SZPITAL SPECJALISTYCZNY im. EDMUNDA BIERNACKIEGO
ul. Zeromskiego 22
39-300 Mielec
tel. centrala 17 780-01-00; Zaméwienia Publiczne tel. 17 780-01-46
http://www.szpital.mielec.pl/

Specyfikacja Warunkow Zamowienia na:

SPRZEDAZ I DOSTAWE
ARTYKUEOW ZYWNOSCIOWYCH DO KUCHNI
SZPITALA SPECJALISTYCZNEGO IM. EDMUNDA
BIERNACKIEGO W MIELCU

Trvb udzielenia zamowienia:

postepowanie o udzielenie zamoéwienia o warto$ci przekraczajacej progi unijne,
0 ktorych mowa w art. 3 ustawy z 11 wrzes$nia 2019 r. Prawo zamowien publicznych,
prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego

Podstawa prawna:
Ustawa z dnia 11 wrze$nia 2019r. Prawo Zamoéwien Publicznych — (Dz. U. z 2024r.
poz. 1320 t..)

Znak:
SzS.ZP.261.22.2026


http://www.szpital.mielec.pl/

I. Nazwa oraz adres Zamawiajacego:

1. Zamawiajacy:

Szpital Specjalistyczny im. Edmunda Biernackiego
ul. Zeromskiego 22
39-300 Mielec

tel. 17 780-01-46
e-mail: przetargi@szpital.mielec.pl
2. Adres strony internetowej, na ktorej jest prowadzone postgpowanie i na ktorej beda dostepne wszystkie

zmiany i wyjasnienia SWZ oraz inne dokumenty zamowienia bezposrednio zwiagzane z prowadzonym
postepowaniem o udzielenie zamowienia:

https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-3a9ca342-6b6d-49fb-8164-921763be305e

11. Opis Przedmiotu Zaméwienia:

1. Przedmiot zaméwienia obejmuje sprzedaz i dostawe artykutdéw zywnosciowych do Kuchni Szpitala
Specjalistycznego im. Edmunda Biernackiego w Mielcu, w tym:

GRUPA 1 - ARTYKULY SYPKIE
Opis przedmiotu zamowienia wedtug Wspolnego Stownika Zamoéwien — Kody CPV:
Gltowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)

Lp. |Asortyment J.m. Hosé
1 |Bazylia 8-10g szt 120
Brzoskwinie w puszce 820g wyposazony w uchwyt do
R szt 60
2 |otwierania
3 |Biszkopty okragte 120g szt 1200
4 Budyn ($mietankowy, waniliowy) b/c 1kg kg 120
5  |Chrupki kukurydziane 80g szt 600
6 |Chrzan tarty 900ml szt 48
7  |Ciastka zbozowe bez dodatku cukru 50g szt 4800
Ciecierzyca w zalewie 400g wyposazona w uchwyt do
: . szt 600
8 lotwierania
9  |Cukier kg 960
10 |Cukier puder 0,4kg szt 48
11 |Cukier wanilinowy 16g szt 180
12 |Curry 20g szt 12
13 |Cynamon 20g szt 36
14 |Czosnek granulowany 1kg kg 48
Dania dla niemowlat — obiadki w stoiczku 125g (typu
jarzynowa z krolikiem, rosotek drobiowo-wotowy, zupka szt 720
15 |jarzynowa)
Dania dla niemowlat — deserki w stoiczku 125g (typu jablko z
. szt 720
16 [jagoda, gruszka, banan)
17 |Drozdze suszone 7 g szt 24
18 |Dzem mieszany 25g op. jednorazowe szt 26400
19 |Dzem w stoiku 280g szt 180
20 |Dzem niskostodzony w stoiku 280g szt 180
21 |Fasola czerwona 400g wyposazona w uchwyt do otwierania szt 480
22 |Fasola Ja$§ kg kg 480
Fasola w puszce biata 400g wyposazona w uchwyt do
S szt 480
23 |otwierania
24 |Galaretka owocowa 1 kg kg 36
25 |Gatka muszkatotowa mielona 8-10g szt 24
26  |Groch luskany 1 kg kg 120
27 |Groszek konserwowy 4009 szt 420
28 |Groszek ptysiowy 100-125g szt 300
29 |Grzyby suszone 20g szt 12




30 [Herbata granulowana luz kg 60
31 [Herbata czarna expresowa opakowanie 100 torebek op 720
32  |Herbata ziotowa — rumianek opakowanie 20 torebek op 120
33  |Herbatniki typu be be 14 g szt 4800
34 [Jabtko prazone wiadro 12kg szt 60
35 (Jarzynka przyprawa kg 240
36 [Kakao 150g szt 480
37 |Kapusta kiszona worek 1,1 kg szt 1080
38 |Kasza gryczana palona 1 kg kg 240
39 [Kasza jaglana 1 kg kg 360
40 |Kasza jeczmienna lkg kg 1800
41 |Kasza kukurydziana 5009 kg 420
42 |Kasza kuskus 5009 kg 60
43 |[Kasza manna 1 kg kg 960
44 [Kasza pgczak 1kg kg 240
45 [Kawa zbozowa 500g szt 540
46 [Ketchup 11 szt 24
47  |Ketchup pomidorowy saszetki — szt. 20g szt 7200
48 [Kisiel owocowy bez cukru (truskawka, wisnia, cytryna) 1 kg kg 360
49 [Kleik ryzowy 160g lub 170g szt 240
50 |Kminek mielony 20g szt 120
51 |Koncentrat buraczany 300-330ml szt 240
52 |Koncentrat pomidorowy 900 g szt 600

Konserwa rybna w pomidorach op. 170 g wyposazona w szt 360
53 |uchwyt do otwierania
54 |Kotlety sojowe 100g szt 60

Kukurydza konserwowa 400g wyposazona w uchwyt do

- : szt 180

55 |otwierania
56 |Kurkuma 100g szt 12
57 |Kwasek cytrynowy kg 24
58 [Lis¢ laurowy luz kg 6
59 |Lubczyk 8-10g szt 120
60 |Majeranek luz kg 12
61 |Majonez 900 g szt 360
62 |Majonez w saszetkach — 20g szt 2400
63 |Makaron bezglutenowy 0,5kg kg 60
64 |Makaron $widerki 5 kg szt 180
65 |Makaron tazanki 5 kg szt 180
66 |Makaron kolanka 5 kg szt 180
67 |Makaron kokardki 5 kg szt 180
68 |Makaron nitki 5 kg szt 60
69 |Makaron peloziarnisty $widerki 0,5 kg kg 600
70 |Makaron zacierka 5 kg szt 144
71 |Maka pszenna kg 1440
72 |Maka ziemniaczana 0,5kg szt 240
73 Midd 25g opak. jednorazowe szt 10800
74 Midd sztuczny 300-4009 szt 48
75 |Mieszanka suszonych warzyw bez dodatku soli 0,5kg szt 240
76  |Mus owocowy 1009 szt. 8400
77 |Musztarda stoik 170-190g szt 120
78 |Nasiona chia 100g szt 36
79 |Ocet0,51 szt 48
80 |Ogdrek konserwowy — stoik 900ml szt 600
81 |Ogorek kiszony 700g/500g szt 1800
82 |Olej rzepakowy 31 szt 96
83 |Olej rzepakowy 11 szt 360
84 |Oliwazoliwek1l szt 12
85 |Oliwki bez pestek zielone 900g szt 12
86 |Oregano 8-10g szt 120
87 |Papryka konserwowa stoik 860g/900ml szt 360
88 [Papryka stodka kg 24
89 |Paprykarz szczecinski 130-135g szt 4800
90 |Passata pomidorowa 500g szt 240
91 |Pasztet drobiowy 50g szt 2400




92 |Pestki z dyni 100g szt 240
93 |Pieprz czarny mielony kg 48
94  |Pieprz ziolowy mielony kg 6
95 |Platki jgczmienne 1 kg kg 180
96 |Ptatki kukurydziane 1 kg kg 60
97  |Platki owsiane 1 kg kg 540
98 |Platki pszenne 1 kg kg 240
99 |Proszek do pieczenia 16-30 g szt 120
100 |Przyprawa do drobiu kg 36
101 |Przyprawa typu gyros kg 36
102 |Przyprawa do ryb kg 12
103 |Przyprawa meksykanska kg 12
104 |Przyprawa pomidory suszone z bazylig i czosnkiem 100g szt 60
105 |Przyprawa korzenna typu do piernika 200g szt 24
106 |Przyprawa w ptynie do zup i soséw 11 szt 360
107 |Pulpa pomidorowa 2,5 kg szt 48
108 |Rodzynki suszone 5009 szt 24
109 |Ryz kg 2400
110 [Ryz brazowy kg 720
111 [Seler konserwowy 290g szt 720
112 |Siemig Iniane kg 84
113 [Stonecznik tuskany 100g szt 240
114 [Soczewica suszona czerwona 500g szt 24
115 [Soda oczyszczona 200g szt 12
116 [Sok jabtkowy 200 ml szt 4800
117 |Sok owocowo-warzywny 300-330 ml szt 4800
118 [Sok pomaranczowy 200ml szt 4800
119 |Sok pomidorowy 300-330ml szt 7200
120 |Sok wielowarzywny 300-330ml szt 8400
121 [Sel kg 1080
122 |Syrop owocowy (malinowy) 680-1000ml szt 360
123 [Tunczyk w sosie wiasnym 170g szt 720
124 [Tymianek 8-10 g szt 120
125 |Wafle ryzowe 100g szt 480
126 |Wafle ryzowe czekoladowe 65 g szt 480
127 |Wiorki kokosowe 200g szt 60
128 |Ziele angielskie luz kg 6
129 [Ziota prowansalskie 8-10g szt 120
130 [Zelatyna spozywcza kg 36
131 |Zur zakwas 0,5 1 szt 360
GRUPA 2 - MIESO I WEDLINY
Opis przedmiotu zamowienia wedlug Wspolnego Stownika Zamowien — Kody CPV:
Glowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)
Kody dodatkowe CPV: 15100000-9 (Produkty zwierzece, migso i produkty migsne)
15110000-2 - (Migso)
15112000-6 - (Drob)
15131130-5 -(Wedliny)
Lp. Asortyment J.m. Hosé
1 |Udko z kurczaka 1 klasa kg 6000
2  [Filet z indyka kg 180
3 [Filet z kurczaka pojedynczy 1 klasa kg 3480
4 fopatka b/k wieprzowa 1 klasa kg 1440
5 |Porcja rosotowa z kurczaka $§wieza kg 1800
6  [Schab wieprzowy b/k kg 1800
7  [Szynka wieprzowa b/k 1 klasa kg 3480
8 |Watrébka drobiowa 1 klasa kg 240
9 |Wolowina b/k gulaszowe I klasa kg 60
10 [Kietbasa kminkowa kg 1080
11 [Kietbasa krakowska kg 2160
Kielbasa podwawelska cienka skt: min 70% migsa
: kg 180
12 wieprzowego, klasa 1




13 |Kurczak gotowany - wedlina kg 360
14  |Parowka cienka drobiowa kg 600
15 |Pasztet pieczony kg 84
16  |Poledwica drobiowa typu miodowa kg 1080
17 |Poledwica sopocka wieprzowa min. 70% mig¢sa wieprzowego kg 1080
18 [Schab typu bialy kg 600
Szynka gotowana wieprzowa skt: min. 70% migsa K

- g 600
19 wieprzowego 1 klasa
20 [Szynka konserwowa drobiowa kg 600
21 |Szynka konserwowa wieprzowa kg 600
22 |Wedlina bezglutenowa w plastrach opak. 100g op 120

Wedliny i migso muszg by¢ produkcji krajowej, cechy wspdlne dla asortymentu klasy 1.

Wyglad - nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwiazanych ze soba, produkt czysty, niezbrudzony.

Barwa - charakterystyczna, naturalna do danego asortymentu, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych.

Zapach - naturalny, charakterystyczny dla danego gatunku, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy
o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjelczatego thuszczu.

GRUPA 3 JAJA

Opis przedmiotu zamoéwienia wedtug Wspolnego Stownika Zamowien — Kody CPV:
Gltowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)

Kody dodatkowe CPV: 03142500-3 - (Jaja)

Lp. |Asortyment J.m. Tlosé
1 Jaja kurze konsumpcyjne M szt 48000
GRUPA 4 MROZONKI

Opis przedmiotu zamoéwienia wedtug Wspolnego Stownika Zamowien — Kody CPV:
Gtowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)
Dodatkowe kody CPV: 15331170-9 — (Warzywa mrozone)

Lp. |Asortyment J.m. Hosé
1  |Brokuly mrozone 10 kg op 240
2 |Brukselka mrozona 2,5 kg szt 60
3 |Cukinia mrozona 2,5 kg szt 120
4  [Fasolka szparagowa cigta mrozona 10 kg op 192
5 |Groszek mrozony 10 kg op 60
6 [Kalafior mrozony 10 kg op 192
7 [Koper zielony mrozony lkg szt 24
8 |[Marchew mrozona kostka 2,5 kg szt 60
9 |Mieszanka kompotowa mrozona 10 kg op 228
10 [Natka pietruszki mrozona 1 kg szt 24
11 |Porzeczka czarna mrozona 2,5 kg Szt. 120
12 |Porzeczka czerwona mrozona 2,5 kg Szt. 120
13 |Pieczarka mrozona 10kg op 24
14 Szpinak mrozony rozdrobniony 10 kg op 96
15 [Sliwka mrozona bez pestki 2,5 kg szt 24
16 [Truskawka mrozona niekalibrowana 10 kg op 96
17 |Wloszczyzna paski 3-sktadnikowe 10 kg op 420
18 |Dynia mrozona 10 kg op 72

GRUPA 5 NABIAL

Opis przedmiotu zaméwienia wedlug Wspodlnego Stownika Zamowien — Kody CPV:
Gtowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)
Kody dodatkowe CPV: 15500000-3 — (Produkty mleczarskie)

Lp. Asortyment J.m. Hosé
1  Jogurt naturalny 1509 szt 15600
2 {Jogurt naturalny 1 kg szt 1200
3 Pogurt owocowy bez dodatku cukru 150g szt 4320




4 Pogurt owocowy 1509 szt 6000
5 [Jogurt pitny owocowy 250g r6zne smaki szt 4320
6 [Kefir200g szt 9600
7 [Kefir 400 g szt 480
8 Margaryna mleczna zwykta 250g szt 720
9  Masto extra 200g min.82% tluszczu szt 1800

Masto form.15 g w opak.jednorazowych min. 82% zaw. szt 60000
10 luszczu

Masto form.10 g w opak.jednorazowych min. 82% zaw. szt 180000
11 tluszczu
12  [Ser bialy péttlusty 1 kg kg 4800
13  [Ser typ mielony wiaderko 1 kg szt 600
14 Ser $mietankowy w plastrach 135-150g szt 1080
15 [Ser zolty typ Gouda, Edamski, Salami kg 720
16 |Ser mozzarella w bloku kg 120
17 Serek ziarnisty/wiejski 150-200g szt 4800
18 |Serek homogenizowany naturalny 150 g szt 15600

Serek twarogowy $mietankowy lub smakowy porcjowany (op.

szt 7200

19 [17-309)
20 [Serek wiejski bez laktozy 180-200g szt 24
21  [Smietana 400g 12 % szt 720
22 [Thuszez roslinny w kubku do smarowania 400-500g szt 540
23 [Nap¢j roslinny sojowy 11 L 24

GRUPA 6 MLEKO

Opis przedmiotu zamowienia wedtug Wspolnego Stownika Zamowien — Kody CPV:
Glowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)

Kody dodatkowe CPV: 15511000-3 — (Mleko)

Lp. |Asortyment J.m. Ilosé
1 |Mleko spozyweze 2 % 11 L 12000
2 Mleko spozywcze 2 % 51 L 18000

GRUPA 7 WARZYWA

Opis przedmiotu zamowienia wedtug Wspolnego Stownika Zamoéwien — Kody CPV:

Gtowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)

Kody dodatkowe CPV: 15300000-1 — (Owoce, warzywa i podobne produkty)

Lp. |Asortyment J.m. Hosé
1  Buraki kg 2400
2 [Cebula kg 600
3 |Cukinia kg 840
4  [Kapusta biata kg 1800
5 [Kapusta czerwona kg 360
6 [Kapusta pekinska kg 360
7  [Kapusta wloska kg 120
8  |Koper zielony pecz 720
9 [Marchew kg 10800
10 Ogobrek zielony kg 1440
11 |Papryka czerwona kg 1200
12 |Pieczarka §wieza kg 240
13 |Pietruszka zielona pecz 1200
14  |Pietruszka kg 2400
15 |Pomidory kg 6000
16 |Rzodkiewka pecz 6000
17 [Salata zielona szt 6000
18 [Seler kg 6000
19 |Szczypiorek pecz 600
20 [Satata lodowa szt 1200
21 [Ziemniaki kg 18000
22 [Satata rukola (op. 100g-1200) op 600
23 Mix satat (op. 100-120g) op 600




24 |Roszponka (op. 100-120g) op 600
25 [Pomidorki koktajlowe kg 180
26  |Por kg 360

GRUPA 8 OWOCE

Opis przedmiotu zaméwienia wedlug Wspolnego Stownika Zamowien — Kody CPV:

Glowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)

Kody dodatkowe CPV: 15300000-1 — (Owoce, warzywa i podobne produkty)

Lp. |Asortyment J.m. Tlos¢
1 |Banany kg 1440
2 [Brzoskwinia — dostawa w mies. VII-I1X kg 360
3  |Cytryna kg 240
4 |Gruszka kg 1800
5 [Jabtko male kg 10800
6 |Mandarynka kg 1200
7 |Nektarynka — dostawa w mies. VII-IX kg 120
8 [Sliwka suszona kg 6
9  [Sliwka $wieza — dostawa w mies. VIII-X kg 360
10 |Pomarancza kg 960
11 [Winogrono biate kg 360

GRUPA 9 RYBY

Opis przedmiotu zamowienia wedtug Wspolnego Stownika Zamowien — Kody CPV:
Gtowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)

Kody dodatkowe CPV: 15220000-6 — (Ryby mrozone, filety rybne i pozostate migso ryb)

CPV: 15234000-7 - Ryby wedzone

Lp. |Asortyment J.m. Hosé
1  [Filet rybny mrozony DORSZ - glazura max 15% kg 720
2 Ryba morska mrozona MIRUNA — kostka okoto 100-120g,

glazura do 10% kg 720
3 Ryba morska mrozona MINTAJ — filet bez skory, glazura do
10% kg 432

4 [Filet §ledziowy marynowany w oleju (masa ryby) kg 120
5 |Makrela wedzona bez glowy kg 60

GRUPA 10 PIECZYWO

Opis przedmiotu zamowienia wedlug Wspolnego Stownika Zamowien — Kody CPV:

Glowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)

Kody dodatkowe CPV: 15811000-6 — (Pieczywo)

Lp. |Asortyment J.m. Hos¢
1 [Bulka tarta kg 600
2 |Buika graham 50g szt 9600
3 |Chleb graham 600g szt 15600
4 [Chleb pszenno-zytni 6009 szt 12000
5 |Chleb pszenno-zytni foremkowy 500-600g szt 12000
6  |Chleb zytni 500g szt 2400
7 |Bulka pszenna typu kajzerka 50-60g szt 14400
8 |Pieczywo bezglutenowe 200-250g szt 480
9  |Pieczywo cukiernicze -rogaliki 60 g szt 4800
10 |Pieczywo niskobiatkowe PKU 300-400g szt 1560
11  |Wek pszenny 5009 szt 4800




GRUPA 11 WODA BUTELKOWANA
Opis przedmiotu zamowienia wedtug Wspolnego Stownika Zamoéwien — Kody CPV:

Glowny kod CPV: 15800000-6 — (R6zne produkty spozywcze)

Kody dodatkowe CPV: 15981000-8 — (Woda mineralna)

Lp. |Asortyment J.m. Ilos¢
1 Woda mineralna niegazowana 0,5 | szt 6 000,00
2  |Woda zrédlana niegazowana 1,5 | typu Primavera szt 1 200,00
3 [Kaucja szt 7200,00

ZAMAWIAJACY OKRESLA SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DLA:

GRUPA 1 ARTYKULY SYPKIE o
WYMAGANIA JAKOSCIOWE I CZESTOTLIWOSC DOSTAW:
Makarony i wyroby maczne:

Przypra

Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy na w/w artykuty musi wynosi¢ minimum
3 miesigce,

Smak i zapach - charakterystyczny dla artykutéw macznych, bez posmakow i zapachéw obcych,
Niedopuszczalna - obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, ciat obcych
Konsystencja - sypka, nie zlepiajaca si¢ przy nacisku;

Powierzchnia makaronu musi by¢ gtadka, nie tamiaca sie.

wy:

Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy minimum 3 miesiace;

Smak i zapach charakterystyczny dla w/w artykuléw o dobrej jakosci bez obcych posmakow

i zapachow;

Konsystencja sypka, nie zlepiajgca si¢ lub zbrylona - wilgotna;

Niedopuszczalna - obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, ciat obcych.

Konserwy rybne i pozostale:

Minimalny termin przydatnos$ci do spozycia od dnia dostawy minimum 3 miesigce;

Puszka wyposazona w uchwyt do otwierania, zawarto$¢ ryby nie mniej niz 70 %.
Konsystencja farszu konserw jednolita, smak i zapach , charakterystyczny dla wyrobu.
Konserwy bez bombazu.

Warzywa w konserwie /groszek, kukurydza, seler itp. /wyposazone w uchwyt do otwierania.

Dostawa 1-2 razy w miesiacu

GRUPA

2 MIESO I WEDLINY:

WYMAGANIA JAKOSCIOWE I CZESTOTLIWOSC DOSTAW

Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczaé migso $wieze, nieprzeterminowane, z aktualnym terminem
przydatnosci do spozycia, wynoszacym nie mniej niz 2 dni od dnia dostawy.

Dostarczane artykuty muszg posiadac pierwszg klase jakosci i pochodzié¢ z krajowej hodowli.

Pierwsza klasa jakos$ci migsa oznacza: migso chude, nieSciggniste, bez thuszczu zewnetrznego, nie
zawierajace skorek, chrzastek, Sciggien niekonsumpcyjnych i powigzi, resztek upierzenia w przypadku
drobiu.

W wedlinach nie dopuszcza si¢ stosowania MOM (mie¢sa odkostnionego mechanicznie).

Zawartos¢ migsa wieprzowego w wedlinach nie moze by¢ mniejsza niz 70%.

Wymagania jakosciowe: Wszystkie objete zamdéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia). Kazdy asortyment
produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Wymagania dotyczace S$rodka
transportu - transport samochodem-chtodnig w terminie do 24 godzin od telefonicznego lub pisemnego
(poczta elektroniczna) ztozenia zamoOwienia przez upowaznionego pracownika Zamawiajacego.
Oznakowania opakowania zbiorczego: nazwa $rodka spozywczego, dane identyfikujace producenta
srodka spozywczego, dane identyfikujace miejsce pochodzenia, data minimalnej trwatosci lub termin
przydatnosci do spozycia.

Przy kazdej dostawie Wykonawca zobowigzany bedzie przedlozy¢ Zamawiajacemu handlowy
dokument identyfikacji na dostarczony towar

Na opakowaniu produktu musi znajdowaé si¢ etykieta zawierajagca m.in. opis produktu, temperature
przechowywania, date produkcji oraz date przydatnosci do spozycia.



Produkty zywno$ciowe bedace przedmiotem zaméwienia musza posiada¢ na swoich opakowaniach
dane o wartosci odzywczej w 100 g danego produktu (ilo$¢ kalorii, biatka, weglowodanow, tluszczu,
nasyconych kwaséw tluszczowych, sodu, cukru i blonnika pokarmowego), oraz informacjg
0 wystepujacych alergenach — dotyczy to szczegdlnie wedlin.

Cechy dyskwalifikujace: Obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, objawy
wskazujace na zaparzenie migsa, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatos$ci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Zanieczyszczenia fizyczne lub chemiczne.
W przypadku watroby wystgpowanie pozostatoéci po rozlaniu woreczka zotciowego, skrzepow krwi,
zazielenienie, brak Handlowego Dokumentu Identyfikujacego. Warunki termiczne transportu
lub temperatura surowcow nie odpowiadajaca wymaganiom.

Ponadto Zamawiajacy zastrzega, ze dostarczany asortyment musi by¢ §wiezy. Niedopuszczalnym jest
dostarczanie przez Wykonawce produktow zamrozonych.

Miejscem dostawy jest magazyn zywnos$ci przy Kuchni Zamawiajacego znajdujacy si¢ w Mielcu
przy ul. Zeromskiego 22. Wykonawca dokona réwniez wniesienia zaméwionego towaru do magazynu
Zamawiajacego. Osoba upowazniong do kontroli jakosci dostarczonego towaru jest magazynier
lub osoba upowazniona przez kierownika kuchni.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odmowy przyjecia od Wykonawcy zamoéwionej dostawy towaru
nie odpowiadajacej wymogom jako$ciowym i ilosciowym. W przypadku stwierdzenia
nieprawidlowos$ci Zamawiajacy niezwlocznie powiadomi Wykonawce oraz przesle protokoét
reklamacyjny poczta elektroniczng.

Wykonawca zobowigzuje si¢ w terminie do 24 godzin od zgloszenia reklamacji do wymiany

i dostarczenia towaru wolnego od wad lub uzupetnienia brakujgcej ilo$ci zamoéwionego towaru.

MIESO WIEPRZOWE: LOPATKA WIEPRZOWA B/K, SZYNKI B/K, SCHAB B/K
Wymagania organoleptyczne

Lp. |[Cechy \Wymagania
1 [Wyglad ogélny  [Powierzchnia gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkéw kosci, bez
pomiazdzonych kosci i przekrwien, powierzchnia tkanki mig$niowej i thuszczowej
potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizglo$¢, nalot plesni
2 |Czystosc Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen
3 |Konsystencja Jedrna i elastyczna
4 Barwa: - Jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie; niedopuszczalny odcien szary
-mies$ni lub zielonkawy
-thuszczu - Biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym
5 |Zapach Swoisty, Swiezy, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego si¢ psucia,
niedopuszczalny zapach obcy

MIESO DROBIOWE: FILET Z KURCZAKA, UDKO Z KURCZAKA, FILET Z INDYKA, PORCJA
ROSOLOWA
Wymagania organoleptyczne

Lp.

Cechy

\Wymagania

1

Wyglad ogolny

Migsnie piersiowe: pozbawione skory, kosci, chrzastek i Sciegien, czyste, wolne

od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia
moze by¢ wilgotna, dopuszcza si¢ niewielkie rozerwania i nacigcia mig¢$ni powstalte
podczas oddzielania od skory i koséca. Niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni

Udko: wtasciwie umig$nione, prawidlowo wykrwawione, gtadkie, powierzchnia powinna
by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen, pierza lub
krwi, bez pozostatosci podroboéw. Niedopuszczalna oslizglosé, nalot plesni

Porcja rosolowa: Powierzchnia powinna by¢ czysta, upierzenie usunigte z calej
powierzchni, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

zabrudzen lub krwi

Czystosé

Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen, bez resztek upierzenia

Konsystencja

Jedrna i elastyczna

Barwa:
-migsni
-tluszczu

Naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla migsni piersiowych,
nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migsniach

Biata z odcieniem kremowym

9




5 |Zapach Naturalny, charakterystyczny dla migsa drobiowego, niedopuszczalny zapach obcy,
zapach §wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego ttluszczu.

WATROBKA Z KURCZAKA
Wymagania organoleptyczne
Lp. [Cechy \Wymagania

IPodwojne lub pojedyncze platy bez zanieczyszczen i skrzepow krwi; usuniety
catkowicie woreczek z6lciowy wraz ze skrawkiem zazieleniatej watroby;

1 | Wyglad ogdlny [na powierzchni niedopuszczalna oslizgto$¢ lub nalot plesni;

powierzchnia mokra z naturalnym potyskiem; dopuszcza si¢ obeschnieta
powierzchni¢ oraz niewielki wyciek w opakowaniu

IBezowa do brunatno-wisniowej, charakterystyczna dla watroby §wiezej.

Barwa

Naturalny, charakterystyczny dla §wiezej watroby drobiowej,
3 Zapach niedopuszczalny zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

MIESO WOLOWE B/K
Wymagania organoleptyczne

Lp. [Cechy \Wymagania

1 |Wyglad ogélny  [Powierzchnia gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkéw kosci, bez
pomiazdzonych kosci i przekrwien, powierzchnia tkanki migsniowej i ttuszczowej
potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; mig¢so oczyszczone z bton, Sciggien i nadmiaru
thuszczu.

Niedopuszczalna oslizgtos$é, nalot plesni.

2 |Czystosc Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen.

3 |Konsystencja Jedrna i elastyczna

4 Barwa: Jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, dopuszczalne zmatowienie; niedopuszczalny
-mig$ni odcien szary lub zielonkawy.

5 |Zapach Swoisty, Swiezy, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia;

niedopuszczalny zapach obcy.

WEDLINY

Warunki jakie musza spetnia¢ oferowane wyroby

1. Wedliny musza spetnia¢ aktualne normy jakosciowe dot. poszczego6lnych rodzajoéw asortymentu oraz w
zakresie dopuszczalnego prawem sktadu.

2. Wedliny muszg by¢ w gatunku pierwszym, nie mrozone.

3. Zamawiajacy wymaga aby zawarto$¢ migsa w oferowanych wedlinach wynosita minimum 70% sktadu
gotowego wyrobu.

4. Ocena organoleptyczna

a) zapach $wiezy przyjemny swoisty dla danego artykutu,

b) konsystencja zwarta, nie rozpadajaca si¢ przy krojeniu maszyna, bez pustych przestrzeni, nadmiaru ttuszczu
i przesuszenia. Ostona foliowa lub naturalna, fatwa do zdjecia

¢) smak pozadany, soczysty i charakterystyczny dla danego produktu, dodane przyprawy charakterystyczne
dla danego wyrobu

d) barwa - wtasciwa dla miesa peklowanego

e) niedopuszczalny nalot plesni, obslizgto$¢, obcy zapach $wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu

f) niedopuszczalne skupiska galarety na przekroju oraz wycieki soku

g) bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen, chrzastek, kosci

5. W wedlinach nie dopuszcza si¢ stosowania MOM (mig¢sa oddzielonego mechanicznie).

6. Paréwki produkt otrzymany z migsa drobiowego przynajmniej 93%, nie dopuszcza si¢ uzycia MOM (migso
oddzielone mechanicznie), bez dodatkéw chemicznych i polepszaczy.
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7. Pasztet pieczony — wyrdéb wedliniarski, pieczony, wyprodukowany z migsa i podrobéw wieprzowych
z dodatkiem przypraw naturalnych. Konsystencja $cista, zawartos¢ ttuszczu nie wigeej niz 40%. Barwa
ciemnobrunatna, niedopuszczalne jasnoczerwone plamy $wiadczace o niedopieczeniu.

8. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta - minimum 14 dni od daty dostawy
do Zamawiajacego.

9. Dostawy odpowiednim (przystosowanym do transportu Zywnosci objetej zamoéwieniem) srodkiem transportu
— chtodnia, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa,w pojemnikach czystych odpowiednio oznakowanych
(nazwa producenta, data produkcji, termin przydatnosci do spozycia). Kierowcy transportujacy zywnosé
zobowigzani sg zachowa¢ czystos¢ 1 higiene osobista, nosi¢ odpowiednia odziez ochronng oraz posiadaé
aktualne ksiazeczki zdrowia.

10. Dostawy objete zamowieniem w zakresie jakosci produktéw,srodkoéw transportu,odziezy ochronne;j
przepisow BHP, temperatury przewozenia produktow itp. musza spelnia¢ warunki wynikajace z obowigzujacych
w tym zakresie przepisow sanitarnych w szczegolnosci:

- ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz.U. Z 2023r poz. 1448 z pozn.
zm.) oraz aktow wydanych na jej podstawie

- ustawy z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia zwierzecego (tj. Dz. U.z 2023 r. poz. 872 ze zm.)

Dostawa 2 razy w tygodniu

GRUPA 3-JAJA ) o

WYMAGANIA JAKOSCIOWE I CZESTOTLIWOSC DOSTAW:

— Jaja $wieze i dobrej jakosci, skorupka nieuszkodzona, klasa wagowa M; - skorupka i kutikula: czysta,
nieuszkodzona, normalny ksztalt; - zoltko: bez wyraznego zarysu, lekko ruchome podczas obrotu jajem;
- biatko: przejrzyste, przezroczyste; - zarodek: rozwiniecie niewidoczne; - zapach obcy: niedopuszczalny

— Naswietlone promieniami UV (udokumentowane), oznakowane numerem 3-PL.......

— Przy kazdej dostawie Wykonawca zobowigzany bedzie przedlozy¢ Zamawiajagcemu handlowy dokument
identyfikacji na dostarczony towar.

— Opakowanie — (wyttoczki 30 szt.) zapakowane w czyste zamykane skrzynki lub pudetka kartonowe.

— Jaja musza by¢ dostarczane odpowiednim $rodkiem transportu (chtodnig) spelniajagcym obowigzujace
wymogi sanitarne i dopuszczonym odpowiednig decyzjg wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej do przewozu artykutéw spozywczych bedacych przedmiotem zaméwienia.

— Termin przydatnosci do spozycia 28 dni.

— Cechy dyskwalifikujace do odbioru — niewlasciwa klasyfikacja jaj, asortyment uszkodzony, brak
oznakowania weterynaryjnym numerem zaktadu

Dostawa raz w tygodniu

GRUPA 4 MROZONKI
WYMAGANIA JAKOSCIOWE I CZESTOTLIWOSC DOSTAW:

—  Warzywa i owoce mrozone muszg mie¢ cechy produktu §wiezego i zawiera¢ smak i zapach nie zmieniony,
bez oznak rozmrozenia, przy dotknigciu twarde, nie moga by¢ zgniecione. Nie moga zawieral
zamrozonego soku. Opakowania wolne od uszkodzen.

— Dostawy musza by¢ wykonywane odpowiednim $rodkiem transportu (samochéd chtodnia/mroznia,
zapewniajacy utrzymanie temperatury nie wyzszej niz -18°C przez caly czas przewozu), zgodnie
z obowigzujacymi przepisami prawa. Kierowcy transportujacy zywnos¢ sa zobowigzani zachowaé
czystos¢, higiene osobista, nosi¢ odpowiednia odziez ochronng oraz by¢ przeszkoleni w zakresie BHP.

— Opakowanie jednostkowe dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Opakowanie zbiorcze — kartony
tekturowe lub zgrzewa termokurczliwa.

— Oznakowanie powinno zawiera¢: nazw¢ dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, mase netto
produktu, datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, oraz pozostate
informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

—  Cechy dyskwalifikujace: widoczne oznaki rozmrozenia towaru; zapach $wiadczacy o procesach psucia sig,
zanieczyszczenia (np. liScie itp.), oznaki gnicia.

Dostawa raz w tygodniu
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GRUPAS 6 - NABIAL I MLEKO o
WYMAGANIA JAKOSCIOWE I CZESTOTLIWOSC DOSTAW:

Mleko musi mie¢ barwe biatg z lekkim odcieniem kremowym, by¢ nieprzezroczyste, i mie¢ przyjemny,
stodkawy smak i swoisty zapach

Cechy dyskwalifikujace wspolne dla wyrobow mleczarskich: obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno
kwasny, stony, stechly, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne; objawy plesnienia, psucia;
uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecno$¢ szkodnikow zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan.

Przy kazdej dostawie Wykonawca zobowigzany bedzie przedlozy¢ Zamawiajacemu handlowy dokument
identyfikacji na dostarczony towar.

Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy na w/w artykuty musi wynosi¢ minimum 2
tygodnie.

Dostawa dwa razy w tygodniu

GRUPA7i8 WARZYWA i OWOCE o
WYMAGANIA JAKOSCIOWE I CZESTOTLIWOSC DOSTAW:

Dostarczane owoce i warzywa musza by¢ §wieze, dobrej jako$ci, pozbawione oznak niewlasciwego
przechowywania i transportu.

Dostarczane ziemniaki w jednej dostawie nie mogg by¢ réoznego gatunku, oraz nie mogg by¢ przemrozone
i zielone.

Przy kazdej dostawie Wykonawca zobowigzany bedzie przedlozy¢ Zamawiajagcemu handlowy dokument
identyfikacji na dostarczony towar.

Cechy dyskwalifikujace: Mocne znieksztalcenia, oznaki choroby, zaparzenie, zgnicie, obce zapachy,
pozostatosci sSrodkow ochrony roslin.

Wykonawca wraz z dostawa dostarczy etykiete zawierajacg informacje o nazwie producenta, kraju
pochodzenia i klasie jakosci dostarczanych owocdw 1 warzyw.

Dostawa dwa razy w tygodniu

GRUPA 9 RYBY MROZONE, WEDZONE, PRZETWORY RYBNE
WYMAGANIA JAKOSCIOWE I CZESTOTLIWOSC DOSTAW:

Ryby mrozone — glazura tafli mrozenia nie moze przekracza¢ 10-15%, bez przebarwien, zapach swoisty,
bez 0znak rozmrozenia; filet rybny musi zachowaé cechy ryby $wiezej.

Cechy dyskwalifikujace: Widoczne oznaki rozmrozenia towaru; Zapach §wiadczacy o procesach psucia sig.

Sledzie w oleju typu matiasy kl. I, filety cate, bez obcych zanieczyszczen

Cechy dyskwalifikujace: filety rozpadajace sie, filety o luznej konsystencji, przebarwienia $wiadczace
0 nieswiezosci filetow.

Makrela wegdzona tusza kl. I bez glowy, tusze utozone w kartonie rownolegle.

Cechy dyskwalifikujace: zaple$nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne, zanieczyszczenia
lub uszkodzenia przez szkodniki, smak i zapach gorzki, ple$ni, gnilny, obcy, tekstura tkanki miesnej
mazista.

Dostawy musza by¢ wykonywane odpowiednim $rodkiem transportu (samochod chlodnia/mroznia,
zapewniajacy utrzymanie odpowiedniej temperatury przez caty czas przewozu), zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawa. Kierowcy transportujacy zywnos¢ sg zobowigzani zachowac czystos¢, higieng osobistg,
nosi¢ odpowiednig odziez ochronng oraz by¢ przeszkoleni w zakresie BHP.

Termin przydatnosci do spozycia dla wyrobéw mrozonych nie krotszy niz 21 dni od dnia dostawy,
dla wyrobéw wedzonych nie krotszy niz 7 dni od dnia dostawy.

Dostawa raz w tygodniu.

GRUPA 10 PIECZYWO

WYMAGANIA JAKOSCIOWE I CZESTOTLIWOSC DOSTAW

- Zapotrzebowanie Zamawiajacy sklada telefonicznie lub droga pisemnag (poczta elektroniczna).

- Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dodatkowego dowozu pieczywa w ciagu dnia, gdy zaistnieje taka
potrzeba. Od poniedziatku do pigtku Wykonawca ma obowigzek wykonania uzupetniajacej, dodatkowej dostawy
pieczywa do Zamawiajacego, na jego telefoniczne zgloszenie, dostawa ta odbywaé si¢ bedzie najpodzniej
do godziny 16:00 (zamowienie uzupetniajace).
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- Znakowanie: etykiety z nadrukiem zawierajacym dane: nazwg i adres producenta, rodzaj pieczywa, mase
jednostkowa, opis dodatkéw specjalnych, dat¢ minimalnej trwalosci. Nadruk powinien by¢ wykonany
jednostronnie, farba nierozpuszczalng i nieszkodliwa dla zdrowia

- Okres przydatnosci do spozycia : 1-2 dni od daty produkcji.

- Opakowania transportowe powinny stanowi¢ czyste kosze plastikowe wykonane z materialow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig. Nie dopuszcza si¢ pudel/koszy zaple$niatych,
Z zalamaniami, zagi¢ciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

- Cechy dyskwalifikujgce dla catej grupy: obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, pieczywo o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig,
Z obecno$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia palteczka
ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, pieczywo zdeformowane, zgniecione, porozrywane, obecnosc

szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci, brak oznakowania.
Dostawa pieczywa codziennie o0 godz. 6.00-6.30 od poniedzialku do soboty.

Chleb pszenno-zytni:
Wymagania organoleptyczne

Lp.

Cechy

\Wymagania

1

Wymagania

Bochenek podluzny o wadze netto 600 g, krojony w kromki, pakowany w foli¢

klasyfikacyjne:  |dopuszczong do kontaktu z Zywnoscig. Informacje o skladzie pieczywa oraz o dacie

przydatnosci musza by¢é umieszczone na opakowaniu. Nie mogg by¢ przyklejone do
pieczywa.

Struktura

\Wszystkie sktadniki rownomiernie wymieszane, konsystencja sprezysta, barwa: jasna,
charakterystyczna dla wyrobu, skorka $cile potaczona z migkiszem, gladka lub lekko
chropowata, btyszczaca o barwie od brazowej do ciemnobrazowej, dopuszcza sig¢
nieznaczng ilo$¢ maki na skorce.

Migkisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji
struktury

Sktad:

wyprodukowany z maki pszennej typ 750 w ilosci nie mniejszej niz 50% i maki Zytniej
typ 720 w iloSci nie mniejszej niz 25%, na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na
drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw
konserwujacych zgodnie z receptura. Zawartos¢ w produkcie dozwolonych substancji
dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Chleb pszenno-zytni foremkowy:
Wymagania organoleptyczne

Lp.

Cechy

Wymagania

1

Wymagania
klasyfikacyjne:

Bochenek prostokatny o wadze netto w zakresie 500-600 g, krojony w kromki, pakowany
w foli¢ dopuszczong do kontaktu z zywnoS$cia.Informacje o sktadzie pieczywa oraz o dacie]
przydatnosci musza by¢ umieszczone na opakowaniu. Nie moga by¢ przyklejone do pieczywa.

Struktura

Wszystkie sktadniki rownomiernie wymieszane, konsystencja spre¢zysta, barwa: jasna,
charakterystyczna dla wyrobu, skorka S$ci$le potaczona z migkiszem, gladka lub lekko
chropowata, blyszczaca o barwie od brazowej do ciemnobrazowej, dopuszcza si¢ nieznaczng
ilos¢ maki na skorce.

Migekisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury

Sktad:

\Wyprodukowany z maki pszennej typ 750 w ilosci nie mniejszej niz 50% i maki zytniej typ
720 w ilosci nie mniejszej niz 25%, na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach,
z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw konserwujacych zgodnie
z receptura. Zawartos¢ w produkcie dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.
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Chleb graham, bulka grahamka:
Wymagania organoleptyczne

Lp. [Cechy \Wymagania
1 Wymagania [Bochenek prostokatny o wadze netto 600 g, krojony w kromki, pakowany w foli¢
klasyfikacyjne:|dopuszczong do kontaktu z zywnoscia. Informacje o sktadzie pieczywa oraz o dacie
przydatnosci musza by¢ umieszczone na opakowaniu. Nie mogg by¢ przyklejone do pieczywa.
Butka o wadze netto 50g.

2 (Struktura \Wszystkie sktadniki rownomiernie wymieszane, konsystencja sprezysta, migkisz o barwie
ciemnej, o do$¢ rownomiernej porowato$ci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku
skorka $cisle potaczona z migkiszem, lekko chropowata, o barwie od szaroztocistej
do ciemnoztociste;j.

Migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury

3 [Skfad: Wyprodukowany z maki pszennej typ 1850 z ewentualnym dodatkiem maki pszennej typ 750,
na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu
stodowego oraz innych dodatkow konserwujacych zgodnie z receptura. Zawarto$¢ w produkcie
dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Chleb zytni:
Wymagania organoleptyczne
Lp.[Cechy \Wymagania
1 Wymagania  [Bochenek prostokatny o wadze netto 500 g, krojony w kromki, pakowany w foli¢
klasyfikacyjne: |[dopuszczong do kontaktu z Zywnoscig. Informacje o skladzie pieczywa oraz o dacie
przydatnosci musza by¢ umieszczone na opakowaniu. Nie moga by¢ przyklejone do pieczywa.

2 |Struktura Wszystkie skladniki rownomiernie wymieszane, konsystencja spr¢zysta, mickisz o barwie
ciemnej, o dos¢ rownomiernej porowato$ci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku
skorka $cisle potaczona z migkiszem, lekko chropowata, o barwie od szaroztocistej
do ciemnoztociste;j.

3 [Sktad: 'Wyprodukowany z maki zytniej, na naturalnym kwasie, dodatkiem soli, zgodnie z receptura.
Zawartos¢ w produkcie dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

Bulka wek, bulka kajzerka:

Wymagania organole

ptyczne

Lp.

Cechy

Wymagania

1

Wymagania

klasyfikacyjne

Bochenek podtuzny o wadze netto 500g, krojony w kromki, pakowany w foli¢ dopuszczona
do kontaktu z zywnoscia. Informacje o sktadzie pieczywa oraz o dacie przydatno$ci musz|
by¢ umieszczone na opakowaniu. Nie moga by¢ przyklejone do pieczywa.

Butka kajzerka o wadze netto w zakresie 50-60g.

Struktura

Wszystkie sktadniki réwnomiernie wymieszane, konsystencja sprezysta, barwa: jasna,
charakterystyczna dla wyrobu, skorka $cisle potaczona z migkiszem, gladka lub lekko
chropowata, btyszczaca o barwie od brazowej do ciemnobrazowej, dopuszcza si¢ nieznaczna,
ilos¢ maki na skorce.

Migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury

Sktad:

'Wyprodukowany z maki pszennej typ 500, na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy|
lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkow
konserwujacych zgodnie z receptura wiasciwa dla wypieku bulek. Zawartos¢ w produkcie
dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
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Bulka tarta:

Wymagania organoleptyczne
Lp. [Cechy Wymagania
1 Wymagania [Produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwyklego, bez
klasyfikacyjne|dodatku nasion, nadzien i zdobien. Masa netto produktu powinna wynosi¢ 500g, opakowania
: jednostkowe - torby papierowe przeznaczone do kontaktu z zywnoscia
2 [Struktura Posta¢ sypka, bez grudek; barwa od szarokremowej do zlotej, zapach swoisty smak typowy|
dla wysuszonego produktu
3 [|Skiad: Wyprodukowany z maki pszennej, wody, drozdzy, soli, bez dodatku nasion, nadzien
i zdobien,

Rogalik z nadzieniem:

pfyczne

Wymagania organole
Lp. [Cechy Wymagania

1 |Wymagania Ksztalt rogalika, masa netto produktu powinna wynosi¢ 60g.

klasyfikacyjne:

2 |Struktura Skorka gladka, lekko btyszczaca lub matowa, posypana cukrem
pudrem, barwa skorki — ztocista do jasnobrazowej. Smak i zapach — aromatyczny, swoisty
dla tego rodzaju drozdzowek

3 |Skfad: Pieczywo wyprodukowane z maki pszennej zgodnie z receptura wlasciwa dla wypieku
drozdzowek z nadzieniem.

Pieczywo bezglutenowe:

masa netto produktu powinna wynosi¢ 200-250g

produkt krojony, pakowany, o przedtuzonej trwatosci

produkt — pieczywo spozywcze mieszane, oznaczone symbolem klosa

Zamawiajacy dopuszcza gotowy produkt (nie musi by¢ przygotowany w Piekarni Wykonawcy)

Pieczywo niskobialkowe PKU:

masa netto produktu powinna wynosi¢ 300-400g
produkt krojony, pakowany, o przedtuzonej trwatosci
Zamawiajacy dopuszcza gotowy produkt (nie musi by¢ przygotowany w Piekarni Wykonawcy)

GRUPA 11 WODA BUTELKOWANA

WYMAGANIA JAKOSCIOWE I CZESTOTLIWOSC DOSTAW

- Zapotrzebowanie Zamawiajacy sktada telefonicznie lub drogg pisemng (poczta elektroniczna).

- Woda mineralna niegazowana o pojemnos$ci 0,5 litra - naturalna woda mineralna nienasycona dwutlenkiem

wegla, mineralizacja

opakowania 0,5 litra.
- Woda zrdédlana niegazowana o pojemnosci 1,5 litra - naturalna woda zrédlana, nienasycona dwutlenkiem
wegla, mineralizacja do 550 mg/l. Poddana procesowi napowietrzania i filtracji. Pojemno$¢ opakowania 1,5

litra.

od 550 do 1500 mg/l. Poddana procesowi napowietrzania i filtracji. Pojemnos$¢

- Znakowanie: etykiety z nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta, rodzaj wody, mase
jednostkowa, okres przydatnosci do spozycia.

- Okres przydatno$ci do spozycia : minimum 6 miesi¢cy od daty dostawy.

- Cechy dyskwalifikujgce: uszkodzenia butelek (np. wgniecenia, nieszczelno$ci), obce smaki i zapachy
(np. zapach plesni, stechlizny, metaliczny posmak), zbyt krotki termin przydatnosci do spozycia.

Wymagania do WSZYSTKICH GRUP ASORTYMENTOWYCH:

Wszystkie towary bedace przedmiotem zamowienia musza spelnia¢ wymogi okreslone w Ustawie
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz aktow wykonawczych wydanych na tej podstawie.

Produkcja i dostawy realizowane bgda zgodnie z normami jakosciowymi systemu HACCP.

Wykonawca przy pierwszej dostawie przedtozy karty charakterystyki kazdego produktu, w ktoérych
znajduja si¢ informacje o nazwie producenta, terminu przydatno$ci do spozycia, masie netto, skladzie
produktu, wartoéci odzywczej w 100 g danego produktu (ilo$¢ kalorii, biatka, weglowodanow, ttuszezu,
nasyconych kwasow ttluszczowych, sodu, cukru i blonnika pokarmowego), warunkow przechowywania
oraz wystepujacych alergenach zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego nr 1169/2011.
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Dostawy realizowane beda na podstawie zamoéwien przekazywanych przez Zamawiajacego droga e-
mailowa lub telefoniczng przez upowaznionego pracownika kuchni szpitalnej. W zamowieniach tych
Zamawiajacy okreslal bedzie doktadng ilo$¢ i rodzaj zamawianego asortymentu. Zaméwienia mogg byc¢
sktadane codziennie w godzinach 8.00 —13.30, z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy.
Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczy¢ kazdorazowo towar odpowiedniej jako$ci, tzn. S$wiezy,
nie przeterminowany, nie z konczacym si¢ terminem przydatno$ci do spozycia, w odpowiednim gatunku.
Termin przydatno$ci do spozycia musi by¢ podany w sposdb widoczny na opakowaniu.
Towar musi by¢ dostarczony w nieuszkodzonych atestowanych opakowaniach, spetniajacych wymagania
sanitarno-epidemiologiczne. Elementy musza by¢ utozone tak w opakowaniach aby nie ulegly deformacji.
Osoba realizujgca dostawe musi posiada¢ aktualng ksigzeczke zdrowia oraz samochod przystosowany
i dopuszczony przez Sanepid do transportu produktow spozywczych. Samochod winien by¢é wyposazony
w winde zatadowcza do 3,5 tony
Zamawiajgcemu przystuguje prawo do zbadania towaru podczas odbioru, w tym:
e warunkoéw transportu (czysto$¢ srodka transportu, opakowan, temperatury przestrzeni tadunkowe;j
1 innych warunkéw majacych wptyw na jako$¢ zdrowotng przewozonych artykutow)
e sposobu wyladowania towaru (zapobieganie zanieczyszczenia towaru podczas roztadunku)
e dokumentacji dotyczacej dostarczonych produktéw, w tym: producenta, daty produkcji, §wiadectwa
kontroli jakosci
e o0znakowania towaru — czytelny termin przydatnosci do spozycia lub data minimalnej trwatos$ci
e opakowania — brak uszkodzen, widocznych zanieczyszczen, peknigé, rozdar¢, itp. zgodnosci
Z zamowieniem.
Zamawiajagcy moze odmowi¢ odbioru towaru jezeli nie spelnia wymaganych warunkéw sanitarnych,
jakosciowych lub iloéciowych.

Przy produktach wielosktadnikowych Zamawiajacy wymaga wraz z pierwsza dostawa informacji w wersji
papierowej o wartosci odzywczej (kalorie, biatka, thuszcze, weglowodany, sol, blonnik pokarmowy, nasycone
kwasy ttuszczowe, cukry) w 100 g produktu, oraz informacje o wystepujacych alergenach.

2.

II1.

Wykonujac obowiazki okre$lone w trybie art. 28 ogdlnego Rozporzadzenia Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) zwanego ,,RODO”, w przypadku umoéw ktoérych wykonanie
zwigzane jest z konieczno$cia powierzenie 1 przetwarzania danych osobowych gromadzonych
przez Zamawiajacego, strony zawra porozumienie powierzenia przetwarzania danych osobowych.
Obowigzkiem Wykonawcy jest wykazanie zdolnos$ci do przetwarzania danych zgodnie z art. 28. Wzor
umowy powierzenia przetwarzania danych oraz arkusz weryfikacyjny i inne wymagania w zakresie
ochronnych danych osobowych sa opublikowane na stronie internetowej Zamawiajgcego
www.szpital.mielec.pl.

Przedstawiona oferta nie moze stanowi¢ zbiorczych cennikow, lecz winna zostaé¢ sporzadzona wylacznie
Z ukierunkowaniem na prowadzone postepowanie i odpowiada¢ wymaganiom Zamawiajacego okreslonym
W niniejszej Specyfikacji Warunkow Zamowienia.

WarunKki ogolne postepowania:

N o g s~ @

Osobami upowaznionymi do komunikowania si¢ z Wykonawcami s3:
Karolina Jemioto, Anna Komaniecka — w sprawach merytorycznych
Matgorzata Hajduga, Arkadiusz Brach — w sprawach formalno-prawnych

email: przetargi@szpital.mielec.pl , tel. 17 780-01-46.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ sktadania ofert czgsciowych na poszczegdlne Grupy Asortymentowe.
Kazda Grupa Asortymentowa bedzie rozpatrywana indywidualnie. Wykonawca moze zlozy¢ ofertg
na wszystkie Grupy Asortymentowe.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwo$ci sktadania ofert wariantowych.
Zamawiajacy nie przewiduje aukcji elektroniczne;.

Zamawiajacy nie przewiduje ztozenia oferty w postaci katalogéw elektronicznych.
Zamawiajacy nie prowadzi postgpowania w celu zawarcia umowy ramowe;.

Zamawiajacy nie zastrzega mozliwosci ubiegania si¢ o udzielenie zamoéwienia wylacznie
przez Wykonawcow, o ktérych mowa w art. 94 p.z.p.
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10.

Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zamowien, o ktérych mowa w art. 214 ust. 1 pkt 7 1 8 ustawy Prawo
Zamowien Publicznych.

Zebrania Wykonawcow nie przewiduje sie.

Postepowanie mozna wyszuka¢ ze strony glownej platformy e-Zamoéwienia (przycisk ,,Przegladaj
postepowania/konkursy”).

1V. Sposob komunikowania sie Zamawiajacego z Wykonawcami:

1.

10.

11.

12.

13.

Komunikacja w postgpowaniu o udzielenie zamdéwienia, w tym sktadanie ofert, wymiana informacji
oraz przekazywanie dokumentow lub o§wiadczen migdzy Zamawiajacym a Wykonawca, z uwzglgdnieniem
wyjatkéw okreslonych w ustawie PZP, odbywa si¢ przy uzyciu $rodkéw komunikacji elektroniczne;j.
Przez srodki komunikacji elektronicznej rozumie si¢ $rodki komunikacji elektronicznej zdefiniowane
w ustawie z dnia 18 lipca 2002r. o $wiadczeniu ustug drogg elektroniczna.

Ofertg, o$wiadczenia, o ktorych mowa w art. 125 ust.1 ustawy PZP, podmiotowe $rodki dowodowe,
zobowigzanie podmiotu udostepniajacego zasoby, przedmiotowe $rodki dowodowe, pelnomocnictwa
sporzadza si¢ w formatach danych okreslonych w przepisach wydanych na podstawie art. 18 ustawy z dnia
17 lutego 2005r. o informatyzacji dziatalnosci podmiotow realizujacych zadania publiczne, z zastrzezeniem
formatoéw, o ktorych mowa w art. 66 ust. 1 ustawy, z uwzglgdnieniem rodzaju przekazywanych danych.

Oferte oraz oswiadczenia i dokumenty, o ktorych mowa w pkt. 2 sklada si¢ pod rygorem niewaznosci
w formie elektroniczne;j.

Zawiadomienia, o$wiadczenia, dokumenty, wnioski lub informacje (nie dotyczy sktadania ofert) Wykonawcy
przekazuja:
a) za posrednictwem formularzy do komunikacji dostgpnych na Platformie e-Zamowienia w zaktadce
»Formularze” (,,Formularze do komunikacji”).
lub
b) droga elektroniczng na adres przetargi@szpital.mielec.pl.

Wykonawca zamierzajacy wzia¢ udzial w postgpowaniu o udzielenie zamowienia publicznego musi
posiada¢ konto podmiotu ,,Wykonawcy” na Platformie e-Zamdwienia. Szczegdtowe informacje na temat
zaktadania kont podmiotow oraz zasady i warunki korzystania z Platformy e-Zamoéwienia okresla
Regulamin Platformy e-Zaméwienia, dostepny na stronie internetowej https://ezamowienia.gov.pl
oraz informacje zamieszczone w zaktadce ,,Centrum pomocy”.

Przegladanie i pobieranie publicznej tresci dokumentacji postgpowania nie wymaga posiadania konta
na Platformie e-Zamowienia ani logowania.

Komunikacja w postgpowaniu, z wylaczeniem skladania ofert odbywa si¢ droga elektroniczng
za posrednictwem formularzy do komunikacji dostgpnych w zaktadce ,Formularze” (,,Formularze
do komunikacji”). Za posrednictwem ,Formularzy do komunikacji” odbywa si¢ w szczegdlnosci
przekazywanie wezwan 1 zawiadomien, zadawanie pytan i udzielanie odpowiedzi. Formularze
do komunikacji umozliwiajg rowniez dotgczenie zalgcznika do przestanej wiadomosci (przycisk ,,dodaj
zatgcznik™).

Mozliwo$¢ korzystania w postgpowaniu z ,Formularzy do komunikacji” w pelnym zakresie wymaga
posiadania konta ,,Wykonawcy” na Platformie e-Zamdwienia oraz zalogowania si¢ na platformie
e-Zamowienia. Do korzystania z ,,Formularzy do komunikacji” shuzacych do zadawania pytan dotyczacych
tresci SWZ wystarczajace jest posiadanie tzw. konta uproszczonego na Platformie e-Zamoéwienia.

Wszystkie wysytane 1 odebrane w postgpowaniu przez Wykonawce wiadomosci widoczne
sa po zalogowaniu w podgladzie postepowania w zaktadce ,,Komunikacja”.

Maksymalny rozmiar plikow przesylanych za posrednictwem ,,Formularzy do komunikacji” wynosi
150 MB (wielkos¢ ta dotyczy plikow przesytanych jako zatgczniki do jednego formularza).

Minimalne wymagania techniczne dotyczace sprzetu uzywanego w celu korzystania z ustug Platformy
e-Zamowienia oraz informacje dotyczace specyfikacji polaczenia okresla Regulamin Platformy
e-Zamowienia.

We wszelkiej korespondencji zwigzanej z niniejszym postgpowaniem Zamawiajacy i Wykonawcy postuguja
si¢ numerem postgpowania: SzS.ZP.261.22.2026.

Sposob sporzadzenia dokumentow elektronicznych, o$wiadczen lub elektronicznych kopii dokumentow

17


mailto:przetargi@szpital.mielec.pl
https://ezamowienia.gov.pl/

lub o$wiadczen musi by¢ zgodny z wymaganiami okreslonymi w Rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministrow
z dnia 30 grudnia 2020r. w sprawie sposobu sporzqdzania i przekazywania informacji oraz wymagan
technicznych dla dokumentéw elektronicznych oraz srodkéw komunikacji elektronicznej w postgpowaniu
0 udzielenie zamoéwienia publicznego lub konkursie, Rozporzadzeniu Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii
z dnia 23 grudnia 2020r. w sprawie podmiotowych Srodkéw dowodowych oraz innych dokumentow
lub oswiadczen, jakich moze zgdaé¢ Zamawiajgcy od Wykonawcy oraz Rozporzadzeniu Rady Ministrow
zdnia 12 kwietnia 2012r. w sprawie Krajowych Ram Interoperacyjno$ci, minimalnych wymagan
dla rejestrow publicznych i wymiany informacji w postaci elektronicznej oraz minimalnych wymagan
dla systemow teleinformatycznych.

V. Wyjasnienia, zmiana tresci Specvfikacji Warunkow Zamowienia:

1.

Wykonawca moze zwrécié si¢ do Zamawiajgcego z wnioskiem o wyjasdnienie tresci Specyfikacji Warunkow
ZamoOwienia. Zamawiajacy udzieli wyjadnien niezwlocznie, jednak nie p6zniej niz na 6 dni przed uptywem
terminu skladania ofert, pod warunkiem ze wniosek o wyjasnienie treSci Specyfikacji Warunkoéw
Zamodwienia wptynie do Zamawiajacego nie p6zniej niz na 14 dni przed uptywem wyznaczonego terminu
sktadania ofert.

Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku o wyjasnienie tresci
Specyfikacji Warunkéw Zamowienia.

Jezeli Zamawiajacy nie udzieli wyjasnien w terminie, o ktorym mowa w pkt. 1, przedtuza termin sktadania
ofert 0 czas niezbedny do zapoznania si¢ wszystkich zainteresowanych Wykonawcow z wyjasnieniami
niezb¢dnymi do nalezytego przygotowania i ztozenia ofert.

W przypadku gdy wniosek o wyjasnienie tresci SWZ nie wplynal w terminie, o ktorym mowa w pkt.1,
Zamawiajacy nie ma obowigzku udzielania wyjasnien SWZ oraz obowigzku przedtuzenia terminu sktadania
ofert.

Tres$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami Zamawiajacy udostepnia, bez ujawniania zrédla zapytania, na stronie
internetowej prowadzonego postepowania.

W uzasadnionych przypadkach, przed uptywem terminu sktadania ofert Zamawiajacy moze zmieni¢ tre$é
Specyfikacji Warunkow Zamowienia. Dokonang zmiang Zamawiajacy udostepni na stronie internetowej
prowadzonego postepowania. W przypadku gdy zmiana tresci SWZ prowadzi¢ bedzie do zmiany tresci
ogloszenia o zamdOwieniu, Zamawiajacy przekaze Urzedowi Publikacji Unii Europejskiej sprostowanie,
ogloszenie zmian lub dodatkowych informacji.

W przypadku gdy zmiana tresci SWZ jest istotna dla sporzadzenia oferty lub wymaga od Wykonawcow
dodatkowego czasu na zapoznanie si¢ ze zmiang tresci SWZ i przygotowania ofert, Zamawiajacy przedtuzy
termin sktadania ofert o czas niezbgdny na zapoznanie si¢ ze zmiang SWZ i przygotowanie oferty.
Zamawiajacy informuje Wykonawcow o przedtuzonym terminie skladania ofert przez zamieszczenie
informacji na stronie internetowej prowadzonego postepowania, na ktorej zostala udostepniona SWZ.

V1. Termin wykonania zamowienia:

Termin wykonania zamowienia obejmuje okres: 12 miesiecy.

VII. Warunki udzialu w postepowaniu oraz podstawy wykluczenia z postepowania:

1.

O udzielenie zamowienia mogg ubiegac¢ si¢ Wykonawcy, ktoérzy nie podlegaja wykluczeniu na zasadach
okreslonych w SWZ oraz spetniajg warunki udziatu w postgpowaniu.

2. O udzielenie zamowienia moga ubiega¢ sie Wykonawcy, ktorzy spetniajg warunki dotyczace:

— zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym
Opis sposobu dokonywania oceny spelnienia tego warunku:
Zamawiajacy nie precyzuje w tym zakresie zadnych wymagan, ktorych spelnienie Wykonawca
zobowigzany jest wykaza¢ w sposob szczegolny.

— uprawnien do prowadzenia okresSlonej dzialalno$ci gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika
10 z odr¢bnych przepisow
Opis sposobu dokonywania oceny spetnienia tego warunku:
Zamawiajacy nie precyzuje w tym zakresie zadnych wymagan, ktorych spetnienie Wykonawca
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zobowigzany jest wykaza¢ w sposob szczegolny.

sytuacji ekonomicznej lub finansowej
Opis sposobu dokonywania oceny spetnienia tego warunku:

Zamawiajacy nie precyzuje w tym zakresie zadnych wymagan, ktérych spelnienie Wykonawca
zobowigzany jest wykaza¢ w sposob szczeg6lny.

zdolnosci technicznej lub zawodowej
Opis sposobu dokonywania oceny spetnienia tego warunku:

Zamawiajacy nie precyzuje w tym zakresie zadnych wymagan, ktérych spetnienie Wykonawca
zobowigzany jest wykaza¢ w sposob szczegolny.

3. Z postepowania o udzielenie zamdéwienia Zamawiajacy wykluczy Wykonawcg, w stosunku do ktorego
zachodzi ktorakolwiek z okoliczno$ci wskazanych:
w art. 108 ust. 1 PZP tj.

1)

a)

b)

c)

d)
e)

bedacego osoba fizyczna, ktdrego prawomocnie skazano za przestgpstwo:

udzialu w zorganizowanej grupie przestepczej albo zwiazku majacym na celu popetnienie
przestepstwa lub przestepstwa skarbowego, o ktorym mowa w art. 258 Kodeksu karnego,

handlu ludZzmi, o ktérym mowa w art. 189a Kodeksu karnego,

o ktorym mowa w art. 228-230a, art. 250a Kodeksu karnego, w art. 46-48 ustawy z dnia
25 czerwca 2010 r. o sporcie (Dz.U. z 2024r. poz. 1488 t.j.) lub w art. 54 ust. 1-4 ustawy z dnia
12 maja 2011 r. o refundacji lekéw, srodkdw spozywczych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego oraz wyrobow medycznych (Dz. U. z 2025r. poz.907 t.j.),

finansowania przestgpstwa o charakterze terrorystycznym, o ktorym mowa w art. 165a Kodeksu
karnego, lub przestgpstwo udaremnienia lub utrudniania stwierdzenia przestepnego pochodzenia
pieniedzy lub ukrywania ich pochodzenia, o ktérym mowa w art. 299 Kodeksu karnego,

o charakterze terrorystycznym, o ktorym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego, lub majace
na celu popetnienie tego przestepstwa,

powierzenia wykonywania pracy maloletniemu cudzoziemcowi, o ktéorym mowa w art. 9
ust. 2ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy
cudzoziemcom przebywajacym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej
(Dz.U. z 2021r. poz. 1745 t.j.),

przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktorych mowa w art. 296-307 Kodeksu karnego,
przestepstwo oszustwa, o ktorym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestepstwo przeciwko
wiarygodnos$ci dokumentdw, o ktérych mowa w art. 270-277 d Kodeksu karnego, lub przestepstwo
skarbowe,

o ktérym mowa w art. 9 ust. 1 1 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach
powierzenia wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajacym wbrew przepisom na terytorium
Rzeczpospolitej Polskiej

lub za odpowiedni czyn zabroniony okreslony w przepisach prawa obcego;

jezeli urzedujacego czlonka jego organu zarzadzajacego lub nadzorczego, wspolnika spotki
W spélce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spotce komandytowej
lub komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestepstwo, o ktorym mowa
w pkt a);

wobec ktorego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje administracyjng
0 zaleganiu z uiszczaniem podatkow, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne,
chyba ze Wykonawca odpowiednio przed upltywem terminu do skladania wnioskow
0 dopuszczenie do udzialu w postepowaniu albo przed uplywem terminu sktadania ofert dokonat
ptatnosci naleznych podatkdw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne wraz
z odsetkami lub grzywnami lub zawart wigzace porozumienie w sprawie sptaty tych naleznosci;
wobec ktorego prawomocnie orzeczono zakaz ubiegania si¢ 0 zamowienia publiczne;

jezeli Zamawiajacy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przestanek, ze Wykonawca
zawarl z innymi Wykonawcami porozumienie majace na celu zaklocenie konkurencji,
w szczegblnosei jezeli nalezac do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia
16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow, ztozyli odrebne oferty, oferty czgsciowe
lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu, chyba ze wykaza, ze przygotowali
te oferty lub wnioski niezaleznie od siebie;

jezeli, w przypadkach, o ktorych mowa w art. 85 ust. 1 ustawy PZP, doszto do zakltocenia
konkurencji wynikajacego z weczes$niejszego zaangazowania tego Wykonawcy lub podmiotu,
ktory nalezy z Wykonawca do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia
16 lutego 2007r. o ochronie konkurencji i konsumentéw, chyba ze spowodowane tym zaklocenie
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konkurencji moze by¢ wyeliminowane w inny sposob niz przez wykluczenie Wykonawcy z udziatu
W postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia.

2) wart. 109 ust. 1 pkt 4 PZP, tj.

w stosunku do ktérego otwarto likwidacj¢, ogloszono upadlos$é, ktérego aktywami zarzadza
likwidator lub sad, zawart uktad z wierzycielami, ktorego dziatalno$¢ gospodarcza jest zawieszona
albo znajduje si¢ on w innej tego rodzaju sytuacji wynikajacej z podobnej procedury przewidzianej
W przepisach miejsca wszczecia tej procedury.

Wykluczenie Wykonawcy nastepuje zgodnie z art. 111 ustawy PZP.

3) na podstawie art. 7 ust. 1 Ustawy z dnia 13 kwietnia 2022r. o szczegdlnych rozwigzaniach w zakresie
przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz shuzacych ochronie bezpieczenstwa
narodowego, tj.:

a) Wykonawce oraz uczestnika konkursu wymienionego w wykazach okreslonych w rozporzadzeniu
765/2006 i rozporzadzeniu 269/2014 albo wpisanego na list¢ na podstawie decyzji w sprawie
wpisu na list¢ rozstrzygajacej o zastosowaniu §rodka, o ktorym mowa w art. 1 pkt 3;

b) Wykonawce oraz uczestnika konkursu, ktorego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy
z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdzialaniu praniu pienigdzy oraz finansowaniu terroryzmu
(Dz.U.z2023 r. poz. 1124, z pézn. zm.) jest osoba wymieniona w wykazach okre§lonych
W rozporzadzeniu 765/2006 i rozporzadzeniu 269/2014 albo wpisana na liste lub bedaca takim
beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022r., o ile zostata wpisana na liste na podstawie
decyzji w sprawie wpisu na list¢ rozstrzygajacej o zastosowaniu $rodka, o ktérym mowa w art. 1
pkt 3;

€) Wykonawce oraz uczestnika konkursu, ktorego jednostka dominujagcg w rozumieniu art. 3 ust. 1
pkt 37 ustawy z dnia 29 wrzeénia 1994 r. o rachunkowosci (Dz. U. z 2023 r. poz. 120, 295 i 1598
oraz z 2024 r. poz. 619, 1685 i 1863) jest podmiot wymieniony w wykazach okre$lonych
W rozporzadzeniu 765/2006 i rozporzadzeniu 269/2014 albo wpisany na list¢ lub bedacy taka
jednostka dominujaca od dnia 24 lutego 2022r., o ile zostal wpisany na list¢ na podstawie decyzji
W sprawie wpisu na list¢ rozstrzygajacej o zastosowaniu $rodka, o ktorym mowa w art. 1 pkt 3.

4) w art. 5k rozporzadzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014r. dotyczacego $rodkow
ograniczajacych w zwiazku z dziataniami Rosji destabilizujacymi sytuacje na Ukrainie (Dz. Urz. UE
nr L 229 z 31.7.2014, str. 1), dalej: rozporzadzenie 833/2014, w brzmieniu nadanym Rozporzadzeniem
Rady (UE) 2025/2033 z 23 pazdziernika 2025r w sprawie zmiany rozporzadzenia (UE) nr 833/2014
dotyczacego $rodkdw ograniczajacych w zwigzku z dziataniami Rosji destabilizujacymi sytuacje na
Ukrainie, dalej: rozporzadzenie 2025/2033. tj.:

Zakazuje si¢ udzielania lub dalszego wykonywania wszelkich zamdowien publicznych lub koncesji

objetych zakresem dyrektyw w sprawie zamdwien publicznych, a takze zakresem art. 10 ust. 1 i 3,

art. 10 ust. 6 lit. a)-e), art. 10 ust. 8, 91i 10, art. 11, 12, 13 i 14 dyrektywy 2014/23/UE, art. 7 lit. a)-d),

art. 8, art. 10 lit. b)-f) i lit. h)-j) dyrektywy 2014/24/UE, art. 18, art. 21 lit. b)-e) i lit. g)-i), art. 29 i 30

dyrektywy 2014/25/UE oraz art. 13 lit. a)-d), lit. f)-h) i lit. j) dyrektywy 2009/81/WE na rzecz

lub z udziatem:

a) obywateli rosyjskich, osob fizycznych zamieszkatych w Rosji lub 0s6b prawnych, podmiotow
lub organéw z siedziba w Rosji

b) o0so6b prawnych, podmiotéw lub organow, do ktorych prawa wiasnosci bezposrednio lub posrednio
w ponad 50 % nalezg do osoby fizycznej lub prawnej, podmiotu lub organu, o ktéorych mowa
w lit. a) niniejszego ustepu; lub

€) o0s6b fizycznych lub prawnych, podmiotéw Iub organdéw dziatajagcych w imieniu lub pod
kierunkiem osoby fizycznej lub prawnej, podmiotu lub organu, o ktérych mowa w lit. a) lub b)
niniejszego ustepu

w tym podwykonawcéw, dostawcoOw lub podmiotow, na ktérych zdolnosci polega si¢ w rozumieniu

dyrektyw w sprawie zamowien publicznych, w przypadku gdy przypada na nich ponad 10 % wartosci
zamoOwienia.

4. Wykonawca nie b¢dzie podlegal wykluczeniu w okolicznosciach okreslonych w art. 108 ust. 1 pkt 1,215
lub art. 109 ust. 4, jezeli udowodni Zamawiajacemu, ze spehil tacznie nastgpujace przestanki:

1) naprawit lub zobowiazal si¢ do naprawienia szkody wyrzadzonej przestepstwem, wykroczeniem
lub swoim nieprawidlowym postepowaniem, w tym poprzez zadoséuczynienie pieni¢zne;

2) wyczerpujgco wyjasnit fakty i okoliczno$ci zwigzane z przestepstwem, wykroczeniem lub swoim
nieprawidlowym postgpowaniem oraz spowodowanymi przez nie szkodami, aktywnie
wspolpracujac odpowiednio z wlasciwymi organami, w tym organami $cigania, lub zamawiajacym,;

3) podjat konkretne $rodki techniczne, organizacyjne i kadrowe, odpowiednie dla zapobiegania
dalszym przestgpstwom, wykroczeniom lub nieprawidtowemu postgpowaniu, w szczegdlnosci:
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—  zerwal wszelkie powigzania z osobami lub podmiotami odpowiedzialnymi za nieprawidtowe
postgpowanie wykonawcy,

—  zreorganizowat personel,

—  wdrozyt system sprawozdawczosci i kontroli,

— utworzyl struktury audytu wewngtrznego do monitorowania przestrzegania przepisow,
wewnetrznych regulacji lub standardow,

— wprowadzit wewngtrzne regulacje dotyczace odpowiedzialnosci i odszkodowan
za nieprzestrzeganie przepisow, wewnetrznych regulacji lub standardow.

Do oferty Wykonawca zobowiazany jest dotaczy¢ aktualne na dzien skladania ofert oswiadczenia
0 niepodleganiu wykluczeniu, spelnianiu warunkow udzialu w postgpowaniu w zakresie wskazanym
przez Zamawiajacego. Os$wiadczenia sklada si¢ na formularzu jednolitego europejskiego dokumentu
zamoOwienia, sporzadzonym zgodnie z wzorem standardowego formularza okreslonego w rozporzadzeniu
wykonawczym Komisji (UE) 2016/7 z dnia 5 stycznia 2016 r. ustanawiajagcym standardowy formularz
jednolitego europejskiego dokumentu zamoéwienia oraz na Zataczniku nr 3a do SWZ tj. Os$wiadczenie
wykonawcy/wykonawcy wspélnie ubiegajacego si¢ o udzielenie zamowienia dotyczace przestanek
wykluczenia z art. 5K Rozporzadzenia 833/2014 oraz art. 7 ust. 1 Ustawy 0 szczegdlnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz shuzacych ochronie bezpieczenstwa
narodowego sktadane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy Pzp.

Informacje zawarte w os$wiadczeniach stanowia dowod potwierdzajacy brak podstaw wykluczeniu,
spetnianie warunkow udzialu w postgpowaniu na dzien sktadania ofert tymczasowo zastgpujacy wymagane
przez Zamawiajacego podmiotowe $srodki dowodowe.

Zamawiajgcy wezwie Wykonawce, ktorego oferta zostanie najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym
terminie, nie krotszym niz 10 dni, aktualnych na dzien ich ztozenia podmiotowych $rodkow dowodowych.

Podmiotowe $rodki dowodowe wymagane od Wykonawcy obejmuja:
1) informacje¢ z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie:
— art.108 ust.1 pkt 1 i 2 ustawy PZP
— art.108 ust.1 pkt 4 ustawy PZP dotyczacej orzeczenia zakazu ubiegania si¢ 0o zaméOwienie
publiczne tytulem $rodka karnego
sporzadzona nie wczesniej niz 6 miesigey przed jej ztozeniem;

2) oswiadczenie Wykonawcy, w zakresie art. 108 ust.1 pkt 5 ustawy PZP o braku przynalezno$ci
do tej samej grupy kapitalowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentow (Dz.U. z 2024r. poz. 1616 t.j. z p6zn. zm.), z innym Wykonawcg, ktory
ztozyt odrebng oferte, oferte czeSciowa lub wniosek o dopuszczenie do udziatu w poStgpowaniu,
albo o$wiadczenia o przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej wraz z dokumentami
lub informacjami potwierdzajacymi przygotowanie oferty, oferty cze$ciowej lub wniosku
0 dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu niezaleznie od innego Wykonawcy nalezacego do tej
samej grupy kapitatowej — Zatacznik nr 4 do SWZ;

3) odpis lub informacja z Krajowego Rejestru Sadowego lub z Centralnej Ewidencji i Informacji
0 Dziatalno$ci Gospodarczej, w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy PZP, sporzadzonych
nie weczesniej niz 3 miesigce przed jej zlozeniem, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu
do rejestru lub ewidencji;

4) os$wiadczenie Wykonawcy o aktualno$ci informacji zawartych w o$wiadczeniu, o ktérym mowa
w art. 125 ust.1 ustawy PZP, w zakresie podstaw wykluczenia z postgpowania okreslonych w:

— art.108 ust. 1 pkt 3 ustawy PZP,
— art.108 ust. 1 pkt 4 ustawy PZP, dotyczacych orzeczenia zakazu ubiegania si¢ o zamdwienie
publiczne tytutem $rodka zapobiegawczego,
— art.108 ust. 1 pkt 5 ustawy PZP, dotyczacych zawarcia z innymi Wykonawcami porozumienia
majacego na celu zaklocenie konkurencji,
— art.108 ust. 1 pkt 6 ustawy PZP.
Zatacznik nr 5 do SWZ.

Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza granicami Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast
informacji z Krajowego Rejestru Karnego, o ktérych mowa w pkt 7 a) sktada informacje z odpowiedniego
rejestru, takiego jak rejestr sadowy, albo, w przypadku braku takiego rejestru, inny réwnowazny dokument
wydany przez wilasciwy organ sadowy lub administracyjny kraju, w ktorym Wykonawca ma siedzibe
lub miejsce zamieszkania lub miejsce zamieszkania ma osoba, ktorej dotyczy informacja albo dokument,
w zakresie, o ktorym mowa W pkt 7 a) wystawiony nie wezeéniej niz 6 miesiecy przed jego ztozeniem.

Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza granicami Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast
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10.

11.

12.

13.

odpisu albo informacji z Krajowego Rejestru Sadowego Iub z Centralnej Ewidencji i Informacji
0 Dziatalnosci Gospodarczej, o ktorych mowa w pkt 7 ¢) sktada dokument lub dokumenty wystawione
w kraju, w ktorym Wykonawca ma siedzib¢ lub miejsce zamieszkania, potwierdzajace, ze nie otwarto jego
likwidacji ani nie ogloszono upadtosci, jego aktywami nie zarzadza likwidator lub sad, nie zawart uktadu
z wierzycielami, jego dziatalno$¢ gospodarcza nie jest zawieszona ani nie znajduje si¢ on w innej tego
rodzaju sytuacji wynikajacej z podobnej procedury przewidzianej w przepisach miejsca wszczecia
tej procedury wystawiony nie wczes$niej niz 3 miesiace przed jego ztozeniem.

Jezeli w kraju, w ktorym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania lub miejsce zamieszkania
ma osoba, ktorej dokument dotyczy, nie wydaje si¢ dokumentow, o ktorych mowa powyzej,
lub gdy dokumenty te nie odnoszg si¢ do wszystkich przypadkow, o ktorych mowa w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2
i 4 ustawy PZP, zastepuje si¢ je odpowiednio w catosci lub w czgéci dokumentem zawierajacym
odpowiednio o$wiadczenie Wykonawcy, ze wskazaniem osoby albo o0s6b uprawnionych do jego
reprezentacji, lub o§wiadczenie osoby, ktorej dokument miat dotyczyé, ztozone pod przysigga, lub, jezeli
w kraju, w ktorym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania lub miejsce zamieszkania ma osoba,
ktorej dokument miat dotyczy¢, nie ma przepisow o o$wiadczeniu pod przysiega, ztozone przed organem
sagdowym lub administracyjnym, notariuszem, organem samorzadu zawodowego lub gospodarczego,
wlasciwym ze wzgledu na siedzibe lub miejsce zamieszkania Wykonawcy lub miejsce zamieszkania osoby,
ktérej dokument miat dotyczy¢.

Jezeli Wykonawca nie ztozyt formularza jednolitego europejskiego dokumentu zaméwienia, podmiotowych
srodkow dowodowych, innych dokumentéw lub os$wiadczen sktadanych w postgpowaniu lub sa one
nickompletne lub zawieraja bledy, Zamawiajacy wezwie Wykonawce odpowiednio do ich zloZenia,
poprawienia lub uzupelienia w wyznaczonym terminie, chyba ze oferta Wykonawcy podlega odrzuceniu
bez wzgledu na ich ztozenie, uzupetnienie lub poprawienie lub zachodza przestanki uniewaznienia
postgpowania.

Zamawiajacy nie wzywa do ztozenia podmiotowych srodkéw dowodowych, jezeli

a) moze je uzyska¢ za pomoca bezplatnych i ogdlnodostgpnych baz danych, w szczegdlnosci rejestrow
publicznych w rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalno$ci podmiotéw
realizujacych zadania publiczne, o ile Wykonawca wskazat w jednolitym europejskim dokumencie
zamowienia dane umozliwiajace dostgp do tych srodkow

b) podmiotowym $rodkiem dowodowym jest o$wiadczenie, ktorego tres¢ odpowiada zakresowi
oswiadczenia, o ktorym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy PZP.

Wykonawca nie jest zobowigzany do ztozenia podmiotowych Srodkow dowodowych, ktdére Zamawiajacy
posiada, jezeli Wykonawca wskaze te $rodki oraz potwierdzi ich prawidtowos¢ i aktualnos¢.

VIII. Przedmiotowe $rodki dowodowe:

Zamawiajacy nie bedzie zadat przedmiotowych srodkéw dowodowych.

| X. Informacja dla Wykonawcow wspolnie ubiegajacych sie o udzielenie zamowienia:

1.

Wykonawcy moga wspoélnie ubiegaé si¢ o udzielenie zamowienia. Wykonawcy wspoélnie ubiegajacy si¢
0 udzielenie zaméwienia zobowigzani sg do ztozenia wraz z oferta pelnomocnictwa do reprezentowania ich
w postegpowaniu albo reprezentowania ich w postgpowaniu izawarcia umowy w sprawie zamowienia
publicznego.

W przypadku Wykonawcow wspélnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdéwienia jednolity europejski
dokument zamoéwienia sklada kazdy z Wykonawcow. Os$wiadczenie to potwierdza brak podstaw
wykluczenia oraz spelianie warunkéw udzialu w postgpowaniu w zakresie, w jakim kazdy z Wykonawcoéw
wykazuje spelnianie warunkoéw udzialu w postgpowaniu.

W przypadku Wykonawcow wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zaméwienia O$wiadczenie
wykonawcy/wykonawcy wspolnie ubiegajacego sie o udzielenie zamdwienia dotyczace przestanek
wykluczenia z art. 5K rozporzadzenia 833/2014 oraz art. 7 ust. 1 ustawy o szczegdlnych rozwigzaniach
W zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa
narodowego sktada kazdy z Wykonawcow.
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X. Podwykonawstwo:

1.
2.

Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czgsci zamowienia podwykonawecy.

Wykonawca, ktory zamierza wykonywaé zamoéwienie przy udziale Podwykonawcy, musi w jednolitym
europejskim dokumencie zamdéwienia zalagczonym do oferty wskaza¢ jaka cze$¢ (zakres zamowienia)
wykonywa¢ bedzie w jego imieniu Podwykonawca oraz poda¢ nazwy tych Podwykonawcow jezeli s juz
znani.

XI. Wadium przetargowe:

Zamawiajacy nie zada wniesienia wadium.

XII. Termin zwiazania oferta:

1.

Wykonawca skladajacy oferte pozostaje nig zwigzany przez okres do dnia 15.09.2026r. Bieg terminu
zwigzania oferta rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu skladania ofert, przy czym pierwszym dniem
zwigzania oferta jest dzien, w ktérym uptywa termin sktadania ofert.

W przypadku gdy wybdr najkorzystniejszej oferty nie nastapi przed uptywem terminu zwigzania ofertg
wskazanego w ust. 1, Zamawiajacy przed uplywem terminu zwigzania oferta zwroci si¢ jednokrotnie
do Wykonawcoéw o wyrazenie zgody na przedtuzenie tego terminu o wskazywany przez Zamawiajacego
okres, nie dtuzszy niz 60 dni. Przedtuzenie terminu zwigzania oferta wymaga ztozenia przez Wykonawce
pisemnego o$wiadczenia o wyrazeniu zgody na przedtuzenie terminu zwigzania oferta.

XI111. Opis sposobu przygotowania oferty:

1.
2.
3.

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng ofertg.
Tres¢ oferty musi by¢ zgodna z wymaganiami Zamawiajacego okreslonymi w dokumentach zaméwienia.

Wykonawca przygotowuje oferte przy pomocy interaktywnego ,,Formularza ofertowego” udostgpnionego
przez Zamawiajacego na Platformie e-Zamowienia i zamieszczonego w podgladzie postepowania
w zaktadce ,,Informacje podstawowe” oraz zgodnie ze wzorem stanowigcym Zatacznik nr 2 do SWZ
(formularz  asortymentowo-cenowy). Formularz —asortymentowo-cenowy stanowi integralng cze$¢
Formularza ofertowego.

Zalogowany Wykonawca posiadajacy odpowiednie uprawnienia uzyskuje mozliwo$¢ przygotowania oferty
na przygotowanym przez Zamawiajacego Formularzu ofertowym. Uzycie przycisku ,,Wypeknij” widocznego
pod ,,Formularzem ofertowym” powoduje automatyczne pobranie danych Wykonawcy wprowadzonych
przez niego podczas rejestracji. Wykonawca zobowiazany jest do zweryfikowania poprawnosci danych
automatycznie pobranych przez system z jego konta (w szczegolnos$ci nazwy Wykonawcy) i uzupetnienia
pozostatych informacji dotyczacych Wykonawcy/Wykonawcoéw wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie
zamoOwienia.

Nastepnie Wykonawca powinien pobra¢ ,Formularz ofertowy”, zapisa¢ go na dysku komputera
uzytkownika, uzupetni¢ pozostalymi danymi wymaganymi przez Zamawiajgcego i ponownie zapisaé
na dysku komputera uzytkownika oraz podpisa¢ odpowiednim rodzajem podpisu.

Uwaga! Nie nalezy zmienia¢ nazwy pliku nadanej przez Platforme¢ e-Zamoéwienia. Zapisany ,.Formularz
ofertowy” nalezy zawsze otwiera¢ w programie Adobe Acrobat Reader DC.

Dokumenty, o$wiadczenia, lub podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe $rodki dowodowe sktadane
wraz z oferta:
a) o$wiadczenia o niepodleganiu wykluczeniu, spelnianiu warunkoéw udzialu w postgpowaniu
w zakresie wskazanym przez Zamawiajgcego na formularzu jednolitego europejskiego dokumentu
zamowienia (Zatacznik nr 3 do SWZ) oraz na Zalaczniku nr 3a do SWZ tj. O$wiadczenie
wykonawcy/wykonawcy wspolnie ubiegajacego si¢ o udzielenie zamoéwienia dotyczace przestanek
wykluczenia z art. 5K Rozporzadzenia 833/2014 oraz art. 7 ust. 1 Ustawy 0 szczegblnych
rozwigzaniach W zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzgcych ochronie
bezpieczenstwa narodowego
b) w przypadku wykonawcow wspélnie ubiegajacych si¢ 0 udzielenie zamowienia, o$wiadczenie,
0 ktorym mowa w pkt. a) kazdy z wykonawcow wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie
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10.

11.

zamowienia sktada oddzielnie jako o$wiadczenie wlasne

€) pelmomocnictwo lub inny dokument potwierdzajacy umocowanie do reprezentowania Wykonawcy;,
Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamoéwienia (o ile dotyczy)

d) petnomocnictwo lub inny dokument potwierdzajacy umocowanie do reprezentowania wszystkich
Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdwienia lub inny dokument
potwierdzajacy umocowanie do reprezentowania Wykonawcy (np. umowa o wspoétdziataniu).
Pelnomocnik moze by¢ ustanowiony do reprezentowania WykonawcOw w postgpowaniu
albo do reprezentowania w postegpowaniu i zawarcia umowy (o ile dotyczy).

Oferta powinna by¢ podpisana przez osobg upowazniong do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z forma
reprezentacji Wykonawcy okreSlong w rejestrze lub innym dokumencie, wiasciwym dla danej formy
organizacyjnej Wykonawcy albo przez upetnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy.

Oferta powinna by¢ sporzadzona w jezyku polskim w formie elektronicznej.

Jezeli oferta zawiera informacje stanowigce tajemnice przedsicbiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia
16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, Wykonawca powinien nie pdzniej niz w terminie
skladania ofert, zastrzec, ze nie moga one by¢ udostepnione oraz wykazaé, iz zastrzezone informacje
stanowig tajemnice przedsigbiorstwa. Informacje stanowigce tajemnice przedsi¢biorstwa powinny zostaé
ztozone w 0sobnym pliku wraz z jednoczesnym zaznaczeniem polecenia ,,Zalacznik stanowiacy tajemnice
przedsigbiorstwa” a nastepnie wraz z plikami stanowigcymi jawng cze$¢ zaszyfrowane.

Wszystkie koszty zwigzane z uczestnictwem w postgpowaniu, w szczegdlnosci z przygotowaniem
i ztozeniem oferty ponosi Wykonawca sktadajgcy oferte. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow
udziatu w postgpowaniu.

Podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe $rodki dowodowe oraz inne dokumenty lub oswiadczenia
sporzadzone w jezyku obcym winny by¢ ztozone wraz z thumaczeniem na jezyk polski.

X1V. Opis sposobu obliczenia ceny oferty:

1.

Wykonawca w przedstawionej ofercie winien zaoferowa¢ ceng kompletna, jednoznaczng, ostateczna,
niepodlegajaca negocjacji.

Cena oferty — jest to warto$¢ wyrazona w jednostkach pienieznych, ktora Zamawiajacy jest obowiazany
zaptaci¢ Wykonawcy za realizacje przedmiotu zamowienia.

Cena ofertowa brutto powinna by¢ skalkulowana w sposob jednoznaczny i powinna uwzglgdnia¢ wszystkie

koszty zwigzane z realizacja zamdowienia, m.in.:

a) sukcesywng sprzedaz i dostawe transportem wiasnym, na swoj koszt i ryzyko przedmiotu zamdwienia
do siedziby Zamawiajacego,

b) wniesienie towaru do magazynu i jego rozladunek w miejscu wskazanym przez pracownika
upowaznionego przez Zamawiajacego

C) marze, rabaty — jezeli Wykonawca stosuje upusty cenowe

d) ubezpieczenie

e) podatek VAT (jesli dotyczy)

f) clo (jesli dotyczy),

g) podatek akcyzowy (jesli dotyczy)

oraz wszystkie inne koszty nie wymienione wyzej, niezb¢dne do realizacji przedmiotu zamdéwienia.

Cena oferty to iloczyn ceny jednostkowej towaru i ilosci asortymentu wskazanego w Specyfikacji
Warunkow Zamowienia powigkszona o warto$¢ VAT.

Cena jednostkowa towaru — jest to cena ustalona za jednostke okreslonego towaru, ktorego ilo$¢ jest
okreslona w jednostkach miar.

Cena oferty winna by¢ wyrazona w walucie polskiej (PLN) z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku.
Zamawiajgcy nie wyraza zgody na rozliczenia w walutach obcych.

XV. Sposob oraz termin skladania i otwarcia ofert:

1.

Wykonawca sktada ofert¢ za posrednictwem zaktadki ,,Oferty/wnioski”, widocznej w podgladzie
postgpowania po zalogowaniu si¢ na konto Wykonawcy. Po wybraniu przycisku ,,Zt6z ofertg” system
prezentuje okno skladania oferty umozliwiajace przekazanie dokumentéow elektronicznych, w ktorym
znajduja si¢ dwa pola drag&drop (,,przeciagnij” i ,,upus¢”) stuzace do dodawania plikow.
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10.
11.

11.

System sprawdza, czy zlozone pliki sa podpisane i automatycznie je szyfruje, jednoczes$nie informujac
0 tym Wykonawce. Potwierdzenie czasu przekazania i odbioru oferty znajduje si¢ w Elektronicznym
Potwierdzeniu Przestania (EPP) i Elektronicznym Potwierdzeniu Odebrania (EPO). EPP i EPO dostepne sa
dla zalogowanego Wykonawcy w zaktadce ,,Oferty/Wnioski”.

Wykonawca moze przed uptywem terminu skladania ofert wycofaé oferte. Wykonawca wycofuje oferte
w zaktadce ,,Oferty/wnioski” uzywajac przycisku ,,Wycofaj oferte”.

Maksymalny taczny rozmiar plikow stanowigcych oferte lub sktadanych wraz z oferta to 250 MB.
Oferta moze by¢ ztozona tylko do uptywu terminu sktadania ofert tj. do dnia 18.06.2026r. godz. 9%.

Wykonawca po uptywie terminu do sktadania ofert nie moze skutecznie dokona¢ zmiany ani wycofac¢
ztozonej oferty.

Jezeli oferta ztozona zostanie po terminie sktadania ofert, Zamawiajacy odrzuci oferte.

Najpézniej przed otwarciem ofert Zamawiajacy udostgpni na stronie internetowej prowadzonego
postepowania informacj¢ o kwocie, jaka zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamdwienia.

Otwarcie ofert nastapi w dniu 18.06.2026r. o godz. 10%.
Otwarcie ofert nastepuje na platformie e-Zaméwienia.

W przypadku awarii systemu teleinformatycznego, ktoéra spowoduje brak mozliwosci otwarcia ofert
W terminie okreslonym przez Zamawiajacego, otwarcie ofert nastapi niezwlocznie po usunigciu awarii.
Zamawiajacy poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej prowadzonego
postgpowania.

Niezwlocznie po otwarciu ofert, Zamawiajacy udostepni na stronie internetowej prowadzonego

postepowania informacje o:

a) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej dziatalno$ci
gospodarczej albo miejscach zamieszkania Wykonawcow, ktorych oferty zostaty otwarte;

b) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.

XVI. Ocena ofert:

1.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcoéw wyjasnien dotyczacych tresci
ztozonych ofert oraz przedmiotowych s$rodkow dowodowych lub innych sktadanych dokumentow
lub o$wiadczen. Niedopuszczalne jest prowadzenie miedzy Zamawiajacym a Wykonawceg negocjacji
dotyczacych zlozonej oferty oraz, z uwzglednieniem art.223 ust. 2 i art. 187, dokonywanie jakiejkolwiek
zmiany w jej tresci.

Zamawiajacy poprawi w ofercie:
a) oczywiste omytki pisarskie
b) oczywiste omyltki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych
poprawek
c) inne omylki polegajace na niezgodno$ci oferty z dokumentami zamoéwienia, niepowodujace
istotnych zmian w treéci ofert
niezwlocznie zawiadamiajgc o tym Wykonawce, ktdrego oferta zostala poprawiona.
W przypadku, o ktérym mowa w pkt c), Zamawiajagcy wyznaczy Wykonawcy odpowiedni termin
na wyrazenie zgody na poprawienie w ofercie omylki lub zakwestionowanie jej poprawienia. Brak
odpowiedzi w wyznaczonym terminie uznaje si¢ za wyrazenie zgody na poprawienie omy#ki.

Jezeli zostanie ztozona oferta, ktorej wybor bedzie prowadzil do powstania u Zamawiajacego obowiazku
podatkowego zgodnie z ustawa z dnia 11 marca 2004r. o podatku od towarow i ustug (Dz.U. z 2025 roku
poz.775 tj.), Zamawiajacy w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w ofercie ceny kwote
podatku od towardéw i ustug, ktéry miatby obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami.

Wykonawca, sktadajac oferte, poinformuje Zamawiajacego, ze wybor jego oferty bedzie prowadzit
do powstania u Zamawiajacego obowiazku podatkowego, wskaze nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktorych
dostawa lub §wiadczenie bedg prowadzily do powstania obowigzku podatkowego, wskaze warto$¢ towaru
lub ustugi objetego obowigzkiem podatkowym Zamawiajgcego, bez kwoty podatku, wskaze stawke podatku
od towardw i ustug, ktora zgodnie z wiedza Wykonawcy, bedzie miata zastosowanie.

Zamawiajacy odrzuci ofert¢ w przypadkach okreslonych w art. 226 ustawy PZP.
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Jezeli zaoferowana cena lub koszt lub ich istotne czgsci sktadowe, wydaja si¢ razaco niskie w stosunku
do przedmiotu zamowienia lub budza watpliwosci Zamawiajacego co do mozliwosci wykonania przedmiotu
zamowienia zgodnie z wymaganiami okre§lonymi w dokumentach zamoéwienia lub wynikajacymi
z odrebnych przepiséw, Zamawiajacy zazada od Wykonawcy wyjasnien, w tym zlozenia dowodéw
w zakresie wyliczenia ceny lub kosztu, lub ich istotnych czesci sktadowych.

W przypadku gdy cena calkowita oferty ztozonej w terminie bgdzie nizsza o co najmniej 30% od:

a) warto$ci zamowienia powickszonej o nalezny podatek od towarow i ustug, ustalonej
przed wszczgeciem postgpowania lub $redniej arytmetycznej cen wszystkich ztozonych ofert
niepodlegajacych odrzuceniu na podstawie art. 226 ust. 1 pkt 1 i 10 ustawy PZP, Zamawiajacy
zwrdci si¢ o udzielenie wyjasnien, o ktorych mowa powyzej, chyba ze rozbiezno$¢ wynikaé bedzie
z okolicznoéci oczywistych, ktore nie wymagaja wyjasnienia,

b) wartosci zamoéwienia powigkszonej o nalezny podatek od towaréow i ustug, zaktualizowanej
z uwzglednieniem okolicznosci, ktére nastapily po wszczgciu postgpowania, w szczego6lnosci
istotnej zmiany cen rynkowych, Zamawiajacy bedzie mogl zwrdci¢ si¢ o udzielenie wyjasnien,
0 ktérych mowa powyzej.

12. Zamawiajacy odrzuci oferte¢ Wykonawcy, ktory nie udzieli wyjasnien w wyznaczonym terminie lub jezeli

ztozone wyjasnienia wraz z dowodami nie uzasadniaja podanej w ofercie ceny lub kosztu.

XVII. Opis Kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie sie kierowal przy wvborze oferty,

wraz z podaniem wag tych Kryteriow i sposobu oceny ofert:

1.

Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie kierowat si¢ nastgpujacymi kryteriami oceny
ofert:
* najnizsza cena - 100 %

Sposoéb oceny ofert:
kryterium ,,najnizsza cena” (Wpc) jako kryterium wymierne obliczane zostanie wg wzoru:

gdzie:

Wpc — Wartos¢ punktowa badanej oferty w kryterium ,,najnizsza cena”
Cn— najnizsza oferowana cena brutto sposrod ofert, ktore ztozyly oferty
Cof_cena brutto oferty badanej

Rc — ranga kryterium ,,najnizsza cena” (100)

W kryterium ,,najnizsza cena” Wykonawca moze otrzymaé¢ maksymalnie 100 punktow.

Punktacja przyznawana ofertom bedzie liczona z doktadnos$cig do dwoch miejsc po przecinku.

XVIII. Wybor oferty:

1.

Zamawiajacy wybierze najkorzystniejsza ofert¢ w terminie zwigzania ofertag okreslonym w dokumentach
zamdwienia.

Jezeli termin zwigzania oferta uptynie przed wyborem najkorzystniejszej oferty, Zamawiajacy wezwie
Wykonawce, ktérego oferta otrzymata najwyzsza ocene, do wyrazenia, w wyznaczonym terminie, pisemne;j
zgody na wybor jego oferty.

W przypadku braku zgody o ktérej mowa w pkt. 2 Zamawiajgcy zwrdci sie o wyrazenie takiej zgody
do kolejnego Wykonawcy, ktorego oferta zostata najwyzej oceniona, chyba ze zachodzi¢ beda przestanki
do uniewaznienia postgpowania.

Niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy réwnoczesnie poinformuje wszystkich

Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty, o:

a) wyborze najkorzystniejszej oferty, podajac nazwe albo imi¢ i nazwisko, siedzib¢ albo miejsce
zamieszkania, jezeli jest miejscem wykonywania dziatalno$ci Wykonawcy, ktorego oferte wybrano
oraz nazwy albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania, jezeli s3 miejscami
wykonywania dziatalnosci Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty, a takze punktacje przyznang ofertom
w kazdym kryterium oceny ofert i taczng punktacje,

b) Wykonawcach, ktorych oferty zostaty odrzucone — podajgc uzasadnienie faktyczne i prawne.
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5.

Zamawiajacy udostgpni niezwlocznie informacje, o ktorych mowa w pkt. 4 lit a) na stronie internetowej
prowadzonego postgpowania.

XIX. Zakonczenie postepowania:

1.

Postgpowanie o udzielenie zamowienia konczy si¢ zawarciem umowy w sprawie zamowienia publicznego
albo uniewaznieniem postepowania.

Uniewaznienie postgpowania moze nastapi¢ w przypadkach wskazanych w art.255 ustawy PZP.

Zamawiajacy moze uniewazni¢ postgpowanie o udzielenie zamowienia przed uptywem terminu sktadania
ofert, jezeli wystapia okolicznosci powodujace, ze dalsze prowadzenie postgpowania jest nieuzasadnione.

O uniewaznieniu postepowania Zamawiajacy zawiadomi réwnocze$nie Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty
podajac uzasadnienie faktyczne i prawne.

Zamawiajacy udostepni niezwlocznie informacje, o uniewaznieniu postepowania na stronie internetOwej
prowadzonego postepowania.

XX. Informacja o formalnoS$ciach, jakie musza zostaé¢ dopelnione po wyborze oferty w celu

zawarcia umowy w sprawie zamoéwienia publicznego:

1.

Umowa w sprawie zaméOwienia publicznego, z uwzglednieniem art. 577 ustawy PZP zostanie zawarta
W terminie nie krotszym niz 10 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty,
jezeli zawiadomienie zostanie przestane przy uzyciu srodkoéw komunikacji elektronicznej, albo 15 dni jezeli
zostanie przestane w inny sposob.

Jezeli w postgpowaniu zostanie zlozona tylko jedna oferta umowg¢ mozna zawrzeé przed uptywem
W.w. terminu.

Zamawiajacy przesle Wykonawcy jednostronnie podpisany formularz umowy. Wykonawca zobowigzany
bedzie do zwrotu podpisanej umowy w terminie 3 dni od dnia otrzymania pod rygorem odstapienia przez
Zamawiajgcego od zawarcia umowy.

Jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, bedzie uchylat si¢ od zawarcia
umowy w sprawie zamOwienia publicznego, Zamawiajacy moze dokona¢ ponownego badania i oceny ofert
sposréd ofert pozostalych w postgpowaniu  WykonawcoOw oraz wybraé najkorzystniejsza oferte
albo uniewaznié¢ postgpowanie.

Zamawiajacy nie bedzie zadat od Wykonawcy wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

XXI. Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamowienia publicznego, ktore zostana

wprowadzone do tre$ci zawieranej umowy:

1.

Wybrany Wykonawca zobowigzany jest do zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego
na warunkach okre§lonych we Wzorze Umowy, ktdry stanowi Zatacznik nr 1 do SWZ.

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmiany zawartej umowy stanowiacej Zatacznik nr 1 do SWZ

w stosunku do tresci wybranej oferty w zakresie uregulowanym w art. 455 ustawy Prawo Zamodwien

Publicznych oraz w nastgpujacych okolicznos$ciach:

1. Zamawiajacy dopuszcza zmian¢ postanowien zawartej umowy Ww stosunku do tresci oferty
na podstawie, ktorej dokonano wyboru Wykonawcy, w zakresie:

a) zmiany asortymentu, w tym zmiany numeru katalogowego, modelu, typu produktu, na asortyment
inny, lub poprzez dodanie nowego, o parametrach i funkcjonalnoéci nie gorszych, niz wykazany
w ofercie, z zastrzezeniem, ze cena tego asortymentu nie ulegnie podwyzszeniu,

b) zaoferowania w wyniku postepu technologicznego produktu o lepszych parametrach w cenie
oferowanej w postepowaniu przetargowym albo nizszej, wraz ze zmiang nazwy produktu i numeru
katalogowego;

c) zmiana producenta lub zaprzestanie produkcji przez dotychczasowego producenta z przyczyn
niezaleznych od Wykonawcy z zastrzezeniem, ze Wykonawca zaoferuje produkt rdwnowazny
o0 takich samych lub lepszych parametrach w cenie oferowanej w postgpowaniu przetargowym
albo nizszej, wraz ze zmiang nazwy produktu i numeru katalogowego;
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d) zmiana przepiséw obowigzujacych, majacych wptyw na realizacj¢ niniejszej umowy;

e) w przypadku zmiany ceny w wyniku zmiany przepisow prawa podatkowego dotyczacej stawek
VAT w okresie obowigzywania umowy, przy czym zmiana dotyczy¢ moze wartosci brutto, warto§¢
netto pozostaje bez zmian.

2. Zmiany wymienione w pkt. 1 mogg by¢ dokonane na wniosek Wykonawcy, z uzasadnieniem
koniecznos$ci zmiany, za zgoda Zamawiajacego, w terminie do 14 dni od przestania zawiadomienia,
w formie pisemnego aneksu do umowy.

3. Waloryzacja wynagrodzenia umownego w przypadku zmiany kosztow zwigzanych z realizacja
zaméwienia, zgodnie z art. 439 ust. 1-4 ustawy Pzp, jest mozliwa wedtug nastepujacych zasad:

a) Po uptywie okresu 6 miesi¢ccy (termin poczatkowy) zamawiajacy dopuszcza zmiang wysokosci
wynagrodzenia (waloryzacja) w sytuacji, gdy ceny jednostkowe okreslone w zataczniku do Umowy
wzrosng o co najmniej 20% w porownaniu do cen zakupu asortymentu, o ktérych mowa, wzgledem
ceny lub kosztu przyjetych w celu ustalenia wynagrodzenia wykonawcy zawartego w formularzu
asortymentowo-cenowym stanowigcym Zatacznik nr 1 do umowy,

b) Wykonawca wnioskujacy o dokonanie zmiany wysokosci wynagrodzenia przedstawia projekt
aneksu do umowy z wykazem rodzaju wszystkich cen brutto zt asortymentu objetego niniejsza
umowa, uprawniajacych do zadania zmiany wynagrodzenia wraz z dowodami bedacymi podstawa
do akceptacji aneksu, tj. kserokopiami faktur zakupu asortymentu przyjetego w celu ustalenia
wynagrodzenia wykonawcy zawartego w ofercie oraz z zakupami tego asortymentu w 6 miesigcu
realizacji umowy. We wniosku o zmiang umowy wykonawca przedstawia takze wyszczeg6lnienie
ilosci asortymentu kazdej wykazanej pozycji potrzebnej do konca realizacji umowy;

€) Jezeli warto$¢ asortymentu wskazanego w zataczniku nr 1 do umowy wzro$nie o co najmniej 20 %,
w poréwnaniu do cen przyjetych w celu ustalenia wynagrodzenia Wykonawcy zawartego w ofercie,
Zamawiajacy moze wyrazi¢ zgode na podwyzszenie wynagrodzenia o réznic¢ cen asortymentu
wyszczegolnionego w Wykazie do aneksu, pomiedzy udowodnionymi warto$ciami ceny przyjetej
w celu ustalenia wynagrodzenia wykonawcy zawartego w ofercie a wartosciami tych cen po
uplywie 6 miesiecy, a w dalszej kolejnosci co 6 miesiecy. Podwyzszenie wynagrodzenie moze
nastagpi¢ o warto$¢ rdznicy cen asortymentu przyjetego w celu ustalenia wynagrodzenia
Wykonawcy zawartego w ofercie a cenami wystepujacymi po 6 miesigcach realizacji umowy,
pomnozong o potrzebne ilosci materiatoéw i1 kosztow do konca realizacji umowy. Zestawienie cen
stanowigce podstawe wyliczenia wynagrodzenia bgdzie stanowito zatacznik do aneksu do umowy.

d) Przez zmiang ceny asortymentu rozumie si¢ wzrost odpowiednio cen, jak i ich obnizenie, wzgledem
cen przyjetych w celu ustalenia wynagrodzenia wykonawcy zawartego w ofercie. W przypadku
obnizenia cen asortymentu Wykonawca przedstawia takze aneks do umowy w sposob jak opisano
0 podwyzkach, z zastrzezeniem przedstawienia cen poczatkowych oraz obnizonych co 6 miesigcy.

e) Wykonawca, ktorego wynagrodzenie =zostalo zmienione, zobowigzany jest do zmiany
wynagrodzenia przystugujacego podwykonawcy/podwykonawcom, z ktéorym zawarl umowe,
w zakresie odpowiadajacym zmianom cen asortymentu dotyczacego zobowigzania podwykonawcy,

f) Wynagrodzenie bedzie podlegalo  waloryzacji maksymalnie do 20% wynagrodzenia,
0 ktérym mowa w § 5 ust. 1 umowy,

g) Postanowien umownych w zakresie waloryzacji nie stosuje si¢ od chwili osiagniecia limitu,
0 ktorym mowa w pkt f.

Zamawiajacy dopuszcza zmiang¢ umowy bez przeprowadzenia nowego postgpowania o udzielenie
zamoOwienia, jezeli konieczno$¢ zmiany umowy spowodowana jest okolicznos$ciami, ktérych zamawiajacy,
dziatajac z nalezyta starannoscia, nie mogl przewidzie¢, o ile zmiana nie modyfikuje ogoélnego charakteru
umowy a wzrost ceny spowodowany kazdg kolejng zmiang nie przekracza 50% wartos$ci pierwotnej umowy.

Zamawiajacy dopuszcza zmiany umowy bez przeprowadzenia nowego postgpowania o udzielenie
zamoOwienia, ktorych laczna warto$¢ jest mniejsza niz progi unijne oraz jest nizsza niz 10% wartosci
pierwotnej umowy, w przypadku zamoéwien na ustugi lub dostawy, a zmiany te nie powoduja zmiany
ogo6lnego charakteru umowy.

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zastosowania prawa opcji w przypadku niewyczerpania wartosci
umowy, o ktoérej mowa w § 5 ust. 1, w ,,okresie podstawowym” okreslonym w § 10 umowy.

Decyzje¢ co do mozliwosci skorzystania z prawa opcji Zamawiajacy uzaleznia od swoich biezacych potrzeb
oraz wykorzystania warto$ci umowy okreslonej w § 5 ust. 1 umowy.

Zastosowanie przez Zamawiajacego prawa opcji bedzie polega¢ na powtdrzeniu tych samych dostaw jak te,
ktore sg swiadczone przez Wykonawce, z ktorym zostata zawarta niniejsza umowa w sprawie zamdwienia
publicznego.

Wszystkie wymagania zawarte w umowie i SWZ dotycza takze realizacji zamowienia w ramach prawa
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opcji. W przypadku zastosowania prawa opcji zadna cena wskazana w Formularzu Cenowym Wykonawcy,
nie ulegnie zmianie za wyjatkiem przypadkow i na zasadach opisanych w umowie.

Przy zastosowaniu prawa opcji Wykonawca bedzie $wiadczyt dostawy w okresie nie dluzszym
niz 6 miesigcy, nastepujacych po dniu, wskazanym w umowie jako dzien zakonczenia swiadczenia dostawy
W ,,okresie podstawowym”.

Zamawiajacy moze wykona¢ prawo opcji wielokrotnie i w dowolnym dniu przed uptywem ,,0kresu
podstawowego” lub w okresie obowigzywania umowy wskutek skorzystania z opcji. Zamawiajacy zlozy
Wykonawcy o$wiadczenie o zastosowaniu prawa opcji. Nieztozenie o§wiadczenia we wskazanym w zdaniu
poprzednim terminie bedzie oznaczato, ze Zamawiajacy rezygnuje z zastosowania prawa opcji.

W przypadku zastosowania przez Zamawiajacego prawa opcji oswiadczenie, o ktorym mowa
powyzej bedzie stanowilo integralng czgs¢ Umowy.

XXI1. Pouczenie o srodkach ochrony prawnej przyslugujacych Wykonawcy:

1.

10.
11.

Srodki ochrony prawnej przystuguja Wykonawcy oraz innemu podmiotowi, jezeli ma lub mial interes
W uzyskaniu zamoéwienia oraz ponidst lub moze ponie$¢ szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajacego
przepiséw ustawy PZP.

Srodki ochrony prawnej wobec ogloszenia wszczynajacego postepowanie o udzielenie zamoéwienia
oraz dokumentéw zamoéwienia przysluguja rowniez organizacjom wpisanym na listg, o ktérej mowa
w art. 469 pkt 15 ustawy PZP oraz Rzecznikowi Matych i Srednich Przedsigbiorcow.

Odwotanie przystuguje na:

a) niezgodna z przepisami ustawy czynnos¢ Zamawiajacego, podjeta w postegpowaniu o udzielenie
zamoOwienia, w tym na projektowane postanowienie umowy;

b) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie zamowienia do ktorej Zamawiajacy byt
obowigzany na podstawie ustawy.

Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa Izby. Odwolujacy przekazuje Zamawiajacemu odwotanie wniesione
w formie elektronicznej albo postaci elektronicznej albo kopie tego odwotania, jezeli zostalo ono wniesione
w formie pisemnej, przed uptywem terminu do wniesienia odwotania w taki sposob, aby mogt on zapoznaé
si¢ z jego trescig przed uplywem tego terminu.

Odwotanie wobec tresci ogloszenia wszczynajgcego postepowanie o udzielenie zamdwienia lub wobec
treSci dokumentéw zamoOwienia wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia publikacji ogloszenia w Dzienniku
Urzedowym Unii Europejskiej lub zamieszczenia dokumentéw zamdwienia na stronie internetowe;.

Odwotanie wnosi si¢ w terminie:

— 10 dni od dnia przekazania informacji o czynno$ci Zamawiajacego stanowigcej podstawe
jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej,

— 15 dni od dnia przekazania informacji o czynno$ci Zamawiajacego stanowigcej podstawe
jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana w sposob inny niz okreslony powyzej.

Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w pkt 5 i 6 wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia, w ktoérym
powzigto lub przy zachowaniu nalezytej staranno$ci mozna bylo powzig¢ wiadomosé o okolicznosciach
stanowigcych podstawe jego wniesienia.

Na orzeczenie Izby oraz postanowienie Prezesa Izby, o ktérym mowa w art. 519 ust. 1 ustawy PZP stronom
oraz uczestnikom postgpowania odwotawczego przystuguje skarga do sadu.

W postgpowaniu toczagcym si¢ wskutek wniesienia skargi stosuje si¢ odpowiednio przepisy ustawy z dnia
17 listopada 1964 r. - Kodeks postgpowania cywilnego o apelacji, jezeli przepisy Dziatu IX oddziat
3 ustawy PZP nie stanowia inaczej.

Skarge wnosi si¢ do Sadu Okregowego w Warszawie - sadu zaméwien publicznych.

Skarge wnosi si¢ za posrednictwem Prezesa Izby, w terminie 14 dni od dnia dorgczenia orzeczenia Izby
lub postanowienia Prezesa Izby, o ktérym mowa w art. 519 ust. 1, przesylajac jednoczeénie jej odpis
przeciwnikowi skargi. Ztozenie skargi w polskiej placowce pocztowej operatora pocztowego w rozumieniu
ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. - Prawo pocztowe albo w placowce podmiotu zajmujacego sie
dorgczaniem korespondencji na terytorium innego niz Rzeczpospolita Polska panstwa cztonkowskiego Unii
Europejskiej, Konfederacji Szwajcarskiej albo panstwa cztonkowskiego Europejskiego Porozumienia
0 Wolnym Handlu (EFTA) - strony umowy o Europejskim Obszarze Gospodarczym albo wystanie jej
na adres do dorgczen elektronicznych, o ktorym mowa w art. 2 pkt 1 ustawy z dnia 18 listopada 2020 r.
0 dorgczeniach elektronicznych, jest rownoznaczne z jej wniesieniem.
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12. Prezes Izby przekazuje skarge wraz z aktami postgpowania odwolawczego do sadu zamoéwien publicznych
w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.

13. Skarge moze wnie$¢ roéwniez Prezes Urz¢du, w terminie 30 dni od dnia wydania orzeczenia lzby
lub postanowienia Prezesa Izby, o ktorym mowa w art. 529 ust. 1 ustawy PZP. Prezes Urz¢du moze takze
przystapi¢ do toczacego si¢ postgpowania. Do czynnosci podejmowanych przez Prezesa Urzedu stosuje si¢
odpowiednio przepisy ustawy z dnia 17 listopada 1964 r. — Kodeks postepowania cywilnego o prokuraturze.

14. Szczegblowe prawa i obowigzki w zakresie srodkéw ochrony prawnej przystugujacych Wykonawcy
reguluja przepisy Dziatu IX Ustawy Prawo Zamowien Publicznych.

XXI111. Ochrona danych osobowych.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogoélne rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. U. UE L 119 z dnia 04.05.2016, str. 1), zwanym dalej ,,RODO”, Zamawiajacy informuje, iz:

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szpital Specjalistyczny im. Edmunda Biernackiego
Z siedzibg przy ul. Zeromskiego 22, 39-300 Mielec. Dane kontaktowe:
— poczta elektroniczna: sekretariat@szpital.mielec.pl
— telefon: 17 780-01-39

2. Administrator wyznaczyt Inspektora Danych Osobowych, z ktorym mozna si¢ kontaktowac pod adresem
e-mail iod@szpital.mielec.pl

3. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bgda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym
Z postgpowaniem o udzielenie zamowienia publicznego na sprzedaz i dostawe artykutdow zywnosciowych
do Kuchni Szpitala Specjalistycznego im. Edmunda Biernackiego w Mielcu, znak SzS.ZP.261.22.2026
prowadzonym w trybie przetarg nieograniczony;

4. odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktorym udostepniona zostanie
dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 74 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zamowien
publicznych, dalej ,,ustawa PZP”’;

5. Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 ustawy PZP, przez okres 4 lat
od dnia zakoniczenia postgpowania o udzielenie zamowienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata,
okres przechowywania obejmuje caly czas trwania umowy;

6. obowiazek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okre§lonym w przepisach ustawy PZP, zwigzanym z udzialem w postepowaniu
0 udzielenie zamdéwienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikajg z ustawy
PZP;

7. w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposob zautomatyzowany,
stosowanie do art. 22 RODO;

8. posiada Pani/Pan:

— napodstawie art. 15 RODO prawo dostgpu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych (skorzystanie
Zprawa do sprostowania nie moze skutkowaé zmiang wyniku postgpowania o udzielenie
zamowienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawg PZP
oraz nie moze naruszac integralnosci protokotu oraz jego zatgcznikow),

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych z zastrzezeniem okresu trwania postgpowania o udzielenie zamdwienia publicznego
oraz przypadkow, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO (prawo do ograniczenia przetwarzania
nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania
ze srodkow ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej,
lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub parnstwa czlonkowskiego;

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan,
ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

9. nie przystuguje Pani/Panu:
— wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych osobowych;
—  prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;
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— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.

10. przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego na niezgodne z RODO
przetwarzanie Pani/Pana danych osobowych przez Administratora. Organem wiasciwym dla przedmiotowej
skargi jest Urzad Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.

XXI1V. Postanowienia koncowe.

W sprawach nie uregulowanych niniejszg Specyfikacja Warunkéw Zamowienia maja zastosowanie przepisy
Ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo Zamoéwien Publicznych.

Zalaczniki do SWZ:

Zatacznik nr 1 - Wzoér umowy
Zatacznik nr 2 - Formularz asortymentowo-cenowy
Zatacznik nr 3 - Jednolity Europejski Dokument Zamowienia

Zakacznik nr 3a — Oswiadczenie wykonawcy/wykonawcy wspolnie ubiegajgcego si¢ o udzielenie
zamOwienia dotyczace przestanek wykluczenia z art. 5K Rozporzadzenia 833/2014 oraz art. 7
ust. 1 Ustawy o szczegdlnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdzialania wspieraniu agresji
na Ukraing oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego

Zatacznik nr 4 - Oswiadczenie o przynaleznosci Wykonawcy do grupy kapitatowe;j

Zalacznik nr 5 - O$§wiadczenie Wykonawcy o aktualnosci informacji zawartych w o$wiadczeniu,
0 ktorym mowa w art. 125 ust.1 ustawy PZP
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