Zalacznik nr 1A
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA-OKRES LETNI

,Ustuga cateringowa na positki profilaktyczne i napoje dla pracownikéw

PGE GiEK S.A. Oddziat Elektrownia Dolna Odra”

Przedmiotem zamowienia jest dostarczanie i wydawanie positkdw profilaktycznych i napojoéw goracych
dla pracownikéw PGE GiEK S.A. Oddziat Elektrownia Dolna Odra.

Positki profilaktyczne w formie jednego dania goracego, powinny spelnia¢c wymagania odpowiednich
normom w tym okreslone w Rozporzadzeniu Rady Ministrow z dnia 28 maja 1996 roku w sprawie
profilaktycznych positkéw 1 napojow, w szczeg6lnosci powinny zawieraé okoto 50-55%
weglowodanow, 30-35% thuszczu, 15% biatek oraz posiada¢ wartos¢ kaloryczng okoto 1000 kcal.

Swiadczenie przedmiotu zaméwienia odbywaé sie bedzie na nastepujacych zasadach:

1. Dostarczanie i wydawanie positkow profilaktycznych i goracych napojow (mleko, kawa) dla
pracownikéw PGE GiEK S.A. Oddziat Elektrownia Dolna Odra w lokalizacji- Elektrownia Dolna
Odra, 74-105 Nowe Czarnowo 76 k. Gryfina.

2. Umowa bedzie realizowana na podstawie comiesiecznego pisemnego zapotrzebowania
Zamawiajacego o ilosci positkow i napojow w kolejnym miesiacu, przekazywanego Wykonawcy w
terminie do 28 dnia miesigca poprzedzajacego miesiac realizacji umowy. Szacunkowe ilosci
zapotrzebowanych positkow i napojow przedstawione sg w pkt A ponizej.

3. Dostarczanie i wydawanie positkow profilaktycznych i napojow dla trzech zmian roboczych , we
wszystkie dni tygodnia, a takze w dni wolne od pracy oraz niedzielg i §wigta odbywac si¢ bedzie w
godzinach:

od poniedziatku do niedzieli:

| zmiana - 9.00 - 10.30,
11 zmiana - 18.00 - 19.00,
111 zmiana — 00.00 — 1.00,

4. Wykonawca w miejscu wydawania positkow wywiesi codzienng informacje dla pracownikow
zawierajacg oferowane menu na dzien wydawania positku profilaktycznego. Menu powinno by¢
urozmaicone, jedna potrawa nie moze si¢ powtarza¢ czgsciej niz raz w tygodniu. Wymogiem jest
danie migsne lub rybne w roznych postaciach 6 razy w tygodniu.

5. Zakres menu cateringu obejmuje:

* gorgca zupa w iloéci najmniej 400g na osobe
« danie gtowne — migso drobiowe/wieprzowe/ ryba po 150 — 170 g na osob¢ wraz z jednym
z nastepujacych dodatkdéw: chleb/kasza/ryz/ziemniaki po 100 g na osobe,
6. Positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie Swieze, muszg charakteryzowac sig
wysoka jako$cia zgodnie z obowigzujagcymi przepisami w zakresie S$wiadczenia ustug
gastronomicznych.



. Wykonawca musi zapewni¢ naczynia jednorazowego uzytku tj. naczynia przeznaczone do podania
cateringu, tj.: pudetka, pojemniki, sztucce, kubki, serwetki papierowe, itp.

Sprzgty do podania cateringu, - sprzet elektryczny podgrzewajacy dla dan goracych i napojow
goracych.

. Do zapewnienia zachowania warto$ci odzywczych, smakowych i wlasciwej temperatury positkow
niezbedne jest zapewnienie bemarow, podgrzewaczy, termosow itp. Positki gorace nalezy dostarczac
w termosach - powinny mie¢ temperatur¢ zgodng z wymogami, tzn. minimalna temperatura zupy
winna wynosi¢ 75°C, drugiego dania 65°C, napojéw goracych 80°C, a maksymalna temperatura
potraw zimnych do 10°C.

. Dostawa przedmiotu zamoéwienia nastapi transportem przystosowanym do przewozenia Zywnosci na
koszt i ryzyko Wykonawcy.

Wykonawca dopetni obowiazku wynikajacego z art. 64 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U.z 2015r. poz. 594 z p6zn. zm.)

Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ i wydawac positki profilaktyczne i gorgce napoje we
wskazanych przez Zamawiajgcego pomieszczeniach.

12 .Zamawiajacy nie dysponuje pomieszczeniem do sktadowania / mycia zastawy, przetrzymywania

Zywnosci).

13. W trakcie trwania a takze po zakonczeniu wydawania positkéw wykonawca zobowiazuje si¢ do
uprzatniecia resztek pokonsumpcyjnych i §mieci.

A) SZACUNKOWE ILOSCI.POSILK(')W PROFILAKTYCZNYCH 1 NAPOJOW
(MLEKA 1 KAWY ZBOZOWEJ) szacowane na podstawie danych z 2024 r.

e POSILKI PROFILAKTYCZNE

» Sezon letni- od 01 kwietnia do 31 pazdziernika:
ok. 629 positkow miesiecznie
ok. 30 positkow w dni powszednie

e GORACE NAPOIJE (MLEKO I KAWA ZBOZOWA)

» Sezon letni- od 01 kwietnia do 31 pazdziernika:
ok. 1505 szt. mleka i ok. 1049 szt. kawy zbozowej miesi¢cznie. Sztuka= 0,5 L
ok. 64 szt. mleka i ok. 50 szt. kawy w dni powszednie
ok. 8 szt. mleka w dni wolne od pracy



