waz ze ztaczkag ’

WEJSCIE DO LOKA

Dojscie do lokalu klatkg
schodowq i kom. wewn.
Klatka do remontu / malowan

A

Z POZIOMU PIWNIC g0
(dostepne z klatki 200
schodowej)
UWAGA

DRZWI DO LOKALU/

WEJSCIE DO KLATKI
SCHODOWEJ Z POZIOMU
TERENU

ZAMKNIETE NA STAL
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Poziom terenu £0.00 m

V\/ejécie do pi_wnicy
od strony Rynek oficyna

Pobér wody - pion / odptyw

NAWIEW WENTYLACJI MECH.
Z NAGRZEWNICA POWIETRZA
(czerpnia na wys. H>2,0m od terenu)

-

POM. PRACY

CZASOWEJ do 4 h
dziennie / pracownik

WYWIEW Z OKAPU WEACZYC
DO ISTN. SZACHTU WENT. Z
LOKALU

])

Eg\

okap gastronomiczny

RZUT LOKALU UZYTKOWEGO
-PRODUKCJA PIZZY-
TECHNOLOGIA

LEGENDA:

A

- WEJSCIA DO LOKALU

SKALA 1:50

H - 0znacza wysokos¢ pomieszczenia od poziomu
wykonczonej posadzki
M i\/ - WYWIEW WENTYLACJI MECHANICZNEJ
<N ) - NAWIEW WENTYLACJI MECHANICZNEJ

ZESTAWIENIE ELEMENTOW WYPOSAZENIA

WYWIEW WENTYLACJI MECH.

Ozn. Wymiary [cm] Instalacja elektr.
narys. Nazwa elementu zasilanie |Moc kW woda
szer. gt. wys. odplyw
[V] kwW zimna ciepta

UMYWALKA Z DOZOWNIKIEM MYDEA ,

1 POJEMNIKIEM NA RECZNIKI JEDNORAZOWE, POD 45 35 X X X
NIA ZAMYKANY POJEMNIK NA ODPADY WY£OZONY
WORKIEM FOLIOWYM

2 o ooy —o-cowany w blace 50 | 44
ZLEW JEDNOKOMOROWY-rryeie-sprzetu

3 gastronomicznego /produkcyjnego/ 55 55
WAZ ZE ZEACZKA /BIDETTA/ DU NABIERANIA

4 |WODY DO SPRZATANIA X X X
BLAT ROBOCZY ODSTAWCZY, POD BLATEM MIEJSCE

5 NA OPAKOWANIA JEDNORAZOWE DO PIZZY %0 20 g5
PIEC DO PIECZENIA PIZZY DWUKOMOROWY, POD
PIECEM STOJAK - MIEJSCE NA BLACHY

6 |STOL CHLODNICZY - PRZYGOTOWANIE STROJENIE 120 78 71 400v 12kw
PLACKOW NA PIZZE, POD BLATEM SZUFLADY LUB
KOMORY CHLODNICZE NA CIASTO DO PLACKOW

7 ORAZ DODATKI WYMAGAJACE CHELODZENIA 230V 0,24 kW
NADSTAWKA CHtODNICZA Z POJEMNIKAMI GN NA
PRODUKTY DO "STROJENIA" PIZZY 140 70 85
BLAT ROBOCZY - PRZYGOTOWANIE PRODUKTOW

8 DO PIZZY, POD BLATEM REGAL ORAZ 230V 0,11kW
CHEODZIARKA PODBLATOWA NA PRODUKTY ORAZ

9 140 70 85

9a |CHLODZIARKA PODBLATOWA 60 60 85 230V 0,11kW

10 |REGAL OCIEKOWY - SPRZET PRODUKCYINY 70 60 85

11 |REGAL NA MAKE I PRODUKTY DO WYROBU CIASTA 40 70 180
STOL CHEODNICZY PRZYGOTOWANIA /
WYRABIANIA CIASTA DO PIZZY. W OBREBIE STOU

12 |KOMORY LUB SZUFLADY CHLODNICZE DO 20 70 85 230V 0,24kW
MAGAZYNOWANIA CIASTA

13 |MIESIARKA DO WYROBU CIASTA wymiar indywidualny 230V 0,75kW
CRATUDZIARRA DU PRZECAUWT VWANIAZAFASU

14  |GOTOWEGO CIASTA NA PIZZE 60|60 85 230V 0,25kW
REGALMAGAZYNOWY-NA-OPAKOWANIA

15 |TRANSPORTOWE DO PIZZY wymiar indywidualny
REGAY MAGAZYNOWY NA PRODUKTY SUCHE T
KONFEKCJONOWANE DO WYROBU I STROJENIA

16 PIZZY: MAKA, SOSY, PASSATY, ETC. wymiar indywidualny
SZAFA NA SPRZET I SRODKI CZYSTOSCI Z
ROZDZIALEM SPRZATU CZ. PRODUKCYINE] ORAZ

17 | SANITARNEJ 60 50 180
SZAFKI UBRANIOWE DWUDZIELNE PERSQONELU

18 40 50 180

Otwor w stropie dzwig towarowy gastronomiczny

transport pizzy do pom. kuchennego
lokalu (na parterze)

ZESTAWIENIA POMIESZCZEN | POWIERZCHNI

Komunikacja

plytki gresowe

(138 x355x220) 4.90 m2

(394x113x220) 4.45 m2

(279x186x220) 5.19 m2

(151x131x220) 1.98 m2

(191x97x220) 1.85 m2

(160x113x220) 1.81 m2

Mag. prod. suchych(189x270x205) 5.10 m2

(279x186x205) 5.19 m2

Magazyn opakowan

plytki gresowe
Pom. produkciji pizzy

plytki gresowe
- Komunikacja
0.2 plytki gresowe
- Szatnia personelu
0.3 plytki gresowe
Przedsionek WC
.
plytki gresowe
Kabina WC
-
plytki gresowe
Boks porzgdkowy
plytki gresowe

(298x556x225) 16.56 m2

E

RAZEM:

47,03 m2

PRAWA AUTORSKIE ZASTRZEZONE

//\

d PROKENBUD

ul. Niemodlinska 168
$§0-9¢ Op0|e
tel. 11y v A t0

Przedsiebiorstwo Projektowo- Ustugowe

PRZEDSIEBIORSTWO PROJEKTOWO-UstucowsVWW.PIro kenbud. P I; biu I’O@p rokenbud P

~

TEMAT:PROJEKTUTECHNOLOGICZNY ROZSZERZENIE DZ]]

LOKALU GASTRONOMICZNEGO O POMIESZCZENIA PR
Z ZAPLECZEM SOCJALNO-MAGAZYNOWYM W ISTNIEJ

LOKALU UZYTKOWYM

.

TEMAT RYS.: _
RZUT LOKALU UZYTKOWEGO
- PRODUKCJA PIZZY -
TECHNOLOGIA

LOKALIZACIA INWESTYCII: ) NRRYS.:) SKALA:
LOKAL GASTRONOMICZNY - 1:50
PUB "MASKA-LABORATORIUM" :

I. Rynek 4-5-6, ——
ﬁs.o{geome F:420x460m
INWESTOR: BRANZA:technologi

PUB "MASKA-LABORATORIUM"
MALGORZATA £tOTOCKA, JACEK SZO$TA .
ul. Rynek4-5-6,
45-015 Opole

IUM PROJEKTU}

PROJEKT
TECHNOLOGICZN

Zespdt projektowy:

Podpisy:

Opracowat:
nrupr. OPL/0831/PWOK/12
N

mgrinz. Przemystaw Kendzia W

IALALNC
ODUKC

hCYM

REWIZJA: 0
N




