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Zatacznik nr 1 Specyfikacja zaméwienia do zapytania ofertowego 01/2024/KPO
Przedsiewziecie MSP nr KPOD.01.03-1W.01-6147/24

Nazwa urzadzenia

Wymagane parametry techniczne

Automat do produkcji nalesnikow — szt. 1

Opis: Automatyczna nalesnikarka przeznaczona do
produkcji nalesnikow w duzych ilosciach

Ciasto na nalesniki wlewane do pojemnika na gorze
urzgdzenia i po odblokowaniu zaworu ciasto wylewa sie
na tacke podawczq. Rozgrzany cylinder obracajgc sie
zanurza sie w ciescie, wypieka nalesnik, ktory jest
przekazany po wypieczeniu na tasme odbiorczg

Wydajnos¢ urzgdzenia do 130 nalesnikéw/h

Duzy zbiornik z wysokiej jakosci stali nierdzewnej z
pokrywq z zatrzaskami o pojemnosci 3/

Mozliwos¢ regulacji czasu w zakresie 0-60 sekund
Regulowana temperatura pracy od 50 do 200°C
Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

Grubos¢ nalesnikéw zalezna od gestosci ciasta 0,5 - 1,2
mm

Parametry techniczne:

Wymiary [mm]: 650x630x430 +-5%
Srednica nalesnika [mm]: 320 +- 5%
Zakres temperatur [°C]: 50 - 200°C +- 5%
Pojemnosc¢ pojemnika [I]: 3 +- 5%

Moc [kW]: 4,0 +- 5%

Zasilanie [V]: 230

Waga [kg]: 60 +- 5%

Dopuszczamy réznice parametrow technicznych +, - 5%

Pétautomat zgrzewajacy —szt. 1

Parametry zasilania elektrycznego: 220V - 2500 — 3500
w

Parametry zasilania pneumatycznego: 6 bar

Waga: ok 170 kg

Wymiary maszyny: 590 x 750 h 1440 mm

1.Maszyna
- Przewijanie odpadu folii
- Obciecie po obwodzie tacki

2.Matryca zgrzewajaca GORNA
6 gniazd zupa/deser opakowania MCS
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-matryca wktadka dolna 6 gniazd z obcieciem po
obwodzie

3.Matryce zgrzewajaca GORNA
2 gniazda na rozmiar tacki MCS 227x178
-matryca wktadka dolna 2gniazda 0dz 227x178.

Wktadki dolne powalajace zgrzewac tacki po podziale. -
matryca wktadka dolna 2 gniazda 2 dz  227x178 -
matryca wktadka dolna 2 gniazda3dz 227x178 -
matryca wktadka dolna 2 gniazda corner 227x178

4. .Matryce zgrzewajaca GORNA
2 gniazda na rozmiar tacki MCS 161x112

Dopuszczamy réznice parametréow technicznych +, - 5%

Szafa chtodnicza — szt. 1

Opis: Szafa chiodnicza z wymuszonym obiegiem
powietrza, z automat. odszranianiem i odparowaniem
kondensatu gorgcym gazem, z regulacjg z wyswietlaczem
cyfrowym. Agregat w formie monobloku umieszczony na
gbérze urzadzenia. Centralne chtodzenie z odptywem
kondensatu.

Wymiary:

695x810x2020 mm (LxDxH)

Zasilanie elektr. (wtasne cht.):260W / 230V

Zasilanie elektr. (centralne cht.):150W / 230V

Czynnik chtodniczy:R290

Pojemnos¢: 650 L

Moc chtfodnicza:358W temp. odpar. -10°C

temp. otoczenia: +16 / +40°C

Temperatura:°C +2 / +12

Zuzycie energii:1,7 kWh / 24h

Akcesoria:

3 Ruszty powlekane GN 2/1,

3 Pary prowadnic

Dopuszczamy réznice parametréow technicznych +, - 5%

Schtadzarko-zamrazarka szokowa — szt. 1

Opis: lzolacja poliuretanowa catosciowo wttaczana pod
wysokim cisnieniem. Higieniczne wykonanie wnetrza
komory urzadzenia ze stali nierdzewnej AlSI 304, w dolnej
czesci wyjmowany pojemnik ociekowy. 2 wentylatory
zainstalowane w tylnej Scianie

Funkcje i cykle:

¢ SOFT i HARD cykle schtadzania szokowego

e tylko HARD cykl szokowego zamrazania

¢ sonda rdzenia jako standard

Pojemnos¢ 10 x GN 1/1 lub 10 x EN 400x600. Gtebokos¢
pojemnikédw 40mm. Odstep pomiedzy prowadnicami
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50mm.

Wymiar zewnetrzny:

790x800x1630 mm (LxWxH)

Wymiar wewnetrzny:

668x418x791 mm (LxWxH)

Czynnik chtodniczy: R290

Zasilanie - Moc: 230V / 0,9kW

Wydajnos¢ schtadzania: 32kg

Wydajnosé zamrazania: 22kg

Wydajnosé chtodnicza: 2379W temp. odpar. -10°C
przy temp. otoczenia +45°C

Wydajnosé chtodnicza: 1068W temp. odpar. -30°C

przy temp. otoczenia +45°C

Waga netto: 145kg

Dopuszczamy réznice parametrow technicznych +, - 5%

Maszyna do wyrobdéw kulistych z
przystawkg —szt. 1

Maszyna przeznaczona do formowania wyrobow.
Posiadajgca szeroka game produktéw nadziewanych
jedno, dwu lub trzy sktadnikowych. Zamykacze formujace
sterowane elektroniczne. Waga produktu i stosunek
ciasta do nadzienia regulowane bezstopniowo. Do
produkowania szerokiej gamy produktéw; pyzy, knedle,
ciastka, kluski.

- wymiary maszyny: L 750 x W 960 x H 1700 mm
-waga: 270 kg

- wielko$¢ produktow : 15-70g/szt.

- wydajnos$é¢ : 4200 szt/h

- zasilanie: 220V, 50/60Hz, 1,06 Kw

Dopuszczamy réznice parametréow technicznych +, - 5%

Szafa mroznicza — szt. 1

Wymiary:

695x810x2020 mm (LxDxH)

Zasilanie elektr. (wtasne cht.):420W / 230V
Zasilanie elektr. (centralne cht.):150W / 230V
Czynnik chtodniczy:R290

Pojemnos¢:650 L

Moc chtodnicza:560W temp. odpar. -30°C
temp. otoczenia: +16 / +40°C

Temperatura:°C-15/-22
Zuzycie energii:7,65 kWh / 24h

Akcesoria:

3 Ruszty powlekane GN 2/1,
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3 Pary prowadnic
Dopuszczamy réznice parametrow technicznych +, - 5%

Piec konwekcyjno- parowy 2 szt. z
facznikiem.

TECHNIKI GOTOWANIA

= Gorgce powietrze 30— 300 °

= Funkcja kombi - gorgce powietrze/para 30 — 300 °C
* Funkcja gotowania w parze 30 —130 °C

= Bio-gotowanie 30 -98 °C

= Regeneracja - obrdobka termiczna polegajagca na
regeneracji i utrzymywaniu potraw do momentu
serwowania

= Pieczenie nocne

= Pieczenie niskotemperaturowe

» Automatyczny przedgrzew

» Automatyczne chtodzenie

* Manualne nawilzanie, Automatyczny start
WYPOSAZENIE

= Automatyczne mycie

= Ksigzka kucharska (programy / kroki) 99/9

= Rekuperator

= AHC (Active Humidity Control) - automatyczna regulacja
wilgotnosci

= ASGS (Advanced Steam Generation System) - szybkie
generowanie nasyconej pary

= ACM - system automatycznego zarzadzania
pojemnoscig

= Podwdjna szyba w drzwiach - minimalne straty ciepta,
niskie zuzycie energii, jeszcze lepsze chtodzenie drzwi

= Dwukierunkowe obroty wentylatora

= Automatyczna klapka

* Prysznic reczny - zewnetrzne zrédto wody

= Sonda gotowania - precyzyjne pieczenie, stata kontrola
temperatury wewnatrz potrawy, 1 punktowa sonda

= Stal nierdzewna AISI 304/316 - najwyzszej jakosci
wykonananie z powtokg o podwyzszonej trwatosci

= Chemicznie wytrawiana komora gotowania -
zaokraglone

* Port USB - fatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych

Wymiary [mm]: 933 x 867 x 820

Moc [kW]: 10,9

Pojemnos¢ [GN]: 6x GN 1/1 + 1x GN 1/1

Waga [kg]: 116

Wytwarzanie pary: iniekcja

Zasilanie: 400V

Zestaw potgczeniowy piecéw sktada sie z kominka,
podstawy i nierdzewnej ostony miedzy urzadzeniami)
Dopuszczamy réznice parametrow technicznych +, - 5%

Zmywarka kapturowa z rekuperacjg — szt.

Zmywarka kapturowa z rekuperacjg
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= wydajnoscé: 60/40/20 koszy/h

= 3 programy standardowe (cykle: 60”, 90”, 180”) + 9
programow specjalnych

= wymiary kosza: 500 x 500 mm

= wysokos$¢ otworu drzwi - 465 mm

= maksymalna wysoko$¢ szklanki - 430 mm, talerza - 440
mm

= dwuptaszczowa obudowa

= zuzycie wody: 2,2 I/cykl

* bojler atmosferyczny z pompa ptukania

* ramiona gérne i dolne ze stali nierdzewnej

= sterowanie elektroniczne - inteligentny panel
sterowania umieszczony na gornej czesci kaptura

» podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych
parametréw pracy na wyswietlaczu

* licznik cykli mycia

» autodiagnostyczny system wykrywania usterek z
komunikatorem btedéw

* pompa wzmachniajgca cisnienie ptukania

= termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg.
HACCP

system ptynnego zwiekszania cisnienia przy rozpoczeciu
mycia

oszczedzanie energii w czasie nieuzywania zmywarki

= tfoczona wanna z nierdzewnymi filtrami + potrojny filtr
odptywu

= automatyczny start po zamknieciu kaptura

= program samoczyszczenia

= dozownik sSrodka myjgcego i ptuczacego sterowany
Czasowo

= kontrolki pracy i grzania

» regulowany termostat bojlera

» kosze w zestawie: 1x uniwersalny, 1x talerze, pojemnik
na sztucce

* wbudowana pompa odptywu

= zmywarki z systemem rekuperacji dostosowane do
uzywania z wodg osmotyczng (system odwrdéconej
osmozy)

Wymiary [mm]: 721 x 836 x 2265 Moc [kW]: 10,2
Dopuszczamy réznice parametrow technicznych +, - 5%
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