Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez E PA R P
dla Nowoczesnej Gospodarki - Polska Unie Europejska

Grupa PFR

Zalacznik nr 1 Specyfikacja przedmiotu zamowienia — do Zapytania z dn. 28.11.2025 r.

1) Nadzienie - Marmolada owocowa o smaku §liwkowym

SKLAD

przecier jabtkowy, cukier, zageszczony przecier sliwkowy 15%, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy, skrobia modyfikowana, substancja zelujaca: pektyna, aromat §liwkowy, substancja
konserwujaca: sorbinian potasu

WYMGANIA ORGANOLEPTYCZNE
Barwa brunatna

Smak i zapach smak i zapach §liwki, bez obcych posmakow i zapachdéw
Konsystencja i wyglad | mazista, bez silnej tendencji do zelowania (produkt przetarty przez sito o
oczkach 0,8 mm)

WYMAGANIA FIZYKOCHEMICZNE

Ekstrakt ogdlny refraktometryczny, % (m/m), w granicach 68-72

Kwasowo$¢ ogolna w przeliczeniu na kwas jabtkowy, % (m/m) 1.0-14

w granicach

Obecno$¢ zanieczyszczen organicznych i mineralnych niedopuszczalna

Aktywno$¢ wody, nie wiecej niz 0,80

Zawarto$¢ substancji konserwujacej, % (m/m), nie wigcej niz 0,1

Zawarto$¢ olowiu mg/kg, nie wigcej niz 0,10

Zawarto$¢ kadmu mg/kg, nie wiecej niz 0,05

Zawarto$¢ patuliny ug/kg, nie wiecej niz 25
WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE

O'gc')lr.la 1i(.BZf?2‘l drobnoustrojow tlenowych mezofilnych w 1 g, 5x10%jtk

nie wigcej niz

Drozdze i ple$nie w 1 g, nie wiecej niz 5x10 jtk

WARTOSCI ODZYWCZE W 100G

Warto$¢ energetyczna 1210 kJ/ 285 kcal
Thuszcz 0,17 ¢g

-w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,03 g
Weglowodany 69¢g

-w tym cukry 68 g

Biatko 04¢g

Sol 001g

TERMIN PRZYDATNOSCI: MIN. 12 MIESIECY
EACZNA ILOSC: 2870 kg

WIELKOSC PIERWSZEJ TRANSZY: 900 kg
Data dostawy pierwszej transzy: 08.01.2026 r.
Data dostawy calosci: do 15.12.2026 1.
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2) Nadzienie - Marmolada owocowa o smaku wisniowym

SKELAD

przecier jabtkowy 50%, cukier, zaggszczony przecier wisniowy 2%, substancja zelujaca: pektyna,
regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, substancja konserwujaca: sorbinian potasu, aromat
wisniowy, zageszczony sok aroniowy

WYMGANIA ORGANOLEPTYCZNE
Barwa ciemnoczerwona

Smak i zapach smak i zapach wisni, bez obcych posmakow i zapachéw

Konsystencja i wyglad | mazista, bez silnej tendencji do zelowania (produkt przetarty przez sito o
oczkach 0,8 mm)

WYMAGANIA FIZYKOCHEMICZNE

Ekstrakt og6lny refraktometryczny, % (m/m), w granicach 068-72
Kwasowo$¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas jabtkowy, % (m/m) 1,4-1,6

w granicach

Obecno$¢ zanieczyszczen organicznych i mineralnych niedopuszczalna
Aktywno$¢ wody, nie wiecej niz 0,80
Zawarto$¢ substancji konserwujacej, % (m/m), nie wiecej niz 0,1
Zawarto$¢ otowiu mg/kg, nie wiecej niz 0,10
Zawarto$¢ kadmu mg/kg, nie wiecej niz 0,05
Zawarto$¢ patuliny ug/kg, nie wiecej niz 25

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE

Ogodlna liczba drobnoustrojow tlenowych mezofilnych w 1 g, 5x10%jtk
nie wiecej niz
Drozdze i plesnie w 1 g, nie wigcej niz 5x10 jtk
Bakterie kwaszace typu mlekowego w 1 g, nie wigcej niz
10% jtk
WARTOSCI ODZYWCZE W 100G
Warto$¢ energetyczna 1052 kJ/ 248 kcal
Tluszcz 0,15¢
-w tym kwasy thuszczowe nasycone 0,03 g
Weglowodany 67¢g
-w tym cukry 67g
Biatko 0,26 g
Sol 0,01g

TERMIN PRZYDATNOSCI: MIN. 12MIESIECY
EACZNA ILOSC: 1440 kg

WIELKOSC PIERWSZEJ TRANSZY: 360 kg
Data dostawy pierwszej transzy: 08.01.2026 r.
Data dostawy calo$ci: do 15.12.2026 1.



