Polska - Saksonia

Wspéifinansowany przez 6
HiLtCIrecy UNIE EUROPEJSKA ZIELONA
PRZYSZtOSC POCRANICZA

Zatgcznik nr 1 - Opis Przedmiotu Zamoéwienia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Zamoéwienie jest wspétfinansowane przez Unie Europejska ze sSrodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego w ramach programu wspoétpracy INTERREG Polska-Saksonia 2021-2027.

Przedmiotem zamowienia jest zapewnienie Sali/sal konferencyjnej/ych oraz cateringu (przerwa kawowa i lunch)
dla uczestnikéw 32. Polsko-Niemiecko-Czeskiego Forum Kooperacji Firm, zwanego dalej Forum, realizowanego
w ramach projektu ,Zielona Przyszto$¢ Pogranicza” wspétfinansowanego przez Unie Europejskg ze srodkow
Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Programu Wspotpracy INTERREG Polska-Saksonia
2021-2027.

Ustuga ma zawierac nastepujgce elementy:
e Ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji (Kod 55120000-7)
e Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkéw (Kod 55300000-3)

1) Wymagania odnosnie obiektu w ktérym odbedzie sie Forum:

1. Obiekt powinien by¢ zlokalizowany na terenie powiatu karkonoskiego lub miasta Jelenia Gora.

2. Zamawiajagcy wymaga, aby zaproponowany obiekt posiadat sale (konferencyjna/e, restauracyjna) oraz
miejsce, w ktorych bedg organizowane przerwa kawowa, stoiska konferencyjne i hol do rejestracji
zlokalizowane w tym samym budynku. Zamawiajgcy dopuszcza kompleks budynkéw potgczonych ze sobg
w sposéb gwarantujacy przejscie z budynku do budynku bez koniecznosci wychodzenia na zewnatrz.

3. Dla uczestnikbw Forum zapewnione majg zosta¢ bezptatne miejsca parkingowe, w ilosci co najmniej 60
miejsc.

4. W obiekcie musi znajdowac sie hol o powierzchni minimum 40 m. kw., gdzie znajdzie sie miejsce do
rejestracji uczestnikéw Forum - zapewnienie miejsca i wyposazenie 3 stanowisk:

e Rejestracja PL: 3 stoty i 4 krzesta,
e Rejestracja DE: 1 stof, 2 krzesta
e Rejestracja CZ: 1 stéti 2 krzesta

5. Mozliwos¢ ustawienia na terenie i przed obiektem brandingu Zamawiajgcego (m.in.: scianka promocyjna,
rollupy, balon, baner, flagi).

6. Na czas Forum, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oznakowania sal oraz wejscia do obiektu i holu
plakatami i innymi informacjami.

7. Pomieszczenie gospodarcze lub magazyn udostepnione Zamawiajgcemu, o powierzchni minimum
15 m. kw., bezptatnie w terminie 5-7.11.2025r.

8. Obiekt musi dysponowac infrastrukturg dostosowang do potrzeb oséb niepetnosprawnych.

2) Planowana liczba uczestnikéw:

Planowana liczba uczestnikdéw - okoto 220 oséb, z czego okoto 20 oséb stanowi¢ bedzie personel organizatora
i partneréw projektu. Powyzsze dane majg charakter orientacyjny, nie stanowig zobowigzania dla
Zamawiajacego. Informacja o doktadnej liczbie uczestnikow zostanie przez Zamawiajgcego przekazana nie
pbzniej niz 7 dni kalendarzowych przed terminem Forum.

3) Termin realizacji
Forum planowane jest 6 listopada 2025 r. Informacja o doktadnych ramach godzinowych zostanie podana przez
Zamawiajacego nie pdzniej niz 7 dni kalendarzowych przed Forum.
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Projekt jest wspétfinansowany przez Unie Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego
w ramach Programu Wspétpracy INTERREG Polska-Saksonia 2021-2027.



W wyjatkowych przypadkach Zamawiajgcy moze zmieni¢ termin Forum lub zrezygnowac z jego organizacji, o ile
poinformuje o tym Wykonawce najp6zniej na 14 dni kalendarzowych przed zaplanowanym terminem. W takiej
sytuacji Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia finansowe wobec Zamawiajgcego.

USLUGI HOTELARSKIE W ZAKRESIE SPOTKAN | KONFERENC]JI (KOD 55120000-7)
Wynajecie Sali/sal dla min. 220 oséb:

1. Forum skfada sie z dwoch czesci - seminaryjnej i gietdy kooperacji B2B. W programie planowane s3
rowniez stoiska informacyjne, przerwa kawowa oraz lunch:

a. czes€ seminaryjna - ustawienie sali: uktad kinowy ze swobodnymi przej$ciami, minimum 220
krzeset, miejsce na panel dyskusyjny z przodu sali (fotele okoto 5 szt. i stolik kawowy + woda
dla prelegentéw) i méwnice, stolik dla informatyka z przodu sali + 2 krzesta (podtgczenie do
pradu). W sali, zapewnione zosta¢ musi dodatkowe miejsce na 2 kabiny dwuosobowe do
tlumaczenia symultanicznego wraz z mozliwoscig podtgczenia odpowiedniego sprzetu -
sprzet do ttumaczenia i samo ttumaczenie zapewnia Zamawiajgcy. Ustawienie kabin musi
zapewniac¢ ttumaczom kontakt wzrokowy z prelegentami na podium. W sali albo przy wejsciu
do sali ustawienie 2 stotéw i 2 krzeset na sprzet/ odbiorniki do ttumaczenia symultanicznego.

b. gielda kooperacyjna - bilateralne rozmowy miedzy przedsiebiorcami. Ustawienie 40 stolikéw
+ 4 krzesta do kazdego stolika oraz punkt informacyjny 3 stoty + 6 krzeset.

c. stoiska informacyjne - dodatkowo wykonawca zapewni co najmniej 10 stolikdw + 2 krzesta do
kazdego stolika dla partneréw i wspotorganizatorow (stoiska informacyjne) w Sali/salach
konferencyjnych lub w ich poblizu.

2. Oferent musi dysponowac:

a. 1 duzg salg, ktéra umozliwi organizacje czesci seminaryjnej oraz gietdy kooperacyjnej;
lub 2 salami konferencyjnymi w tym samym budynku (Zamawiajgcy dopuszcza kompleks
budynkdéw potgczonych ze sobg w sposéb gwarantujgcy przejscie z budynku do budynku bez
koniecznosci wychodzenia na zewnatrz.) umozliwiajgcymi realizacje czesci seminaryjnej oraz
gietdy kooperacyjnej;
lub dopasowa¢ ustawienie Sali po zakoniczeniu czesci seminaryjnej w ciagu 45 minut do
drugiej czesci wydarzenia - gietdy kooperacyjnej (przestawienie Sali z uktadu kinowego
na gietde kooperacyjng - ustawienie 40 stolikéw + 4 krzeset do kazdego stolika i punktu
informacyjnego). W tym czasie uczestnicy udadzg sie na lunch. Sala/e wraz ze sprzetem
multimedialnym - rzutnikiem, ekranem, sprzetem nagtosnieniowym.

Bezawaryjno$¢ dziatania wszystkich ww. urzgdzeh musi zosta¢ zademonstrowana
Zamawiajgcemu w dniu poprzedzajgcym Forum.

b. isalg restauracyjng, w ktérej odbedzie sie lunch.

3. W przypadku, gdy sala/e konferencyjna/e posiada/jg dostep do Swiatta dziennego, okna powinny by¢
wyposazone w sprawne zaluzje/rolety. W przypadku, gdy sala dostepu takiego nie posiada, winna
zapewnia¢ odpowiednie oSwietlenie w zgodzie z zasadami BHP.

4. Sala/e powinna/y by¢ usytuowana/e a w odpowiedniej odlegtosci od ewentualnych zrédet hatasu;
powinna mie¢ réwniez zapewnione warunki dyskrecji (sale zamykane, bez mozliwosci przechodzenia
przez nig lub przebywania w niej 0s6b niebiorgcych udziatu w wydarzeniu).

5. Sala/e konferencyjne musi/szg byé dostepna/e w dniu poprzedzajgcym Forum dla
Zamawiajgcego, obstugi technicznej kabin symultanicznych, a w dniu Forum, przygotowana/e i
dostepna/e na co najmniej 2 godziny przed rozpoczeciem Forum dla pracownikéw
Zamawiajgcego.

6. Sala/e powinna by¢ wyposazona/e w: krzesta z miekkim siedzeniem i oparciem, klimatyzacje z
mozliwoscig samodzielnej regulacji temperatury, tatwy dostep do zrddta pradu (gniazdka oraz
przedtuzacz).

7. W trakcie godzin uzytkowania sal/i, Zamawiajgcy powinien mie¢ mozliwos¢ korzystania z pomocy
obstugi technicznej Wykonawcy.

USLUGI RESTAURACYJNE | DOTYCZACE PODAWANIA POSILKOW (KOD 55300000-3)
Podczas Forum, Wykonawca zobowigzany jest zapewnic uczestnikom przerwe kawowg ciggta oraz lunch.



Wykonawca w czasie przerwy kawowej i lunchu zapewnic¢ musi zastawe ceramiczng, z kompletem sztuécow
metalowych i serwetek. Wykonawca musi zapewni¢ obstuge pozwalajacg na szybkie i sprawne wydanie
positkéw, usuwanie brudnych naczyn.

Wszystkie positki przygotowywane beda przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktow
spozywczych, przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutéw spozywczych.

Przerwa kawowa oraz lunch bedg serwowane zgodnie z godzinami wskazanymi przez Zamawiajgcego,
ustalonymi w ramach kontaktéw roboczych.

Przerwa kawowa ciggta od 9:00-17:00 dla okoto 200 oséb:

a.
b.

W Sali konferencyjnej lub w bezposrednim sgsiedztwie Sali konferencyjnej
W sktad serwisu kawowego, w czasie przerwy kawowej wchodzi¢ ma co najmniej:

i. gorgcaherbataw saszetkach (min. 3 rodzaje asortymentowe, dodatek w postaci cytryny,
cukier, parzona wrzatkiem) - bez ograniczen iloSciowych,

ii. gorgca kawa czarna (rozpuszczalna i Swiezo parzona z ekspresu cisnieniowego lub
przelewowego/zaparzacza plus dodatki w postaci mleko/Smietanka, cukier) - bez
ograniczen ilosciowych,

iii. soki owocowe w 2 rodzajach smakowych (soki 100%) - bez ograniczen ilosciowych,

iv. woda mineralna niegazowana i gazowana - bez ograniczen ilosciowych,

V. €O najmniej 3 rodzaje ciastek.

Szczegbly techniczne dotyczagce przerwy kawowej i harmonogramu godzinowego zostang
ustalone w drodze kontaktéw roboczych pomiedzy Zamawiajacym a Wykonawca.

Planowana liczba uczestnikow okoto 200 os6b. Powyzsze dane majg charakter orientacyjny,
nie stanowig zobowigzania dla Zamawiajacego. Informacja o doktadnej liczbie uczestnikéw
zostanie przez Zamawiajgcego przekazana nie pdzniej niz 7 dni kalendarzowych przed Forum.

5. Lunch dla okoto 200 oséb:

a.

Lunch w sali restauracyjnej. Zamawiajgcy nie dopuszcza, aby uczestnicy podczas lunchu byli
zgromadzeni w réznych salach lub na réznych pietrach.

Lunch powinien by¢ podawany uczestnikom w innej sali niz sala konferencyjna, ale w tym
samym budynku. Zamawiajgcy dopuszcza kompleks budynkéw potaczonych ze sobg w sposéb
gwarantujgcy przejscie z budynku do budynku bez koniecznosci wychodzenia na zewnatrz.
Lunch powinien by¢ ciepty, podany w formie tzw. bufetu szwedzkiego w ilosci odpowiedniej dla
ilosci uczestnikdw Forum i obejmowac co najmniej: przystawka, zupa, danie gtéwne, bufet
satatkowy, oraz zimne napoje, w tym soki, woda. Powinien uwzglednia¢ positki zgodne z dieta
wegetarianska i w tym zakresie zosta¢ odpowiednio oznaczony przez Wykonawce.

Sala restauracyjna ma zapewniac ilos¢ stolikbw oraz krzeset odpowiadajgcych co najmniej
liczbie uczestnikéw Forum.

Menu zostanie przestane Zamawiajgcemu do zatwierdzenia na co najmniej 7 dni przed
terminem Forum.

Planowana liczba uczestnikow okoto 200 os6b. Powyzsze dane majg charakter orientacyjny,
nie stanowig zobowigzania dla Zamawiajacego. Informacja o doktadnej liczbie uczestnikéw
zostanie przez Zamawiajgcego przekazana nie pézniej niz 7 dni kalendarzowych przed Forum.




