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1. 

Piec konwekcyjno-parowy sterowanie 
elekt 
roniczne, zasilany gazem na 10x GN1/1, 
programowalny, z funkcją mycia 
automatycznego, sondą oraz dodatkowo 
zewnętrznym prysznicem, drzwi prawe, 
minimum 3 wentylatory, 
energooszczędne oświetlenie LED, 
cyfrowy wyświetlacz wilgotności, pamięć 
danych HACCP i ich transmisja poprzez 
port USB, minimum 4 programy myjące, 
regulacja wilgotności co minimum 10% 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
850 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
842 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1064 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
22.00 

  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
230 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
2. 

Piec konwekcyjno-parowy sterowanie 
elektroniczne, zasilany prądem na 10x 
GN1/1, programowalny, z funkcją mycia 
automatycznego, sondą oraz dodatkowo 
zewnętrznym prysznicem, drzwi prawe, 
minimum 3 wentylatory, 
energooszczędne oświetlenie LED, 
cyfrowy wyświetlacz wilgotności, pamięć 
danych HACCP i ich transmisja poprzez 
port USB, minimum 4 programy myjące, 
regulacja wilgotności co 
minimum 10% 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
850 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
842 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1064 

  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
18.90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
230 

 
 

3. 

Stół chłodnniczy 4 drzwi zakres temp. -2 do 
+10 poj. 4x110l 
wykonany ze stali nierdzewnej 

 
 

2 

 
 

2325 

 
 

700 

 
 

850 

   

 
4. 

Stół 2 drzwi + nadstawka blat granit 
wykonany ze stali nierdzewnej 

 
1 

 
950 

 
700 

 
850/1120 

   

 
 

5. 

Stół mroźniczy 2-drzwiowy GN1/1, 
z agregatem na dole 
wykonany ze stali nierdzewnej 

 
 

2 

 
 

950 

 
 

700 

 
 

850 

  
 

0.30 

 
 

230 
 
 
 

 
6. 

Szybkoschładzarko–zamrażarka, 
pojemność 5 GN 1/1 (poprzecznie) albo 
5 
blach 600 x 400 mm o wysokości do 65 
mm. Wydajność 25 kg na cykl 
schładzanie, 15 kg 
na cykl zamrażanie,  

 
 
 
 

1 

 
 
 
 

762 

 
 
 
 

708 

 
 
 
 

850 

  
 
 
 

1.60 

 
 
 
 

230 

 
 
 

 
7. 

Gazowa płyta grillowa nadstawkowa, 
gładka powierzchnia chromowana 
POLEROWANA, 800 mm zewnętrzna 
konstrukcja w całości wyprodukowana ze 
stali nierdzewnej  

 
 
 
 

1 

 
 
 
 

800 

 
 
 
 

730 

 
 
 
 

850 

 
 
 
 

14.00 

  

 
 
 
 
 
 
 

8. 

Frytkownica wolnestojąca, 2 x 15 litrów, V 
- kształt komory, elementy grzewcze poza 
zbiornikiem, strefa zimna, ochrona 
przeciwko przedostawaniu się wody 
minimum IPX4 
Jednoczęściowy tłoczony blat roboczy o 
grubości 1,5 mm ze stali nierdzewnej 

 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 

 
800 

 
 
 
 
 

 
730 

 
 
 
 
 

 
850 

   

 
 
 
 
 
 
 

Salamander elektryczny, szybkie 
podgrzewanie, sterowanie każdej połowy 
grilla, szerokość rusztu 600 mm, do 
pojemników GN 1/1 (trójfazowy), 
urządzenie jest wyprodukowane ze stali 
nierdzewnej, Wymiar powierzchni 
do gotowania jest 600 x 350 mm, 
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9. 

Dotykowe przyciski START i STOP  
1 

 
600 

 
549 

 
510 

 
400 

 
 
 
 
 
 
 
10. 

Blikser 
- pojemność [l]: 5.9 
- prędkość obrotowa [obr/min]: 1500-3000 
- misa wykonana ze stali nierdzewnej 
- pokrywa z uszczelką 
- nóż z nacięciami 
-timer z sygnałem zakończenia czasu 

 
 
 
 
 
 

1 

 
 
 
 
 
 

265 

 
 
 
 
 
 

340 

 
 
 
 
 
 

540 

  
 
 
 
 
 

1.50 

 
 
 
 
 
 

400 

 
 
 
11. 

Zakup kuchenki indukcyjnej, obudowa 
wykonana ze stali nierdzewnej, średnica 
pola grzewczego Ø 260 mm, ceramiczna 
płyta robocza 

 
 
 

1 

 
 
 

325 

 
 
 

425 

 
 
 

100 

  
 
 

3.50 

 
 
 

230 
 
 
 

 
12. 

Zakup wędzarki - aromatyzera 
dwukomorowy, zestaw zawiera: 
silikonowy wężyk, fajkę do wędzenia na 
zimno, mini spray do zwilżania trocin 
przed rozpoczęciem procesu wędzenia 

 
 
 
 

1 

      

 
 
13. 

Zakup pokrywy do GN1/1 z silikonowym 
zaworem przyłączeniowym, ze stali 
nierdzewnej 

 
 

1 

      

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
14. 

Szatkownica do warzyw 
- prędkość 375 obr/min 
- pokrywa i misa Metalowa 
- otwory wsadowe: 

-otwór wsadowy w kształcie półksiężyca 
2,2 l 

-cylindryczny otwór wsadowy Ø 58 mm 
i Ø 39 mm 
- wydajność szatkownicy do warzyw kg/h 
150 Tarcze: Frytki 8x8mm, Plastry 1 mm, 
Kostka 10 mm, Wiórki ziemniaki typu rosti 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
2 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
380 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
305 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
595 

  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
0.38 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
230 

 
15. 

Maszynka do makaronu z nożem 
odcinającym 
8kg/h 

1 310 550 420/540 
 

0.37 230 

 
 
 
 
 
 

 
16. 

Matryca formująca do maszynki do 
makaronu Cena dotyczy jednej sztuki 
matrycy i jednego z kształtów/rozmiarów 
Wybór: 
Bigoli ø 3 mm 
Pasta sfoglia (grubość min. 1, maks. 4 
mm) 155 mm 
Pappardelle ricce 16 mm 

 
 
 
 
 
 
 

1 

      

 
 
 
 
 
 
 
17. 

Maszyna do granity z 1 izolowaną misą, 
sterowaniem mechaniczne 
pojemność: 11 ltr 
Mechaniczna klawiatura umożliwia 
ustawienie trybów chłodzenia i 
rozmrażania. Sterowanie 
elektromechaniczne. 
Czynnik chłoddniczy R290 

 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 

 
200 

 
 
 
 
 

 
580 

 
 
 
 
 

 
870 

  
 
 
 
 

 
0.46 

 
 
 
 
 

 
230 

 
 
 
 

 
18. 

 
Szafa chłodnicza podwójna +2 do +10 poj. 
1340l 
wykonanie wewnątrz i z zewnatrz ze stali 
nierdzewnej 

 
 
 
 
 

1 

 
 
 
 
 

1440 

 
 
 
 
 

821 

 
 
 
 
 

2045 

  
 
 
 
 

0.35 

 
 
 
 
 

230 
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19. 

Krajalnica do wędlin z nożem prostym 
- wielkość krojonych produktów Ø 230 
lub 235 × 300 mm 
- grubość plastra 0 – 14 mm 
- Średnica ostrza 330 mm 
- poziom hałasu <60 dB (A) 

 
 
 
 
 

1 

 
 
 
 
 

850 

 
 
 
 
 

570 

 
 
 
 
 

600 

  
 
 
 
 

0.25 

 
 
 
 
 

230 

 
20. 

Miesiarka spiralna z podnoszoną głowicą i 
wyjmowaną dzieżą, 22 l, 

 
1 

      
400 

 
 
 

 
21. 

Maszyna do lodów włoskich, 1 smak 
pompa napowiętrzająca, nocne 
chłodzenie, nastawne pojemność 6, 
minimum 7 calowym ekranem LCD, 
Licznik wydanych porcji, system 
chłodzenia z 3 wentylatorami 

 
 
 
 

1 

 
 
 
 

210 

 
 
 
 

654 

 
 
 
 

740 

   
 
 
 

230 
22. Zakup grilla do szaszłyków 500 x 136 m 1 700 200 310 7.00   

 
 
23. 

Zakup grilla japońskiego temperatura 
maksymlna 350 stopni, ma posiadac 
uchwyty 
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260 

 
 

700 

 
 

210 
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24. 

Mikser planetarny, pojemność misy 
roboczej 5 litrów. Zmienna prędkość 
pracy, detekcja ustawienia misy, 
przezroczysta osłona bezpieczeństwa 
Misa ze stali nierdzewnej 18/10 (AISI 304) 
o pojemności 5 litrów 
elektroniczną regulacją prędkości od 20 
do 220 obr/min (ruch planetarny). 
Zdejmowane i demontowane masywne 
sito zabezpieczające - wykonane z 
kopoliestru niezawierającego bisfenolu A 
(BPA) - aktywuje podnoszenie i 
opuszczanie dzieży. Blokada misy 
umożliwia włączenie miksera tylko wtedy, 
gdy misa i osłona bezpieczeństwa są 
prawidłowo zamontowane i umieszczone 
razem. 
W zestawie 3 narzędzia ze stali 
nierdzewnej: 
spiralny hak, łopatka i trzepaczka. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
2 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
266 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
416 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
487 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
0.25 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
230 

 
 
 
25. 

Zamrażarka skrzyniowa 266 l 
Zużycie energii w ciągu 24 h: 0,608 kWh / 
24h 
Czynnik chłodniczy R 600a 

 
 
 

1 

 
 
 

1045 

 
 
 

720 

 
 
 

825 

  
 
 

0.15 

 
 
 

230 
 
26. 

Bateria prysznicowa sztorcowa, łokciowa 
ze spryskiwaczem i wylewką 

 
1 

      

 
27. 

Zakup baterii sztorcowej nastolnej 
ze spryskiwaczem i wylewką 

 
1 

      

 

 
28. 

Wyciskarka wolnoobrotowa, 
przystosowana do pracy ciągłej, szeroki 
wlot minimum 88mm 

 
 

2 

      
 

230 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
29. 

 
 
Frytkownica wolnostojąca, 2 x 15 litrów, V 
- kształt komory, elementy grzewcze poza 
zbiornikiem, strefa zimna, ochrona 
przeciwko przedostawaniu się wody 
minimum IPX4 
Jednoczęściowy tłoczony blat roboczy o 
grubości 1,5 mm ze stali nierdzewnej 

 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 

 
800 

 
 
 
 
 
 
 

 
730 

 
 
 
 
 
 
 

 
850 

   
 
 
 
 
 
 

 
230 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
30. 

 

 
Zakup kuchni gazowej 6-palnikowej 
wolnostojącej, zewnętrzna konstrukcja w 
całości wyprodukowana ze stali 
nierdzewnej AISI 304 
Jednoczęściowy tłoczony blat roboczy o 
grubości 1,5 mm ze stali nierdzewnej 
Zabezpieczenie przeciwwypływowe 
każdego palnika chroni przed 
przypadkowym zgaszeniem płomienia 
Wymiar / moc palników - Ø 60 mm / 5,5 kW 
Wskaźnik wodoodporności IPX4 
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1200 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
730 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
830 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
31. 

Dehydrator 
- w komplecie znajduje się 10 rusztów 
~400x395 mm, max obciążenie na 1 
ruszt to ~ 0,6 kg 
- regulacja czasu pracy od 0 do 24 h 
w odstępach co 30 min. 
- regulacja temperatury w zakresie od 35 

do 
75 °C w odstępach co 5 °C 
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420 

  
 
 
 
 
 

 
1.10 
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