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RYSUN EK 1 - Uktad funkcjonalny i rozmieszczenie urzadzen technologicznych

Projekt przytaczy wykonano do urzadzeh zaproponowanych w Tabeli 1 czesci

opisowej projektu. Wszelkie

zmiany sprzetowe wyposazenia zwigzane s3a ze zmianami przytaczy i nalezy skonsultowad je z autorem projektu

lub dostawca wyposazenia.

Przed ztozeniem zamowienia na meble i urzadzenia nalezy dokonal precyzjnej inwentaryzacji pomieszczen i
przytaczy w celu weryfikacji wymiardw i ostatecznego dopasowania wyposazenia.
Pozostate wytyczne w czesci opisowej projektu.
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