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Zalgcznik nr 1

Opis przedmiotu zamowienia
do zapytania ofertowego nr 12/2024/ZSTW zdnia 13.11.2024 r.

Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiot zamdwienia dotyczy zakupu i dostarczeni do siedziby zamawiajacego nowych
ksigzek; podrecznikow i atlasow.

Ksigzki dotyczg trzech branz zawodowych:

- weterynaryjnej,

- fryzjerskie;j

- gastronomiczne;.

Lp. Tytut Autor llos¢ [szt.]

Branza weterynaryjna

. . . ” red. wyd. pol. Jan Twardon Walter
»Diagnostyka kliniczna zwierzat

1 Baumgartner 30
»Potoznictwo i unasienianie | v, Kovar, J. Charvat, L. Sarudy, przektad: S.

2 | zwierzat” Kowalczyk, J. Jedruch 20

3| »Anatomia i fizjologia zwierzat” Przespolewska Helena, Barszcz Karolina 20

»,Prowadzenie produkcji zwierzecej”
Podrecznik do nauki zawodéw
technik rolnik, technik agrobiznesu i| Dorota Banaszewska, Anna Charchuta,
4| rolnik, Czes$¢ 1, ROL.04 Alina Janocha 20

»Prowadzenie produkcji zwierzecej”
Podrecznik do nauki zawodéw
technik rolnik, technik agrobiznesu i
5 | rolnik, Cze$¢ 2, ROL.04 Barbara Biesiada-Drzazga, Alina Janocha 20

6 | ,,Diagnostyka weterynaryjna” Matgorzata Respond 20

,Atlas badania moczu u psow i
7 | kotow” Carolyn A. Sink, Nicole M. Weinstein 15

Branza fryzjerska

»Atlas trichoskopii. Dermoskopia w
chorobach wtoséw i skéry
8 | owtosionej.” Tom Ii Il (komplet)

Redakcja: Lidia Rudnicka, Adriana

Rakowska, Matgorzata Olszewska 10




»Trychologia kosmetologiczna i
lekarska.”

Claudia Musiat

10

Hair 360 skuteczne terapie tysienia,
przeglad metod.

Aleksandra Urban , Marcin Piwecki

11

Choroby wtoséw rozpoznanie i
leczenie.

A.C. Katoulis, D. Rigopoulos red. J. Czuwara

10

Branza gastronomiczna

12

,Procesy technologiczne w
gastronomii. Przygotowywanie i
wydawanie dan. Zeszyt ¢wiczen.
Przygotowywanie i wdawanie dan.
Cze$¢ 1. Kwalifikacja HGT.02”,

Iwona Namystfaw, Lidia Gdrska,

10

13

,Procesy technologiczne w
gastronomii. Zeszvt ¢wiczen . Czg$¢
2. Kwalifikacja HGT.02"

Iwona Namystaw, Lidia Gérska

10

14

,Ustugi gastronomiczne. HGT.12"”

Renata Szajna

10

15

,Organizacja zywienia i ustug

gastronomicznych. Zasady zywienia.

Kwalifikacja HGT.12. Podrecznik do
nauki zawodu. Technik zywienia i
ustug gastronomicznych Cze$¢ 1”

Beata Przygoda, Beata Siniska, Halina
Turlejska, Hanna Kunachowicz, Irena
Nadolna

10

16

,Technologia gastronomiczna z
towaroznawstwem.

Przygotowywanie i wydawanie dan.

Kwalifikacja HGT.02. Cze$¢ 1”

Matgorzata Konarzewska

10

17

"Technologia gastronomiczna z
towaroznawstwem. Czes¢ 2.
Przygotowanie i wydawanie dan.
Kwalifikacja HGT.02"

Matgorzata Konarzewska

10




