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SZKOLA
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ul Zanniowska 1
s wictokrzyskie. te 5.07-31
. swictokrzyskie. tel. (015) 86
WU!JQI?::;((}(;W5-21-680 R - 000267915 . i . .
Opis przedmiotu zamowienia

do postepowania o udzielenie zamowienia publicznego pn. ,,Zorganizowanie
i przeprowadzenie 3-dniowego szkolenia -Wykorzystanie sztucznej inteligencji w edukacji:
GPT-4 i inne narzedzia Al i TIK - dla nauczycieli zatrudnionych w Szkole Podstawowej im.
Tadeusza Ko$ciuszki w Potancu — uczestnikow Projektu pt. ,,Podniesienie jakosci ksztalcenia
w Szkole Podstawowej im. Tadeusza Kosciuszki w Potancu” dofinansowanego ze Srodkow
programu regionalnego Fundusze Europejskie dla Swietokrzyskiego 2021-2027 Priorytet 8.
Edukacja na wszystkich etapach zycia Dziatanie 08.02 Podnoszenie jako$ci ksztalcenia
podstawowego.

1. FORMA I CZAS TRWANIA SZKOLENIA:
Szkolenie stacjonarne wyjazdowe 3 dni, ogdtem 18 godzin.

Ramowy opis programu nauczania:

Wstep do Al: technologia wokot nas, typy Al krotki zarys, jak dziata AL
Wprowadzenie do chat bota GPT-4

Zastosowanie GPT-4 w codziennej pracy — gdzie i jak mozna go wykorzystac.
Cwiczenia z przygotowania promptow

Wykorzystanie mozliwosci GPT.

Inne narzedzia oparte na Al wspierajace procesy edukacyjne.

Trendy i §ledzenie zmian

Wprowadzenie do Canva

e Kreator projektu w Canvie

e Tworzenie projektu — tworzenie wybranych typow projektow w Canva

e Jak prezentowaé, udostgpniac i pobiera¢ projekty w Canva

e Podsumowanie szkolenia, informacja zwrotna dla uczestnikow

2. TERMIN I MIEJSCE SZKOLENIA : 11 —13.10.2024 r.

Migjsce: hotel lub o$rodek szkoleniowy we Wroctawiu (min. *** gwiazdki), dostosowany do
potrzeb 0s6b z niepelnosprawnosciami. Hotel potozony na terenie miasta Wroctaw, znajdujacy
sic w odlegtosci nie wigkszej niz 1,2 km — liczgc w linii prostej od ul. Rynek 1. Wymagana
jest formalna kategoryzacja hotelu i wpis do CWOH - Centralnego Wykazu Obiektow
Hotelarskich.

Zakwaterowanie w pokojach dwuosobowych.
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3. SZKOLENIE ZAWIERA:

e Udzial doswiadczonego trenera, specjalisty i praktyka w zakresie tematyki
szkolenia

Godziny szkolenia: _
a) Pierwszy dzien: 6 godzin dydaktycznych (po 45 min)
b) Drugi dzien: 6 godzin dydaktycznych (po 45 min)
¢) Trzeci dzien: 6 godzin dydaktycznych (po 45 min)
e Sala szkoleniowa:
1. Wykonawca zapewni sale szkoleniowa, spetniajaca ponizsze wymogi:

a) Sala klimatyzowana z dostgpem do $wiatla dziennego, z mozliwosciag zaciemnienia i
zapewnienia o$wietlenia sztucznego,

b) Dostep do komputera z Internetem dla kazdego uczestnika szkolenia,

¢) Sala musi posiada¢ odpowiednie wyposazenie zapewniajace mozliwos¢ przeprowadzenia
zaje¢, tj. musi by¢ wyposazona w:

— sprzet do prezentacji (ekran i rzutnik multimedialny z fatwym dostgpem do pradu,
stoliki pod rzutnik i pod laptopy, zasilanie z przewodami, dostgp do bezprzewodowego
Internetu),

— naglo$nienie zapewniajace dobra slyszalno$¢ w kazdym miejscu sali, mikrofony
bezprzewodowe, mozliwo$¢ odtworzenia dzwigku z laptopa, lub inne technologie, ktorych
celem jest wspomaganie styszenia,

— stoly i krzesta ( w ilosci adekwatnej do liczby uczestnikéw danej grupy szkoleniowej),
ustawione w sposob uzgodniony z Zamawiajacym (np. w podkowe),

— stolik 1 krzesto dla trenera,
d) sala szkoleniowa powinna znajdowac si¢ w odpowiedniej odlegtosci od zrodet hatasu,

e) sala szkoleniowa musi znajdowac si¢ w tej samej lokalizacji co pozostata czes¢ ustugi tj.
nocleg i wyzywienie, aby korzystanie z wszystkich wymaganych pomieszczen nie powodowato
koniecznosci wychodzenia poza obiekt,

f) sala szkoleniowa nie moze posiada¢ barier architektonicznych (np. progow podestow,
filarow, itp.) ktore utrudniatyby poruszanie sie w niej osobom
z niepetnosprawnosciami.

e Materialy szkoleniowe w formie skryptu.

e Materialy piSmiennicze: teczka, notes A-4, dlugopis.

e Imienne zaswiadczenie ukonczenia kursu zgodnie z Rozporzadzeniem MEN oraz
rejestr uczestnikow szkolenia.
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e Pelne wyzywienie dla kazdego uczestnika szkolenia (od obiadu dnia 11.10. 2024 r.
do obiadu 13.10.2024 r. wlacznie) oraz bufet kawowy w trakcie szkolenia (kawa z

ekspresu).

e Transport (klimatyzowanym autobusem) uczestnikéw szkolenia z miejsca
zamieszkania do miejsca szkolenia i z powrotem.

e Ubezpieczenie NNW

e Bilety dla gr. 20 os. do Hydropolis - Centrum wiedzy o wodzie, co S$cisle
koresponduje z tematyka projektu i wzbogaci ofert¢ dla uczestnikéw szkolenia —
sobota 12.10.2024 r., po obiedzie (godz. 16.00)

4. RAMOWY HARMONOGRAM SZKOLENIA:

Dzien przyjazdu (I dzien szkolenia)

12.30-13.30 - Przyjazd uczestnikow szkolenia, rejestracja uczestnikéw

14.00 — 14.30 - Obiad
14.30 — 16.45 - Szkolenie

16.45 —17.00 - Przerwa kawowa (w formie bufetu)

17.00 — 19.15 - Szkolenie

20.00 —22.30 - Kolacja integracyjna

II dzien szkolenia

7.30 — 8.30 - Sniadanie (w formie bufetu)
9.00 — 11.15 - SzKolenie

11.15 - 11.30 - Przerwa kawowa
11.30-13.45 - Szkolenie

14.00 — 15.00 - Obiad

16.00 — 18.30 - Zwiedzanie Hydropolis
Okoto 19.00 - Kolacja

III dzien szkolenia

7.30 — 8.30 - Sniadanie (w formie bufetu)
9.00 — 11.15 - Szkolenie

11.15 - 11.30 - Przerwa kawowa

11.30- 13.45 - Szkolenie

14.00 — 15.00 - Obiad
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15.30 - Wyjazd uczestnikow

5. WYZYWIENIE:
Wykonawca zapewni wyzywienie dla wszystkich uczestnikéw szkolenia.

- serwis kawowy: (w kazdym dniu szkolenia), oferowany w sposob ciagly
w nieograniczonej ilosci tj. na biezaco powinny by¢ uzupetniane wszelkie braki, sprzatana
brudna zastawa. Serwis kawowy bedzie dostgpny w godzinach trwania szkolenia (w kazdym
dniu) na stole w sali szkoleniowej i obejmowac bedzie co najmnie;j:

-napoje gorace: kawa z ekspresu, herbata kopertowana (czarna, zielona, owocowa),

-dodatki: mleko do kawy (co najmniej 2% tluszczu), cukier — 10 g/os, cytryna do herbaty
pokrojona w plastry — 1 plaster/os,

-napoje zimne: woda butelkowana gazowana i niegazowanej 0,5 1 na osobg kazdego rodzaju (2
butelki na osobg),

-galanteria cukiernicza (minimum 2 rodzaje) — 150 g/os.,
-§wieze owoce (minimum 2 rodzaje);

- $niadanie: w drugim oraz w trzecim dniu szkolenia wedtug standardéw hotelowych —
w formie ,,szwedzkiego stohu”, ktory powinien zawiera¢ co najmniej: kawe z ekspresu, herbate,
dodatki (mleko, cukier, cytryna), wode mineralng, jasne i ciemne pieczywo, masto, wedliny,
deski serow zoltych, twarozek, dzem, satatki np. warzywna, $wieze warzywa (np. pomidory,
ogorki, papryka, satata), min. 1 danie na ciepto (np. jajecznica, parowki/kietbaski na ciepto,
itp.);

- obiad: w pierwszym, drugim oraz trzecim dniu szkolenia dla uczestnikow. Obiad powinien
sktadac si¢ z:

- zupy — 250 ml/os.,

- dania gléwnego (migso/ryba) — 150 — 170 g/os.,

- dodatkéw (ziemniaki/ryz/kasza/makarony/frytki) — 100g/os.,

- zestawu surowek/jarzyny gotowane — 100 g/os.,

- kompotu/wody mineralne;.

- deseru

- kawy/herbaty

Obiad powinien by¢ podany w sali restauracyjnej wraz z profesjonalng obstuga kelnerska;

- kolacje integracyjng przy wspolnym stole: w pierwszym dniu szkolenia (pigtek) wedtug
standardéw hotelowych z jednym daniem goragcym (np. gulasz, bogracz,), ,,zimng ptyta”,
ciastem, napojami (soki, pepsi lub coca cola, woda, kawa, herbata),

- kolacje: w drugim dniu szkolenia (sobota) w formie bufetu.
Warunki przygotowania positkow:

- zamawiajacy nie dopuszcza serwowania positkow w sali szkoleniowej,
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- positki muszg by¢ przygotowywane w miejscu realizacji przedmiotu zamdéwienia (catering
nie jest mozliwy),

- wykonawca poda przedmiot zamdwienia na wlasnej zastawie stotowej (nie dopuszcza si¢
naczyn jednorazowych),

Ponadto Wykonawca zobowigzuje si¢ do:

- zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisOw sanitarnych przy przygotowaniu
positkow,

- przygotowania positkow zgodnie z przepisami ustawy z 25 sierpnia 2006 r.,
0 bezpieczenstwie Zywnosci 1 zywienia,

- terminowego przygotowania i podania positkow,

- przygotowanie positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych i
petnowarto$ciowych, z wykorzystaniem $wiezych produktow z waznymi terminami
przydatnosci do spozycia.

Koszt wyzywienia trenera pokrywa Wykonaweca.

DYREKTOR SZKOLY
KFreliuike

mgr Gabriela Zielinska



