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PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA 21/BZP/PS/FEW/2024
Ustuga hotelowa, gastronomiczna i konferencyjna dla 80 oso6b realizowana podczas 2-dniowego
wydarzenia - konferencji” w okresie: 28 pazdziernika — 30 listopada 2024 r. w ramach projektu
.Mazowieckie Centrum Wsparcia Doradczego”

Przedmiotem zamdéwienia jest ustuga hotelowa, gastronomiczna i konferencyjna dla 80 oséb
realizowana podczas 2-dniowego wydarzenia - konferencji w Nieporecie lub okolicach w okresie
przypadajgcym miedzy 28 pazdziernika a 30 listopada 2024 r. w ramach projektu ,Mazowieckie
Centrum Wsparcia Doradczego”.

Wstepna data wydarzenia to 29-30.10.2024. Doktadna data wydarzenia zostanie przekazana

Wykonawcy w terminie 7 dni przed planowang datg rozpoczecia konferenc;ji.

Orientacyjny program: Wydarzenie rozpocznie sie ok. godz. 12 lub 13:00 obiadem, nastepnie bedg
trwaty wydarzenia konferencyjne plenarne i warsztatowe, po czym ok. godz. 19:30 odbedzie sie
uroczysta kolacja, ktéra potrwa co najmniej do godziny 24:00. Drugiego dnia wydarzenia
konferencyjne plenarne i warsztatowe rozpoczng sie ok. godz. 9:00 i zakonczg obiadem ok. godz.
13:00. Podane godziny oraz program wydarzen jest orientacyjny i moze ulec zmianie. Agenda
wydarzenia i liczba uczestnikow zostanie dostarczona wykonawcy na minimum 7 dni przed terminem
rozpoczecia wydarzenia (pierwotne zamowienie).

W zakres ustugi wchodza:

.1 Ustuga hotelowa (nhocleg)

1.

H dla Mazowsza - Polska Unig Europejska

Nocleg dla 50 oséb, w hotelu o standardzie minimum trzygwiazdkowym (w rozumieniu przepisow
rozporzagdzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19.08.2004 r. w sprawie obiektoéw hotelarskich i
innych obiektow, w ktorych sg swiadczone ustugi hotelarskie — Dz.U. z 2017 r. poz. 2166 z pozn.
zm.) w pokojach jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania.

Ustuga hotelowa dotyczy jedneqo noclequ z pierwszego na drugi dzieh konferencji. W cene
noclegu musi by¢ wliczone $niadanie.

Obiekt musi spetniaé¢ nastepujgce wymagania: pokoje z jednym lub z dwoma rozdzielnymi t6zkami
w przypadku pokoi 2 osobowych, peten wezet sanitarny, wyposazone min. w tv, bezpfatny
bezprzewodowy Internet.
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4. Obiekt, w ktérym odbedzie sie konferencja, musi zapewniaé Zamawiajgcemu do wytgcznego
wykorzystania co najmniej 50 bezptatnych miejsc parkingowych.

5. Obiekt konferencyjny oraz ewentualny obiekt dodatkowy powinien by¢é dostosowany do potrzeb
0s0b z niepetnosprawnosciami.

6. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$é przeprowadzenia wizji lokalnej obiektu przed dokonaniem
wyboru wykonawcy, celem weryfikacji spetniania przez obiekt wyzej wskazanych kryteriow. Brak
udostepnienia obiektu celem przeprowadzenia wizji lokalnej w wyznaczonym przez zamawiajgcego
terminie rownoznaczny bedzie z oswiadczeniem, iz obiekt nie spetnia wymogoéw.

|.2 Ustuga gastronomiczna i przerwy kawowe

1. Ustuga gastronomiczna obejmuje 1 kolacje (I dnia), 2 obiady (I i Il dnia) oraz serwis kawowy (I i Il
dnia):

a) uroczysta kolacja | dnia dla 80 os6b

W skfad zestawu kolacyjnego wchodzi¢ powinny minimum: wybér przystawek/finger food (min.
200g na osobe), trzy rodzaje cieptego dania gtdéwnego, zestaw suréwek ze swiezych warzyw (min.
2 rodzaje) i gotowanych warzyw (min. 1 rodzaj), min. dwa rodzaje satatek, wybér garmazerki na
zimno (min. 200g na osobe), min. trzy rodzaje deseru (min. 2 porcje na osobe); kawa z ekspresu
cisnieniowego, wybor herbat, woda, soki, napoje gazowane. Oferta potraw (przystawek, finger
food, garmazerki, dan gtdwnych) powinna zawiera¢ dania wegetarianskie. Kolacja powinna mie¢
forme bufetu szwedzkiego i by¢ serwowana z zachowaniem odpowiedniej temperatury,
dostosowanej do rodzaju dania.

b) obiad Iill dnia dla 80 os6b

W skfad zestawu obiadowego wchodzi¢ powinny minimum: dwa rodzaje cieptych zup; trzy rodzaje
cieptego dania gtéwnego, zestaw surowek ze Swiezych warzyw (min. 2 rodzaje) i gotowanych
warzyw (min. 1 rodzaj); min. dwa rodzaje deseru; kawa z ekspresu cisnieniowego, wybor herbat,
woda, soki. Przynajmniej jedna z zup i jedno z dan powinno by¢ wegetariariskie. Obiad powinien
mie¢ forme bufetu szwedzkiego i by¢ serwowany z zachowaniem odpowiedniej temperatury,
dostosowanej do rodzaju dania.

c) serwis kawowy | i Il dnia dla 80 oséb

W skfad serwisu kawowego powinny wchodzi¢: kawa z ekspresu cisnieniowego, wybor herbat,
mleko, cytryna, woda gazowana i niegazowana, napoje/soki, ciasteczka domowe, owoce
sezonowe. Serwis kawowy powinien by¢ dostepny caty czas od godziny zameldowania podczas |
dnia konferencji do rozpoczecia obiadu w trakcie Il dnia konferenciji.

2. Positki kolacja i obiad powinny by¢ serwowane w obszernym i niezaleznym pomieszczeniu
restauracyjnym/bankietowym.

3. Usluga obejmowac powinna takze biezgcg obstuge sali, w szczegdlnosci celem usuwania zuzytych
naczyh i sztuécow oraz wyktadania czystej zastawy i uzupetniania serwowanych potraw i napojow.

4. Zamawiajgcy wymaga zastosowania zastawy porcelanowej. Nie dopuszcza sie zastosowania
zastawy jednorazowe;j.
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Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmniejszenia zakresu zamowienia w zakresie ustugi
gastronomicznej o 30% w stosunku do ilosci wskazanej w zapytaniu.

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu do akceptacji propozycje menu, najpézniej 5 dni
kalendarzowych przed terminem wykonania ustugi. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwosc
zgtoszenia zmian do zaproponowanego menu. Menu musi uwzglednia¢ zardwno opcje positku
wegetarianskiego, weganskiego, jak i positku miesnego.

1.3 Ustuga konferencyjna:

Wykonawca udostepni w obiekcie, w ktérym swiadczona bedzie Ustuga hotelowa, 3 sale:

e 1 sale konferencyjng/plenarng zdolng pomiesci¢ min. 80 oséb w ustawieniu teatralnym (min.
10 miejsc w rzedzie), przestronng - o powierzchni min. 100 m? o wysokosci min. 3 m., widng
(Swiatto dzienne z mozliwoscig zaciemnienia), klimatyzowang, wyposazong w min. 1 ekran,
rzutnik, flipchart, markery, Internet - state tgcze (predko$¢ min. 100 Mb/s) i wi-fi, minimum 3
mikrofony bezprzewodowe, dostepng | i Il dnia wydarzenia.

e 2 sale warsztatowe zdolne pomiesci¢ minimum po 40 osob kazda, do pracy warsztatowej w
grupie, kazda o powierzchni min. 60 m?, wysoko$¢é min. 3 m., widne ($Swiatlo dzienne z
mozliwoscig zaciemnienia), wyposazone kazda w min. 5 stotdbw, min. 1 ekran, rzutnik,
flipchart, markery, Internet - wi-fi, dostepne | i Il dnia wydarzenia.

Dodatkowo Wykonawca zapewni odpowiedni dostep do toalet (oddzielne toalety damskie i meskie,
w tym przystosowane dla oséb z niepetnosprawnosciami) znajdujgcych sie na tym samym pietrze,
co sala konferencyjna.

Wszystkie sale muszg posiada¢ dostep do sieci Internet. Dostep do sieci Internet bedzie mozliwy
za posrednictwem bezposredniego dotgczenia do istniejgcego okablowania Wykonawcy oraz za
posrednictwem bezprzewodowej sieci Wi-Fi.

|. 4 Podwykonawstwo:

1. W przypadku, gdy Wykonawca zamierza postugiwac sie podwykonawcg/cami w ofercie musi
wskazac¢ zakres ustug przewidywanych do powierzenia podwykonawcy.

2. Brak informacji, o ktérej mowa w pkt. 1) bedzie uznany za deklaracje samodzielnego
wykonania zamdwienia przez Wykonawce, ktory ztozyt oferte.

3. Konieczno$¢ skorzystania z ustug podwykonawcow wynikta w trakcie realizacji zamowienia
wymaga uzyskania zgody Zamawiajgcego.

4. Za dziatania bgdz zaniechania podwykonawcow Wykonawca odpowiada, jak za swoje wtasne.

5. Zamawiajgcy nie dopuszcza wykonania przedmiotu zamdwienia przez podwykonawcow w
ponizszym zakresie:
o dokonywania / odwotywania na rzecz Zamawiajgcego rezerwacji miejsc hotelowych;
o posrednictwa miedzy Zamawiajgcym a hotelem w postepowaniu reklamacyjnym.
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