((“- WOJEWODZKI URZAD PRACY W OLSZTYNIE

URZAD PRACY

Zatgcznik Nr 1 do Zapytania ofertowego
Nr sprawy LG.332.68.2024.BCz

Opis Przedmiotu Zaméwienia

Przedmiot zamowienia obejmuje swiadczenie ustugi cateringowej, w zwigzku z organizacjg
warsztatow moderowanych dotyczgcych zawartosci platformy internetowej. Ustuga bedzie
finansowana ze srodkoéw Unii Europejskiej w ramach Krajowego Planu Odbudowy

i Zwigkszania Odpornosci (projekt w ramach naboru pt. ,Zbudowanie systemu koordynacji
i monitorowania regionalnych dziatah na rzecz ksztatcenia zawodowego, szkolnictwa
WYyZszego oraz uczenia sie przez cate zycie, w tym uczenia sie dorostych”).

Termin: 25-26.09.2024 r.
Liczba uczestnikow: maksymalnie 40 osob
Niezbedne uwarunkowania dotyczace przygotowania ustugi cateringowej:

Wszystkie positki powinny by¢ swieze, przygotowane i dostarczone na miejsce odbywania
sie spotkania 25.09.2024 r. 1 26.09.2024 r.

Ustuga gastronomiczna wykonana bedzie w formie bufetu szwedzkiego i bedzie serwowana
w sali, zdolnej zmiesci¢ wszystkich uczestnikéw spotkania. Ustuga bedzie obejmowata
nastepujgce pozycje:

Tabela A. godz. 11.30 - przerwa kawowa na 40 oséb:

Lp. | Pozycja menu Liczba porcji /
waga wymagana dla 1 os.

NAPOJE GORACE

1. | KAWA co najmniej 200 ml / os.
wrzatek w warniku,
kawa rozpuszczalna,
kawa mielona,
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dodatki: cukier— podany w cukiernicach lub
jednorazowych saszetkach, mleko w mlecznikach

bez limitu / uzupetniane
na biezgco

HERBATA
wrzatek w warniku,

herbata podana w pojedynczych torebkach - do
wyboru kilka rodzajow: herbata czarna, earl grey,
zielona, owocowa,

co najmniej 200 ml / os.

dodatki: cukier - podany w cukiernicach lub
jednorazowych saszetkach, swieza cytryna
pokrojona w plasterki, roztozona na talerzykach

bez limitu / uzupetniane
na biezgco

NAPOJE ZIMNE

3. | WODA
woda mineralna niegazowana — podana co najmniej 200 ml / os.
w karafkach / dzbankach,
woda mineralna gazowana - w butelkach 40 szt. o pojemnosci 250-
szklanych 330ml

4. | NAPOJE co najmniej 100 ml / os.
soki naturalne 100% bez dodatku cukru —
minimum 2 smaki, np. jabtkowy i pomaranczowy —
podane w karafkach / dzbankach

BUFET StODKI

5. | CIASTO co najmniej 1 szt.
ciasto pieczone — minimum 2 rodzaje, kazde|?01 r500dzaju C|astba /
np. szarlotka, sernik, brownie os. (ok. g na osobe)

6. | ROGALIKI CO hajmniej 2 szt. / os.
rogaliki drozdzowe z nadzieniem czekoladowym
lub owocowym

OWOCE

7. | SWIEZE OWOCE co najmniej 50 g / os.




co najmniej 4 rodzaje, np. winogrona
bezpestkowe, borowki amerykanskie, melony,
mandarynki, banany

Tabela B. godz. 14.15 - lunch na maksymalnie 40 oséb:

Lp.

Pozycja menu

Liczba porcji/
waga wymagana dla 1 os.

NAPOJE GORACE

1. | KAWA co najmniej 200 ml / os.
wrzatek w warniku,
kawa rozpuszczalna,
kawa mielona,
dodatki: cukier—podany w cukiernicach lub bez limitu / uzupetniane
jednorazowych saszetkach, mleko w mlecznikach | na biezgco

2. | HERBATA co najmniej 200 ml / os.

wrzatek w warniku,

herbata podana w pojedynczych torebkach - do
wyboru kilka rodzajow: herbata czarna, earl grey,
zielona, owocowa,

dodatki: cukier— podany w cukiernicach lub
jednorazowych saszetkach, swieza cytryna
pokrojona w plasterki, roztozona na talerzykach

bez limitu / uzupetniane
na biezgco

NAPOJE ZIMNE

3.

WODA

woda mineralna niegazowana — podana
w karafkach / dzbankach,

co najmniej 200 ml / os.

woda mineralna gazowana - w butelkach
szklanych

40 szt. o pojemnosci 250-
330ml

NAPOJE

co najmniej 100 ml / os.




soki naturalne 100% bez dodatku cukru —
minimum 2 smaki, np. jabtkowy i pomaranczowy —
podane w karafkach / dzbankach

BUFET CIEPLY

5.

ZUPY
co najmniej 2 rodzaje, np.

e zupa gulaszowa / beef strogonov / leczo
(na bazie migesa i warzyw)

e zupa-krem z warzyw (wegetarianska)

co najmniej 300 ml / os.

BUFET ZIMNY

6.

Bufet zimny podany na paterach - co najmniej 3
rodzaje np.

e mini babeczki z ciasta francuskiego
faszerowane pastg ziotowg / pastg
z tunczyka / musem serowym

e mini babeczki z ciasta kruchego
faszerowane tososiem / kurczakiem
z warzywami / salami / szynkg z dodatkami

e paszteciki z nadzieniem miesnym /
szpinakiem i serem / pieczarkami

e zawijane tortille z grillowanym kurczakiem
i warzywami/ wedzonym tososiem
i serkiem mascarpone

e kanapki - mix na bagietkach pszennych
i wieloziarnistych krojonych pod katem
z serem zo6ttym/ serami plesniowymi/
tososiem wedzonym (plastry)/ wedlinami/
pieczeniami/ pastami twarogowymi/
pastami jajecznymi z dodatkami $wiezych
warzyw/ marynowanymi warzywami/ kietki

co najmniej 3 szt. / os.

BUFET StODKI

7.

CIASTO

ciasto pieczone — minimum 3 rodzaje (inne niz
podczas pierwszej przerwy kawowej, np. ciasto
marchewkowe, ciasto kruche z owocami)

co najmniej 1 szt.
kazdego rodzaju ciasta/
0s. (ok. 150 g na osobe)




Kazda pozycja bufetu zimnego serwowana na oddzielnej tacy z tabliczkg na menu
(umieszczong przed kazda tacg) z informacjg co sie na tacy znajduje.

Tace powinny by¢ uzupetniane/wymieniane na biezgco.

Ponadto Wykonaweca:

- zapewni obrusy materiatowe (wyprasowane) i inne dekoracje stotéw, serwetki
jednorazowe oraz zastawe ceramiczng (naczynia nie jednorazowe) — dobrane
do rodzaju positku (talerzyki deserowe, miseczki do zupy, filizanki do kawy i herbaty,
szklanki do napojow zimnych) — w ilosci odpowiedniej dla 40 osdb.

- zapewni obstuge kelnerskg w trakcie spotkania (liczba kelneréw dostosowana
do liczby gosci), ktéra przygotuje stoty oraz uprzatnie je po zakonczeniu spotkania.

Realizacja ustugi cateringowej sSwiadczona bedzie zgodnie ze sztukg kulinarng,
z zachowaniem higieny, obowigzujgcych przepiséw i norm oraz zgodnie ze szczegdtowymi
ustaleniami stron. Do wykonania ustugi Wykonawca uzyje materiatdow wtasnych.

Do innych obowigzkow Wykonawcy zwigzanych z realizacjg ustugi naleze¢ bedzie
zapewnienie osoby odpowiedzialnej za przeprowadzenie ustugi na miejscu jej realizacji
(opiekun do kontaktu z Zamawiajgcym).

Wszystkie ustugi opisane powyzej zostang zrealizowane na terenie jednego obiektu.

Wykonawca przesle propozycje menu Zamawiajgcemu. Zamawiajgcy podpisze
z Wykonawcg umowe o sSwiadczenie ustugi po akceptacji menu.

Zamawiajacy przewiduje rozszerzenie zakresu zamowienia o zamoéwienie o tozsamym
charakterze w przypadku uzyskania w postepowaniu cen nizszych od szacunku
Zamawiajacego.

Prawo opciji polegac bedzie na zwiekszeniu zakresu ustugi o dodatkowy bufet kawowy,
ktéry bedzie serwowany przed rozpoczeciem wydarzenia o godz. 8.45 tj. w dn.
25.09.2024r i 26.09.2024r.




Zgodnie z ponizszym zakresem:
Tabela C. godz. 8.45 — przerwa kawowa na maksymalnie 40 oséb:

Lp.

Pozycja menu

Liczba porciji /
waga wymagana dla 1 os.

NAPOJE GORACE

1. | KAWA co najmniej 200 ml / os.
wrzatek w warniku,
kawa rozpuszczalna,
kawa mielona,
dodatki: cukier—podany w cukiernicach lub bez limitu / uzupetniane
jednorazowych saszetkach, mleko w mlecznikach | na biezgco

2. | HERBATA co najmniej 200 ml / os.

wrzatek w warniku,

herbata podana w pojedynczych torebkach - do
wyboru kilka rodzajow: herbata czarna, earl grey,
zielona, owocowa,

dodatki: cukier — podany w cukiernicach lub
jednorazowych saszetkach, Swieza cytryna
pokrojona w plasterki, roztozona na talerzykach

bez limitu / uzupetniane
na biezgco

NAPOJE ZIMNE

3. | WODA
woda mineralna niegazowana — podana co najmniej 200 ml / os.
w karafkach / dzbankach,
woda mineralna gazowana - w butelkach 40 szt. o pojemnosci 250-
szklanych 330ml

4. | NAPOJE co najmniej 100 ml / os.




soki naturalne 100% bez dodatku cukru —
minimum 2 smaki, np. jabtkowy i pomaranczowy —
podane w karafkach / dzbankach

Zamawiajgcy przewiduje a Wykonawca wyraza zgode na prawo opcji udzielane na zasadach
o ktérych mowa w ponizej:

1. Produkty oferowane w opcji muszg spetniaé wymagania opisane przez
Zamawiajgcego w Zapytaniu ofertowym wraz z zatgcznikami.

2. Warunkiem uruchomienia opcji bedzie oswiadczenie woli Zamawiajgcego wykonania
zamowienia w ramach opcji z okresleniem zakresu realizacji zamowienia udzielanego
w ramach opciji.

3. Zamawiajgcy wymaga, aby cena zaoferowana przez Wykonawce dotyczgca Przerwy
Kawowej w zakresie wskazanym w powyzszej tabeli, byta jednakowa w odniesieniu do
zamowienia podstawowego oraz zamdéwienia udzielanego w ramach prawa opcji.

4. Prawo opcji stanowi uprawnienie Zamawiajgcego, z ktérego moze, ale nie musi
skorzysta¢ w ramach realizacji przedmiotu zamowienia.

5. W przypadku nie skorzystania przez Zamawiajgcego z przystugujacego mu prawa
opcji albo skorzystania z prawa opcji w niepetnym zakresie, niewykorzystujgcym
maksymalnego poziomu prawa opcji, Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia z tytutu
nie skorzystania przez Zamawiajgcego z przystugujgcego mu prawa opcji albo skorzystania
Z prawa opcji w niepetnym zakresie niewykorzystujgcym maksymalnego poziomu prawa
opCciji.

6. Niezlozenie przez Zamawiajgcego oswiadczenia o skorzystaniu z prawa opcji albo
ztozenie zamowienia w ramach prawa opcji, w zakresie mniejszym anizeli maksymalny
poziom prawa opcji, 0znacza rezygnacje Zamawiajgcego z pozostatej czesci.

7. Wykonawca sktadajgc oferte w przedmiotowym postepowaniu wyraza zgode na
przewidziane prawo opcji i nie przystuguje mu zadne roszczenie z tytutu nieztozenia przez
Zamawiajgcego zamoéwien objetych prawem opcji lub ztozenie zamowien w ramach prawa
opcji w zakresie mniejszym, anizeli objete prawem opcji ilosci maksymalne.




