Zalgcznik nr 1 Szczegotowy Opis Przedmiotu Umowy

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny 20 - 2/1 GN

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny
- Wymiary:
e dtugosc: min. 1050, max 1090 mm
e szeroko$é: min. 1100, max 1200 mm
e wysokos$é: min. 1700, max 1900 mm
- lloé¢ drzwi: 1 szt. Przeszklone; drzwiczki urzadzenia z wentylowang przestrzenig miedzy podwdjna
szybg i z odchylang szybka wewnetrzng dla tatwego czyszczenia
- Pojemnos¢: piec mieszczacy 20-2/1GN
- Rozmiary GN; 1/1, 2/1, 2/4
- Materiat wykonania: stal nierdzewna, szkto
- wys$wietlacz: kolorowy, 4-3 calowy
- Zasilanie elektryczne
- Napiecie 400V
- Moc przytaczeniowa: min. 55 kW max 69 kW
- Stelaz ruchomy o gtebokosci wsuwania wynoszgcej 65 mm, z tandemowymi rolkami jezdnymi
- Uchwyt na pafak stelaza ruchomego
- Zakres temperatury: 30-300°C
- Tryby pracy:
e gotowanie ria parze 30°C-130°C
e gorace powietrze 30°C-300°C
e pofaczenie pary i goracego powietrza 30°C-300°C
- Funkcja umozliwiajgca staty pomiar i regulacje (na wyswietlaczu) wilgotnosci w komorze
- Cyfrowy wyswietlacz temperatury z mozliwoscig regulacji w °C lub °F, wyswietlanie wartosci docelo-
wych i rzeczywistych oraz wyswietlacz wilgotnosci w komorze do gotowania i czasu, wyswietlanie war-
tosci docelowych i rzeczywistych,
- 3 wirniki obracajace sie w obie strony umozliwiajace dynamiczng cyrkulacje powietrza w komorze
- Wydajny generator pary rowniez w temperaturze ponizej 100°C
- Bezobstugowy system odprowadzania ttuszczu bez dodatkowego filtra ttuszczu
- Funkcja do szybkiego chtodzenia komory do gotowania za pomocg wentylatora
- Tryb gotowania do przyrzadzania delikatnych potraw przy minimalnych stratach
- Indywidualna regulacja parametréw gotowania podczas pracy (czas, temperatura i wilgotnosc)
- Zintegrowany spryskiwacz reczny z automatycznym powrotem i funkcja przetaczania miedzy strumie-
niem prysznicowym i punktowym
- Energooszczedne oswietlenie LED w komorze do gotowania zapewniajace widocznos¢ o neutralnej
kolorystyce
- Elektroniczny ogranicznik bezpieczenstwa (dla temperatury dla generatora pary i gorgcego powietrza)
- Automatyczny system czyszczenia i pielegnacji komory i generatora pary niezalezny od cisnienia sie-
ciowego
- Automatyczne czyszczenie i usuwanie kamienia z generatora pary
- Higieniczna komora do gotowania z zaokraglonymi naroznikami i optymalnym przeptywem powietrza.
Rodzaj stali szlachetna
- Klasa ochrony IPX5
- Praca bez uktadu zmiekczania wody i bez koniecznosci dodatkowego recznego usuwania kamienia
- Gwarancja 24 miesigce
- Dostawa, montaz oraz przeszkolenie z obstugi i konserwacji urzgdzenia w cenie

Dodatkowy stelaz ruchomy do pieca (Typ 20 2/1)



