Zalacznik nr 1

SPECYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA

Przedmiot zamdéwienia

1.

Przedmiotem zamowienia jest zakup ustugi hotelowej 1 gastronomiczne;
obejmujacej zakwaterowanie 1 wyzywienie ($niadanie, obiad, kolacja)
dla 24 uczestnikow szkolenia SPKP w Rzeszowie oraz innych jednostek Policji
w ramach doskonalenia strzeledw wyborowych w  dniach 4.11.2024 1
- 7.11.2024 r. na terenie powiatu sanockiego.

2. Przedmiot zamdwienia obejmuje:

4.11.2024 r.

godz. 16.00 - 19.00 przyjazd funkcjonariuszy oraz zakwaterowanie
godz. 19.00 - 20.00 kolacja

godz. 08.00-08.30 $niadanie
godz. 16.00 — 17.00 obiad
godz. 19.00 - 20.00 kolacja

godz. 08.00-08.30 sniadanie
godz. 16.00 — 17.00 obiad
godz. 19.00 - 20.00 kolacja

7.11.2024 .
godz. 08.00-08.30 $niadanie
godz. 9.00-10.00 wykwaterowanie

3. W spotkaniu weZmie udziat tgcznie 24 uczestnikow.
4. Wykonawca nieodplatnie udostgpni parking dla minimum 10 samochoddw.
Wymagania:

Obiekt w ktorym bedg swiadczone przedmiotowe ushigi musi spetnia¢ nastepujace wymogi:

a) Obiekt stanowigcy hotel, osrodek wypoczynkowy lub kompleks szkoleniowo — konferencyjny,

b)Hotel, pensjonat lub inny obiekt, w ktérym beda swiadczone ustugi hotelarskie musi zapewnic

mozliwos¢ noclegu dla 24 oséb w pokojach 2,3 osobowych.

¢) Parking dla min: 10 samochodow.

d) Wykonawca zapewni co najmniej jedna osobe do kontaktow poprzez ktdra uczestnicy pobytu

beda moglt dokonywacé rezerwacji pokoi.



Zakwaterowanie:

a) Wykonawca musi zapewni¢ nocleg dla 24 oséb, w kazdym z pokoi musi znajdowaé si¢ m.in.

16zko ( w pokojach dwuosobowych dwa osobne 167ka, w pokojach trzyosobowych trzy osobne

16zka) wraz z posciela i recznikami,

b) dostep do bezplatnej sieci Internet w pomieszezeniach ogélnodostepnych i w pokojach,

¢) zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach - dzialajace ogrzewanie i/lub klimatyzacja,

d) pelny wezet sanitarny z ciepla i zimna woda (wanna lub prysznic),

e) przestrzeganie czystosei, higieny, przepisdw sanitarnych i przepiséw ppoz,

Wyzywienie:
1) Wykonawca zobligowany jest do zapewnienia uczestnikom szkolenia calodziennego wyzywienia

na terenie obiektu, w ktérym beda przebywaé uczestnicy szkolenia:

a)

1 dnia :

- przyjazd funkcjonariuszy oraz zakwaterowanie w godz. 16.00-19.00
- kolacja okoto godz. 19.00 - 20.00

b) II dnia:

- sniadanie okoto 8.00 - 8.30
- obiad w godz. 16.00-17.00
- kolacja okolo godz. 19.00 - 20.00

¢) TII dnia;
- éniadanie okoto 8.00 — 8.30
- obiad w godz. 16.00-17.00
- kolacja okoto godz. 19.00 - 20.00

d) IV dnia
- $niadanie okoto 8.00 - 8.30
- wykwaterowanie w godz. 9.00-10.00

2). sniadanie:
w formie tzw. ,szwedzkiego stolu” obejmujace min. dwa dania gorace, réine rodzaje
i gatunki serow, wedlin wysokiej jakosci, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo
mieszane, masto, jogurty (owocowe i naturalne), warzywa, owoce, napoje zimne i gorace (kawa,
herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki owocowe).

3). obiad:

skladajace sig z zupy i drugiego dania (preferowane dania miesne) deser, napoje zimne

i gorace (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki owocowe).



4}, kolacja:
skfadajaca si¢ z cieplego dania serwowanego na talerzach, potmiskiem wedlin,
pieczywem  mieszanym, napoje zimne i gorgce ( herbata, cytryna, soki owocowe,

woda mineralna).

W zakresie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

v

terminowego przygotowania i podania positkdw, zgodnie z planem pobytu,

» zachowania zasad higieny i obowiazujgcych przepiséw sanitarnych przy przygotowaniu
positkow,

¥ przygotowanie positkéw zgodnie z zasadami racjonalnego wyzywienia urozmaiconych
z pelnowartosciowych $wiezych produktéw z waznymi terminami przydatnosci
do spozycia.

» w calodziennym jadtospisie powinny zostaé uwzglednione produkty ze wszystkich grup
spozywezych,

» posifki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, metods tradycyjna bez uzycia
produktéw typu instant lub produktéw gotowych,

» zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkéw w restauracji znajdujacej sie

w obiekeie, w ktorym $wiadczona bedzie ustuga hotelowa lub maksymalna odleglosé

pomigdzy budynkami nie bedzie wigksza niz 50 m.

L. POZOSTALE INFORMACJE:

1. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o doktadnej liczbie 0s6b do 2 dni przed rozpoczeciem
szkolenia.

2. Podana ilos¢ 24 0s6b jest liczbg deklarowana przez organizatora pobytu, za$ faktyczna liczba
moze si¢ rozni¢. Rozliczenie wynagrodzenia Wykonawcy nastgpi w oparciu o faktyczng ilosé

uczestnikow szkotlenia.

3. Okreslenie ilosci ustug zostalo przyjete przez Zamawiajacego szacunkowo i nie moze stanowié
podstawy do roszezen ze strony Wykonawcey w razie mniejszej lub wiekszej liczby uczestnikéw

pobytu w trakcie realizacii ushugi,

4. Zamawiajgcy zastrzega, ze moze nie zrealizowaé pelnego zakresu i ilogei zaplanowanych ushug

stanowigcych przedmiot zamdéwienia z powoddw niezaleznych od Zamawiajacego.

5. Okreslone przez Zamawiajacego ilosci przewidzianych ustug stanowigcych przedmiot

zamowienia nie moga by¢ podstawa do dochodzenia roszczen ze strony Wykonawcey.



6. Faktyczna ilo$¢ zlecanych ushig bedzie wynika¢ z rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego

w tym zakresie,



