
 
                                                                                          Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego 

 
 

 
 

Zapytanie ofertowe numer ELOG/2/008251/25 
Organizacja warsztatów dla członków zespołu projektu pn.                                                  

„Dostosowanie Energa-Operator S.A. do realizacji procesów  
rynku energii za pośrednictwem CSIRE" 

 
 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
 

 

1. Przedmiotem zamówienia jest usługa hotelowo – gastronomiczna dla uczestników spotkania - do 170 osób 

2. Termin: 14–15.05.2025 r. 

3. Hotel w standardzie **** 

4. Odległość hotelu od siedziby Energa-Operator S.A. -do 200 km. 

5. Wszystkie usługi: sala szkoleniowa, wyżywienie i noclegi muszą być świadczone na terenie jednego 

kompleksu hotelowego. 

6. W ramach zamówienia przewiduje się: 

6.1. Wynajem sali dla wszystkich uczestników w ustawieniu teatralnym, wyposażonej w sprzęt multimedialny 

i nagłośniający. Sala musi być odrębnym pomieszczeniem, niezależnym od sali restauracyjnej, posiadać 

sprawną klimatyzację umożliwiającą regulację temperatury podczas jej użytkowania. Udostępnienie sali 

w celu ustawienia materiałów reklamowych spółki musi nastąpić 3 h przed rozpoczęciem świadczenia 

usługi. 

6.2. Wynajem 8 pokoi jednoosobowych 

6.3. Wynajem pokoi dwu i trzyosobowych z zachowaniem standardu 

6.4. Parking dla wszystkich uczestników (do 60 aut). 

6.5. Usługi gastronomiczne zgodnie z Harmonogramem pobytu i ustalonym menu. Sala restauracyjna musi 

pomieścić wszystkich uczestników jednocześnie.  

7. Hotel umożliwi Zleceniodawcy obrandowanie obiektu na czas trwania wydarzenia (ścianki, potykacze, roll-upy, 

batfany).  

8. Harmonogram pobytu 

Dzień 1 

10.30-11.30 zjazd uczestników 

14.30-15.30 lunch serwowany na ciepło 

18.45 uroczysta kolacja: 2 dania na ciepło, deser, bufet zimnych przekąsek (min.6 przekąsek), napoje 

bezalkoholowe i alkoholowe (wino białe i czerwone, wytrawne i półsłodkie, piwo) w formule open bar w 

godzinach 18.45 – 22.30. 

W tym dniu od godziny 10.30 całodzienny catering – napoje ciepłe (kawa i herbata) i zimne, ciastka lub ciasta, 

owoce. 

Dzień 2 

Śniadanie wg godzin obowiązujących w obiekcie, nie później niż o 9.00. 

10.30-12.00 – catering kawowy – min. kawa, herbata, ciastka 

13.00 lunch serwowany na ciepło i wyjazd uczestników (opuszczenie pokoi zgodnie z dobą hotelową obiektu) 


