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PKP POLSKIE LINIE KOLEJOWE S.A.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

Kompleksowa usfuga przygotowania, realizacji i obstugi spotkania
w terminie 17-18 czerwca 2025 r. - ustuga hotelowa

l. ZAMAWIAJACY

Nazwa: PKP Polskie Linie Kolejowe S.A.
Adres: 03-734 Warszawa, ul. Targowa 74
NIP: 113-23-16-427

Il. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest wytonienie Wykonawcy, ktéry w imieniu Zamawiajgcego
zapewni kompleksowe przygotowanie, realizacje i obstuge spotkania w terminie
17-18 czerwca 2025 r. W spotkaniu wezmie udziat okoto 150 oséb.

Il. ZALOZENIA ORGANIZACYJINE

1. PKP Polskie Linie Kolejowe S.A. (dalej: Zamawiajgcy/PLK S.A.) organizujg biznesowe
spotkanie (dalej: Wydarzenie) z klientami (kadra menadzerska), podczas ktérego
omawiane bedg aspekty dotyczace wspotpracy.

Wydarzenie bedzie miato charakter zamkniety.
Za zaproszenie uczestnikow Wydarzenia odpowiedzialny jest Zamawiajgcy.

Zamawiajgcy zapewni program merytoryczny Wydarzenia.
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Na organizowane Wydarzenie skfada sie czesé konferencyjna oraz zajecia integracyjne,
potgczone z aktywnosciami podczas uroczystej kolacji. Zajecia integracyjne oraz
aktywnos$ci podczas uroczystej kolacji zostang zrealizowane przez podwykonawce
Zamawiajgcego (firme eventowg). Zamawiajagcy wytoni podwykonawce tej ustugi w ramach
odrebnego postepowania zakupowego.

Poglagdowy harmonogram Wydarzenia:

17 czerwca 2025 r.

11:00 — rejestracja uczestnikow Wydarzenia
11:00 — 13:00 obrady (jedna sala mieszczgca 150 osdb)
13:00 — 14:00 lunch



14:30 — zajecia integracyjne (realizowane przez podwykonawce Zamawiajgcego)

od 20:00 — uroczysta kolacja serwowana

18 czerwca 2025 r.

07:00 — 09:00 $niadanie

09:00 — 10:00 obrady — sesja | (jedna sala mieszczgca 150 os6b)

10:00 — 12:00 obrady — sesja Il (mozliwy podziat na 2 sale mieszczgce odpowiednio: 1 sala
dla okoto 110 os6b oraz 1 dla okoto 40 oséb)

12:00 — 13:00 obrady — sesja lll (jedna sala mieszczaca 150 oséb)

13:00 — 14:00 lunch

14:00 — wyjazd uczestnikow Wydarzenia

V. WYMAGANIA

1.

Wykonawca zapewni hotel z miejscami noclegowymi, salami konferencyjnymi, salg na
lunch, przestrzenig na przerwy kawowe oraz salg na kolacje serwowang o standardzie nie
mniej niz czterogwiazdkowym, znajdujgcy sie w odlegtosci nie wiekszej niz 40 km
od dworca kolejowego Warszawa Centralna.

Miejsca noclegowe, sale konferencyjne, sala na lunch, sala na kolacje serwowang,
przestrzen na przerwy kawowe muszg znajdowac sie w tym samym obiekcie hotelowym.

Hotel powinien by¢ zlokalizowany w poblizu kompleksow lesnych/terendw zielonych,
celem umozliwienia realizacji planowanych zaje¢ integracyjnych przez Zamawiajgcego.

Wykonawca wskaze w ofercie propozycje miejsca / miejsc na realizacje zaje¢
integracyjnych przy czym nie moze by¢ to miejsce typu park/ogrod.

Proponowane miejsce na realizacje zajec integracyjnych musi znajdowac sie w odlegtosci
nie wiekszej niz 20 km od obiektu hotelowego, w ktérym organizowane bedzie Wydarzenie
Zamawiajgcego.

Hotel nie moze by¢ w trakcie prac remontowo-budowlanych/przebudowy w okresie trwania
Wydarzenia. Musi spetnia¢ wszystkie standardy, w szczegdlnosci w odniesieniu
do czystosci i sprawnosci infrastruktury oraz stanu technicznego budynku.

Hotel, w ktérym odbedzie sie Wydarzenie musi posiada¢ infrastrukture techniczng -
oswietlenie, nagtosnienie, dobrej jakosci urzadzenia konferencyjne (ekrany projekcyjne,
rzutniki), zaplecze sanitarne, w tym toalety, klimatyzacje, ogrzewanie, posiada¢ bezptatny
dostep do bezprzewodowego Internetu w catym obiekcie, a takze spetniaC wymogi
bezpieczenstwa (BHP i PPOZ).

Wykonawca umozliwi Zamawiajgcemu rozstawienie materiatdw promocyjnych (typu roll-
up, sScianka reklamowa) w miejscach widocznych dla uczestnikéw Wydarzenia
w hotelu oraz zapewni oznaczenia miejsca Wydarzenia (ustawienie potykaczy, tabliczek
kierujgcych, wykorzystanie multimedialnych wyswietlaczy informacyjnych).

Wykonawca bedzie sprawowat nadzér nad catoscig przebiegu Wydarzenia,
oddeleguje odpowiednig liczbe oséb (technicznych) do obstugi na czas trwania



10.

VI.

1.

Wydarzenia, ktére bedg dysponowac telefonem komoérkowym z dostepnym numerem
dla Zamawiajgcego i bedg w statym kontakcie z Zamawiajgcym.

Wykonawca jest zobowigzany do $cistej wspotpracy przy obstudze Wydarzenia
z Zamawiajgcym oraz podwykonawcg Zamawiajgcego, tj. firmg eventowg organizujgca
zajecia integracyjne oraz aktywnos$ci podczas uroczystej kolacji w terminie 17 czerwca
2025r.

NOCLEGI

Wykonawca  zapewni rezerwacje noclegdw w  pokojach  jednoosobowych
lub dwuosobowych. W cenie ustugi noclegowej bedg uwzglednione $niadania.

Wykonawca zapewni:
a) co najmniej 130 pokoi jednoosobowych standard w terminie 17-18 czerwca 2025 r.,
b) maksymalnie 10 pokoi dwuosobowych standard w terminie 17-18 czerwca 2025 .,

Szczegodtowa lista gosci, ktérych koszt pokrywa Zamawiajgcy (imienna w celu
zakwaterowania) zostanie przekazana przez Zamawiajgcego do 13 czerwca 2025 r.

Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zgtoszenia rezerwacji dodatkowych miejsc
noclegowych, dostepnych w terminie Wydarzenia w obiekcie hotelowym Wykonawcy
dla uczestnikéw Wydarzenia nieobjetych listg, o ktérej mowa w ust. 3 powyzej, ktérym
Wykonawca wystawi odrebne faktury za pobyt. Uczestnicy, o ktérych mowa w tym punkcie
pokrywajg indywidualnie koszt udziatu w Wydarzeniu w ustaleniu z Zamawiajgcym.

Wykonawca w dniu przyjazdu uczestnikow Wydarzenia (17 czerwca 2025 r.) udostepni
20 pokoi zarezerwowanych dla uczestnikéw Wydarzenia przed rozpoczeciem doby
hotelowej oraz pozostate pokoje réwniez przed rozpoczeciem doby hotelowej w miare
dostepnosci.

Wykonawca zapewni mozliwosé¢ wydiluzenia doby hotelowej (18 czerwca 2025 r.)
w przypadku 10 pokoi zarezerwowanych dla uczestnikéw Wydarzenia.

. Wykonawca =zapewni dla uczestnikbw Wydarzenia zamkniete pomieszczenie

umozliwiajgce przechowanie bagazy przed rozpoczeciem i po zakonczeniu doby
hotelowe;.

SALE KONFERENCYJNE
Wykonawca zapewni sale konferencyjne w dniach:
e 17 czerwca 2025 r. — sala dla 150 oséb,

e 18 czerwca 2025r. - sala dla 150 oséb, w tym mozliwy podziat: jedna sala dla ok. 110
os6b, druga sala dla ok. 40 os6b

Wykonawca zapewni w salach konferencyjnych o ktérych mowa w ust. 1 powyzej,
odpowiednig liczbe jednakowych krzeset (ustawienie - ukfad teatralny), ustawionych
w sposob umozliwiajgcy swobodng widocznos$¢ obrazu z ekranu/ekrandw projekcyjnych
oraz swobodne poruszanie sie uczestnikow Wydarzenia.



3. W salach konferencyjnych, o ktérych mowa w ust. 1 powyzej zostang ustawione stoty
prezydialne. Szczegoty dotyczace liczby oséb zasiadajacych przy stotach prezydialnych
oraz sposob ich ustawienia zostang doprecyzowane w roboczych kontaktach pomiedzy
Zamawiajgcym a Wykonawca.

4. Sale konferencyjne w obiekcie hotelowym Wykonawcy zostang zarezerwowane, biorgc
pod uwage ukfad hotelu oraz inne wydarzenia w nim realizowane, w sposéb zapewniajgcy
mozliwos¢ przeprowadzenia Wydarzenia bez zaklécen ze strony innych oséb,
niebiorgcych w nim udziatu.

5. Pozostate wyposazenie sal konferencyjnych, do zapewnienia przez Wykonawce:

a) rzutnik/rzutniki multimedialny/ne oraz ekran/ekrany projekcyjne (obraz z rzutnika na
ekranie musi by¢é widoczny dla wszystkich uczestnikéw Wydarzenia, a liczba
ekranéw dopasowana do wielkosci kazdej z sal konferencyjnych);

b) dodatkowe 2 szt. telewizorow min. 65" (rozdzielczos¢ 4 K) na statywie w terminie
17-18 czerwca 2025 r., ktére zostang ustawione po bokach sali konferencyjnej
przewidzianej dla 150 uczestnikéw Wydarzenia, celem zwiekszenia widocznosé
materiatdbw Zamawiajgcego prezentowanych na ekranie, o ktérym mowa w pkt a)
powyzej. Koszt dodatkowych telewizoréw Wykonawca uwzgledni w ofercie;

c) dodatkowo 1 szt. telewizora min. 32" (rozdzielczos¢ 4K) w terminie 17-18 czerwca
2025 r., ktory zostanie ustawiony przed stotem prezydialnym w sali konferencyjnej
przewidzianej dla 150 uczestnikow Wydarzenia w celu zapewnienia osobom
zasiadajgcym przy stole prezydialnym swobodnej widocznoéci materiatow
Zamawiajgcego prezentowanych na ekranie, o ktérym mowa w pkt a) powyzej.
Koszt dodatkowego telewizora Wykonawca uwzgledni w ofercie;

d) system nagtosnienia obejmujgcy 4 mikrofony bezprzewodowe w sali konferencyjnej
mieszczacej 150 oséb i 2 mikrofony bezprzewodowe w sali konferencyjnej dla
40 0sob.

6. Wykonawca zapewni dodatkowe telewizory, o ktérych mowa w ust. 5 lit b) i ¢) powyzej,
jesli w sali dla 150 osdb nie bedzie mozliwe zapewnienie odpowiedniej widocznosci
obrazu z ekranu uczestnikom Wydarzenia siedzgcym przy stole prezydialnym (tzn. ekrany
projekcyjne bedg znajdowac sie tytem do uczestnikow Wydarzenia siedzgcych przy stole
prezydialnym) oraz dla pozostatych uczestnikéw Wydarzenia (jesli ekrany projekcyjne nie
bedg zapewniaty stosownej widocznosci dla wszystkich oséb zasiadajgcych w uktadzie
teatralnym).

7. Wykonawca zapewni obstuge techniczng dodatkowych telewizoréw, o ktérych mowa
w ust. 5 lit. b) i ¢) powyzej.

8. Wykonawca zapewni w salach konferencyjnych podczas kazdego dnia realizacji
Wydarzenia wode mineralng gazowang i niegazowang (pojemnos¢ butelki do 330 ml)
wraz ze szklankami dla odpowiedniej liczby uczestnikow Wydarzenia (woda bedzie
uzupetniana wg potrzeb kazdego dnia Wydarzenia zgodnie 2z poglagdowym
harmonogramem, o ktérym mowa w rozdz. Il powyzej).

9. Wykonawca zapewni w terminie 17 czerwca 2025 r. na potrzeby rejestracji uczestnikow
Wydarzenia miejsce na stolik z 2 krzestami przed salg konferencyjng (mieszczacg 150
osob), alternatywnie w okolicach recepcji hotelowej. Obstuge rejestracji zapewni
Zamawiajgcy.
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11.

12.

VIl

VIII.

Sale konferencyjne muszg by¢ przygotowane i dostepne dla Zamawiajgcego co najmniej
na 1 godzine przed rozpoczeciem Wydarzenia w kazdym dniu jego trwania.

Wykonawca odpowiedzialny bedzie za state nadzorowanie porzgdku w salach
konferencyjnych w trakcie trwania Wydarzenia. Wykonawca nie moze rozpoczgc
porzgdkowania sal w zakresie przestawiania mebli, usuwania sprzetéw itp. wczesniej niz
30 minut od momentu zakonczenia Wydarzenia.

Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia personelu odpowiedzialnego za statg
obstuge techniczng Wydarzenia m.in. w zakresie os$wietlenia sal, nagto$nienia,
funkcjonowania klimatyzacji, obstugi sprzetu multimedialnego poprzez dbanie o ciggtos¢
dziatania i sprawnos¢ wszystkich elementéw wyposazenia technicznego, w tym usuwanie
ewentualnych awarii oraz czuwanie nad prawidtowym dziataniem sprzetu. Personel ten
bedzie dostepny co najmniej godzine przez rozpoczeciem Wydarzenia oraz w trakcie jego
trwania w terminie 17-18 czerwca 2025 r.

SPOSOB ORGANIZACJI LUNCHOW

Wykonawca zapewni w obiekcie hotelowym na potrzeby organizacji lunchéw sale dla
150 os6b w terminie 17 oraz 18 czerwca 2025 r.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$¢ organizacji lunchow w restauracji hotelowe;j.

Wykonawca zapewni serwis lunchow, obstuge, a takze czysto$¢ i porzadek w sali przez
caly czas trwania lunchéw w miejscach ich serwowania.

W przypadku realizacji lunchéw w restauracji hotelowej Wykonawca zapewni dla
uczestnikow Wydarzenia stoty oznaczone logotypem Zamawiajgcego.

Lunche zostang wydane w formie bufetowej dla 150 oséb w terminie 17 oraz 18 czerwca
2025 r. na podstawie menu restauracji hotelowej (do akceptacji Zamawiajgcego)
w obiekcie Wykonawcy.

Wykonawca, majgc na wzgledzie zapewnienie sprawnego serwisu lunchéw w terminie
17 oraz 18 czerwca 2025 r. umozliwi rozstawienie dan na tzw. dwoch ,stacjach”.

Wykonawca zapewni na potrzeby lunchéow stosowng aranzacje stotdow, a takze sprzet
bufetowy zgodnie z ogdlnie przyjetymi standardami oraz zastawe i sztucce.
Niedopuszczalne jest stosowanie naczyh i sztuécow jednorazowego uzytku. Uzyta
zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona.

Wykonawca zapewni tabliczki z opisem potraw/napojéw.

SPOSOB ORGANIZACJI UROCZYSTEJ KOLACJI

Wykonawca zapewni na potrzeby organizacji uroczystej kolacji serwowanej w terminie
17 czerwca 2025 r. sale na wytgcznosc¢ dla 150 osob.

Sala bedzie posiada¢ odpowiednig liczbe jednakowych stotéw (okragtych, max
10- osobowych) nakrytych biatymi obrusami oraz krzeset (krzesta przykryte pokrowcami
w kolorze dopasowanym do aranzacji stotdbw) — adekwatng do liczby uczestnikdéw
Wydarzenia. Na stotach zostang umieszczone dekoracje florystyczne wykonane
z zywych, swiezych kwiatéw.



Wykonawca zapewni stosowng aranzacje stotow, zgodnie z ogolnie przyjetymi
standardami oraz zastawe ceramiczng i sztucéce. Niedopuszczalne jest stosowanie
naczyn i sztu¢cow jednorazowego uzytku. Uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona.

Wykonawca zapewni menu kolacji serwowanej dla 150 oséb w terminie 17 czerwca 2025
r. (do akceptacji Zamawiajgcego).

Wykonawca zapewni tabliczki z opisem potraw/napojéw, ktore zostang ustawione
na stotach bufetowych.

Wykonawca zapewni menu w formie wydrukowanej dla kazdego uczestnika Wydarzenia.
Kartki z wydrukowanym menu zostang umieszczone na stotach. Alternatywnie
Wykonawca zapewni tabliczki z opisem menu ustawione na kazdym ze stotow.

Wykonawca zapewni nagtosnienie w sali na kolacje wraz ze sprzetem technicznym,
obejmujgcym 1 mikrofon.

Wykonawca zapewni serwis kolacji, obstuge oraz czysto$¢ i porzadek w sali przez caty
czas trwania kolaciji.

Sala musi by¢ przygotowana i dostepna dla Zamawiajgcego na co najmniej 1 godzine
przed rozpoczeciem uroczystej kolacji w terminie 17 czerwca 2025 r.

IX. SERWIS PRZERW KAWOWYCH

1.

Wykonawca zapewni menu i serwis przerw kawowych dla 150 oséb w terminie 17 oraz 18
czerwca 2025 r. w przestrzeniach hotelu znajdujgcych sie obok sal konferencyjnych
(foyer).

W miejscach serwowania przerw kawowych Wykonawca zapewni czystos¢ i porzadek
oraz obstuge kelnerska.

Serwis przerw kawowych Wykonawca zapewni zgodnie z zgodnie z poglgdowym
harmonogramem Wydarzenia, opisanym w rozdziale Ill.

WYZYWIENIE PODCZAS WYDARZENIA

Wykonawca zapewni zroznicowane menu, napoje oraz obstuge kelnerskg w czasie
przerw kawowych, lunchéw oraz uroczystej kolaciji.

Zamawiajgcy dokona wyboru menu serwisu kawowego, lunchéw, uroczystej kolacji na
podstawie przestanych przez Wykonawce propozyciji.

Wykonawca zapewni czystosc¢ i porzadek w miejscach serwowania przerw kawowych
a takze w salach, w ktérych odbywac sie beda lunche i uroczysta kolacja.

Wszystkie podawane positki muszg by¢ bezwzglednie pierwszej jakosci, przygotowane ze
swiezych produktéw, spetniajgcych normy jakosci produktdw spozywczych oraz mieé
estetyczny wyglad.

Wykonawca zapewni wyzywienie dla uczestnikow Wydarzenia wg nastepujgcego
schematu:



17 czerwca 2025 r.

1. Powitalny serwis kawowy dla 150 oséb obejmujacy:

kawe z expressu, wybor herbat, mleko — rowniez bez laktozy oraz ro$linne, cukier biaty
i trzcinowy, wode gazowang, wode niegazowang, wybér sokéw min. 2 rodzaje,

przekaski stodkie (wypieki, ciastka, desery na zimno — min. 3 rodzaje, fgcznie 300
g/osobe) oraz przekaski wytrawne (np. tartinki, mini tortile — min. 3 rodzaje,
200 g/osobe),

owoce, w tym filetowane min. 3 rodzaje.

2. Lunch dla 150 oséb na podstawie menu restauracji w obiekcie hotelowym. Menu
lunchu bedzie uwzgledniato:

1 rodzaj zupy (min. 300 ml/osobe), 2 rodzaje cieptych potraw miesnych, 1 rodzaj cieptej
potrawy rybnej oraz 1 rodzaj cieptej potrawy wegetarianskiej, satatki, suréwki, dodatki
skrobiowe (tgcznie 400 g/osobe),

deser — wybor ciast, deseréw na zimno — fgcznie min. 150 g/osobe.

napoje — kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, napoje gazowane, wybor
Sokow.

3. Uroczysta kolacja serwowana dla 150 os6b wg ponizszego:

czes¢ serwowana — menu 3-daniowe uwzgledniajgce zupe (min. 300 ml/osobe), danie
gtéwne (wybdr dania miesnego, rybnego i wegetarianskiego) z dodatkami skrobiowymi
(tgcznie min. 400 g/osobe) oraz deser (min. 150 g/osobe).

uzupetniany przez 6 godzin bufet w formie ,szwedzkiego stotu”, obejmujgcy dania
ciepte i zimne, uwzgledniajac:

» dania ciepte: wybdér potraw miesnych (2 rodzaje), rybnych (1 rodzaj),
wegetarianskich (1 rodzaj), dodatki skrobiowe (2 rodzaje) — tgcznie min. 400
g/osobe,

» przekaski zimne: ptyta zimnych przystawek (wybor potraw miesnych, rybnych,
wegetarianskich — po 2 rodzaje — tgcznie min. 200 g/osobe), wybor satatek
(3 rodzaje — min. 150 g/osobe), pikle, dodatki skrobiowe (2 rodzaje),

» przekaski stodkie: wybor ciast i zimnych deseréw — min. 100-120 g/osobe, owoce,
w tym filetowane min. 3 rodzaje,

» napoje: wybor cieptych i zimnych napojow (napoje zimne uzupetniane przez
6 godzin)

18 czerwca 2025 r.

1. Catodzienny uzupetniany (2-krotne zasilenie do godz. 13:00) serwis kawowy dla 70
os6b obejmujacy:

pierwsze zasilenie:

» kawa z expressu, wybér herbat, mleko — rowniez bez laktozy oraz roslinne,
cukier, woda gazowana i niegazowana, wybor sokéw min. 2 rodzaje,

» przekaski stodkie (wypieki, ciastka, desery na zimno - tgcznie 300 g/osobe),



e drugie zasilenie:

» uzupetnienie ww. pozycji oraz przekgski wytrawne (np. tartinki, mini tortille —
min. 3 rodzaje, 200 g/osobe),

» owoce, w tym filetowane min. 3 rodzaje.

2. Lunch dla 120 oséb na podstawie menu restauracji w obiekcie hotelowym. Menu
bedzie uwzgledniato:

e 1 rodzaj zupy (min 300 ml/osobe), 2 rodzaje cieptych potraw miesnych, 1 rodzaj cieptej
potrawy rybnej oraz 1 rodzaj cieptej potrawy wegetarianskiej, satatki, suréwki, dodatki
skrobiowe (min. 400-450 g/osobe),

e deser —wybor ciast, deseréw na zimno — fgcznie min. 150 g/osobe.

e napoje — kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, napoje gazowane, wybér
SOkOw.

XI. PARKING

Wykonawca zapewni na potrzeby Wydarzenia min. 100 miejsc parkingowych dla
samochodoéw osobowych uczestnikow Wydarzenia na terenie i/lub w otoczeniu obiektu
hotelowego w odlegtosci nie wiekszej niz 50 metréw od obiektu. Zamawiajgcy wymaga aby
ptatno§¢ za miejsca parkingowe =zostata wigczona w Kkoszty kompleksowe] ustugi
realizowanej przez Wykonawce. Zamawiajgcy przekaze do 13 czerwca 2025 .
zapotrzebowanie na miejsca parkingowe.

XIl.BEZPIECZENSTWO

1. Wykonawca musi posiada¢ ubezpieczenie OC w zakresie prowadzonej przez siebie
dziatalnosci obejmujgcej organizacje imprez, ktére przedstawi najpdzniej w dniu
podpisania umowy/zaméwienia.

2. Wykonawca ma obowigzek utrzymac¢ waznos¢ ubezpieczenia OC w terminie realizaciji
przedmiotu zamowienia tj. w terminie 17-18 czerwca 2025 r.

XIll.  WARUNKI PLATNOSCI

1. Rzeczywista wysokos¢ wynagrodzenia Wykonawcy zostanie wyliczona w oparciu
o faktyczng liczbe uczestnikow Wydarzenia oraz faktyczng konsumpcje. Wysokosé
poszczegdélnych cen jednostkowych ustug, zgodnych z ofertg Wykonawcy, zostanie
okreslona w szczegétowym kosztorysie, stanowigcym zatgcznik do umowy/zamowienia.

2. Ceny jednostkowe ustug, na podstawie ktérych wyliczone zostanie wynagrodzenie
Wykonawcy bedg state i nie bedg podlegac jakimkolwiek zmianom.

3. Podstawe do wystawienia faktury stanowi¢ bedzie podpisany protokét zdawczo-odbiorczy
potwierdzajgcy wykonanie ustugi.

XIV. RODZAJE RYZYKA

Moze wystgpic¢ przypadek Sity Wyzszej.



