Nr postepowania: ZP 01/2026 Zatacznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamowienia: ,,Wytwarzanie i dostawa positkdw dla pacjentéw (dzieci w wieku
od 1 do 18 lat) Wojewddzkiego Szpitala Rehabilitacyjnego dla Dzieci w Jastrzebiu Zdroju”.

I. Opis przedmiotu zamdéwienia:
Wytwarzanie i dostawa positkdw dla pacjentéw (dzieci w wieku od 1 do 18 lat)
Wojewddzkiego Szpitala Rehabilitacyjnego dla Dzieci w Jastrzebiu Zdroju.
Oznaczenie przedmiotu zaméwienia wedtug Wspdlnego Stownika Zamoéwien (CPV):
15894220-9 — Positki szpitalne
55321000-6 — Ustugi przygotowywania positkéw
55322000-3 — Ustugi gotowania positkow
55521200-0 — Ustugi dowozenia positkdw
55520000-1 — Ustuga dostarczania positkdow

1. Przedmiotem zamdwienia jest wytworzenie i dostawa positkdw dla pacjentow (dzieci
w wieku od 1 do 18 lat) Wojewddzkiego Szpitala Rehabilitacyjnego dla Dzieci
w Jastrzebiu Zdroju, przy ul. Kosciuszki 14.

2. Zakres zamdwienia obejmuje:

a) sporzadzanie positkow w siedzibie Wykonawcy,

b) transport positkbw do Punktu wydawania positkbw Zamawiajgcego w termosach
i innych szczelnie zamknietych pojemnikach wielokrotnego uzytku bedacych wtasnoscig
wykonawcy,

c) mycie termosoéw i innych pojemnikéw wielokrotnego uzytku odbywac sie bedzie
w siedzibie zamawiajgcego przez jego personel.

Zamowienie obejmuje wytworzenie i dostawe positkéw dla maksymalnie 60 pacjentéw
szpitala przy petnym obtozeniu szpitala, przez maksymalnie 365 dni i dla maksymalnie
21 900 osobodni, co daje maksymalnie 65 700 positkéw (tj. 21 900 sniadan i Il $niadan
w przypadku diet tego wymagajacych, 21 900 obiadéw wraz z podwieczorkiem
i kompotem, 21 900 kolacji) przez caty okres umowy. Podana ilos¢ osobodni stuzy
wytgcznie do obliczenia ceny oferty za caty okres realizacji ustugi, tj. 12 miesiecy.
Faktyczna ilo$¢ zamawianych positkéw bedzie rdoznicowana w zaleznosci od ilosci
pacjentéw z nich korzystajgcych dlatego w czasie realizacji umowy ilos¢ zamawianych
positkbw moze ulec zmianie (zmniejszeniu). Zamawiajacy przewiduje przerwy
w dziatalnosci szpitala, w zwigzku z czym dostawa positkdw na ten okres bedzie
odwotana z 7 dniowym wyprzedzeniem. Jednakze zmniejszenie zakresu ustugi
nie przekroczy 80% catosci zamowienia. Wykonawcy nie przystuguje roszczenie z tytutu
nie zrealizowania umowy w catosci.

Positki obejmujg $niadanie i Il $niadanie w przypadku diet tego wymagajacych,
dwudaniowy obiad wraz z podwieczorkiem i kompotem, kolacje.

3. Catodzienne wyzywienie sktada sie z:

a) Sniadanie:



- pieczywo mieszane —80-100 gram — pszenne, zytnie lub inne dla wskazanych diet

- masto—15 gram - 0 82% zawartosci ttuszczu

- dodatek biatkowy — 50 gram — wedlina, jajko, ser z6tty, twarég

- dodatek warzywny — 50 gram ogorek, pomidor, papryka itd., 30 gram dla rzodkiewki
i safaty

- pasta—50gram

- safatka biatkowo-warzywna lub weglowodanowo - warzywna 100 gram

- goracy napodj — 200 ml — lekko stodzony mleczny — kakao, kawa zbozowa

- 50 ml - lekko stodzony — herbata

Jako zamiennik zup mlecznych w celu uzupetnienia wapnia mozna dodawaé do $niadan

dodatek biatkowy pochodny mleka naturalny lub smakowy.

Il $niadanie w przypadku diet tego wymagajacych — zgodnie z zaleceniem dietetycznym

b) Obiad — sktadajacy sie z dwdch dan, kompotu i podwieczorku:

- zupa-—350-400 ml

- Il danie — 200 gram — kasze, makarony, ryz — waga po ugotowaniu:

- 250 gram — ugotowane ziemniaki

- 80-100 gram — przetworzone termicznie mieso bez kosci

- 150 gram — przetworzony termicznie drdb z koscig

- 150 ml—gulasz, potrawka

- 100-150 gram — przetworzona termicznie ryba

- surdéwki i satatki do Il dania —100-120 gram

- kompot — 200 ml — gotowany z owocéw, lekko stodzony

- podwieczorek — owoce, napoje owocowe, galaretki owocowe, desery i wypieki
uzupetniajgce niskostodzone — nie dopuszcza sie gotowych stodyczy i produktow
przemystowych

c) Kolacja:

- pieczywo mieszane — 80-100 gram — pszenne, zytnie lub inne dla wskazanych diet

- masto—20 gram - 0 82% zawartosci ttuszczu

- dodatek — jak w $niadaniu

- goracy napodj — 250 ml — herbata, lekko stodzony.

d) Positki muszg byé zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 12 grudnia 2025 r.
w sprawie standardu organizacyjnego zywienia zbiorowego w podmiocie leczniczym
wykonujgcym dziatalno$¢ leczniczg w rodzaju $wiadczenia szpitalne.

4. Dostarczanie positkow odbywaé sie bedzie w kazdy dzien kalendarzowy do Punktu
wydawania positkdw. Positki odbieraé bedzie upowazniony przez zamawiajgcego
pracownik w nastepujacych porach (+/- 15 minut):

- $niadanie i Il $niadanie w przypadku diet tego wymagajgcych — od godziny 6:30
do godziny 6:46 w dni powszednie, od 6:45 do 7:00 w soboty, niedziele i Swieta,

- dwudaniowy obiad, podwieczorek i kompot — od godziny 11:10 do godziny 11:30,

- kolacja — od 17:00 do 17:30 / dopuszcza sie dostawe facznie z obiadem tj. od 11:00
do 11:00.

5. Zamawianie positkow:

- ilos¢ zamawianych positkdw bedzie zmienna w zaleznosci od ilosci pacjentow,

- zamawiajgcy zaktada mozliwos¢ rdznicowania ilosci poszczegdlnych positkdw,
tj.: Sniadania, dwudaniowego obiadu wraz z podwieczorkiem kompotem oraz kolacji,



wyznaczony przez zamawiajgcego pracownik z jednodniowym wyprzedzeniem, do godz.
9:30 dnia poprzedniego telefonicznie przekazywac¢ bedzie wykonawcy szczegoétowe
informacje dotyczace positkdw na dany dzien, tj. ilosci positkdw i rodzaje diet,

w przypadku wystgpienia koniecznosci zmiany diety lub ilosci positkéw, wyznaczony
przez zamawiajgcego pracownik telefonicznie przekaze wykonawcy korekte positkow
na dany dzien do godz. 9:00 tego dnia. Korekta bedzie obowigzywata od dwudaniowego
obiadu wraz z podwieczorkiem i kompotem.

Rodzaje diet, ktére moga wystgpi¢ w trakcie realizacji umowy:

dieta podstawowa,

dieta dziecka matego (do lat dwdch),

dieta specjalna, np.: d. biegunkowa, d. nisko i bogato resztkowa, d. nisko i bogato
biatkowa, d. miksowana, d. bezglutenowa, d. niskokaloryczna, d. uczuleniowe na rézne
produkty,

dieta tatwo strawna,

dieta cukrzycowa

dieta watrobowa

dieta wegetarianska

dieta weganska.

Zamawiajgcy dopuszcza wystgpienie innych diet specjalnych, nie wymienionych w SWZ,
w przypadku specjalnych zalecen lekarskich.

Zapotrzebowanie na positki w soboty, niedziele i Swieta sporzgdzane bedzie szacunkowo
i przekazywane telefonicznie w dzien roboczy, poprzedzajacy dni wolne do godziny 9:30.
W dni wolne (soboty, niedziele i Swieta) korekty bedg dokonywane telefonicznie
do godziny 9:00 danego dnia.

Zapotrzebowanie na positki potwierdzone bedzie w formie pisemnej i przekazywane
osobie dostarczajacej positki.

Dostawa positkdw odbywaé sie bedzie srodkiem transportu wykonawcy i na jego koszt.
Przygotowanie itransport musi sie odbywaé¢ w warunkach zgodnych z wymaganiami
sanitarno-epidemiologicznymi. Wykonawca na 3 dni przed datg rozpoczecia
obowigzywania umowy dostarczy wykaz S$rodkéw transportu dopuszczonych
do przewozu positkdw przez Inspekcje Sanitarng wraz z dokumentem, z ktérego wynika
zgoda Inspekcji Sanitarnej na przewdz positkow. Kazdorazowo na prosbhe
Zamawiajgcego, wykonawca jest zobowigzany do przedtozenia Ksigzki kontroli
sanitarnej samochodu.

Wykonawca musi dostarcza¢ positki odpowiednio zabezpieczone przed skazeniem,
utratg wartosci odzywczych i temperatury z zachowaniem zgodnosci wartosci odzywczej
i kalorycznej dziennej racji pokarmowej potraw i produktéw z normami zywienia dla
Zaktadéw Opieki Zdrowotnej, opracowanymi przez Narodowy Instytut Zdrowia
Publicznego — Panstwowy Zaktad Higieny (2020) oraz aktualnych zalecen
opracowanych przez NIZP-PZH — Panstwowy Instytut Badawczy we wspodtpracy
z Instytutem Matki i Dziecka oraz Instytutem - Pomnik - Centrum Zdrowia Dziecka.
Wykonawca jest odpowiedzialny za prawidiowg temperature positkéw (minimalna
temp. zupy 75 2C, drugiego dania 65 9C, ptyndw 80 2C, maksymalna temperatura
pozostatych produktéw wymagajgcych warunkéw chtodniczych do +4 2C).
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Wykonawca bedzie ponosit petng odpowiedzialnos¢ za utrzymanie wtasciwego poziomu
sanitarno-epidemiologicznego zywienia oraz za zgodno$¢ sktadu wartosciowego,
jako$ciowego i kalorycznego positkdw wynikajgcych z aktualnych wytycznych Instytutu
Zywnosci i Zywienia, zasadami GHP/GMP oraz normami HACCP, a takze innymi
znajdujgcymi zastosowanie przepisami.

Zamawiajgcy nie dopuszcza wykonania positkow z potproduktow.

Odpowiedzialno$¢ za ciggtos¢ zywienia ponosi Wykonawca.

Wykonawca odpowiedzialny bedzie za witasciwe przechowywanie $rodkow
spozywczych, utrzymanie temperatury i innych warunkéw przechowywania, stan
opakowan itd., higiene produkcji, sposéb transportu positkdw.

Koszty leczenia pacjenta, jakie powstang na skutek zatrucia pokarmowego z winy
Wykonawcy, a takze zwigzane z zatruciem roszczenia odszkodowawcze pacjenta, beda
obcigzaty catkowicie Wykonawce.

Zamawiajgcy bedzie miat prawo do przeprowadzenia kontroli zywienia pacjentéw pod
wzgledem gramatury, jakosci, sposobu i warunkéw przyrzadzania positkdw itp.
Reklamacja co do jakosci positkdw bedzie sktadana ustnie podczas zgtaszania ilosci
positkdw w dniu nastepnym i pisemnie w formie Protokotu reklamaciji.

Obowigzkiem Wykonawcy bedzie posiadanie wtasnych termoséw, innych pojemnikéw
i naczyn kuchennych do transportu positkdw pozwalajgcych zachowa¢ odpowiednia
ich temperature. Zakup termoséw, innych pojemnikéw i naczyn kuchennych
Wykonawca dokonuje na wtasny koszt.

Wykonawca bedzie zobowigzany do przedstawienia podczas kontroli dokumentéw
potwierdzajgcych dopuszczenie przez Inspektora Weterynarii wyrobdéw i artykutéw
miesnych.

Wykonawca musi posiada¢ odpowiednio wykwalifikowany personel (posiadajgcy
odpowiednie kwalifikacje i uprawnienia, z ktérych bedzie wynikaé, ze moze swiadczy¢
ustuge wytwarzania positkéw) tj. minimum 2 kucharzy i 1 specjaliste — dietetyka oraz
doswiadczenie w zywieniu pacjentéw w stacjonarnych, catodobowych placéwkach
stuzby zdrowia w tym w szpitalu dzieciecym badz oddziale dzieciecym.

Wykonawca zobowigzany jest do roztadunku i wniesienia towaru do budynku
w wskazane przez Zamawiajgcego miejsca.

Przed przyjeciem positku Zamawiajgcy dokona kontroli dostawy obejmujacej stan
opakowan, odpowiednig ilo$¢ oraz jakos¢ potraw. W przypadku kiedy Wykonawca nie
zrealizuje dostawy zgodnej z zamdwieniem iloSciowym, badz przywieziony positek jest
nieodpowiedniej jakosci, Zamawiajagcy ma prawo do reklamacji dostawy, za$
Wykonawca jest zobowigzany do uwzglednienia reklamacji w zgdanym terminie i czasie,
ktory nie zaburzy ciggtosci dostarczania positkdw, tj. w czasie do 30 minut.

Wszelkie reklamacje co do wadliwego wykonywania ustugi, nieterminowej realizacji
zamowienia oraz innych zawinien lezgcych po stronie Wykonawcy wskazujgcych
na nienalezyte wykonanie umowy sktadane bedg ustnie nastepnego dnia podczas
zgtaszania ilosci positkdw i pisemnie w formie Protokotu reklamacji.

Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania préobek potraw
w zaktadzie, w ktérym potrawy te zostaty wyprodukowane. Pobierane prébki
sg udostepniane organom Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na zgdanie tych organdow.
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Wykonawca jest zobowigzany do nieodpfatnego odbierania  odpaddéw
pokonsumpcyjnych raz dziennie.

Wykonawca jest zobowigzany posiadaé wazng decyzje (zezwolenie, opinie, protokét) lub
inny dokument witasciwego inspektora sanitarnego o dopuszczeniu do przygotowania
positkdw i wydawania positkbw w zbiorowym Zzywieniu, w tym zezwolenie
do prowadzenia cateringu.

Positki oraz miejsce ich przygotowania muszg spetnia¢é wymogi ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz.U. 2023 poz.
1448, z pdzn. zm.) wraz z aktami wykonawczymi.

Wykonawca zobowigzany jest do wykonania badan laboratoryjnych majgcych na celu
potwierdzenie w wybranym catodziennym zestawie zywieniowym zgodnosci wartosci
odzywczych i energetycznych z warto$ciami deklarowanymi w jadtospisie wybranej
diety, zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ust. 12 pkt 3 oraz ust. 13 zatgcznika
do Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 12 grudnia 2025 r. w sprawie standardu
organizacyjnego zywienia zbiorowego w podmiocie leczniczym wykonujagcym
dziatalnos¢ leczniczg w rodzaju Swiadczenia szpitalne (Dz.U. 2025 poz. 1780, z pdzn. zm.)
Badania powinny by¢ wykonywane przez uprawnione laboratorium w sposob
zapewniajacy rzetelng i obiektywng ocene zgodnosci positkdw z przyjetymi normami
zywieniowymi. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ ustalenia terminu wykonania
badan. Wyniki badan muszg zosta¢ udokumentowane oraz przekazane Zamawiajgcemu
w formie pisemnego raportu w terminie umozliwiajagcym weryfikacje spetnienia
wymagan jakosciowych i kontrole prawidtowosci realizacji zaméwienia.

Wykonawca zobowiazany jest do biezagcego zamieszczania diet w zaktadce ,Zywienie
dla zdrowia”, o ktérej mowa w ust. 14 zatgcznika do Rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia 12 grudnia 2025 r. w sprawie standardu organizacyjnego zywienia zbiorowego
w podmiocie leczniczym wykonujagcym dziatalno$é leczniczg w rodzaju $wiadczenia
szpitalne (Dz.U. 2025 poz. 1780, z pdéin. zm.), dostepnej pod adresem:
https://www.szpitalwsr.pl/zywienie-dla-zdrowia/. Zamawiajacy zapewni wskazanym
przez Wykonawce uzytkownikom dostep do panelu administracyjnego strony
internetowej w zakresie niezbednym do realizacji tego obowigzku.

Wykonawca dysponuje lub bedzie dysponowat kuchnig w ktérej przez caty okres trwania
umowy bedzie w stanie przygotowywac i wytwarzaé positki zgodnie z zapisami
zawartymi w zataczniku nr 9 do SWZ.


https://www.szpitalwsr.pl/zywienie-dla-zdrowia/

