Zatacznik nr 9 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest dostarczanie obiadéw do Srodowiskowego Domu
Samopomocy typu BD.

Nr CPV 55520000-1 ustugi dostarczania positkow.

3. Przewidywany termin realizacji zamdéwienia —od 7.01.2026 r. do 18.12.2026 r., przez 5 dni w
tygodniu od poniedziatku do pigtku, z wytagczeniem dni Swigtecznych. Termin rozpoczecia
realizacji zamodwienia moze ulec zmianie i jest uzalezniony od terminu zakoriczenia
postepowania w sprawie udzielenia zaméwienia publicznego.

4. taczna maksymalna liczba obiadéw w okresie obowigzywania umowy (240 dni
zywieniowych) - do 7 392 obiadéw.

5. Ze wzgledu na stan zdrowia i zmiennga frekwencje podopiecznych, Zamawiajacy bedzie
zamawiat od 15 do 40 obiadéw dziennie.

Ostateczne catkowite wynagrodzenie za obiady wydane przez caty okres obowigzywania
umowy wynika¢ bedzie z faktycznej liczby wydanych obiaddw i nie bedzie nizsze niz za
tacznie 3 696 obiadéw. Wykonawcy nie przystugujg wzgledem Zamawiajgcego jakiekolwiek
roszczenia z tytutu niezrealizowania petnej ilosci przedmiotu zamédwienia.

6. Adresy dostawy: Srodowiskowy Domu Samopomocy ,,Pod Skrzydtami” typ BD,
ul. Korotynskiego 13, 02-121 Warszawa.

Godziny dostawy: 12:00 — 13:30.
Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania i dowiezienia obiadéw z zachowaniem
nastepujgcych warunkdow:
a) Obiad powinien sktada¢ sie co najmniej z dwéch dan:

| danie : zupa z pieczywem

Il danie wielosktadnikowe, suréwka/warzywa oraz kompot lub napdj;
b) co najmniej 3 razy w tygodniu obiad miesny, do 2 razy w tygodniu obiad bezmiesny;
c) wymagana wartos¢ energetyczna jednego zestawu obiadowego - co najmniej 1200 kcal;
d) minimalna wymagana waga/objetos$¢ gotowych potraw:

zupa — 500 ml

pieczywo —100 g

sztuka miesa lub inne mieso bez panierki — 100 g bez kosci

kotlet schabowy — 150 g

kotlet mielony —120 g

gulasz/potrawka — 150 g

udko z kurczaka — 150 g.

ryba bez panierki—100 g

ryba z panierkg — 150 g

bigos —250 g

ziemniaki, kasza, makaron, ryz, kopytka — 250 g
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ryz z jabtkami—300 g
suréwka—150 g
warzywa gotowane — 150 g
kompot/napdj— 250 ml
pierogi, nalesniki, knedle — 250 g;
e) positki bedg przygotowane z petnowartosciowych produktéw, z uwzglednieniem
Swiezych warzyw i owocow sezonowych;
f) warto$¢ odzywcza i energetyczna positkdw musi by¢ zgodna z normami i wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia w zakresie zywienia oséb dorostych.
Wykonawca dostarcza obiady wtasnym transportem, w dostosowanych do tego celu
termosach, gwarantujgcych temperatury goracych dan przez okres minimum 2 godzin od
momentu dostawy.
Wykonawca odbiera opréznione (brudne) termosy w tym samym dniu w godzinach 14:45 —
16:00. Wykonawca zobowigzuje sie do odbierania wraz z brudnymi termosami odpadkdéw
organicznych pozostatych po positkach i zapewnia stosowny do tych celéw pojemnik.
Lokal w ktérym bedg przygotowywane positki musi posiada¢ decyzje Paristwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego o zatwierdzeniu zaktadu i o jego wpisie do rejestru
zaktadéw podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panistwowej Inspekcji Sanitarnej,
zgodnie z ustawg z dnia 25.08. 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2020 .,
p0z.2021 ze zm.).
Samochdd/samochody, ktérymi dowozone bedg positki bedzie dostosowany do przewozu
zywnosci, spetniajacy wszystkie wymagania okreslone stosownymi przepisami. Wykonawca
musi dysponowac zaswiadczeniem/ decyzjg /opinig stwierdzajgcym zatwierdzenia $rodka
transportu przez Panstwowg Inspekcje Sanitarna.
Co tydzien - najpdzniej do pigtku do godz. 16.00 Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu
(faxem lub pocztg elektroniczng) jadtospis na tydzien nastepny. Jadtospis bedzie obejmowat
gramature poszczegdlnych dan.
Rozliczenie miedzy Zamawiajgcym i Wykonawcg odbywac sie bedzie raz w miesigcu do 10
dnia nastepnego miesigca, na podstawie liczby wydanych obiadow.
Ptatnos$¢ bedzie dokonywana przelewem na konto wykonawcy, w terminie 21 dni od daty
przedtozenia zamawiajgcemu prawidtowej faktury.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli jakosci, wartosci odzywczych oraz gramatury
potraw. W szczegdlnosci poprzez :
- pordéwnanie zgodnosci z jadtospisem,
- ocene organoleptyczng (ocena wygladu potraw, zapachu, oraz smaku poprzez
degustacje),

- pordwnanie z tabelami wartosci odzywczych Instytutu Zywnosci i Zywienia.

KLAUZULE SPOLECZNE (art. 95 ustawy - Prawo zamodwien publicznych):
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Wykonawca przy realizacji zamdwienia zatrudni na podstawie umowy o prace w petnym

wymiarze czasu pracy, wszystkie osoby wykonujace czynnosci zwigzane bezposrednioz
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przygotowaniem positkdw tj. obrdbka wstepna surowcdw (reczna, mechaniczna, termiczna),
postugiwanie sie narzedziami, maszynami i urzagdzeniami przy przygotowywaniu potraw i
napojéw, utrzymywanie na biezgco czystosci na stanowisku pracy (mycie, wyparzanie,
suszenie i polerowanie naczyn oraz sprzetu kuchennego).

W terminie 7 dni od rozpoczecia realizacji umowy i na kazde zgdanie Zamawiajacego,
Wykonawca przedstawi zamawiajgcemu umowy o prace 0sdéb, o ktérych mowa powyzej.
Kopia umowy/umoéw powinna zosta¢ zanonimizowana w sposb zapewniajgcy ochrone
danych osobowych pracownikéw, zgodnie z przepisami rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z 27.04.2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w
zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) —
RODO (Dz. Urz. UE L 119, s.1) tj. w szczegdlnosSci bez adreséw, nr PESEL pracownikdow.
Informacje takie jak: data zawarcia umowy, rodzaj umowy o prace i wymiar etatu powinny
by¢ mozliwe do zidentyfikowania.

W trakcie realizacji zaméwienia Wykonawca zobowigzany jest do comiesiecznego
przedstawienia zanonimizowanych zgodnie z powyzej wskazanym rozporzadzeniem kopii ZUS
RCA o0sdb zatrudnionych.

Zamawiajgcy dopuszcza spetnienie klauzuli spotecznej poprzez wyznaczenie do realizacji tego

zamoéwienia zatrudnionych juz pracownikéw.



