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                                                                    Załącznik nr 2 c - do umowy nr…………. 
                                                       FORMULARZ CENOWY 
                                                     CZEŚĆ 3 – MIĘSO I WĘDLINY  
                                           CPV 15.11.30.00-3, 15.13.11.30-5, 15.11.11.00-0, 
 
                                 Oferent…………………………………………………………………………………………………… 
 
                                 ……………………………………………………………………………………………………………….. 
                                                        (nazwa i adres) 
 
           

L.p Nazwa Towaru J.m. ilość Cena 
jednostkowa 
netto 

Stawka 
podatku 
VAT(%) 

Jednostkow
a kwota 
podatku 
VAT(zł) 

Cena 
jednostkowa 
brutto 

Wartość 
netto (netto 
x ilość) 

Wartość 
brutto 
(brutto x 
ilość) 

1. 1 Mięso wołowe pieczeń  kg 60       

2.  Mięso wołowe 
rosołowe (szponder) 

Kg 730       

3.  Łopatka bk Kg 1400       

4.  Schab bk Kg 135       

5.  Karczek bk Kg 135       

6.  Mięso od szynki ( kulka) Kg 135       

7.  Żeberka Kg 30 
 

      

8.  Boczek wędzony (85% 
boczku wieprzowego) 

Kg 150       

9.  Kiełbasa krakowska 
parzona (95% mięso 
wieprzowe) 

Kg 120       

10.  Kiełbasa szynkowa (96% 
mięso wieprzowe) 
 

Kg 300       
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L.p Nazwa Towaru J.m. ilość Cena 
jednostkowa 
netto 

Stawka 
podatku 
VAT(%) 

Jednostkow
a kwota 
podatku 
VAT(zł) 

Cena 
jednostkowa 
brutto 

Wartość 
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x ilość) 

Wartość 
brutto 
(brutto x 
ilość) 

11.  Kiełbasa podwawelska 
(78% mięso wieprzowe) 

Kg 150       

12.  Szynka Konserwowa 
(83% mięso wieprzowe) 

kg 50       

13.  Kiełbasa żywiecka (75% 
mięso wieprzowe) 

kg 100       

14.  Kiełbasa kminkowa 
(63% mięso wieprzowe) 

Kg 100       

15.  Kiełbasa śląska (67% 
mięso wieprzowe) 

Kg 100       

16.  Frankfuterki  (90% 
mięso wieprzowe) 

Kg 100       

17.  Kiełbasa parówkowa 
gruba (57% mięso 
wieprzowe) 

Kg 150       

18.  Kiełbasa parówki cienkie 
(85% mięso wieprzowe) 

Kg 150       

19.  Kiełbasa toruńska 
(50%mięso wieprzowe) 

Kg 150       

20.  Salceson (60% mięso 
wieprzowe) 

Kg 70       

21.  Metka (85% mięso 
wieprzowe) 

Kg 100       

22.  Szynka gotowana (83% 
mięso wieprzowe) 
 

Kg 400       

23.  Polędwica sopocka (81% 
mięso wieprzowe) 

Kg 180       
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24.  Ogonówka (90% mięso 
wieprzowe) 

Kg 275       

25.  Mielonka (66% mięso 
wieprzowe) 

Kg 130       

26.  Mortadela (59% mięso 
wieprzowe) 

Kg 65       

27.  Kaszanka (19% kasza 
jęczmienna) 

Kg 120       

28.  Słonina Kg 50       

29.  Kości wędzone 
wieprzowe 

Kg 10       

30.  Pasztet pieczony (54% 
mięso wieprzowe) 

Kg 50       

31.  Parówki cielęce (52% 
mięso cielęce) 

Kg 275       

32.  Polędwica drobiowa 
(89% mięso z kurcząt) 
 

Kg 330       

33.  Baleron (80% mięso 
wieprzowe) 
 

Kg 50       

34.  Szynka z indyka (53% 
mięso z indyka) 
 

kg 250       

35.  Kiełbasa biała 
surowa(80% mięsa 
wieprzowego) 

Kg 7       
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x ilość) 

Wartość 
brutto 
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36.  Pieczeń rzymska (76% 
mięsa wieprzowego) 
 

Kg 18       

37.  Salami (70% mięsa 
wieprzowego) 

Kg 15       

 Razem: Podliczyć         

 
 
 
 
Uwaga: Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, a także 
zamówienia mniejszej ilości towarów. 
Nie wypełnienie choćby jednej pozycji w formularzu ofertowym spowoduje odrzucenie oferty. 
 
Wartość oferty netto:………………………………………………………………………………………………………………. 
 
Wartość oferty brutto:……………………………………………………………………………………………………………. 
 
Miejscowość:…………………………………………………………………………………………………………………………… 
 
Data:……………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
 
(Pieczęć i podpis osób wskazanych w dokumencie uprawniających do występowania w obrocie prawnym lub posiadających pełnomocnictwo) 
 


