Zatacznik nr 1A do SWZ

Oznaczenie sprawy: SP/2/2025

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest ,,Zakup wraz z dostawg artykutéw zywnosciowych na potrzeby

stotéwki szkolnej Szkoty Podstawowej im. Jana Ledwocha w Irzgdzach w 2026 roku”, realizowany

sukcesywnie zgodnie z zapotrzebowaniem.

Wszystkie dostarczane produkty muszg by¢ petnowartosciowe, swieze, wysokiej jakosci, pierwszego

gatunku, odpowiadajgce polskim normom jako$ciowym oraz wymaganiom okreslonym w przepisach

prawa zywnosciowego. Zamawiajacy ktadzie szczegdlny nacisk na swiezos¢, daty przydatnosci oraz

wiasciwe warunki transportu i przechowywania.

1. Wymagania ogolne dla wszystkich czesci

1)
2)

8)

Wszystkie produkty muszg pochodzié z biezgcej produkgji,

Wszystkie produkty muszg odpowiadaé wymaganiom jakosciowym okreslonym w aktach
prawnych dotyczgcych jakos$ci handlowe] artykutéw rolno-spozywczych oraz Polskim Normom
(PN) lub rownowaznym normom krajowym innych panstw cztonkowskich UE.

Zamawiajgcy wymaga, aby produkty nie pochodzity z rozbioru lub konfekcjonowania starszego
niz 48 godzin (dla miesa i wedlin) oraz z produkcji biezgcej (pieczywa, nabiatu).

Dostarczane produkty muszg spetnia¢é wymagania okreslone przepisami ustawy o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz rozporzadzen (WE) 852/2004, 853/2004.
Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania produktéw transportem przystosowanym do
przewozu zywnosci w odpowiednich temperaturach, z zachowaniem zasad HACCP.

Na zadanie Zamawiajacego, Wykonawca zobowigzany jest okaza¢ do wgladu Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI) lub inne dokumenty potwierdzajgce pochodzenie produktu.
Wykonawca przechowuje oryginaty dokumentow u siebie przez okres trwania umowy i
udostepnia je wytgcznie na wniosek Zamawiajgcego lub organéw kontrolnych.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do odmowy przyjecia dostawy, jezeli stwierdzi, ze towar
nie spetnia wymagan jakosciowych lub higienicznych, jest pochodzenia niewiadomego,
oznakowanie opakowania wskazuje, ze jest to produkt przeznaczony wytacznie do sprzedazy
detalicznej, lub wystepujg oznaki rozmrozenia, zepsucia badz obcego zapachu.

Wymagania dotyczgce temperatur transportu okreslone w niniejszym zatgczniku uzupetniajg
postanowienia SWZ i stanowig ich integralng czes¢.

2. Opis poszczegdlnych czesci zamowienia

Czesc¢ 1: Produkty mleczarskie

1)

2)
3)
4)
5)

Produkt musi by¢ swiezy, petnowartosciowy, o prawidtowe] konsystencji, bez zapachu obcego i
rozwarstwienia.

Opakowanie oryginalne producenta, czyste, szczelne, nieuszkodzone.

Trwatos$¢ min. 75% okresu przydatnosci deklarowanego przez producenta.

Nabiat powinien by¢ transportowany i dostarczany w temperaturze od +2 °C do +6 °C.

Etykieta zawiera nazwe produktu, wykaz sktadnikéw, alergeny, nazwe producenta, ilo$¢ netto,
date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania i
numer partii.
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Czes¢ 2: Mieso, produkty miesne, drob

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

9)

Mieso nie moze byé wczedniej mrozone ani rozmrazane.

Barwa miesni od jasnordzowej do czerwonej, ttuszcz biaty do kremowego.

Zapach swiezy, charakterystyczny, bez woni kwasnych lub stechtych.

Konsystencja jedrna, elastyczna, bez oslizgtosci.

Produkt oryginalnie zapakowany przez producenta lub masarnie w opakowania dopuszczone
do kontaktu z zywnoscia.

Trwato$é co najmniej 5 dni od dnia dostawy.

Opakowanie oryginalne producenta.

Etykieta zawiera: nazwe produktu, sktad, date produkcji, termin przydatnosci, warunki
przechowywania, nazwe producenta i numer partii.

Mieso dostarczane w temperaturze nie wyzszej niz +4 °C, dréb +2 °C, produkty garmazeryjne i
wedliny +6 °C.

10) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do weryfikacji pochodzenia produktow.

Czesc¢ 3: Rézne produkty spozywcze

Produkty muszg by¢ oryginalnie zapakowane, swieze, suche, o prawidtowej konsystencji, bez
Sladow zawilgocenia.

Opakowania jednostkowe i zbiorcze muszg by¢ fabrycznie zamkniete, czyste i dostosowane do
rodzaju produktu.

Trwatos¢ min. 75% okresu przydatnosci deklarowanego przez producenta.

Etykieta z petnymi danymi producenta, sktadem, alergenami, datg przydatnosci i wartoscig
odzywcza.

Czes$¢ 4: Warzywa i owoce

1)

2)

3)

4)

5)

Owoce i warzywa Swieze, cate, zdrowe, czyste, bez uszkodzern mechanicznych, wolne od choréb
i szkodnikow.

Produkty o odpowiednim stopniu dojrzatosci, zapach swoisty, wtasciwy dla danego gatunku,
bez zapachu obcego.

Trwatos¢ min. 75% okresu przydatnosci deklarowanego przez producenta, liczona od daty
dostawy.

Opakowania czyste, trwate, zabezpieczajgce towar przed rozsypaniem, wykonane z materiatow
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia.

Produkty swieze dostarczane w opakowaniach zbiorczych muszg byé oznaczone w sposdb
umozliwiajgcy identyfikacje dostawcy oraz kraju pochodzenia (np. poprzez etykiete zbiorczg,
naklejke lub oznaczenie na dokumencie dostawy).

Nie wymaga sie petnego etykietowania zgodnego z rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2011, jezeli
produkty dostarczane sg w stanie nieprzetworzonym, luzem lub w opakowaniach zbiorczych.

Czes¢ 5: Ryby i mrozonki

1)

2)
3)

Produkty muszg by¢ oryginalnie zapakowane, czyste, bez zawilgocenia, wolne od $ladéw
rozmrozenia lub powtdrnego zamrozenia.

Mrozonki powinny by¢ luzne, niezbite, o wtasciwej konsystencji i zapachu.

Ryby mrozone — cate, nieporwane filety, dajgce sie tatwo oddzielic od siebie, bez nalotu
lodowego i zapachu obcego.
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8)

Trwato$¢ min. 75% okresu przydatnosci deklarowanego przez producenta, liczona od daty
dostawy.

Opakowania wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia.

Produkty mrozone muszg by¢ dostarczane w temperaturze —18 °C lub nizsze;.
Niedopuszczalne jest ponowne zamrazanie produktéw lub dostarczanie produktow, ktére
noszg cechy rozmrozenia lub przemarzniecia.

Etykieta zawiera nazwe produktu, dane producenta, kraj pochodzenia, ilo$¢ netto, date
minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia i warunki przechowywania.

Czesc 6: Pieczywo

1)

5)

Pieczywo musi pochodzi¢ z biezgcego wypieku i nie moze by¢ wczesniej mrozone ani
rozmrazane, czyste, bez sladow przypalen, plesni i zawilgocenia. Kromki niekruszace sie,
miekisz elastyczny, umozliwiajagcy smarowanie.

Zapach swoisty, wtasciwy dla swiezego pieczywa.

Trwatos¢ min. 75% okresu przydatnosci deklarowanego przez producenta.

Opakowanie oryginalne producenta lub opakowanie zbiorcze dopuszczone do kontaktu z
zywnoscig. Pieczywo dostarczane w pojemnikach lub workach zabezpieczajgcych przed
zawilgoceniem, przewiewnych, umozliwiajgcych zachowanie swiezosci.

Etykieta zawiera nazwe produktu, wykaz sktadnikéw, alergeny, nazwe producenta, ilos¢ netto,
date wypieku lub termin przydatnosci do spozycia.

Czesc 7: Jaja

6)

Jaja Swieze, klasy wagowej L (63—73 g), skorupka czysta, nieuszkodzona.

Biatko przejrzyste, geste, z6ttko kuliste, powracajgce do centralnego potozenia, zapach swiezy,
SWoisty.

Trwatos$¢ min. 14 dni od daty dostawy.

Opakowanie w wyttoczkach lub pojemnikach dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,
zabezpieczone folia.

Dostawa w temperaturze nie wyzszej niz +18 °C, w opakowaniach zabezpieczonych przed
wstrzgsami i nastonecznieniem.

Etykieta zawiera nazwe, adres i numer zaktadu pakujacego, liczbe jaj, klase jakosciowsq i
wagowg, metode chowu oraz date minimalnej trwatosci (nie dtuzszg niz 28 dni).

3. Dostawy

Dostawy realizowane bedg sukcesywnie, na podstawie biezgcych zaméwien sktadanych przez osobe

upowazniong przez Zamawiajacego.

Dostawy nie bedg realizowane w dniach, w ktérych stotéwka szkolna nie prowadzi zywienia z powodu

przerw w nauce, dni wolnych od zaje¢ dydaktycznych, swiat, przerw Swigtecznych lub innych dni

ustalonych jako dni nieobecnosci ucznidw.

Towar musi by¢ dostarczony i wniesiony do magazynu lub innego miejsca wskazanego przez osobe
przyjmujgca dostawe.

Transport przystosowany do przewozu artykutéw spozywczych (chtodnie, pojemniki z atestem).

Osoby realizujgce dostawy muszg posiadac aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne.
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