Dostawa zywnosci na potrzeby Szkoty Podstawowej im. §w. Jana Pawla Il w Gruszczycach

L.

Szczegodtowy opis przedmiotu zamdéwienia

Nazwa zamoéwienia: ,,Dostawa zywnosci dla stotowki przy Szkole Podstawowej im. §w. Jana Pawla IT w

Gruszczycach”.

II. Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywna dostawa artykulow zywnosciowych dla Szkoly Podstawowe;j

im. Sw. Jana Pawta Il w Gruszczycach.

III. Zamo6wienie podzielone jest na 3 Czgsci:

Cze$é nr 1 zamdwienia - dostawa artykutdw mleczarskich,

Cze$¢ nr 2 zamdwienia - dostawa jaj,

Cze$¢ nr 3 zamdwienia - dostawa artykutdw miesnych i drobiowych.

IV. Wymagania dotyczace przedmiotu zamoéwienia.

1.

Wszystkie zaoferowane artykuly spozywcze musza by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkoéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy
w jednostkach systemu o§wiaty oraz wymagan, jakie musza spenia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy w tych jednostkach.

Dostarczane produkty beda swieze, pelnowartosciowe, nalezytej jakosci oraz beda dostarczane nie pdznie;j,
niz w potowie okresu przydatnosci do spozycia przewidzianego dla danego produktu, z zastrzezeniem:
pieczywo wyprodukowane begdzie w dobie dostawy; ryby i mrozonki beda posiada¢ termin przydatnosci do
spozycia nie krotszy niz 30 dni od dostawy; jaja konsumpcyjne nie b¢da starsze niz 7 dni od daty pakowania;
warzywa 1 owoce §wieze cechowac¢ si¢ beda regularnym ksztattem wlasciwym dla danej odmiany, beda cale,
zdrowe, o odpowiednim stopniu dojrzatosci, bez obecnosci wad takich jak skaleczenia, otarcia, plamy na
skorce, beda wolne od chordb i szkodnikow, zanieczyszczen ziemig, uszkodzen, oznak wyrastania korzenia
w ped nasienny, brakiem oznak wigdnigcia, wyschniecia czy gnicia; migso i wedliny bedg produktami
$wiezymi, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 5 dni od dostawy. Dostarczone produkty
musza by¢ zgodne z opisem zawartym w ztozonej ofercie, a w przypadku dostawy produktu rownowaznego,
zamawiajacy wymaga, aby opakowanie tego produktu zawieratlo wszystkie informacje umozliwiajace
identyfikacj¢ spelnienia wskazanych wymagan minimalnych (parametrow) dla danego produktu (gramatura,
zawarto$¢ procentowa poszczegdlnych skladnikow, wydajno$¢ z opakowania, warto$¢ odzywcza itp.)
wskazanych w przedmiotowej ofercie. O dostepnosci produktu ,,sezonowego” z zakresu warzyw
i owocow §wiezych decyduje obecno$¢ produktu w notowaniach Warszawskiego Rolno-Spozywczego Rynku
Hurtowego Bronisze.

Wykonawca bedzie dostarczat artykuty zywnosciowe: warzywa, owoce, produkty migsne, mleczarskie,
pieczywo, wyroby piekarskie, produkty spozywcze, warzywa przetworzone, ryby - pierwszej klasy jakosci,
$wieze, odpowiadajace normom jakoSciowym wiasciwym dla danego rodzaju produktow, ktore obowiazuja

na terenie Polski, o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia. Opakowania dostarczanych przez
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wykonawce artykulow spozywczych musza by¢ oznakowane widoczna data terminu przydatnosci do
spozycia.

4. Wszystkie artykuly suche powinny by¢ suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, bez sladéw plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a takze
zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

5. Artykuly piekarnicze — powinny by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, bez §ladow plesni czy wilgoci, bez obcych zapachéw. Nie dopuszczalne sa produkty
uszkodzone mechanicznie, potamane, niewyrosnig¢te, zakalcowate wewnatrz lub o zbyt ciemnym kolorze
skorki.

6. Warzywa i owoce powinny by¢:

1) wyglad: zdrowe — bez $ladu gnicia, ples$ni oraz widocznych plam na skoérze, wolne od szkodnikéw
i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, niezwigdnigte, czyste, nieuszkodzone.

2) Barwa: typowa dla odmiany.

3) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.

4) Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci
i mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju.

5) Opakowanie: towar winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonanych
z materialow dopuszczonych do kontaktu z zywno$cia, nieuszkodzonych, niezamoczonych i czystych,
bez sladoéw plesni i obcych zapachdw.

7. Mrozonki powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z zywnoscia
chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki powinny by¢ suche, bez obecnoéci szkodnikow oraz
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez $ladow plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne sa produkty
uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

8. Migso, wedliny, drob — powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonanych
z materiatlow dopuszczonych do kontaktu z zywnos$cig, nieuszkodzonych, niezamoczonych i czystych, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.

9. Wykonawca zobowiagzuje si¢ do dostarczania artykuldow zywnosciowych do magazynu kuchennego
Zamawiajacego wlasnym transportem na wiasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu odpowiednich rezimow
sanitarnych wymaganych dla przewozu zywno$ci zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r.
o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. 2020r. poz. 2012) oraz innymi aktualnie
obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia. Koszt dostarczenia towaru musi by¢
wliczony
w oferowane ceny jednostkowe artykulow spozywczych. Wykonawcy nie przystuguje odrebne
wynagrodzenie z tytutu dostarczenia produktow.

10. Wykonawca dostarcza¢ bedzie zamdéwiong partie towaru da Zamawiajacego codziennie w dni robocze
w godzinach od 6:00 do 7:00 wlasnym srodkiem transportu i na wlasne ryzyko oraz nie bgdzie obcigzaé
kosztami transportu Zamawiajacego, zgodnie z zamowieniami wystanymi na adres e-mail Wykonawcy lub
telefonicznie. Zamawiajacy bedzie sktadat zamowienia codziennie do godz. 15:00 przez uprawnionego

pracownika.
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11. Dostawy odbywac¢ si¢ beda do budynku szkoly pod adresem: Gruszczyce 45, 98-235 Blaszki. Wykonawca
bedzie wnosil przedmiot zamdéwienia do pomieszczen wskazanych przez odbiorce, znajdujacych sie w
siedzibie jednostki edukacyjnej. Dostawa, rozladunek i wniesienie realizowane beda na koszt dostawy
wkalkulowany w cen¢ dostarczanych produktow.

12. Podane ilosci produktow w poszczegodlnych czgéciach sg szacunkowe i moga ulec zmniejszeniu. Stuzy¢ one
beda wylacznie do poréwnania ofert oraz wybrania oferty najkorzystniejszej, tzn. ze nie stanowig
ostatecznego rozmiaru zamowienia, w wyniku czego nie moga stanowi¢ podstaw do zglaszania roszczen
z tytutu niezrealizowanych dostaw albo podstawy do odmowy realizacji dostaw. Zamawiajacy nie bgdzie
ponosit ujemnych skutkow finansowych spowodowanych zmniejszeniem iloSci i wartosci dostaw.
Zamawiajacy  zastrzega  sobie prawo zmian iloSciowych  dostaw  pomigdzy  pozycjami
w przedmiocie zamowienia z zastrzezeniem, iz warto$¢ umowy nie ulegnie zmianie.

13. Na dostarczany towar, wykonawca winien posiada¢ wymagane certyfikaty, atesty laboratoryjne, ktére beda
udostepniane na zadanie Zamawiajacego.

14. W przypadku braku towaru o wymaganej przez zamawiajacego gramaturze dopuszcza si¢ zaproponowanie
przedmiotu zaméwienia w opakowaniach o innych, lecz zblizonych wielkosciach/gramaturach. W takim
przypadku Wykonawca winien przeliczy¢ warto$¢ opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez
Zamawiajacego.

15. W wyjatkowych i uzasadnionych sytuacjach Zamawiajacy moze zmieni¢ godzing dostawy po uprzednim
zawiadomieniu telefonicznym Wykonawcy.

16. Dostawa dotyczaca jednego zamoéwienia winna zawiera¢ wszystkie zaméwione artykuty. Zamawiajacy nie
wyraza zgody na dzielenie zamoéwionej dostawy na czgsci.

17. Dostarczany towar winien by¢ w oryginalnych opakowaniach producenta oznakowanych i zawierajacych
informacje dotyczace min.: nazwy i adresu producenta lub nazwy dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy,
jakosci, daty produkcji, terminu przydatnosci do spozycia, ilosci sztuk oraz innych informacji wymaganych
odpowiednimi przepisami. Opakowania winny by¢ nieuszkodzone i wykonane z materialéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig.

18. Dostarczany towar powinien by¢ §wiezy, pelnowarto$ciowy, pierwszego gatunku, czysty, bez objawdw
chordb, o wlasciwej gramaturze, nalezytej jako$ci. Okres przydatno$ci winien by¢ nie pozniej niz w potowie
okresu przydatnosci przewidzianego dla danego produktu, z zastrzezeniem:

1) Pieczywo oraz wyroby piekarskie — wyprodukowane w dniu dostawy,

2) Ryby i mrozonki — beda posiada¢ termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 30 dni od dostawy,
opakowane z zewnatrz kartonem, wewnatrz folig, temperatura surowca
w momencie przyjecia -18 C,

3) Jaja—nie bgdg starsze niz 7 dni od daty pakowania,

4) Warzywa i owoce — winny by¢ §wieze, cechowac si¢ beda regularnym ksztaltem wiasciwym dla danej
odmiany, beda wolne od szkodnikéw, zanieczyszczen, uszkodzen, oznak wyrastania korzenia w ped

nasienny, brakiem oznak wig¢dnigcia, wyschnigcia, gnicia oraz ewidentnych zmian naskorka,
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5) Migso i wedliny — beda produktami $wiezymi,/ wedliny krojone/ z terminem przydatnosci do spozycia
do 5 dni od dnia dostawy. Migso o temperaturze
W momencie przyjecia nie wyzsza niz +4C.

19. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ odmowy przyjecia catej partii przedmiotu zamdwienia lub
odrzucenia jej czesci w przypadku, gdy w trakcie oceny zostanie stwierdzona zta jako$¢ produktéw oraz beda
widoczne uszkodzenia spowodowane niewlasciwym zabezpieczeniem produktow, ztymi warunkami
transportu lub niewlasciwym stanem higienicznym S$rodkow transportu  przewozacych przedmiot
zamowienia.

20. Wykonawca ponosi odpowiedzialno§¢ za wady jakosciowe dostarczanych produktow, w tym ukryte i za
uszkodzenia powstale w wyniku transportu oraz zobowigzany jest do wymiany wadliwego towaru, we
wlasnym zakresie i na wlasny koszt, na kazde zadanie Zamawiajacego w terminie 2 godzin od
powiadomienia.

21. Dostawa towarow bedzie si¢ odbywac zgodnie z procedura okreslong w dokumentacji sanitarnej, wg zasad
dobrej praktyki produkcyjnej (GMP) i dobrej praktyki higienicznej (GHP).

22. Wykonawca winien dziata¢ zgodnie z systemem HACCP, o ktorym mowa w ustawie
z dnia 11 maja.

23. Zamawiajacy nie wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce na podstawie umowy o prace
0s6b wykonujacych czynno$ci w zakresie realizacji zamowienia.

24. Zamawiajacy nie okres§la dodatkowych wymagan zwigzanych z zatrudnianiem oséb, o ktéorych mowa w art.

96 ust. 2 pkt 2 ustawy Pzp.

V. Szczegdlowy wymagania dotyczace przedmiotu zamdwienia

Cze¢$¢ nr 1 — Dostawa artykuléw mleczarskich;

Lp Nazwa asortymentu
1 Kefir 400 g - bez aromatdw i barwnikow
2 Masto 250g - zawarto$¢ thuszczu min. 82%, bez dodatkow i konserwantow

Mleko UHT 1,5% karton o poj. 11

4 Ser twarogowy pottlusty 250g, $wiezy, bez konserwantow

5 Serek homogenizowany 150g bez sztucznych barwnikow i konserwantow
6 Smietana 12% 400ml, $wieza, bez dodatkow i konserwantow

7 Smietana 18% 400ml, §wieza, bez dodatkow i konserwantow
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Czes$¢ nr 2 - Dostawa jaj;

Lp Nazwa asortymentu
Jaja spozywcze kurze klasy L pochodzenia krajowego, towar dostarczany bezposrednio od producenta z 28
dniowym terminem przydatnosci do spozycia, jaja nie beda starsze niz 7 dni od daty pakowania, jajka
poddawane dezynfekcji promieniami UV, do kazdej dostawy na dostarczany towar, wykonawca winien dolaczy¢
1 Handlowy Dokument Identyfikacyjny

Cze$¢ nr 3 — Dostawa artykuléw miesnych i drobiarskich;

Lp

Nazwa asortymentu

Boczek wedzony parzony b/z - §wiezy bez zeberek i bez skory, powierzchnia czysta, lekko
wilgotna, smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak wedzenia,
niedopuszczalny jest smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy; konsystencja:
wilgotna, niedopuszczalne skupiska galarety oraz wyciek soku; barwa: charakterystyczna dla

1 wedzonek.
Filet z kurczaka (bez skory) - §wiezy, migénie piersiowe pozbawione skory, kosci i Sciggien,
prawidlowo wykrojone, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen
obcych oraz krwi. Barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych zapachow. Z chowu

2 polskiego.
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Karkowka wp.b/k - §wieze, bez kosSci, w catosci, Swieza - cze$¢ zasadnicza wieprzowiny, odcigta z
odcinka szyjnego poltuszy, odcieta w linii oddzielenia gtowy (z przodu), w sktad karkowki
wchodzi tkanka migsna grubo wtdknista, poprzerastana ttuszczem i tkanka taczna; barwa
ciemnordzowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju migsa, konsystencja jedrna
i elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekroj lekko wilgotny, sok migsny- przezroczysty,
dopuszcza si¢ nieznaczne zmatowienie barwy migsa. Z chowu polskiego.

Kietbasa szynkowa - zawarto$¢ migsa wieprzowego z szynki min. 82%, bez konserwantéw, smak i
zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
konsystencja: surowce rdwnomiernie roztozone, barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu.

Kietbasa $laska - zawarto$¢ migsa min. 70%, bez konserwantow, smak i zapach charakterystyczny
dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny jest smak i zapach §wiadczacy o nieswiezos$ci lub inny obcy, konsystencja:
surowce rownomiernie roztozone, barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu.

Kietbasa z migsa wieprzowo-wotowego - zawarto§¢ migsa: wieprzowego min. 67%, wolowego
min. 7%
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Kosci karczkowo-schabowe - §wiezebarwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych zapachow,

7 Z chowu polskiego.

Kosci wedzone - $wieze barwa typowa dla danego asortymentu, bez obeych zapachow, Z chowu

8 polskiego.

Kurczak gotowany wedlina, bez konserwantow, smak i zapach charakterystyczny dla danego
asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny jest
smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, konsystencja: surowce rownomiernie

9 rozlozone, barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu.

Migso gulaszowe wieprzowe - §wieze, barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych

10 zapachow
Migso mielone wp. - Siweze, zmielone, barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych

11 zapachow

12 Paréwki cienkie - zawarto$¢ migsa wieprzowego min 80%.

Pasztet z kurczakiem. Produkt podrobowy, peklowany, pieczony, zawarto$¢ mig¢sa drobiowego

13 min. 34%

14 Pasztet wieprzowy. Produkt podrobowy, pieczony, zawarto$¢ migsa wieprzowego min 58,5%
Podudzie z kurczaka - §wieze bez pior, oczyszczone, umyte i §wieze, bez oznak zepsucia, o
zapachu charakterystycznym dla nogi kurczaka, skora bez przebarwien oraz bez zanieczyszczen

15 obcych oraz krwi. Z chowu polskiego.
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16

Poledwica typu Sopocka - zawarto$¢ polgdwicy wieprzowej min. 90%, bez konserwantéw, smak i
zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
konsystencja: surowce réwnomiernie roztozone, barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu.

17

Porcje rosotowe z kurczat - §wieze, kosci i skory pozostate po wytrybowaniu mig¢sa

18

Schab wieprzowy bez kosci - $wiezy, cz¢s$¢ zasadnicza wieprzowiny- odcigta od pottuszy z odcinka
piersiowo-lgdzwiowego w liniach; gruby, jednolity, soczysty migsien otoczony btong i niewielka
iloscig thuszczu, barwa ciemnorozowa, zapach- swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju
migsa, konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia-sucha, matowa, przekrodj- lekko wilgotny,
sok migsny- przezroczysty. Z chowu polskiego.

19

Wotowina ekstra bez kosci- tkanka migsna delikatna, drobnowtoknista, mickka i soczysta, produkt
obrobiony kulinarnie, odtluszczony, bez skor i kosci, powierzchnia bez przekrwien, zacinan, barwa
ciemnor6zowa, zapach swoisty, sok migsny przezroczysty. Z chowu polskiego.

20

Zeberka wedzone - migso §wieze, zapach i barwa typowa dla danego asortymentu. Z chowu
polskiego




