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Załącznik nr 1 do SWZ 

 

Opis przedmiotu zamówienia 

I. Przedmiotem zamówienia jest zakup i sukcesywna dostawa artykułów spożywczych dla 

zrównoważenia wysiłku energetycznego dla Honorowych Dawców Krwi na potrzeby Regionalnego 

Centrum Krwiodawstwa i Krwiolecznictwa w Wałbrzychu.  

II. Przedmiot zamówienia został podzielony na 2 części, wg grup asortymentu. Wykonawca może 

złożyć ofertę na jedną lub obie części.  

1. CZĘŚĆ 1 – dostawa czekolad 

 

A. czekolada twarda tzw. gorzka 

a) Ilość: 28.000 szt.  

b) czekolada twarda o zawartości suchej masy kakaowej min. 70% (tzw. gorzka) 

c) czekolada bez dodatków: 

- olejów tropikalnych (m.in. palmowego, kokosowego, shea) 

- syropu glukozowo-fruktozowego, glukozowego, fruktozowego 

- substancji słodzących 

d) właściwości: zapach, smak i barwa właściwe dla gatunku, barwa równomierna; 

powierzchnia górna: błyszcząca i gładka; powierzchnia dolna: matowa i gładka; przełom: 

matowy i jednolity, kształt: bez uszkodzeń, nadłamań i ukruszonych brzegów  

e) zawartość cukrów: nie więcej niż 38 g. na 100 g. produktu 

f) masa netto 1 tabliczki czekolady: 90-100 g. 

g) wartość kaloryczna jednej tabliczki: min. 470 kcal. 

h) termin przydatności/ważności: min. 6 m-cy od daty dostawy do Zamawiającego 

i) opakowanie jednostkowe wykonane z foli aluminiowej i obwoluty papierowej lub 

opakowanie jednowarstwowe, zgrzewane, wykonane z foli z tworzyw sztucznych 

przeznaczonej do produktów spożywczych, opakowanie typu „flow-pack”, hermetyczne, nie 

dopuszcza się opakowań świątecznych, okolicznościowych. Opakowanie zbiorcze: nadruk na 

opakowaniu zbiorczym powinien zawierać co najmniej ilość opakowań jednostkowych, datę 

minimalnej trwałości, numer partii produkcyjnej, szczegółowe warunki przechowywania (w 

tym zakres temperatur) 

j) nie dopuszcza się wyrobów czekoladopodobnych 

k) opakowanie jednostkowe musi zawierać co najmniej: 

- nawę produktu  

- nazwę i adres producenta  

- masę produktu  

- wykaz składników  

- termin przydatności do spożycia i/lub datę produkcji 

- liczbę kalorii  

- inne informacje zgodnie z aktualnie obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa 

żywnościowego. 

 

B. czekolada twarda mleczna  

a) Ilość: 28.000 szt.  

b) czekolada twarda o zawartości suchej masy kakaowej min.30% (tzw. mleczna) 

c) czekolada bez dodatków: 

- olejów tropikalnych (m.in. palmowego, kokosowego, shea) 

- syropu glukozowo-fruktozowego, glukozowego, fruktozowego 
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- substancji słodzących 

d) właściwości: zapach, smak i barwa właściwe dla gatunku, barwa równomierna; 

powierzchnia górna: błyszcząca i gładka; powierzchnia dolna: matowa i gładka; przełom: 

matowy i jednolity, kształt: bez uszkodzeń, nadłamań i ukruszonych brzegów  

e) zawartość cukrów: nie więcej niż 57 g. na 100 g. produktu 

f) masa netto 1 tabliczki czekolady: 90-100 g. 

g) wartość kaloryczna jednej tabliczki: min. 470 kcal. 

h) termin przydatności/ważności: min. 6 m-cy od daty dostawy do Zamawiającego 

i) opakowanie jednostkowe wykonane z foli aluminiowej i obwoluty papierowej lub 

opakowanie jednowarstwowe, zgrzewane, wykonane z foli z tworzyw sztucznych 

przeznaczonej do produktów spożywczych, opakowanie typu „flow-pack”, hermetyczne, nie 

dopuszcza się opakowań świątecznych, okolicznościowych. Opakowanie zbiorcze: nadruk na 

opakowaniu zbiorczym powinien zawierać co najmniej ilość opakowań jednostkowych, datę 

minimalnej trwałości, numer partii produkcyjnej, szczegółowe warunki przechowywania (w 

tym zakres temperatur) 

j) nie dopuszcza się wyrobów czekoladopodobnych 

k) opakowanie jednostkowe musi zawierać co najmniej: 

- nawę produktu  

- nazwę i adres producenta  

- masę produktu  

- wykaz składników  

- termin przydatności do spożycia i/lub datę produkcji 

- liczbę kalorii  

- inne informacje zgodnie z aktualnie obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa 

żywnościowego. 

 

2. CZĘŚĆ 2 – dostawa produktów spożywczych 

A. Baton proteinowy 

a) Ilość: 28.000 szt. 

b) Wartość kaloryczna 1 szt. produktu: min. 195 kcal, tj. min. 390 kcal w 100 g. produktu 

c) skład: zawartość cukrów – maksymalnie 20 g. na 100 g. produktu; zawartość białka min. 

30%, min. 13 g. w produkcie 

d) masa netto produktu: 50 g. (+/- 5 g.) 

e) termin przydatności/ważności: min. 6 m-cy od daty dostawy do Zamawiającego  

f) opakowanie jednostkowe musi zawierać co najmniej: 

- nawę produktu  

- nazwę i adres producenta  

- masę produktu  

- wykaz składników  

- termin przydatności do spożycia i/lub datę produkcji 

- liczbę kalorii  

- inne informacje zgodnie z aktualnie obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa 

żywnościowego 

- nie dopuszcza się opakowań świątecznych, okolicznościowych 

g)    opakowanie zbiorcze: nadruk na opakowaniu zbiorczym powinien zawierać co najmniej 

ilość opakowań jednostkowych, datę minimalnej trwałości, numer partii produkcyjnej, 

szczegółowe warunki przechowywania (w tym zakres temperatur) 
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B. Orzeszki ziemne (arachidowe) prażone niesolone 

a) Ilość: 28.000 opakowań 

b) Wartość kaloryczna 1 szt. produktu: 2.170 kcal, tj. min. 620 kcal w 100 g. produktu 

c) Skład: 100% orzechy prażone, bez dodatków cukrów, soli 

d) Masa netto produktu: 350 g. (+/- 20g.) 

e) Termin przydatności/ważności: min. 6 m-cy od daty dostawy do Zamawiającego 

f) opakowanie jednostkowe musi zawierać co najmniej: 

- nawę produktu  

- nazwę i adres producenta  

- masę produktu  

- wykaz składników  

- termin przydatności do spożycia i/lub datę produkcji 

- liczbę kalorii  

- inne informacje zgodnie z aktualnie obowiązującymi w tym zakresie przepisami 

prawa żywnościowego 

g) nie dopuszcza się opakowań świątecznych, okolicznościowych 

h) opakowanie zbiorcze: nadruk na opakowaniu zbiorczym powinien zawierać co 

najmniej ilość opakowań jednostkowych, datę minimalnej trwałości, numer partii 

produkcyjnej, szczegółowe warunki przechowywania (w tym zakres temperatur) 

 

C. Musli  

a) Ilość: 28.000 opakowań   

b) Wartość kaloryczna 1 szt. produktu: 1.250 kcal.  

c) Musli tradycyjne z suszonymi owocami, skład: zawartość cukrów - maksymalnie 20 

g. na 100 g., bez dodatku substancji słodzących, pełnoziarniste płatki min. 50%, ilość 

owoców suszonych oraz orzechów – min. 20% (poza płatkami Zamawiający wymaga 

min. 2 owoców/orzechów, np. owoc + orzech lub owoc + owoc) 

d) Masa netto produktu: 350 g. (+/- 20g. ) 

e) Termin przydatności/ważności: min. 6 m-cy od daty dostawy do Zamawiającego 

f) opakowanie jednostkowe musi zawierać co najmniej: 

- nawę produktu  

- nazwę i adres producenta  

- masę produktu  

- wykaz składników  

- termin przydatności do spożycia i/lub datę produkcji 

- liczbę kalorii  

- inne informacje zgodnie z aktualnie obowiązującymi w tym zakresie przepisami 

prawa żywnościowego 

g) nie dopuszcza się opakowań świątecznych, okolicznościowych 

h) opakowanie zbiorcze: nadruk na opakowaniu zbiorczym powinien zawierać co 

najmniej ilość opakowań jednostkowych, datę minimalnej trwałości, numer partii 

produkcyjnej, szczegółowe warunki przechowywania (w tym zakres temperatur).  

 

III. Produkty muszą być dostarczone do Zamawiającego w opakowaniach, które zabezpieczą 

je przed zniszczeniem, zanieczyszczeniem, zawilgoceniem. W przypadku dostarczania 

masła orzechowego w szklanych słoikach, muszą być one odpowiednio zabezpieczone na 

palecie, aby uniknąć stłuczenia. Zamawiający informuje, iż w ramach realizacji dostawy 

Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia, rozładowania i wstawienia produktów do 

pomieszczeń magazynowych. Pomieszczenia magazynowe znajdują się na poziomie 0, 
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gdzie nie ma schodów. Przyjęcie towaru przy wejściu głównym od ulicy Czerwonego 

Krzyża, wjazd wózkiem - możliwy.   

IV. Przedmiot zamówienia musi spełniać wszystkie warunki określone w ustawie z dn. 

25.08.2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj. Dz.U. z 2023 r., poz. 1448) oraz 

wszystkie inne wymagania prawa żywnościowego obowiązujące w Unii Europejskiej 

dotyczące w szczególności żywności, opakowania, składowania i transportu. 

V. Planowany termin rozpoczęcia dostaw: luty 2025 r.  

 


