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1. Przedmiot Zaméwienia.

Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi cateringu, ktdra obejmuje:

a) przygotowanie oraz dostawe trzech positkéw dla ok. 100 dzieci przedszkolnych w wieku 3-6,
w tym: $niadanie, obiad dwudaniowy z napojem oraz podwieczorek (zwanych w tresci SWZ
,Zestawem positkdw”) oraz

b) zapewnienie wielorazowych naczyn (talerz, miseczka, zestaw sztuccoéw, kubeczek- dla kazdego
dziecka), opakowan i termoséw do wydawania positkéw, ktére Wykonawca codziennie dostarcza
razem z positkami, a nastepnie zabiera, myje, wyparza i dezynfekuje we wtasnych
pomieszczeniach, zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi, mikrobiologicznymi oraz normami
HACCP.

2. Przewidywana catkowita liczba zestawdw positkéw to ok. 12 400.

3. Liczba positkdw jest wartoscig przewidywang ze wzgledu na brak mozliwosci podania na etapie
ogtoszenia niniejszego postepowania doktadnej liczby dzieci zywionych. Zakres zaméwienia moze
zosta¢ zmniejszony lub zwiekszony odpowiednio do realnych potrzeb Zamawiajgcego. Wykonawcy
nie przystuguje prawo do roszczen finansowych z tytutu niezrealizowanych dostaw. Wykonawca
nie moze odmowic realizacji dostaw ze wzgledu na zmniejszenie lub zwiekszenie zamdwienia.
Dzienna liczba positkow bedzie zalezna od frekwencji dzieci.

4. Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilosciowego rozliczenia- rzeczywiscie
wydanych positkdw- Zatgcznik Nr 3 do Umowy- Protokoét dostawy, w oparciu o cene jednostkowg
zadeklarowang w Formularzu Ofertowym Wykonawcy, stanowigcym Zatgcznik Nr 2 do SWZ.

5. Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zmniejszenia ilosci zestawow positkdw wskazanych w  ust. 2.
Zmiana taka nie wymaga zmiany umowy.

6. Zmniejszenie ilosci zestawow positkdw nie bedzie rodzi¢ odpowiedzialnosci Zamawiajgcego
z tytutu niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy, ani tez nie bedzie stanowi¢ podstawy
do jakichkolwiek roszczen ze strony Wykonawcy, w tym w szczegdlnosci nie bedzie stanowic
podstawy do rozwigzania lub odstgpienia od umowy przez Wykonawce.

7. Zaoferowana przez Wykonawce cena za jeden zestaw positkdw, pomimo zmniejszenia ilosci, nie
moze ulec zmianie przez caty okres realizacji zaméwienia.

8. Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane
z przedmiotem zamdwienia:
=  koszty osprzetu (termosy, pojemniki, bemary itd.),
= koszty zapewnienia wielorazowych naczyin do wydawania positkdow, ktére Wykonawca
codziennie dostarczy z positkami, a nastepnie zabierze, zmyje, wyparzy i zdezynfekuje we
wtasnych pomieszczeniach,
= koszty transportu i wniesienia,
=  koszty przygotowania positkdw w lokalu spetniajgcym warunki techniczne i sanitarno -
higieniczne niezbedne do przygotowywania w nim positkdw przez osoby posiadajace
odpowiednie kwalifikacje i przeszkolone w przyrzadzaniu positkéw jakosciowych,
wszelkie podatki, optaty i inne koszty wynikajgce z realizacji zaméwienia,
kalkulacja cenowa obiadu winna obejmowa¢ swoim zakresem dwa dania miesne, dwa
dania pétmiesne, jedno danie jarskie bgdz rybne w ciggu tygodnia.

9. Miejsce, termin i czas dostawy:
1) Miejsce: Publiczne Przedszkole Nr 1 w Gréjcu, oddziat ul. Worowska 1.
2) Termin: od 02.01.2025 do 30.06.2025r.
3) Czas dostawy: Positki dostarczane bedg codziennie od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem
dni ustawowo wolnych od pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, w godzinach
ustalonych przez Zamawiajgcego:
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= Sniadanie —w godz. 7:00 — 7:30,
=  Obiad i Podwieczorek —w godz. 10:30- 11:00,

W zaleznosci od frekwencji dzieci w Przedszkolu Zamawiajacy bedzie informowat Wykonawce
telefonicznie w dniu dostawy do godz. 8:30 o iloSciowym zapotrzebowaniu na positki.

W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarcza¢ bedzie konkretng, zamowiong liczbe
positkow.

10. Wymagania wobec planowanych jadtospiséw:

1)

Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania i dostarczenia 10-dniowego jadtospisu, na
4 dni przed okresem jego obowigzywania, w celu akceptacji przez Dyrektora Przedszkola.
Zamawiajgcy w terminie do 2 dni naniesie ewentualne poprawki, ktére Wykonawca
zobowigzany jest uwzgledni¢. Wykonawca bez zgody Zamawiajgcego nie moze
wprowadzadé zmian w zatwierdzonym jadtospisie.

proponowane menu musi byé sporzgdzone w oparciu o zalecenia i wytyczne osoby
upowaznionej, tj. doswiadczonego dietetyka/technologa zywienia i przez nig podpisane,
jadtospis powinien zawierac informacje co do daty, dni tygodnia, nazwy potraw, gramatury
potraw, zawartosci alergendw i wykazem wartosci odzywczych potrawy,

positki muszg posiada¢ wymagang przepisami kalorycznosc,

pod kazdym positkiem w jadtospisie nalezy wymieni¢ wszystkie alergeny zawarte
w surowcach uzytych do produkcji potraw, zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,

przy tworzeniu jadtospisow nalezy przewidywac zamienniki dla dzieci innych wyznan (bez
wieprzowiny) oraz dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skazg biatkowg, z alergia
pokarmowag lub innymi schorzeniami pokarmowymi). Przygotowanie positkow dla dzieci
specjalnej diety wykonywane jest w ramach realizacji przedmiotu zamdwienia i po
zaoferowanej cenie w ofercie dla poszczegélnych rodzajow positkbw w ramach
standardowej ceny $niadania, obiadu i podwieczorku.

Informacja o diecie zostanie przekazana Wykonawcy w momencie uzyskania informacji od
rodzica, w trakcie roku szkolnego, najpdzniej na 1 dzien przed zamawianiem positku.

Na dzien upublicznienia niniejszego postepowania w Przedszkolu Nr 1 nie ma dzieci
przedszkolnych wymagajgcych zastosowania specjalnej diety.

Jadtospis powinien uwzgledniaé produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony, zbilansowany,
réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i $wigt.

wszelkie zmiany dokonywane w zaplanowanym jadtospisie nalezy zgtaszac
Zamawiajgcemu. Przy zmianie nalezy dostarczy¢ poprawiony jadtospis, skorygowac
obliczenia wartosci odzywczych oraz informacje na temat zawartosci alergendw.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wnoszenia zmian w przedstawionych jadtospisach.
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11. Zamawiajacy wymaga, aby positki spetniaty nastepujgce warunki:

RODZAJ WARTOSC WIELKOSC
POSItKU ENERGETYCZNA RODZAJ DANIA POSItKU

KUCHNIA MLECZNA

Zupa mleczna z dodatkiem:
= ptatek owsianych/ orkiszowych/
kukurydzianych / ryzowych,
= kaszy mannej,
= zacierek.

300ml
KANAPKI Z PIECZYWA PEENOZIARNISTEGO
| MIESZANEGO
z dodatkami:
= wedlina drobiowa,
= ser zOfty / twarogowy,
SNIADANIE 400 KCAL =  dzem, 180g
= naturalny midd pszczeli,
* jajko,
= pasty warzywne,
= Swieze warzywa,
= kiszonki.
NAPOJ
= herbata,
=  kawa zbozowa z mlekiem#*, 200 ml

=  kakao naturalne,
= kompot owocowy.

PIERWSZE DANIE

Zupa: 300 ml
Réznorodna, sporzadzana na wywarze

warzywno- miesnym

DRUGIE DANIE
OBIAD 490 KCAL = ziemniaki / kasze- rézne / ryz /
makarony,

= pierogi/ kluski $lgskie / kopytka /
nalesniki/ placki / racuchy,

* ryba/ mieso drobiowe / chuda
wotowina/ mieso wieprzowe,

= warzywa surowe lub przetworzone.

350 g
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NAPO)
=  Kompot,
=  Sok owocowy, 200 ml

= Herbata owocowa lub ziotowa.

PODWIECZOREK 210 KCAL

POSILEK
= kanapki z pieczywa petnoziarnistego
i mieszanego z dodatkami,
= jogurt,
=  butka maslana z miodem,
= deser owocowy,

swieze owoce. 150G

= napdj mleczny,

= koktajl owocowo- mleczny

=  sok owocowy / owocowo-
warzywny lub $wiezy jednodniowy, | 200 ML

= herbata owocowa lub ziotowa,

= kisiel / galaretka,

=  budyn z dodatkiem $wiezych
owocow.

12. Wymagania wobec technologii przygotowania potraw oraz wymagania jakosciowe wobec

uzytych surowcow:

1)

2)

3)

4)

surowce do produkcji potraw powinny byé najwyzszej jakosci, swieze, bez oznak
nadpsucia, zgnilizny i plesni, posiadaé jak najnizsze dopuszczalne poziomy substancji
dodatkowych. Nalezy dostarczy¢ produkty z tzw. “czystg etykietg”. Niedopuszczalne jest
uzycie surowcow posredniej jakosci, nieswiezych, nadpsutych, przeterminowanych,
uszkodzonych, nieznanego pochodzenia

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci, Swiezych,
naturalnych, bez oznak nadpsucia, zgnilizny i plesni, mato przetworzonych, posiadajgce
najnizsze  dopuszczalne poziomy substancji dodatkowych., konserwujgcych,
zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, sporzadzane z naturalnych
sktadnikéw bez uzycia koncentratéw spozywczych, z wytgczeniem koncentratéow
z naturalnych sktadnikéw,

powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, przy
czym nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia szkolnego, od
poniedziatku do pigtku,

do przygotowania positku nalezy zastosowac:
= produkty zbozowe lub ziemniaki,
= warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatkéw cukréw i substanc;ji
stodzacych, a w przypadku przetworzonych- o niskiej zawartosci sodu/soli,




5)

6)

7)

8)
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= mieso, ryby, jaja i nasiona roslin- jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii
Srodkow spozywczych kazdego dnia, a porcje ryby, co najmniej raz w tygodniu,

= ttuszcze spozywcze- oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe
niearomatyzowane lub ich mieszanki, a do smazenia olej roslinny rafinowany
o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw
wielonienasyconych ponizej 40%,

= 56l o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne
spozycie soli powinno wynosi¢ nie wiecej niz5g,

=  ziofa lub przyprawy swieze i suszone bez dodatku soli.

=  powinny byé sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym,

® nie dopuszcza sie sporzadzania zup na wywarze z kosci,

= nie dopuszcza sie dodawania do wywaru ttuszczu innego niz pochodzgcego z miesa
oraz polepszania wywaru dodatkiem buliondw lub kostek rosotowych, przypraw
w ptynie i Vegety.

napoje

kompoty owocowe lub soki owocowe, napoje mleczne, herbaty bez dodatku cukréw
i substancji stodzacych;

Kompoty nalezy sporzadzac na bazie owocdw najwyzszej jakosci, Swiezych lub mrozonych
(w okresie zimowym), bez pestek, podczas gotowania lekko stodzone miodem. Zawartos¢
cukréw (cukry naturalnie pochodzgce z owocéw + midd) w 250 ml gotowego produktu nie
moze by¢ wyzsza niz 10g. Nie dopuszcza sie stodzenia kompotu substancjami stodzgcymi,
sporzadzania napoju z koncentratéw, syropow oraz podawania nektaréw, sokow
i napojéw stodzonych. Nie dopuszcza sie sporzgdzania kompotéw z owocdw nadgnitych,

z oznakami plesni oraz z tzw. spadow.

satatki / suréwki

Wyklucza sie sporzadzanie i podawanie suréwek typu Coleslaw, serwowanie zakupionych
gotowych satatek/suréwek oraz zlecanie wykonania satatek/suréwek podwykonawcy. Do
produkcji satatek/suréwek nalezy uzywac surowcow najwyzszej jakosci, swiezych, bez
oznak nadpsucia, nadgnicia i plesni, wolnych od zanieczyszczenn i szkodnikéw oraz
nieporazonych chorobami. Surdwki nalezy sporzadza¢ na krétko przed podaniem
(dostawg), aby nie dopusci¢ do znacznych strat witamin i sktadnikéw mineralnych oraz
zachowac¢ sSwiezy i estetyczny wyglad. W procesie produkcji suréwek uzywaé jako
antyutleniacza soku z cytryny. Sktadniki mieszaé ze sobg krotko, tyle ile jest konieczne, aby
nie dopusci¢ do nadmiernego wycieku sokéw i zachowaé estetyczny wyglad. Do
wykonczenia uzywac oliwy, oleju rzepakowego ttfoczonego na zimno, $mietany, jogurtu -
w zaleznosci od suréwki; nie dopuszcza sie wykoriczenia suréwek majonezem. Warzywa
podawane na ciepto, z wody lub gotowane na parze z dodatkiem masta. Satatki/surowki
nie powinny powtarzac sie na przestrzeni dekady.

Owoce

Owoce najwyzszej jakosci, Swieze, jedrne, dojrzate, bez oznak obicia, zaparzenia,
nadpsucia, nadgnicia i ple$ni, bez oznak porazenia chorobami. Owoce nalezy podawaé w
catosci, niedopuszczalne jest dzielenie jednego owocu pomiedzy kilkoro dzieci (wyjatek -
arbuz). Owoce nie powinny powtarzac¢ sie na przestrzeni tygodnia (wymag nie dotyczy
owocow sezonowych);
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9) Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujgcych produktow:
= konserw,
= przypraw typu Vegeta
=  kostek rosotowych,
= ttuszczéw utwardzonych tj. margaryn,
= produktéw z glutaminianem sodu i innych chemicznych srodkéw smakowych,
=  produktéw z syropem glukozowo- fruktozowym,
= produktéw mastopodobnych i seropodobnych,
= miesa odkostnionego mechanicznie (MMO),
= wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej,
= positkdéw sporzgdzanych na bazie pétproduktow,
=  positkdw na bazie Fast Food, -gotowych mrozonych potraw,
= napojow z proszku lub na bazie suszu,
=  produktow spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig srodkéw
chemicznych.

Wymagania jako$ciowe wobec gotowych potraw

Ocena organoleptyczna i sensoryczna — potrawy dostarczone przez Wykonawce bedg podlegaty
ocenie organoleptycznej i sensorycznej. Wyrdzniki: wyglad, barwa, zapach, konsystencja, smak.
Wyglad powinien by¢ estetyczny, konsystencja odpowiednia do rodzaju potrawy, barwa i zapach
odpowiedni w zaleznosci od uzytych skfadnikéw i dodatkdw. Zupy i sosy esencjonalne, klarowne,
powierzchnia gtadka, jedwabista bez grudek i ktaczkéw zwarzonej $mietany. Zapach i smak
wyrazisty, odpowiedni do uzytych sktadnikéw. Miesa na przekroju o barwie szarej, kruche. Nie
dopuszcza sie na przekroju wycieku surowego soku i barwy rézowej wskazujgcej na
niedopieczenie/niedosmazenie miesa lub uzycie surowca peklowanego. Panierka kotletéw
ztocista, nieprzypalona, przylegajgca. Potrawy jednogarnkowe nierozgotowane, z wyrdzniajgcymi
sie skfadnikami uzytymi do produkcji. Dodatki skrobiowe: odpowiednio odparowane po
ugotowaniu ziemniaki puree lub niettuczone, posypane koprem; ryz lub kasza na sypko (brak
zbrylen i grudek), makaron al dente (nierozgotowany). Suréwki puszyste, niepodciekniete

W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowigzuje sie w ramach srodkow
przeznaczonych na wyzywienie w danym dniu, do przygotowania tzw. ,suchego prowiantu”.
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub osobiscie z min.
2 dniowym wyprzedzeniem.

Wymagania wobec miejsca produkcji positkéw i personelu:
1) produkcja positkéw bedzie odbywac sie w lokalu dopuszczonym przez PPIS w zakresie
dziatalnosci zwigzanej z przygotowywaniem positkdow, wskazanym przez Wykonawce,
2) personel zatrudniony przez Wykonawce przy produkcji potraw musi posiadac
odpowiednie kwalifikacje zawodowe (kucharz, dietetyk/technolog zywienia/intendent),
biezgce przeszkolenie z zakresu BHP oraz aktualne orzeczenia lekarskie i do celéw
sanitarno-epidemiologicznych (orzeczenia/ksigzeczki).

Transport- dostawa i odbidr:

1) Wykonawca dostarczy positki wraz z niezbednymi do ich wydania wielorazowymi
naczyniami, do miejsca i terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego w pkt. 5.

2) w czasie transportu powinny by¢ zachowane wszelkie wymagania higieniczno-sanitarne
dla srodkow transportu przeznaczonych do przewozu zywnosci. Podczas transportu,
pojemniki z zywnoscig nalezy zabezpieczy¢ przed kurzem i innymi zanieczyszczeniami.
Transport musi odbywac sie zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami.
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3) Maksymalny czas dowozu positkbw z miejsca ich przygotowywania do siedziby
Zamawiajgcego, w ktorej, zgodnie z deklaracjg Wykonawcy, bedzie realizowat przedmiot
zamowienia nie moze by¢ dtuiszy niz 30minut. Czas dowozu liczony jest z miejsca
przygotowywania positkéw i rozumiany jako usredniona najkrdtsza droga dojazdu
samochodem (Srodkiem transportu dostarczajgcym zywnos$¢) do bramy wjazdowej
Przedszkola;

4) Ssrodek transportu:

a) musi by¢ dopuszczony decyzjg wtasciwego inspektora sanitarnego do przewozu
positkdw dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci;

b) musi by¢ czysty i w dobrym stanie technicznym,

c) nie moze by¢ uzywany do transportu produktow innych niz zywnosé, ktére moga
byé zrodtem zanieczyszczenia,

d) musi by¢ regularnie poddawany catkowitemu i doktadnemu procesowi mycia
i dezynfekc;ji.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli pojazdu pod wzgledem czystosci;

5) pojemniki transportowe:
a) muszg by¢ czyste, w dobrym stanie, nie uszkodzone, fatwe do mycia, czyszczenia
i dezynfekcji,
b) szczelne, by zabezpiecza¢ zywnos$¢ przed zanieczyszczeniem czy rozlaniem,
¢) nie moga by¢ uzywane do transportu produktéw innych niz zywnosé, ktére moga
by¢ Zrédtem zanieczyszczenia

d) Wykonawca zobowigzany jest do posiadania pojemnikéw na czyste i zuzyte
naczynia i termosy.

6) s$rodki transportu i/lub pojemniki do przewozu Zzywnosci ogrzewanej powinny
utrzymywaé temperature potraw, tak aby w chwili dostarczenia positki posiadaty
minimalng temperature:

= zupy-75°C(+/-3°C),
= |l-gie dania - 65°C (+/-3°C).
=  Potrawy serwowane na zimno (suréwki) - ponizej 4°C,

7) Wykonawca zobowigzuje sie do odbioru, mycia i wyparzania pojemnikéw, termosow oraz
wielorazowych naczyn po spozytych positkach oraz odbioru i utylizacji odpaddéw
pokonsumpcyjnych.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢
positki o nie gorszej jakosci, na swdj koszt z innych zrddet.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych prébek.

Wykonawca zobowigzany jest prowadzi¢ ewidencje dostarczanych positkdw, ktérg stanowi
Zatacznik Nr 3 do Umowy- Protokoét dostawy, i przektadac jg do podpisu Dyrektorowi Publicznego
Przedszkola nr 1 lub osoby przez niego upowaznionej, ostatniego dnia miesigca. Ewidencja stanowi
potwierdzenie daty oraz liczby wydanych positkéw

Wykonawca zobowigzany jest w ramach Swiadczonych ustug do wspdtpracy z Kierownikiem
jednostki (przedstawianie menu do akceptacji, przyjmowanie zgtoszen, rezygnacja z positkdw,
uwagi i reklamacje w przypadku niezgodnosci z zamdwieniem). W przypadku stwierdzenia
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niezgodnosci Kierownik jednostki lub osoba przez niego wyznaczona na biezgco wypetni
w obecnosci pracownika Wykonawcy protokét reklamacyjny i przesle na wskazany adres mailowy
Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego za
kontakt z Zamawiajgcym.

Koordynatorem w zakresie doZzywiania po stronie Zamawiajgcego jest:

p. Dorota Wasiewicz, e-mail: dorota.wasiewicz@grojecmiasto.pl

Wykonawca zobowigzany jest do stosowania przepiséw:

1) ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenistwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2023
r. poz. 1448) facznie z normami zywieniowymi wg Instytutu Zywienia i Zywnosci,

2) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. 2016 poz. 1154);

3) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. Urz. UE
L 304/18 2 22.11.2011 ze zm.),

4) Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywczych (Dz.U. z 2015 r. poz. 29 z poz.
zm).

Wykonaweca na zgdanie Zamawiajgcego okaze:
1) Liste dostawcdw, u ktérych dokonuje zakupu surowcow,

2) Kopie protokotu z ostatniej kontroli PPIS;

W przypadku zgtoszenia zastrzezen przez dyrektoréw szkét co do jakosci positkéw Zamawiajacy,
po komisyjnym zbadaniu positku, moze zgdac¢ zaswiadczenia podmiotu uprawnionego do kontroli
jakosci potwierdzajgcego, ze dostarczone produkty odpowiadajg okreslonym normom lub
specyfikacjom technicznym.

Wykonawca odpowiada prawnie za Zywienie dzieci przed Panstwowym Inspektorem
Sanitarnym. Wykonawca posiada petng odpowiedzialnosé cywilng, administracyjng i karng, za
jakos¢ dostarczanych positkdw oraz skutki wynikajgce z zaniedban przy ich przygotowaniu i
transporcie, mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie Zzywionych dzieci.

Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos¢ z warunkami jakosciowymi opisanymi dla
przedmiotu zamdwienia.




