
Załącznik Nr 5 do SWZ 

Znak sprawy: SP.260.02.2024 

Opis Przedmiotu Zamówienia 

DOSTARCZONE PRODUKTY MUSZĄ BYĆ ŚWIEŻE I NAJWYŻSZEJ JAKOŚCI. 

WYKONAWCA PONOSI WSZELKĄ ODPOWIEDZIALNOŚĆ ORAZ KOSZTY ZWIĄZANE 

Z DOSTAWĄ PRODUKTÓW DO MAGAZYNU ZAMAWIAJĄCEGO TRANSPORTEM 

WŁASNYM, ODPOWIADAJĄCYM WSZYSTKIM WYMOGOM SANITARNYM DLA 

OKREŚLONEJ GRUPY PRODUKTÓW TAK, ABY ZACHOWAĆ W TRAKCIE DOSTAWY 

CIĄG CHŁODNICZY. OPAKOWANIA ZBIORCZE I JEDNOSTKOWE POWINNY BYĆ 

CZYSTE I NIEUSZKODZONE. WAŻNYM DLA ZAMAWIAJĄCEGO JEST ZAPEWNIENIE 

ELASTYCZNOŚCI DOSTAW, KTÓRA ZNACZNIE USPRAWNI FUNKCJONOWANIE 

KUCHNI I STOŁÓWKI. ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ ZŁOŻENIA OFERTY NA JEDEN LUB 

KILKA PAKIETÓW JEDNOCZEŚNIE W ZALEŻNOŚCI OD MOŻLIWOŚCI OFERENTA 

ORAZ RODZAJU PROWADZONEJ DZIAŁALNOŚCI GOSPODARCZEJ. 

Część I - Pakiet nr 6 Mrożonki 
Dostawa mrożonek odbywać się będzie średnio 2 razy w tygodniu w zależności od bieżących 

potrzeb zamawiającego, do godz. 7:00. Towar będzie zamawiany w formie pisemnej lub 

telefonicznie. 

1. Mrożonki i ryby mrożone powinny być wysokiej jakości. 

2. Opakowania nie mogą być zniszczone, uszkodzone ani zgniecione. 

3. Towar zamówiony (mrożony) przywożony ma być w temp. minimum (-18°C). 

4. Produkt powinien być zapakowany w oryginalnych opakowaniach lub zabezpieczony folią. 

5. Terminy przydatności do spożycia mają być widoczne. 

6. W przypadku produktów głęboko zamrożonych, opakowanie powinno być suche bez widocznych 

rozmrożeń. 

7. Mrożonki mają być sypkie i nie zbrylone. 

8. W przypadku nie posiadania towaru w opakowaniu o sugerowanej wadze należy przeliczyć cenę 

dowolnego opakowania na wymienioną w kalkulacji gramaturę. 

Lp. nazwa artykułu jedno. miary szacunkowa ilość 

1. Brokuły mrożone, 450g. szt. 80,00 

2. Fasolka szparagowa, zielona mrożona, 450g. szt. 120,00 

3. Filet z miruny ze skórką, duże płaty,  kg. 230,00 

4. Kalafior mrożony 450g szt. 80,00 

5. Marchewka mrożona, kostka, 450g. szt. 120,00 



6. Marchewka z groszkiem, mrożona, 450g. szt. 20,00 

7. Szpinak mrożony, rozdrobniony, brykiet, 540g. szt. 150,00 

8. Truskawki mrożone, 450g. szt. 150,00 

9. Truskawki mrożone, 2,5kg szt. 10,00 

10. Warzywa na patelnię z ziemniakami, 450g. szt. 250,00 

11. 

Mieszanka siedmioskładnikowa, mrożona, do zupy, 

450g. szt. 250,00 

 

Kody CPV: 

15331170 – 9 – Warzywa mrożone 

15220000 – 6 – Ryby mrożone, filety rybne i pozostałe mięso ryb 

Część II – Pakiet nr 2 Nabiał i przetwory mleczarskie 
Dostawa nabiału i produktów mleczarskich odbywać się będzie średnio 4 razy w tygodniu 

w zależności od bieżących potrzeb zamawiającego, do godz. 7:00. Towar będzie zamawiany 

w formie pisemnej lub telefonicznie. 

1. Nabiał powinien być wysokiej jakości i świeży. 

2. Opakowania nie mogą być zniszczone, uszkodzone ani zgniecione. 

3. Na opakowaniach powinny być widoczne terminy przydatności do spożycia. 

4. Produkty powinny być bez nalotów nieznanego pochodzenia, bez nieprzyjemnego zapachu 

sugerującego na zepsucie się produktu, bez dziwnego smaku sugerującego zepsucie się produktu. 

5. Produkty powinny być zapakowane w oryginalne opakowania lub zabezpieczone folią. 

6. W przypadku nie posiadania towaru w opakowaniu o sugerowanej wadze należy przeliczyć cenę 

dowolnego opakowania na wymienioną w kalkulacji gramaturę. 

Lp. nazwa artykułu jedno. miary szacunkowa ilość 

1. Jogurt truskawkowy, kartonik  400ml. szt. 60,00 

2. Jogurt naturalny gęsty, typ grecki 400ml. szt. 250,00 

3. Masło śmietankowe, kostka 200g., 82% tłuszczu szt. 160,00 

4. Mleko 1l. 2%  szt. 160,00 

5. Ser żółty, typ salami  kg. 33,00 



6. Ser sałatkowy typu Feta 200g szt. 20,00 

7. Śmietana 18%, gęsta, 400ml. szt. 140,00 

8. Śmietanka 30% 200ml. szt. 350,00 

9. Twaróg półtłusty, blok kg. 40,00 

 

Kody CPV: 

15500000-3 Produkty mleczarskie 

Część III –  Pakiet nr 3 Artykuły ogólnospożywcze 
Dostawa artykułów spożywczych odbywać się będzie codziennie w zależności od bieżących 

potrzeb zamawiającego, do godziny 7:00. Towar będzie zamawiany w formie pisemnej lub 

telefonicznie. 

1. Artykuły spożywcze powinny być wysokiej jakości i świeże z aktualną datą przydatności 

do spożycia. 

2. Opakowania nie mogą być uszkodzone ani zgniecione, wszelkie uszkodzenia 

spowodują nieprzyjęcie towaru. 

3. Produkty powinny być przetrzymywane w odpowiedniej temperaturze przed transportem i w czasie 

transportu a także przetrzymywane w higienicznych warunkach. 

4. Produkty powinny być o barwie i zapachu charakterystycznym dla danego rodzaju produktu, bez 

nalotów nieznanego pochodzenia, bez nieprzyjemnego zapachu sugerującego na zepsucie się 

produktu, bez dziwnego smaku sugerującego zepsucie się produktu. 

5. Terminy przydatności do spożycia mają być widoczne. 

6. Oznakowanie produktu ma być zgodne z przepisami, w tym wymagane są etykiety ze składem 

surowcowym i wartością odżywczą w 100 g produktu. 

7. W przypadku nie posiadania towaru w opakowaniu o sugerowanej wadze należy przeliczyć cenę 

dowolnego opakowania na wskazaną w kalkulacji gramaturę. 

Lp. nazwa artykułu jedno. miary szacunkowa ilość 

1. Ananas w syropie, plastry, puszka z otwarciem, 565g. szt. 20,00 

2. Bułka tarta, jasna, sypka, 500g. szt. 210,00 

3. Bazylia suszona 10g. szt. 20,00 

4. 

Brzoskwinie w syropie, połówki, puszka z 

otwarciem, 820g. szt. 20,00 

5. Cukier biały, 1 kg szt. 50,00 

6. Czosnek granulowany, 20g. szt. 40,00 



7. Dżem truskawkowy, słoik,  280g. szt. 100,00 

8. Cząber suszony, 8g. szt. 10,00 

9. Chrzan tarty, słoik 190g. szt. 10,00 

10. Fasola średnia, sucha, 400g. szt. 100,00 

11. Groch połówki, suchy, 400g. szt. 100,00 

12. Herbatniki, 100g. szt. 300,00 

13. Jajka szt. 3500,00 

14. Kasza gryczana, palona, 4x100g. szt. 200,00 

15. Koncentrat pomidorowy, słoik, 190g. szt. 150,00 

16. Kasza jęczmienna, gruba, 500g. szt. 70,00 

17. Kopytka, produkt garmażeryjny, kg. 200,00 

18. Kluski leniwe, produkt garmażeryjny,  kg. 250,00 

19. Kukurydza konserwowa, puszka z otwarciem, 270g. szt. 20,00 

20. Liść laurowy, 6g. szt. 80,00 

21. Mąka pszenna, typ 500, 1 kg. szt. 140,00 

22. Majeranek suszony, 8g. szt. 50,00 

23. Makaron pszenny, świderki, 400g. szt. 350,00 

24. Makaron pszenny, gniazga-wstęgi, 400g. szt. 180,00 

25. Makaron pszenny spaghetti, 400g. szt. 120,00 

26. Makaron pszenny, nitki, 400g. szt. 60,00 

27. Majonez sałatkowy, słoik, 700g. szt. 40,00 

28. Mus owocowy, tubka, 100g. szt. 100,00 

29. Mąka ziemniaczana, 500g. szt. 10,00 

30. Mąka kukurydziana, 500g. szt. 10,00 

31. 
Olej rzepakowy, rafinowany, 1l. Z pierwszego 

szt. 360,00 



tłoczenia, 

32. Oregano suszone, 8g. szt. 20,00 

33. Pieprz czarny mielony, 20g. szt. 130,00 

34. Papryka słodka, mielona, 20g. szt. 90,00 

35. Papryka ostra, mielona, 20g. szt. 60,00 

36. Przecier pomidorowy, kartonik, 500g. szt. 150,00 

37. 

Pomidory suszone w oleju z pestkami dyni, słoik, 

280g. szt. 50,00 

38. Pierogi z serem, produkt garmażeryjny kg. 200,00 

39. Pierogi z mięsem, produkt garmażeryjny, kg. 100,00 

40. 

Przyprawa warzywna do potraw, bez konserwantów, 

180g. szt. 180,00 

41. Pomidory suszone z bazylią i ziołami, 15g. szt. 40,00 

42. Ryż, kartonik, 4x100g. szt. 260,00 

43. Ryż 1 kg. szt. 20,00 

44. Sól drobna jodowana,1kg szt. 80,00 

45. Susz buraczany, 100g. szt. 160,00 

46. Szczaw konserwony, fragmenty liści, słoik, 350g. szt. 50,00 

47. Woda mineralna, gazowana 1,5l. szt. 40,00 

48. Woda mineralna, niegazowana 500ml. szt. 200,00 

49. 

Woda mineralna, niegazowana, truskawkowa, z 

dozownikiem, 500ml. szt. 100,00 

50. Ziele angielskie, 15g. szt. 80,00 

51. Zacierka, 250g szt. 60,00 

52. Ziarna słonecznika, 100g. szt. 40,00 

 

Kody CPV: 

15800000 - 6 – Różne produkty spożywcze 

 

 



 

 

Część IV – Pakiet nr 4 Owoce, warzywa i ziemniaki 
Dostawa owoców, warzyw i ziemniaków odbywać się będzie średnio 2-3 razy w tygodniu 

w zależności od bieżących potrzeb zamawiającego, do godz. 7:00. Towar będzie zamawiany 

w formie pisemnej lub telefonicznie. 

1. Warzywa i owoce powinny być wysokiej jakości, świeże, nie mrożone, o jędrnej skórce, 

bez przebarwień świadczących o braku świeżości, o barwie i zapachu charakterystycznym dla danego 

rodzaju. 

2. Produkty powinny być przetrzymywane w odpowiedniej temperaturze przed transportem i w czasie 

transportu, bez nalotów nieznanego pochodzenia, bez nieprzyjemnego zapachu sugerującego na 

zepsucie się produktu, bez dziwnego smaku sugerującego zepsucie się, zgnicie produktu. 

Lp. nazwa artykułu jedno. miary szacunkowa ilość 

1. Burak czerwony kg. 180,00 

2. Cebula biała kg. 200,00 

3. Cebula czerwona kg. 20,00 

4. Cytryna kg. 70,00 

5. Jabłka słodkie, duże sztuki, kg. 200,00 

6. Kapusta biała kg. 100,00 

7. Kapusta czerwona kg. 100,00 

8. Kapusta kiszona kg. 130,00 

9. Kapusta pekińska kg. 100,00 

10. Kapusta włoska kg. 20,00 

11. Koper, pęczek szt. 100,00 

12. Marchew kg. 600,00 

13. Natka pietruszki, pęczek szt. 100,00 

14. Ogórek św. kg. 150,00 

15. Ogórek kiszony kg. 130,00 

16. Pietruszka korzeń kg. 120,00 

17. Por szt. 120,00 

18. Pomidor kg. 100,00 

19. Papryka czerwona kg. 10,00 

20. Pieczarka kg. 30,00 



21. Seler korzeń kg. 120,00 

22. Sałata lodowa szt. 250,00 

23. Szpinak św. op. 40,00 

24. Ziemniaki kg. 3500,00 

 

Kody CPV: 

15300000 – 1 – Owoce, warzywa i podobne produkty 

Część V – Pakiet nr 5 Mięso i przetwory mięsne (wołowe, wieprzowe, 

drobiowe) 
Dostawa mięsa odbywać się będzie średnio 3-4 razy w tygodniu w zależności od bieżących 

potrzeb zamawiającego, do godz. 7:00. Towar musi być dostarczony następnego dnia od daty 

złożenia pisemnego lub telefonicznego zamówienia. Do każdej dostawy należy załączyć 

Handlowy Dokument Identyfikacyjny zawierający nr partii oraz termin przydatności do 

spożycia. 

1. Dostarczane mięso, podroby oraz wędliny powinny być wysokiej jakości, świeże, nie mrożone, o 

barwie i zapachu charakterystycznym dla danego rodzaju. 

2. Mięso ma być jędrne, elastyczne, pochodzące z produkcji krajowej. 

3. Produkty powinny być odpowiednio schłodzone i przetrzymywane w odpowiedniej temperaturze 

przed transportem i w czasie transportu. 

4. Produkty powinny być bez wad jakościowych (kolor mięsa jasno-różowy właściwy jak dla mięsa 

świeżego), bez nalotów nieznanego pochodzenia, bez nieprzyjemnego zapachu sugerującego na 

zepsucie się produktu, bez dziwnego smaku (w przypadku mięsa i podrobów po ugotowaniu) 

sugerującego zepsucie się produktu. 

Lp. nazwa artykułu jedno. miary szacunkowa ilość 

1. Filet z piersi kurczaka, podwójny kg. 320,00 

2. Kości wp. schabowe  kg. 350,00 

3. Kiełbasa podwawelska   (>80% mięsa) kg. 120,00 

4. Karkówka wp., b/k kg. 90,00 

5. Łopatka wp. kg. 200,00 

6. Mięso mielone kg. 300,00 

7. Porcje kulinarne z kurcząt ze skrzydełkami kg. 350,00 

8. Polędwiczki wp. kg. 50,00 



9. Podudzie z kurczaka kg. 200,00 

10. Schab wp., b/k kg. 200,00 

11. Skrzydło z indyka kg. 15,00 

12. Udziec z kurczaka kg. 150,00 

13. Wołowe rosołowe kg. 15,00 

 

Kody CPV: 

15100000 – 9 – Produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne 


