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Opis Przedmiotu Zamdwienia - Cze$¢é 2
NABIAL

Wymagania Zamawiajacego:

1. w zakresie asortymentu

- produkty mleczarskie cechowaé ma swiezo$é, dobry smak po otwarciu produktéw, niezbrylone sery
naturalne, geste jogurty,

- termin przydatnosci produktédw do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 14 dni od dnia dostawy do
Zamawiajgcego dla produktéw: twarogi, kefir maslanka, nie krétszy niz 21 dni od daty dostawy dla
nastepujgcych produktéw: masto, jogurty, Smietany, sery zétte, serki twarogowe do smarowania, pozostate
sery oraz nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy dla nastepujacych produktéw: mleko krowie, mleko
sojowe, ser topiony, masto klarowane.

2. w zakresie wspétpracy:

- dostawa 2 razy w tygodniu (w godzinach 6.30 — 8.00).

-dostawca dostarczy zamowiony towar transportem wtasnym, na wtasny koszt wraz z roztadunkiem i
whiesieniem do magazynu zamawiajgcego

3. w zakresie zapotrzebowania

Lp. ASORTYMENT j.m. llosé
1 Jogurt naturalny wiaderko 5 | szt 7

2 Jogurt owocowy bez dodatku cukru 150g szt 3500
3 Jogurt owocowy z osmioma zbozami 200g szt 700
4 Masto klarowane 200g szt 120
5 Masto $mietankowe (min. 82% ttuszczu) 200g szt 35
6 Mleczna kanapka 28 g szt 360
7 Mleko UHT 2% 1L szt 380

Napdj mleczny naturalny z zywymi kulturami bakterii jogurtowych i l.casei

8 100g szt 11800
9 Ser typu feta kostka w zalewie 2kg szt 12
10 | Ser z6tty twardy plastry kg 4
11 Serek mozzarella tarty 2 kg szt 22

12 Serek owocowy wzbogacony w wapn i witamine D. Truskawka/Wanilia 90g szt 3500




Serek wiaderko waniliowy ( serek o zaw. ttuszczu 24% z dodatkiem cukru,
13 . . - szt 280
aromatu oraz naturalnej laski wanilii) 500g

14 Smietana stodka 18% - 500 ml szt 400
15 Smietana ukwaszana 18% - 5 | szt 35
16 Twardg potttusty krajanka kostka kg 140

4. ponadto artykuty zywnosciowe muszg spetniac:

1) wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia
(Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢ zgodna z zasadami GMP (Dobra praktyka
produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzadzania
bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci),

2) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajgce
zatagcznik 1l do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez
ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci,

3) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,

4) wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ przedmiot zamdwienia w opakowaniach jednolitych,
nieuszkodzonych, odpowiadajgcych wytycznym Rozporzadzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatdw i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnosciag, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania srodkéw spozywczych oraz w
opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcym szczegélne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego,

5) wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ transport powinien odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym
dotyczgcym srodkow transportu zywnosci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia
2002 roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczgcych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21,
poz. 179) oraz Rozporzadzeniu WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 roku w sprawie higieny srodkéw spozywczych

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



