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Opis Przedmiotu Zamowienia - Cze$¢ 5
MROZONKI

Wymagania Zamawiajacego:

1. w zakresie asortymentu

- owWoce i warzywa mrozone najwyzszej jakosci, pierwszego gatunku, o ksztatcie i barwie charakterystycznej
dla produktu wyjsciowego, nie zbrylone, sypkie— za wyjgtkiem szpinaku rozdrobnionego, ktory jest
mrozony w formie bryty lub jako mate zmielone kulki-bryty).

- mrozonki bedg posiadac termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 4 miesigce od daty dostawy
towaru dla Zamawiajgcego

2. w zakresie wspotpracy:
- dostawa produktéw zywnosciowych 2 razy w tygodniu- wtorek, czwartek, w godzinach 6:30 — 8:30

- dostawca dostarczy zamodwiony towar transportem wtasnym, na wtasny koszt wraz z roztadunkiem i
whniesieniem do magazynu zamawiajgcego .

3. w zakresie zapotrzebowania:

Lp. Asortyment jom. llosé
1 Barszcz ukrainski mrozony 2,5 kg szt 35
2 Brokuty mrozone 2,5 kg szt 112
3 Brukselka mrozona 2,5 kg szt 7
4 Bukiet warzyw kroélewski mrozony (kalafior, brokut, marchew) 2,5 kg szt 45
5 Butka do hamburgera 100 g szt 2900
6 Cebula kostka mrozona 2,5 kg szt 115
7 Fasolka szparagowa mrozona zielona 2,5 kg szt 78
8 Fasolka szparagowa mrozona z6tta 2,5 kg szt 43
9 Frytki karbowane 12 x 12 wstepnie podsmazone 2,5 kg szt 205
10 Groszek zielony mrozony 2,5 kg szt 16
11 Groszek z marchewka mrozony 2,5 kg szt 43
12 Kalafior mrozony 2,5 kg szt 102
13 Kluski $lagskie mrozone 2,5 kg szt 110




14 Kopytka mrozone 2,5 kg szt 115

15 Marchew kostka mrozona 2,5 kg szt 120
16 Marchew mini mrozona 2,5 kg szt 70
17 Marchew talarki mrozona 2,5 kg szt 15
18 Mieszanka chifska mrozona 2,5 kg szt 23
19 Mieszkanka kompotowa mrozona 2,5 kg szt 5

20 szt 23

Mieszanka warzywna szkolna mrozona 2,5 kg

Papryka czerwona mrozona 2,5 kg

”n szt 75
22 Papryka trzy kolory mrozona 2,5 kg szt 36
23 Pieczarka mrozona 2,5 kg szt 94
24 Truskawka mrozona 2,5 kg szt 40
25 Wisnia mrozona 2,5kg szt 23
2 Whtoszczyzna stupki mrozona 2,5 kg szt >0

4. ponadto artykuty zywnos$ciowe muszg spetniac:

1) wymagania okresSlone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia
(Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢ zgodna z zasadami GMP (Dobra praktyka
produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzadzania
bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci),

2) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajgce
zatgcznik 1l do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez
ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci,

3) wytyczne Rozporzgdzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,

4) wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ przedmiot zamdwienia w opakowaniach jednolitych,
nieuszkodzonych, odpowiadajacych wytycznym Rozporzadzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatéw i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania $rodkéw spozywczych oraz w
opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcym szczegdlne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego,

5) wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ transport powinien odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym
dotyczgcym Srodkow transportu zywnosci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia
2002 roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczgcych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21,



poz. 179) oraz Rozporzadzeniu WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 roku w sprawie higieny srodkéw spozywczych
- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



