Zatgcznik nr 1 do SWZ

Opis przedmiotu zamdwienia

~SWIADCZENIE USLtUGI CATERINGOWEJ W ZAKRESIE PRZYGOTOWANIA | DOSTARCZENIA
TRANSPORTEM WYKONAWCY POSILKOW DLA DZIECI W MIEJSKIM ZtOBKU W MLAWIE
NA ROK 2025"
Przedmiot zamoéwienia:

1. Przedmiotem zamodwienia jest $wiadczenie ustugi przygotowania i dostarczenia
transportem Wykonawcy positkdéw dla dzieci w Miejskim Ztobku w Mtawie w 2025 roku
w tym: $niadanie, obiad (zupa i ll danie), podwieczorek.

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiot zamodwienia obejmuje przygotowanie i dostarczanie: frzech positkdw dziennie tj.
Sniadania, obiadu dwudaniowego oraz podwieczorku dla dzieci ztobkowych 5 dni
w tygodniu od poniedziatku do pigtku. W kazdym positku powinna by¢ porcja warzyw
i owocow oraz dwie porcje mleka w kazdym dniu. Do positkdw Wykonawca bedzie wydawat
kompot, sok, wode z cytryng, kawe z mlekiem, kakao lub herbate.

2. Szacunkowy zakres przedmiotu zamodwienia w okresie trwania umowy wyniesie: 15 000
$niadan; 15 000 obiaddw (dwudaniowych); 15 000 podwieczorkdw. Obliczone dane opierajq
sie na frekwencji dzieci ztobkowych. Doktadne liczby positkdw bedqg ustalane na biezgco
z Dyrektorem Miejskiego Ztobka w Mtawie lub z osobqg przez niego upowazniong,
z uwzglednieniem kalendarza roku szkolnego.

3. Positki bedqg dostarczane od poniedziatku do pigtku w godzinach:

a) $niadanie: godz. 8.00 - 8.30,
b) obiad: godz.11.00 -11.30,
c) podwieczorek: godz.13.30 -14.00.

4. Ustuga bedzie dotyczy¢ 60 dzieci uczeszczajgcych do ztobka. Okreslona w zapytaniu ilos¢
positkdw 15000 $niadan; 15000 obiaddw (dwudaniowych); 15000 podwieczorkdw moze
ulec zmniejszeniu w zaleznosci od frekwencji dzieci i nie moze wdwczas stanowi¢ podstawy
do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen.

5. W przypadku wzmozonej zachorowalnosdci lub nieobecnosci dzieci Zamawigjgcemu
przystuguje prawo do ograniczenia iloSci positkdw, zgodnie z rzeczywistq poftrzebq,
z zastrzezeniem dokonania uprzedzenia Wykonawcy w danym dniu do godz. 8:00.

6. Dostawa positkdw bedzie odbywac sie od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem dni
ustawowo wolnych od pracy oraz dni wolnych od zajec opiekuhczych w ztobku.

7. Positki Wykonawca dostarczaé bedzie wtasnym fransportem, w  specjalistycznych
termosach gwarantujgcych wtasciwg ochrone i temperature oraz jakosci przewozonych
potfraw Srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci. Dostarczenie positkdw
bedzie realizowane przez Wykonawce na jego koszt.

8. Positki nie mogqg by¢ sporzgdzane z produktdw gotowych (np. mrozone pierogi, paluszki
rybne, konserwy itp.), produktdw typu instant (np. zupy w proszku, sosy, vegeta itp.) wedliny
w swoim sktadzie majg zawiera¢ powyzej 80 % miesa, nie mogqg zawiera¢ dodatkdw skrobi i
soi, mieso nie moze by¢ oddzielone mechanicznie (MOM).



9.Do przygotowywania positkéw zalecane jest stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze
nasion roélin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.

10.Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkdw o najwyzszym standardzie na
bazie produktdw najwyzszej jakosci, zachowujgc jakos¢ i estetyke wykonania zgodnie
z normami HACCP, w jakosci i konsystencji potraw odpowiednich dla wieku dzieci oraz
Zbiorowego zywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi.

11.Wykonawca jest zobowigzany przestrzegad zapisdw art. 22 ustawy z dnia 4 lutego 2011 r.
o opiece nad dzie¢mi w wieku do lat 3 (Dz.U.2024. p0z.338 t.j.)

12.Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$é
za ich przestrzeganie.

13.Positki muszg spetniaé wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla
dzieci w wieku do lat 3. Positki nie mogq by¢ przygotowywane z pdtproduktdw. Positki
powinny by¢  przygotowywane z  zachowaniem diet pokarmowych  ogdinej
i bezmlecznej, zgodnie z informacjg ofrzymang od Zamawiajgcego.

Positki muszg spetniac nastepujgce warunki jakos$ciowe:

a) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie moze powtarzac sie w ciggu 10
dni, na jadtospisie winny by¢ oznaczone substancje powodujgce alergie lub wywotujgce
alergie oraz reakcje nietolerancji.

b) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcdw wysokiej jakosci, swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, bez uzycia substancji dodatkowych — konserwujgcych,
zageszczajgcych, barwigcych lub  sztucznie aromatyzowanych, typu Vegeta/maggi
szkodliwych dla zdrowia.

c)z jadtospisu nalezy wykluczyé: pasztety, wysoko przetworzone wedliny, zupe grzybowaq,
zupe pieczarkowq. Nalezy wykluczy¢ positki na bazie fast food.

d)Zamawiagjgcy zakazuje stosowania: konserw, produktéw z glutaminianem sodu, miesa
odkostnionego mechanicznie MOM.

e) w jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

14.Wykonawca w ramach przedmiotu umowy dostarcza:

a) S$niadanie - zupa mleczna (takie jok: zacierka na mleku, lane ciasto, makaron, kasza
jaglana, kasza manna, jeczmienna, ptatki kukurydziane lub potrawy mleczne i mleko —
pochodne, kanapka z réznym rodzajem pieczywa, herbata w tym ziotowa lub owocowa,
sok, wedlina, pasty w tym: jajeczna, z miesa/ryb, twarogowa, warzywna, dzem, midd, ser
twarogowy/zétty, warzywa i owoce np. pomidor, ogdrek, satata, jabtko, banan, owoce
sezonowe itp.;

b) obiad - zupa na wywarach miesnych (rosdt, pomidorowa) i na wywarach warzywnych
(ogdrkowa, barszcz czerwony, brokutowa, dyniowa, szpinakowa, kalafiorowa, ziemniaczana
i itp.). drugie danie: ziemniaki, zamiennie ryz, rdézne rodzaje kasz, kopytka, makaron, dania
miesne np. sztuka miesa, udziec kurczaka, piers z indyka, pulpety rybne, kotleciki rybne,
pulpety miesne, kotlety z piersi z kurczaka, gulasz, pierogi (leniwe, z serem, z miesem, z
miesem i kapustg) nalesniki, knedle, gotgbki, makaron ze serem, makaron z musem
owocowym itp., surdwka, warzywa na parze, kompot, sok itp.;

c) podwieczorek - kanapka, ciasto domowe raz w tygodniu takie jak: ciasto z owocami,
marchewkowe, szarlotka, babka piaskowa itp., desery mleczne, owoce (w tym sezonowe),
herbata, napdj mleczny, sok ze $wiezych owocdw itp. a w przypadku cieptych danh: kisiel,
budyn, panna cotta, galaretka z owocami, kakao, itp.



15.Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos¢ z warunkami jako$ciowymi opisanymi dla
przedmiotu zamowienia.

16.Cena zostanie obliczona w taki sposdb, ze bedzie to cena stata bez wzgledu na fakt czy
positek bedzie przygotowany dla grupy wiekowej dzieci do 1 roku zycia czy dla starszych
dzieci do lat 3 oraz bez wzgledu na to jaka bedzie frekwencja w danym dniu. Cena bedzie
zawierata nadto wszelkie podatki, optaty i koszty wynikajgce z realizacji zamdwienia.

Wykonawca zobowigzany jest ponadto do:

a)

d)

posiadania petnych uprawnien niezbednych do $wiadczenia ustugi wydanych przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. Wykonawca posiada decyzje
Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajgcg wpis do rejestru zaktadow
podlegajgcych urzedowej kontroli organdw Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.
terminowego wykonywania przedmiotu zamdwienia,

przygotowywania positkbw zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne
w zakresie personelu, warunkdéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich
przestrzeganie.

przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na bazie produktdw najwyzszej
jakosci zgodnie z normami bezpieczenstwa i standardami Systemu Bezpieczehstwa
Zywnosci HACCP, o ktérym mowa w ustawie z dnia 25 sierpnia  2006r.
o bezpieczenstwie Zzywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz
w rozporzgdzeniu (WE) 852/2004 w sprawie higieny srodkdéw spozywczych (Dz. Urz. UE
z 2004 r. ze zm.)

kazdorazowego odbioru we wtasnym zakresie i na wtasny koszt resztek po spozytych
positkach,

zapewnienia positkbw o nie gorszej jakosci, na swdj koszt, zinnych Zrédet,
w przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzehh uniemozliwiajgcych
Wykonawcy samodzielne przygotowanie positkéw,

w razie koniecznosci, do uwzgledniania diet eliminacyjnych w przygotowywanych
positkach, np. diety bezglutenowej, ze skazq biatkowq lub z alergig pokarmowa.



