Zalacznik Nr 5 do SWZ
Znak sprawy: SP2.260.01.2024
Opis Przedmiotu Zaméwienia

DOSTARCZONE PRODUKTY MUSZA BYC SWIEZE I NAJWYZSZEJ JAKOSCI.
WYKONAWCA PONOSI WSZELKA ODPOWIEDZIALNOSC ORAZ KOSZTY ZWIAZANE
Z DOSTAWA PRODUKTOW DO MAGAZYNU ZAMAWIAJACEGO TRANSPORTEM
WLASNYM, ODPOWIADAJACYM WSZYSTKIM WYMOGOM SANITARNYM DLA
OKRESLONEJ GRUPY PRODUKTOW TAK, ABY ZACHOWAC W TRAKCIE DOSTAWY
CIAG CHLODNICZY. OPAKOWANIA ZBIORCZE I JEDNOSTKOWE POWINNY BYC
CZYSTE I NIEUSZKODZONE. WAZNYM DLA ZAMAWIAJACEGO JEST ZAPEWNIENIE
ELASTYCZNOSCI DOSTAW, KTORA ZNACZNIE USPRAWNI FUNKCJONOWANIE
KUCHNI I STOLOWKI. ISTNIEJE MOZLIWOSC ZEOZENIA OFERTY NA JEDEN LUB
KILKA PAKIETOW JEDNOCZESNIE W ZALEZNOSCI OD MOZLIWOSCI OFERENTA
ORAZ RODZAJU PROWADZONEJ DZIALALNOSCI GOSPODARCZEJ.

Czes¢ 1 — Pakiet nr 1 Pieczywo 1 wyroby piekarnicze
Dostawa pieczywa odbywacé sie bedzie codziennie do godz. 6:30. Towar bedzie zamawiany
telefonicznie 3 razy w tygodniu w zaleznosci od biezacych potrzeb zamawiajacego.

1. Pieczywo powinno by¢ wysokiej jakosci, §wieze, dobrze wyro$nigte, nie spieczone.
2. Opakowanie nie moze by¢ zniszczone, uszkodzone ani zgniecione.
3. Terminy przydatnosci do spozycia powinny by¢ widoczne.

4. Pieczywo ma by¢ bez nalotow nieznanego pochodzenia, bez nieprzyjemnego zapachu sugerujacego
na zepsucie si¢ produktu, bez dziwnego smaku sugerujacego zepsucie si¢ produktu.

5. W przypadku nie posiadania towaru w opakowaniu o sugerowanej wadze nalezy przeliczy¢ ceng
dowolnego opakowania na wymieniong w kalkulacji gramaturg;

L.p. | Nazwa artykutu Jedn. szacowana ilo$¢

miary | zamawianego art.
1. |Bulka drozdzowa szt, 172
2. |Bulka tarta szt. 40
3. | buitka kajzerka szt. 95
4. | Bulka wroclawska szt, 508
5. | Chleb bialy pszenny Szt. 1075
6. |Chleb razowy (wieloziarnisty) |szt. 408
7. | Ciasto drozdzowe Szt. 38
8. |rogalik drozdzowy Szt. 247
9. |rozetka drozdzowa szt 78

Kody CPV:

15810000 - 9 — Pieczywo, Swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie



Czes¢ Il — Pakiet nr 2 Nabiatl 1 przetwory mleczarskie

Dostawa nabialu i produktéow mleczarskich odbywa¢ sie¢ bedzie Srednio 4 razy w tygodniu
w zaleznos$ci od biezacych potrzeb zamawiajacego, do godz. 8:00. Towar bedzie zamawiany
w formie pisemnej lub telefonicznie raz w tygodniu.

1. Nabial powinien by¢ wysokiej jakosci i $wiezy.
2. Opakowania nie moga by¢ zniszczone, uszkodzone ani zgniecione.
3. Na opakowaniach powinny by¢ widoczne terminy przydatnosci do spozycia.

4. Produkty powinny by¢ bez nalotow nieznanego pochodzenia, bez nieprzyjemnego zapachu
sugerujacego na zepsucie si¢ produktu, bez dziwnego smaku sugerujacego zepsucie si¢ produktu.

5. Produkty powinny by¢ zapakowane w oryginalne opakowania lub zabezpieczone folia.

6. W przypadku nie posiadania towaru w opakowaniu o sugerowanej wadze nalezy przeliczy¢ cene
dowolnego opakowania na wymieniong w kalkulacji gramature.

L.p. | Nazwa artykutu Jedn. szacowana ilo$§¢

miary | zamawianego art.
1. |Masto (min 82% tluszczu) Szt. 1127
2. |Mleko spozywceze 2% 11 Szt. 4008
3. | Smietana 400g 18% Szt. 468

Jogurt naturalny 400 ml typ
4. |grecki Szt. 659
5. | Twarog poétttusty (blok) Kag. 297
6. |Ser zotty — plastry (1509) Szt. 299
7. |serek homgenizowany 200 g szt, 8
Kody CPV:

15500000-3 Produkty mleczarskie

Czes¢ 111 — Pakiet nr 3 Artykuty ogdlnospozywcze
Dostawa artykuléw spozywczych odbywaé sie bedzie codziennie w zaleznosci od biezacych potrzeb
zamawiajacego, do godziny 8:00. Towar bedzie zamawiany w formie pisemnej lub telefonicznie.

1. Artykuty spozywcze powinny by¢ wysokiej jakosci i §wieze z aktualng datg przydatnosci do spozycia.

2. Opakowania nie mogg by¢ uszkodzone ani zgniecione, wszelkie uszkodzenia spowoduja nieprzyjecie
towaru.

3. Produkty powinny by¢ przetrzymywane w odpowiedniej temperaturze przed transportem i w czasie
transportu a takze przetrzymywane w higienicznych warunkach.

4. Produkty powinny by¢ o barwie i zapachu charakterystycznym dla danego rodzaju produktu, bez
nalotow nieznanego pochodzenia, bez nieprzyjemnego zapachu sugerujgcego na zepsucie si¢ produktu,
bez dziwnego smaku sugerujgcego zepsucie si¢ produktu.

5. Terminy przydatnosci do spozycia majg by¢ widoczne.

6. Oznakowanie produktu ma by¢ zgodne z przepisami, w tym wymagane sg etykiety ze skladem
surowcowym i warto$cig odzywcza w 100 g produktu.



7. W przypadku nie posiadania towaru w opakowaniu o sugerowanej wadze nalezy przeliczy¢ cene
dowolnego opakowania na wskazang w kalkulacji gramature.

L.p. | Nazwa artykutu Jedn. |ilos¢

miary | zam.

art.

1. | Susz buraczany (100g) Szt. 297
2. | chrupki kukurydziane (230g) Szt. 83
3. |chrzan tarty (180 g) Szt. 21
4. | cukier bialy 1 kg. Kg. 505
5. | cukier waniliowy (329) Szt. 273
6. | Czosnek granulowany suszony (20g) Szt. 10
7. | dzem truskawkowy 100% (235g) Szt. 52
8. |drozdze Szt. 62
9. | Fasola biata drobna (400g lub 500g) Szt. 90
10. | groch potowki (500g) Szt. 101
11. | Herbata czarna (1509) Szt 42
12. | Herbatniki (3509) Szt 120
13. | herbatniki (16g) zt. 393
14. | wafle "goralki" szt. 70
15. | Jaja kurze ($wieze) Szt. | 2880
16. | kasza manna (400g) Szt 20
17. | kawa ,Inka” (150g) Szt. 26
18. | Kakao naturalne wedlowskie (809) Szt. 112
19. | kapusta kiszona 1 kg. Szt. 169
20. |Kasza jeczmienna gruba (1 kg.) Szt. 84
21. | Ketchup tagodny (380g) Szt. 40
22. | kasza gryczana prazona (400g) Szt. 344
23. | koncentrat pomidor. (1509 30%) Szt 466
24. |1i$¢ laurowy (12g) Szt. 256
25. | Maka pszenna kurpiowska 1kg. Kg. 183
26. | Makaron $§widerki (500g) Szt. 710
27. | Makaron nitki (5009) Szt. 101
28. | Makaron do spaghetti (5009) Szt. 182
29. | Majeranek (20g) Szt. 190
30. | midd pszczeli (370g) Szt. 15
31. | Maka ziemniaczana 1 kg. Kg. 13
32. |olej rzepakowy 11 Szt. 84
33. |oliwa z oliwek szt. 32
34. | Przecier ogorkowy tarty (400g) Szt. 158
35. | ogorek kwaszony caty Szt. 160
36. | Ocet jablkowy (410ml) Szt. 35
37. | sok pomidorowy 1 1. Szt. 172
38. |pieprz ziotowy (15g) Szt. 43
39. | ptatki owsiane  (400g) Szt. 20
40. | ptatki jeczmienne (400g) Szt. 20




41. | ptatki ryzowe blyskawiczne (250g) Szt. 78
42. | pieprz czarny mielony (20g) Szt. 200
43. | papryka stodka w proszku (20g) Szt. 140
44. | papryka ostra w proszku (209) Szt. 25
45. | papryka wedzona w proszku (20g) szt. 25
46. | Pomidor suszony z bazylig(15g) Szt. 200
47. | pasztet drobiowy podlaski (155g) Szt. 20
48. | przyprawa do kurczaka (30g.) Szt. 19
49. | przyprawa do gulaszu (20g) Szt. 19
50. |ryzbialy 1 kg. Szt. 50
51. |ryz naturalny (400g.) Szt. 100
52. | Rodzynki 1 kg. Szt. 21
53. | Sél kuchenna biata jodowana Szt. 90
Szczaw konserwowy (wyrazne fragmenty lisci, stoik
54. | 3509) Szt. 96
55. |woda niegazowana 1,5l. Szt. | 1052
56. | Ziele angielskie (209) Szt. 220
57. | ziota prowansalskie (15g) Szt. 8
58. | Zurawina 1 kg. Szt. 21
59. | cukier puder Szt. 11
60. | napdj owsiany Szt. 143
61. | drozdze Szt. 70
62. | ptatki kukurydzine szt. 66
63. | sok jablkowy szt. 357
64. | napdj" kubs" Water 0,501 szt. 116
Kody CPV:

15800000 - 6 — Rozne produkty spozywcze

Czes¢ IV — Pakiet nr 4 Owoce, warzywa 1 ziemniaki

Dostawa owocow, warzyw i ziemniakow odbywacé si¢ bedzie Srednio 3 razy w tygodniu
w zalezno$ci od biezacych potrzeb zamawiajacego, do godz. 8:00. Towar bedzie zamawiany
w formie pisemnej lub telefonicznie.

1. Warzywa i owoce powinny by¢ wysokiej jakosci, $Swieze, nie mrozone, o jedrnej skorce,
bez przebarwien $wiadczacych o braku §wiezosSci, o barwie 1 zapachu charakterystycznym dla danego
rodzaju.

2. Produkty powinny by¢ przetrzymywane w odpowiedniej temperaturze przed transportem i w czasie
transportu, bez nalotdow nieznanego pochodzenia, bez nieprzyjemnego zapachu sugerujagcego na
zepsucie si¢ produktu, bez dziwnego smaku sugerujacego zepsucie si¢, zgnicie produktu.

L.p. | Nazwa artykutu Jedn. |ilo$¢ zam
miary | art.

1. |Arbuz Kg. 54

2. Banany Kag. 393

3. | Buraki czerwone Kg. 67




4 Brzoskwinie Kg. 21
5. |Cebula Kg. 234
6. |Czosnek Szt. 33
7 Cytryna Kg. 135
8 gruszka kg. 34
9. |Jabtka Kag. 805
10. |Kapusta biata Szt. 49
11. |Kapusta pekinska Kg. 113
12. | Kapusta czerwona Kag. 125
13. [ Kiwi Szt. 577
14. | koper zielony- peczek Szt. 254
15. | Marchew Szt. 725
16. |Mandarynka Kg. 96
17. | Natka pietruszki — peczek | szt. 250
18. | nektarynka Kg. 21
19. |Ogorek zielony Szt. 182
20. | Pietruszka korzen Kag. 280
21. |Pomidory malinowe Kg. 88
22. |Papryka $wieza Kag. 38
23. |Pieczarki Kg. 40
24. |Pomarancza Kg. 108
25. | Por Szt. 10
26. | Rzodkiewka Kg. 76
27. | Satata lodowa Szt. 178
28. |Seler Szt. 280
29. | Szczypior (peczek) Szt. 102
30. |Sliwka kg. 52
31. | Ziemniaki Kg. 2600
32. | wafle ryzowe Szt. 12
33. |truskawka $wieza Kg. 20
Kody CPV:

15300000 — 1 — Owoce, warzywa i podobne produkty

Czes¢ V — Pakiet nr 5 Migso 1 przetwory migsne (wolowe, wieprzowe,

drobiowe)

Dostawa migsa odbywac sie bedzie $rednio 3-4 razy w tygodniu w zaleznosci od biezacych potrzeb
zamawiajgcego, do godz. 9:00. Towar musi by¢ dostarczony nastepnego dnia od daty zlozZenia
pisemnego lub telefonicznego zaméwienia. Do kazdej dostawy nalezy zalaczy¢ Handlowy
Dokument Identyfikacyjny zawierajacy nr partii oraz termin przydatnosci do spozycia.

1. Dostarczane migso, podroby oraz wedliny powinny by¢ wysokiej jako$ci, S$wieze, nie mrozone, o
barwie i zapachu charakterystycznym dla danego rodzaju.



2. Migso ma by¢ jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji krajowe;.

3. Produkty powinny by¢ odpowiednio schtodzone i przetrzymywane w odpowiedniej temperaturze
przed transportem i w czasie transportu.

4. Produkty powinny by¢ bez wad jako$ciowych (kolor migsa jasno-rozowy wilasciwy jak dla migsa
$wiezego), bez nalotOw nieznanego pochodzenia, bez nieprzyjemnego zapachu sugerujacego na
zepsucie si¢ produktu, bez dziwnego smaku (w przypadku migsa i podrobéw po ugotowaniu)
sugerujacego zepsucie si¢ produktu.

L.p. | Nazwa artykutu Jedn. |ilos¢
miary | zamawianego
art.
1. |Filet z kurczaka kg. 30
2. |Filet z indyka kg. 107
3. |Kielbasa zurkowa kg. 23
4. |Zeberka wieprzowe kg. 248
5. | Antrykot kg. 30
6. |Szynka wp. b/k kg. 400
7. | Schab wp. b/k kg. 212
8. |Poledwiczki wieprzowe kg. 75
9. | Wedzonka wieprzowa kg. 21
10. |schab z pieca kg. 18
11. | Szynka ze wsi kg. 9
12. | Szynka w siatce kg. 21
13. |poledwica z kurczaka kg. 5
14. | Parowki z szynki kg. 39
15. | Poledwica sopocka kg. 26
16. | ogonowka kg. 2,5
17. |smalec kg. 21
18. | Kurczak zagrodowy kg. 86
19. | Karkowka wieprzowa kg. 220
20. |szynka wedzona kg. 15
21. |udo z kurczaka Kg. 143
Kody CPV:

15100000 — 9 — Produkty zwierzece, migso i produkty miesne

Cze¢s¢ I - Pakiet nr 6 Mrozonki

Dostawa mrozonek odbywac sie bedzie 2 razy w tygodniu w zalezno$ci od biezacych potrzeb
zamawiajgcego do godz. 9:00. Towar bedzie zamawiany w formie pisemnej lub telefonicznej.

1. Mrozonki i ryby mrozone powinny by¢ wysokiej jakosci.
2. Opakowania nie mogg by¢ zniszczone, uszkodzone ani zgniecione.

3. Towar zamowiony (mrozony) przywozony ma by¢ w temp. minimum (-18°C).



4. Produkt powinien by¢ zapakowany w oryginalnych opakowaniach lub zabezpieczony folia.
5. Terminy przydatnosci do spozycia majg by¢ widoczne.

6. W przypadku produktow gleboko zamrozonych, opakowanie powinno by¢ suche bez widocznych
rozmrozen.

7. Mrozonki maja by¢ sypkie i nie zbrylone.

8. W przypadku nie posiadania towaru w opakowaniu o sugerowanej wadze nalezy przeliczy¢ cene
dowolnego opakowania na wymieniong w kalkulacji gramature.

L.p. | Nazwa artykutu Jedn. szacowana
miary ilos¢
Zamawlanego
art.
1. |Brokuly mrozone (450g) Szt. 132
2. |fasolka szparagowa mrozona ( 450g) | Szt. 72
3. | Kalafior mrozony( 450g) Szt. 160
4. | mieszanka warzywna 7 sktad. (450g) | Szt. 220
5. | mieszanka kompotowa (2,5kg.) Szt. 232
6. |rybadorsz Kg. 237
7. | Truskawki mrozone (450g) Szt. 416
8. | Wisnie mrozone (450g) Szt. 104
9. |warzywa w paski (4500Q) Szt. 228
Kody CPV:

15331170 — 9 — Warzywa mrozone

15220000 — 6 — Ryby mrozone, filety rybne i pozostale migso ryb



