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Opis Przedmiotu Zamoéwienia - Cze$é 7

Wymagania Zamawiajacego:
1. w zakresie asortymentu:

- dostarczane pieczywo nie moze by¢é mrozone ani rozmrozone
- pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego

Zat. nr 5.7 do SWZ

- pieczywo Swieze, wyprodukowane w nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej dostawy do Zamawiajgcego,
niegumiaste, miekkie, chrupigce, wyprodukowane z najwyzszej jakosci sktadnikéw, bez sladéw wody i

wilgoci.

2. w zakresie wspotpracy:

- dostawa codziennie : od poniedziatku do pigtku ( w godz. od 7:00 do 7:30)

- dostawca dostarczy zaméwiony towar transportem wtasnym, na wtasny koszt wraz z roztadunkiem i
whiesieniem do magazynu zmawiajgcego

3. w zakresie zapotrzebowania:

LP ASORTYMENT

M 1LOSC
1. Babka cytrynowa 400gr kg 20
2. Baton kawiorek 350 gr szt. 200
3. Butka cebulowa 80 gr szt. 200
4, Butka grahamka 80 gr szt. 2000
5. Butka maslana 60 gr szt. 1500
6. Butka pszenna 50 gr szt. 12000
7. Butka razowa 70 gr szt. 2000
8. Butka ze stonecznikiem 80 gr szt. 1500
9. Butka kajzerka wieloziarnista 50 gr szt. 2000
10. | Chleb graham 400 gr szt. 100
11. | Chleb razowy z koszyka 300 gr szt. 100
12. | Chleb wieloziarnisty 550 gr szt. 200
13. | Chleb zwykty krojony 500 gr szt. 200
14. | Chleb zytni ze stonecznikiem 400 gr szt. 200
15. | Chleb ziarniak 300 gr Szt. 200
16. | Ciasteczka kokosowe kg 40
17. | Ciasteczka maslane kg 40
18. | Ciasteczka zbozowe kg 40
19. | Ciastka poduszeczki z nadzieniem serowym kg 60
20. | Ciasto drozdzowe kg 20
21. | Ciasto jogurtowe z owocami szt. 20
22. | Ciasto kruszon kg 30
23. | Ciasto z galaretka i owocami kg 30
24. | Drozdzéwka z budyniem 120 gr szt. 600
25. | Drozdzéwka z kruszonka 120 gr szt. 600
26. | Paczek z nadzieniem 80 gr szt. 480
27. | Pgczusie serowe z posypka cynamonowg kg 30
28. | Pizzerka szt. 800
29. | Rogal marcinski szt. 480
30. | Rogal maslany szt. 750
31. | Rogaliki z powidtami kg 70

4. ponadto artykuty zywnosciowe muszg spetniac:

1) wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢ zgodna z zasadami GMP (Dobra praktyka produkcyjna),



GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzgdzania bezpieczenstwem zdrowotnym
Zywnosci),

2) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajgce zatgcznik
Il do Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego
wykazu dodatkéw do zywnosci,

3) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,

4) wykonawca zobowigzany jest dostarczaé przedmiot zamdwienia w opakowaniach jednolitych,
nieuszkodzonych, odpowiadajgcych wytycznym Rozporzgdzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatéw i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania srodkéw spozywczych oraz w
opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcym szczegdlne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu
do zywnosci pochodzenia zwierzecego,

5) wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ transport powinien odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym
dotyczgcym Srodkdéw transportu zywnosci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia
2002 roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczacych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21,
poz. 179) oraz Rozporzadzeniu WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
roku w sprawie higieny sSrodkéw spozywczych

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



