Zat. nr 5.8 do SWZ
TP/1/2024/SP5
Opis Przedmiotu Zamdwienia - Cze$¢ 8
RYBY

Wymagania Zamawiajacego:

1. w zakresie asortymentu:

- ryby mrozone- 3 % glazury, zapach smak swiezy, po odmrozeniu nie rozpada sie,

- mrozone filety i inne produkty rybne mrozone majg by¢ mrozone metoda SHP lub IQF,

- termin przydatnosci do spozycia $wiezych oraz wedzonych ryb ma byé nie krétszy niz 5 dni od daty
dostawy do Zamawiajgcego, a w przypadku produktéw mrozonych nie krétszy niz 4 miesigce od daty
dostawy

2. w zakresie wspotpracy:

- dostawa raz w tygodniu czwartek ( w godz. od 7:00 do 9:00)

- dostawca dostarczy zamdwiony towar transportem wtasnym, na wtasny koszt wraz z roztadunkiem i
whiesieniem do magazynu zamawiajgcego

- samochdd dostarczajacy artykuty ma byc¢ zaopatrzony w chtodnie przystosowang do przewozu tego rodzaju
artykutéw, ma posiadac swiadectwo ze stacji sanitarnej o tym ze jest przystosowany do przewozu ww.
artykutéw.

3. w zakresie zapotrzebowania:

LP ASORTYMENT
IM ILos¢

1. Paluszki rybne z fileta kg. 450
2. Filet z morszczuka (SHP) bez skdry tafla kg. 400
3. Filet z dorsza (SHP) bez skory tafla kg. 300
4. | Sled? Matyjas kg. 120
5. Wedzony tosos norw. filet ze skérg ptat kg. 50
6. Paluszki rybne z serem i ziotami kg. 200
7. Hamburger rybny kg. 200
8. tosos swiezy ze skorg kg. 50
9. Filet z miruny ze skéra kg. 200
10. | Pstragg wedzony tusza kg. 3

11. | Makrela wedzona tusza kg. 5

4. ponadto artykuty zywnos$ciowe muszg spetniac:

1) wymagania okresSlone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢ zgodna z zasadami GMP (Dobra praktyka
produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzadzania
bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci),

2) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajace
zatgcznik 1l do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez
ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci,

3) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,

4) wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ przedmiot zamowienia w opakowaniach jednolitych,
nieuszkodzonych, odpowiadajgcych wytycznym Rozporzadzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatdw i wyrobdow przeznaczonych
do kontaktu z Zzywnos$cig, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania Srodkéw spozywczych oraz w
opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego



i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcym szczegdlne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego,

5) wykonawca zobowigzuje sie zapewnié¢ transport powinien odpowiadaé wymaganiom sanitarnym
dotyczacym srodkdw transportu zywnosci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia
2002 roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczgcych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21,
poz. 179) oraz Rozporzadzeniu WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 roku w sprawie higieny srodkéw spozywczych

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



