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CZESC 1 - mieso, produkty miesne, wedliny i dréb. Wykaz produktéw spozywczych

Lp.

Nazwa

j-m.

Przewidywana
ilos¢

Stawka
podatku
VAT

Cena
jednostkowa
netto

Cena jestkowa
brutto

Wartosc brutto
(kol. 4x7)

2

4

5

8

Filet z piersi kurczaka, swiezy - miesnie
piersiowe pozbawione skoéry, kosci i
Sciegien, prawidtowo wykrwawione,
bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen
obcych oraz krwi

kg

800

Karkéwka wieprzowa, bez kosci, Swieza -
czes¢ zasadnicza wieprzowiny, odcieta z
odcinka szyjnego péttuszy, w sktad
karkéwki wchodzi tkanka miesna grubo
widknista, poprzerastana ttuszczem i
tkanka faczng; barwa ciemnorézowa,
zapach charakterystyczny dla kazdego
rodzaju miesa, konsystencja jedrna i
elastyczna, powierzchnia sucha i
matowa, przekroj lekko wilgotny,
dopuszcza sie nieznaczne zmatowienie
barwy miesa

400

Kosci drobiowe — korpus bez skrzydta

kg

300

Kosci wieprzowe — kulinarne, $wieze

kg

500




topatka - czesc zasadnicza wieprzowiny,
w sktad topatki wchodzi tkanka miesna
grubo widknista, poprzerastana
ttuszczem i tkanka taczng; barwa;
ciemnordzowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju
miesa, konsystencja jedrna i elastyczna,
powierzchnia sucha i matowa, przekrdj
lekko wilgotny, sok miesny-
przezroczysty, dopuszcza sie nieznaczne
zmatowienie barwy miesa

kg

1800

Poledwiczki wieprzowe- czesc tylnej
pottuszy wieprzowej, dtugi i
stosunkowo waski miesien wzdtuz
grzbietu zwierzecia, przylegajacy
czesciowo do biodrowki, a w tylnej
czesci do schabu

kg

500

Stonina - podskdrna tkanka ttuszczowa
zdjeta z grzbietu, tylnej czesci tutowia
(w tym z szynki) i bokéw $wini (w tym z
topatki) ze skérg w formie ptatéw. Ptat
stoniny

0 masie nie mniejszej niz 0,25kg,
jednego rodzaju lub odmiany i
pochodzgca najwyzej

z 2 kolejnych dni produkcji.

kg

300

Smalec

kg

300




Schab bez kosci - czes¢ zasadnicza
wieprzowiny - odcieta od péttuszy z
odcinka piersiowo-ledzwiowego w
liniach; gruby, jednolity, soczysty
miesien otoczony btong i niewielka
iloscia ttuszczu, barwa ciemnordzowa,
zapach swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju miesa, konsystencja
jedrna, elastyczna, powierzchnia sucha,
matowa, przekrdj lekko wilgotny, sok
miesny przezroczysty

kg

500

10

Szynka drobiowa (wedlina)- smak i
zapach: charakterystyczny dla miesa
drobiowego, niedopuszczalny jest smak
i zapach Swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy, soczysta, krucha,
powierzchnia przekroju lekko wilgotna,
niedopuszczalny wyciek soku oraz
skupiska galarety, barwa
charakterystyczna dla danego
asortymentu, niedopuszczalna

nietypowa barwa miesni na przekroju,

100




11

Szynka wieprzowa (wedlina) (rézne
rodzaje) —bez konserwantéw smak i
zapach: charakterystyczny dla miesa
wieprzowego, niedopuszczalny jest
smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy, soczysta,
krucha, powierzchnia przekroju lekko
wilgotna, niedopuszczalny wyciek soku
oraz skupiska galarety, barwa
charakterystyczna dla danego
asortymentu, niedopuszczalna
nietypowa barwa miesni na przekroju,

200

12

Udka z kurczaka — podobnej wielkosci, o
wadze od 20 do 30 dag, oczyszczone,
umyte i Swieze, bez oznak zepsucia, o
zapachu charakterystycznym dla nogi
kurczaka, skéra bez przebarwien oraz
bez zanieczyszczen obcych oraz krwi

1500

13

Udziec z indyka - miesnie piersiowe
pozbawione skory, kosci i Sciegien,
prawidtowo wykrwawione, bez
przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen
obcych oraz krwi

kg

300

14

Szponder wotowy - cze$¢ miesa
znajdujaca sie nad mostkiem,
otaczajgca dolny odcinek zeber,
poprzerastane warstwami ttuszczu

40




15

Skrzydetka z kurczaka - biate mieso,
charakteryzugce sie duzg soczystoscia,
ciemnoczerwong barwg oraz srednig
zawartoscig ttuszczu.

kg

100

16

Paréwki - produkt w ostonce sztucznej,
o $rednicy uzytej ostonki, pozostawione
w zwojach, powierzchnia czysta, sucha;
ostonka scisle przylegajaca do farszu w
odcinkach od 12cm do 14cm,
powierzchnia batonu barwy rézowej do
jasnobrazowej z odcieniem ztocistym:
ostonka Scisle przylegajaca do farszu:
barwa miesa: jasnordézowa:
niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikdw i zacieki galarety. Wyrdb
wieprzowo-wotowy, wedzony, parzony,
drobno rozdrobniony.

Smak zapach — charakterystyczny dla
paréwek z miesa wieprzowego z lekkim
wyczuciem

przypraw. Sktad surowcowy — mieso
wieprzowe minimum 70%, woda, sél,
przyprawy naturalne.

op

400

SUMA

Uwaga! Nalezy podpisaé kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.




