Zat. nr 1 do SWZ oraz do wzoru umowy

Prowadzenie stotowki szkolnej poprzez swiadczenie ustug zywieniowych dla

uczniow Szkotly Podstawowej nr 18 im. Macieja Rataja w Lublinie

Szczegobtowy opis przedmiotu zamoéwienia

I. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:

1. Przedmiotem zamowienia jest prowadzenie stotdwki szkolnej poprzez $wiadczenie ustug
zywieniowych dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 18 im. Macieja Rataja w Lublinie.

2. Wykonawca bedzie swiadczyt ustugi prowadzenia stotéwki szkolnej przez ktdre rozumie sie
przygotowanie w siedzibie Zamawiajgcego positkdw, wydawanie ich wraz z dbaniem o czystos¢
wytgcznie dla uczniow Szkoty Podstawowej nr 18 im. Macieja Rataja w Lublinie (z zachowaniem
norm zywieniowych dla uczniow szkoty podstawowej) w cenie jednostkowej obiadu wskazanej
w ofercie dla uczniéw.

3. Wydawanie obiadéw bedzie odbywac sie od poniedziatku do pigtku w_godzinach 10%*°-15%
z wytaczeniem okresu ferii letnich, zimowych i dni wolnych od pracy.

4. Zamawiajgcy informuje, iz ilos¢ wydanych positkow w okresie realizacji umowy wynosic¢ bedzie
maksymalnie 70 000 obiadéw, w tym:

4.1. szacunkowa ilos¢ wydawanych positkbw dla ucznidow Szkoty Podstawowej,
korzystajgcych wytgcznie z obiadow, w jednym dniu wyniesie okoto 400. Zamawiajgcy
podkresla, iz ilos¢ obiadéw bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od dziennej frekwenciji
uczniow.

5. W celu realizacji zamdwienia, Zamawiajgcy oddaje w dzierzawe Wykonawcy niezbedne
pomieszczenia tj.: kuchnia o pow. 4290 m? (w sktad ktérej wchodzg pomieszczenie do
przygotowywania obiadoéw oraz obieralnia), WC o pow. 4,03 m?, pomieszczenie administracyjne o
pow. 3,99 m? oraz pomieszczenie magazynowe o pow. 2,72 m? na czas prowadzenia zywienia,
celem nalezytego wykonania niniejszego zaméwienia za kwote 2 300,00 zt netto + VAT
miesiecznie. Dodatkowo Zamawiajgcy informuje, iz na czas i realizacji zamowienia udostepni
Wykonawcy wyposazenie bedgce na stanie ww. pomieszczeh.

— wykaz zostat wskazany w pkt XII.
6. Wykonawca w trakcie dzierzawy pomieszczen:

6.1. zobowigzany bedzie do wyposazenia na wtasny koszt dzierzawione pomieszczenia
w urzgdzenia i naczynia zdaniem Wykonawcy niezbedne do realizacji zamdwienia
(urzadzenia Wykonawcy winny posiada¢ wymagane atesty lub inne dokumenty o ile takie
$g wymagane);

6.2. zobowigzany bedzie w razie potrzeby na wtasny koszt przeprowadzi¢ niezbedne prace
remontowe dzierzawionych pomieszczen przeznaczonych do realizacji zaméwienia;

6.3. zobowigzany bedzie w razie potrzeby na wiasny koszt przeprowadzié¢ konserwacje,
naprawy, przeglady okresowe, dzierzawionych pomieszczenh zgodnie

z technologig uzytkowania i prawem budowlanym.

6.4. nie bedzie dokonywat zadnych zmian w konstrukcji scian, instalacji czy urzadzen
statych. Ewentualne planowane zmiany adaptacyjne nalezy kazdorazowo uzgadniac
pisemnie z Zamawiajgcym;

6.5. nie moze ich oddawacé/uzyczac¢/podnajmowaé w catosci lub czesci osobie trzeciej bez
pisemnej zgody Zamawiajgcego;

6.6. winien przekaza¢ Zamawiajgcemu komplet kluczy do drzwi wejsSciowych pomieszczen
dzierzawionych;
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7. Zamawiajgcy oswiadcza, iz dzierzawione Wykonawcy pomieszczenia spetniajg wymogi
budowlano-techniczne, sanitarne jak réwniez prawne niezbedne do realizacji niniejszego
zamowienia.

8. Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkéw dzieciom korzystajgcym z ustug stotéwki szkolnej, takie jak:

8.1. porcjowanie positkow;
8.2. nalewanie zupy do waz i umieszczenie ich na stolikach;
8.3. rozktadanie i zbieranie talerzy i sztuécow;
8.4. codzienne sprzatanie pomieszczen jadalni po positkach;
8.5. weryfikacje ucznidow korzystajgcych ze stotdbwki/monitorowanie korzystania ze stotowki
na podstawie list otrzymanych przez Zamawiajgcego.
9. Koszty zwigzane z realizacjg zaméwienia winny obejmowac¢ w szczegoélnosci:

9.1. koszt przygotowania dzierzawionych pomieszczen w trackie realizacjizamowienia;
9.2. zakup artykutdow spozywczych;
9.3. przygotowanie obiadow;

9.4. wydawanie obiadéw, mycie i wyparzanie naczyn i sztuécéw, sprzatanie
i dezynfekcje stotéwki;

9.5. optaty miesieczne za uzywane media, w tym:

a) gaz na podstawie faktury (Wykonawca jedyny odbiorca);woda, energia elektryczna -
naliczana wg wskazan podlicznikéw;

b) centralne ogrzewanie — naliczane proporcjonalnie wg. otrzymanych faktur za dostawe
i zuzycie ciepta do ilosci dzierzawionej powierzchni w stosunku do catkowitej
powierzchni szkoty;

c) podgrzanie cieptej wody uzytkowej 350 zt netto, i wywdz Smieci 450 zt, rozliczane
ryczattem miesiecznie;

d) optaty okresowe za przeglady gazowe, kominowe i wentylacyjne, na podstawie
faktury wystawionej szkole;

- Powyzsze $wiadczenia Zamawiajgcego objete sg dodatkowg optatg uiszczang przez
Wykonawce na podstawie refaktury w terminie 21 dni od przekazania Wykonawcy
faktury na konto bankowe: Bank PEKAO SA 96 1240 1503 1111 0010 0158 57589.

10. Wykonawca ponadto w dzierzawionych pomieszczeniach bedzie prowadzit w godzinach 7.30
— 15.30 sklepik szkolny dla uczniow. Wykonawca wyposazy sklepik szkolny w szczegdlnosci w
owoce, safatki owocowe i warzywne, swieze kanapki dostosowane do potrzeb zywieniowych dzieci
i mtodziezy oraz produkty nabiatowe. Wszystkie produkty bedg zgodne z obecnie obowigzujgcymi
w_tym zakresie przepisami_w_tym dostepnosci dla dzieci szkolnych, jak réwniez beda
przechowywane zgodnie z wymaganiami. W tym celu wykonawca zapewni urzgdzenia chtodnicze
niezbedne do przechowywania wyzej wymienionych produktéw.

Il. OBIADY DLA UCZNIOW SZKOLY PODSTAWOWEJ:
1. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i podania ponizszych positkdw:
1.1. zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznos¢ nie mniej niz 200 kcal,

1.2. drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 gram i kalorycznos¢ nie mniej niz 600 kcal,
kompot lub napoj owocowy lub napdj owocowo-warzywny o poj. nie mniej niz 200 ml,
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1.3. deser: w szczegolnosci: jogurt, koktajl, kisiel, budyn, galaretka, serek homogenizowany,
mus owocowy lub owoc (w catosci).

2. Zamawiajgcy bedzie przekazywat Wykonawcy zapotrzebowanie na dany dzien, najpdzniej do
godziny 8:30 kazdego dnia.

3. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkdw zgodnie z zapotrzebowaniem na
dany dzien z uwzglednieniem probek positkbw przechowywanych w miejscu przygotowywania
positkow.

ll. WARUNKI SWIADCZENIA USLUGI

1. Positki bedg serwowane na jednorodnej, jednakowej zastawie ceramicznej, wolnej od wad,
peknie¢, wyszczerbien. Napoje bedg serwowane w kubkach ceramicznych lub z duraleksu.
Niezbedng ilo$¢ naczyn oraz sztuécéw zapewnia Wykonawca — Zamawiajgcy nie wyraza zgody
na realizacje ustugi z zastosowaniem naczyn i sztué¢céw jednorazowych.

2. Wykonawca zapewni wyposazenie stolikow w stotéwce w serwetki oraz obrusy w niezbedne;j
ilosci — w trybie ciggtym.

3. Positki, jak rowniez sposob ich serwowania bedg prezentowa¢ odpowiednig estetyke.

4. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne
w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosé za ich przestrzeganie.

5. Osoba odpowiedzialna za przygotowywanie positkdw (kucharz) powinna by¢ zatrudniona w
petnym wymiarze czasu pracy.

6. Wydawanie positkdw, sprzgtanie kuchni i stotowki szkolnej po zjedzonych positkach oraz
wykonywanie innych czynnosciach zwigzanych z realizacjg zamowienia powinno odbywaé sie
przy udziale minimum 2 oséb zatrudnionych w petnym wymiarze czasu pracy.

Do os6b tych nie wlicza sie osoby odpowiedzialnej za przygotowywania positkéw (kucharza),
o ktérej mowa w pkt 5.

IV. MIEJSCE REALIZACJI ZAMOWIENIA

1. Kuchnia wraz ze stotdéwka szkolng mieszczg sie na parterze budynku. Zamawiajgcy informuje,
iz nie dysponuje windg do transportu surowcow ani podjazdem.

2. Wykonawca zobowigzany jest przygotowaé obiady w pomieszczeniach dzierzawionych
od Zamawiajgcego.

3. Positki wydawane bedg w pomieszczeniu zwanym stotdwka (pow. 61,60 m?) przylegtym
do dzierzawionej przez Wykonawce kuchni.

4. Zamawiajgcy wspolnie z Wykonawcg opracujg poglgdowy harmonogram wydawania
positkdbw w stotdwce szkolnej.

V. GODZINY WYKONANIA ZAMOWIENIA

1. Wydawanie obiadow bedzie odbywac sie¢ w dni nauki szkolnej od poniedziatku do pigtku
w godzinach 10%-15%,

2. W dni wolne od nauki (np. przerwy swigteczne), Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
do znacznego ograniczenia ilosci przygotowywanych i wydawanych positkbw oraz w
przypadku wzmozonej zachorowalnosci uczniéw, a takze dni w ktére uczniowie bedg np.
wyjezdza¢ na wycieczke. Nie zwalnia to Wykonawcy od obowigzku przygotowania positkdéw dla
obecnych w szkotach ucznidw.

3. Wykonawca zobowigzany jest do posprzatania stotowki, odbioru naczyn oraz resztek
zywieniowych do godziny 16,
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VI. PARAMETRY SWIADCZONYCH USLUG

1. Wykonawca bedzie przygotowywat positki o najwyzszym standardzie, zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.
U. z 2020 r. poz. 2132) tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie
Z obowigzujgcymi normami i innymi przepisami prawa.

2. Positki winny spetnia¢ normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi dla dzieci
w wieku szkolnym. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkbw na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwie, zgodnie z normami HACCP. Positki muszg
spetniaé wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie dla
danej grupy wiekowej tj. 6-15 lat. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia dzieci.

3. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Panstwowym Powiatowym
Inspektorem Sanitarnym w Lublinie.

4. Wydawanie positkbw, zmywanie i wyparzanie naczyn, odbior resztek zywieniowych oraz
sprzgtanie stotéwki szkolnej bedzie sie odbywaé na koszt i za posrednictwem personelu
wtasnego Wykonawcy.

5. Koszt odpowiednich (posiadajgcych odpowiednie parametry czyszczgce) Srodkow
czyszczacych i higienicznych ponosi Wykonawca. Uzyte srodki muszg posiada¢ odpowiednie
atesty i Swiadectwa dopuszczenia do obrotu wydane przez Panstwowy Zaktad Higieny.

6. Wykonawca zobowigzany jest realizowa¢ przedmiot zamowienia w sposob nieucigzliwy i
niezaktdcajgcy dziatalnosci Zamawiajgcego.

VII. SZCZEGOLOWE ZALECENIA CO DO JAKOSCI UZYTYCH SUROWCOW

1. Do przygotowywania positkéw nalezy uzywac produktow wysokiej jakosci i zawsze swiezych,
posiadajgcych aktualne terminy waznos$ci, nabytych w Zrodtach dziatajgcych zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

2. Poszczegdlne positki bedg przygotowywane wg jadtospisow Wykonawcy sporzadzanych
w trakcie trwania umowy.

3. Wykonawca bedzie uwzglednia¢ podczas przygotowywania positkdw, réwniez dzieci z dietami
pokarmowymi.

4. Jadlospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie¢ w tym samym
tygodniu, w tygodniu powinien by¢ przygotowany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem
miesnym (z przewagg drobiowego), co najmniej 1 raz obiad z drugim daniem rybnym. Dania
winny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, swiezych, naturalnych,
mato przetworzonych, bez dodatkéw konserwujgcych, barwigcych, sztucznie aromatyzowanych.

5. Wykonawca nie bedzie stosowat produktéw zawierajgcych dodatki do zywnosci niewskazane
w diecie dzieci, w szczegdlnosci w zakresie ilosci soli i cukrow w produktach zgodnie
z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa.

6. Wyklucza sie sporzgdzanie potraw z proszku, koncentratéw, produktow instant (z wyjgtkiem
kisieli, budynioéw i galaretek) oraz gotowych pétproduktéw. Proces produkciji odbywac sie bedzie
zgodnie z wymogami sanitarnymi, systemem HACCP i zasadami GHP/GMP.

7. Wykonawca nie bedzie stosowat produktow przetworzonych, positki bedg przygotowywane
z naturalnych i wartosciowych produktéw spozywczych.

8. Wykonawca bedzie przygotowywat positki z warzyw i owocow swiezych i wysokiej jakosci.
Wyklucza sie serwowanie positkbw przygotowanych na bazie fastfood.

9. Zamawiajgcy nie zezwala na stosowanie w procesie zywienia nastepujgcych produktow:
fastfood, konserwy (z wyjagtkiem warzyw konserwowych), produkty z glutaminianem sodu

i innymi wzmacniaczami smaku, produkty mastopodobne i seropodobne, soki zageszczone,
mieso odkostnione mechaniczne (MOM), barwniki, sery topione.

10. Nie dopuszcza sie podawania ryby pangi, tilapii, ryby maslane;j.
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11. Do produkcji positkbw dopuszcza sie wytgcznie produkty opakowane w materiaty
dopuszczone do kontaktu z zywnoscia (o ile ze wzgledu na konsystencje muszg by¢ zapakowane
w opakowanie zamknigte).

12. Zupy muszg by¢ gotowane na wywarze miesno - warzywnym lub warzywnym. Zamawiajgcy
nie dopuszcza mozliwosci serwowania zup przygotowanych na bazie proszku, koncentratu
z puszki, produktéw instant.

13. W jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie (nie
czesciej niz 1 raz w tygodniu) smazone, do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie
ttuszczéw spozywczych - oleje, z wylgczeniem oleju palmowego, masto; zas do smazenia olej
roslinny rafinowany, masto klarowane, olej kokosowy, stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow,
w tym takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli (obnizona zawarto$¢ sodu).

14. Dostadzanie herbaty, mleka, napojéw zastepujgcych mleko, naparéw owocowych, kawy
zbozowej naturalnym miodem pszczelim lub cukrem w iloSci nie wiecej niz 10 g cukrow na 250 mi
produktu gotowego do spozycia.

VIIl. JADLOSPISY

Zasady ogolne

1. Wykonawca sporzgdzajgc jadtospis obowigzany jest wspottworzy¢ go z dietetykiem.

2. Jezeli zywieniu podlega¢ bedzie réwniez grupa dzieci bedacych na diecie ogdinej, jarskiej,
bezmlecznej, bezglutenowej, cukrzycowej, bezwieprzowej Ilub innej diecie pokarmowej
Wykonawca bedzie zobowigzany do przygotowania positkéw dla ucznidow objetych dietami
eliminacyjnymi. Jadtospis dla diet eliminacyjnych wspéttworzony bedzie przez Wykonawce i jego
dietetyka, a zatwierdzany przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy wymaga, aby liczba
przygotowywanych positkdw opartych na dietach byta zgodna z liczbg wynikajgcg z zamowienia
skltadanego przez Zamawiajgcego - informacja o diecie dziecka zostanie przekazana Wykonawcy
w momencie uzyskania informacji od rodzica (na podstawie zaswiadczenie od lekarza, badz
oswiadczenia rodzica), w trakcie roku szkolnego najpdzniej na 5 dni przed podaniem positku.

3. Jadtospis na okres 2 tygodni dostarczany bedzie drogg elektroniczng Zamawiajgcemu na 2
tygodnie przed jego wprowadzeniem. Zamawiajgcy zatwierdzi przestany jadtospis w terminie 3
dni roboczych od jego otrzymania.

4. Jadtospis zawierat bedzie sktadniki wagowe (gramatury) potraw. Jadtospis umieszczany
bedzie w miejscu widocznym przy stotéwce szkolnej oraz na stronie internetowej Zamawiajgcego.
Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym
jadtospisem. Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajgcego bedg wigzgce dla
Wykonawcy.
5. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
prawa, a w szczegolnosci:
5.1. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z
dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz rozporzgadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu os$wiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach Zzywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach tgcznie z przepisami wykonawczymi do
tych ustaw;

5.2. Jadiospisy winne by¢é zaopatrzone w informacje o alergenach zgodnie
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci.
Nalezy pamieta¢ o wyszczegdlnieniu alergenéw wchodzacych w sktad mieszanek przypraw;

5.3. Bezwzglednie nalezy przestrzegac norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mfodziezy.
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5.4. Jadtospisach nalezy uwzglednia¢ dodatki w postaci sezonowych warzyw i owocéw,
do zup kreméw ziarna, nasiona prazone, grzanki petnoziarniste, orzechy oraz potrawy
sSwigteczne (w okresie bozonarodzeniowym czerwony barszcz z uszkami, pieczona ryba,
ryba po grecku, w okresie wielkanochym: biaty barszcz z jajkiem, zurek z jajkiem, zupa

chrzanowa).
5.5. W przypadku planowania dan nie stodkich Zamawiajgcy wymaga dodatku warzywnego.
5.6. W przypadku planowania dan jednogarnkowych, ktéore w swoim skfadzie zawierajg

warzywa, weglowodany oraz petnowarto$ciowe biatko Zamawiajgcy nie wymaga osobnej
porcji warzyw.

IX. WYMAGANIA SANITARNE

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny,
zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.
Zobowigzanie te jest nastepstwem rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.
w sprawie pobierania i przechowywania probek Zzywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego
typu zamknietego w zwigzku z art. 72 ust. 5 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.

o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. nr 171, poz. 1225).

X. WYMAGANIA DOTYCZACE PERSONELU

Personel Wykonawcy winien posiadaé biezgce przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP,
a takze aktualne orzeczenie lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

XI. KONTROLA REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Zamawiajgcy za posrednictwem wyznaczonego przedstawiciela, w tym przedstawiciela Rady
Rodzicow Szkoty Podstawowej nr 18 im. Macieja Rataja w Lublinie zastrzega sobie prawo oceny
positkow na koszt Wykonawcy, poprzez dokonywanie szczgtkowych degustacji przygotowanych
positkbw (maksymalnie 4 w miesigcu). Wnioski wynikajgce z takich degustacji bedg wigzgce dla
Wykonawcy, co skutkowaé bedzie obowigzkiem wprowadzenia przez Wykonawce zmian,
w terminie do 3 dni roboczych od dnia zgtoszenia wniosku.

2. Wykonawca przy wspotudziale przedstawiciela Zamawiajgcego (zawsze) oraz przedstawiciela
Rady Rodzicéw (obecnos¢ nieobowigzkowa) moze zostaé zobowigzany do codziennego
sporzadzania Protokotu Kontroli (Raport dzienny).

3. Protokdt Kontroli bedzie zawierat dane dotyczgce: temperatury i gramatury serwowanych
positkdw, rozliczenie skfadnikow Zzywnosciowych z podziatem na poszczegdlne positki,
z wyszczegolnieniem: nazwy produktu, jednostki miary, ilosci, ceny jednostkowej, wartosci
catkowitej, badania organoleptycznego oraz zgodnosci z planowanym jadtospisem.

4. Wykonawca na kazde pisemne zgdanie Zamawiajgcego dostarczy wyniki badan
mikrobiologicznych serwowanych positkow oraz tabeli kalorycznosci tych positkdw.

5. Wykonawca na kazde pisemne Zzgdanie Zamawiajgcego dostarczy wykazy uzytych
do przygotowywania positkéw produktow i surowcow wraz z nazwami producentéw, ktére
Zamawiajgcy moze udostepni¢ rodzicom dzieci lub ich prawnym opiekunom na wniosek Rady
Rodzicow placéwki. Do wykazéw Wykonawca zatgczy dokumenty (faktury VAT lub rachunki)
potwierdzajgce zakup wykorzystanych produktow i surowcéw. Wykonawca ma 5 dni roboczych od
wezwania na przedstawienie zgdanych dokumentéw.

6. Po uptywie dekady Wykonawca moze zosta¢ zobowigzany do dostarczenia Zamawiajgcemu
raportu dekadowego w terminie 5 dni roboczych od wezwania.

7. Raport dekadowy powinien zawiera¢ zbiorcze zestawienie pozycji opisanych w raportach
dziennych oraz wyliczenie sredniej wartosci stawki wsadu do kotta w dekadzie.

8. W przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci w zakresie przestrzegania wymaganych
przepisow, Zamawiajgcy zgtosi wniosek o kontrole w Powiatowej Stacji Sanitarno -

KG.261.2.2024 Zatgcznik nr 1 do SWZ — Szczegdtowy opis przedmiotu zamowienia Strona 6z 7



Epidemiologiczne;j.
9. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo zywienia dzieci i mtodziezy.

10. Wykonawca i zatrudniony przez niego personel jest zobowigzany uwzglednic

i wprowadzi¢ w zycie uwagi Zamawiajgcego, dotyczgce sposobu wykonania ustug, a wynikajgce
z postanowien umowy.

11. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu obiadow w przypadku stwierdzenia ich ztej
jakosci, tj. obiadéw niezdatnych do spozycia z powodu uzycia przeterminowanych (np.
stwierdzenia plesni, niewtasciwego koloru), niedogotowanych, zanieczyszczonych produktow lub
w przypadku przygotowania positku niezgodnie ze sztukg itp. zwrot obiadéw bedzie nastepowat na
podstawie Protokotu reklamacji/zwrotu obiadéw, stanowigcego zatgcznik nr 2 do umowy.
W miejsce zwréconych obiadow Wykonawca zobowigzany jest niezwtocznie zapewnié¢ positki
petnowartosciowe w przeciggu 2 godzin zegarowych.

12. Wykonawca ma obowigzek na zgdanie Zamawiajgcego przedstawi¢ na koniec kazdego dnia
positki zamowione przez Zamawiajgcego, a nie wydane przez Wykonawce.

XIl. WYPOSAZENIE W DZIERZAWIONYCH POMIESZCZENIACH

1. Zamawiajgcy informuje, iz pomieszczenia dzierzawione wyposazone sg Ww nastepujgce
urzadzenia i meble:

1.1. Wanna przecedzakowa dt 40 cm, Chtodziarka Polar — 1980 rok - stan dobry, Kuchnia
gazowa czteropalnikowa - 1995 rok - stan dobry, Stét roboczy OP-0039 — 2008 rok — stan
bardzo dobry, Stét roboczy OP-0115 — 2008 rok — stan bardzo dobry, apteczka, krzesto
z okraglym oparciem w liczbie 53 szt., stolik swietlicowy w liczbie 13 szt., wyparzarka do
naczyn — 2000 rok — stan dobry.

2. Urzadzenia i meble wskazane w pkt 1 Wykonawca moze uzytkowaC w trakcie realizaciji
niniejszego zamowienia lub zastgpi¢ wtasnymi na swoj koszt.

Xlll. INFORMACJE UZUPELNIAJACE

1. koszty medidow w ztotych za okres od stycznia 2024 r. do pazdziernika 2024 r., to:

styczen| luty | marzec |kwiecien| maj |czerwiec sierpien |wrzesien | pazdziernik

dystrybucja

. 0,00 |415,03| 0,00 391,93 0,00 339,57
energii

energia 522,00 |557,08| 483,81 | 554,64 | 543,96 | 338,93 633,79 811,17

woda i

Scieki 275,76 |266,88| 348,50 | 332,17 | 443,42 | 443,87 215,68 268,33

przeglad
gazowy

ogrzewanie
w kuchni

436,10 {436,10| 436,10
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