Bolestawiec, 15.10.2024 .

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - OPZ

Swiadczenie ustug cateringowych w zakresie przygotowania i dostawy calodziennego wyzywienia
dla dzieci z miejskich przedszkoli publicznych w Bolestawcu”

I. Opis przedmiotu zaméwienia:

1. Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych w zakresie przygotowania
i dostawy calodziennego wyzywienia dla dzieci z miejskich przedszkoli publicznych, dla ktorych
organem prowadzacym jest Gmina miejska Bolestawiec, tj.:

1) Miejskiego Przedszkola Publicznego nr 1 z siedziba przy ul. Jana Pawta II 50d w Bolestawcu,

2) Migjskiego Przedszkola Publicznego nr 2 z siedziba przy ul. Mikotaja Brody 17 w Bolestawcu,

3) Miejskiego Przedszkola Publicznego nr 3 z siedziba przy ul. Narcyzow 22 z oddziatami przy ul.
Narcyzow 22 iul. Dolne Mlyny 42a w Bolestawcu,

4) Miejskiego Przedszkola Publicznego nr 4 z siedziba przy ul. Sadowej 9 w Bolestawcu,

5) Migjskiego Przedszkola Publicznego nr 5 z siedzibg przy ul. Zygmunta Augusta 16b w Bolestawcu,
w ktérym funkcjonujg dwa oddziaty ztobkowe,

6) Miejskiego Przedszkola Publicznego nr 6 z siedziba przy ul. Piotra i Pawta 2 w Bolestawcu,

7) Miejskiego Przedszkola Publicznego nr 7 z oddziatami integracyjnymi z siedzibg przy ul. Gome
Mtyny 5w Bolestawcu.

2. Przedmiot zamowienia w szczegolnos$ci obejmuje:
2.1 Przygotowanie i dostawg positkow: I $niadanie, II $niadanie, obiad.

2.2 Przygotowywanie positkow i dostarczenie ich do siedziby zamawiajacego w kazdym dniu roboczym
dla nastepujacej liczby dzieci w wieku od 3 do 6 lat:

1) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 1 - okoto 94 dzieci, korzystajacych z I i II $niadania oraz obiadu,
a takze dla okoto 5 dzieci korzystajacych tylko z I i II $niadania.

2) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 2 - okoto 88 dzieci, korzystajacych z I i II $niadania oraz obiadu
3) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 3 -okoto 166 dzieci, korzystajacych z I i II $niadania oraz obiadu
4) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 4 - okoto 88 dzieci, korzystajacych z I i II $niadania oraz obiadu
5) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 5 - okoto 56 dzieci, korzystajacych z 11 II $niadania oraz obiadu
oraz dla 22 dzieci w 2 oddziatach ztobkowych w wieku od 5 miesigcy do 3 lat.

6) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 6 - okoto 65 dzieci, korzystajacych z I i II $niadania oraz obiadu
7) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 7 - okoto 82 dzieci, korzystajacych z I i II $niadania oraz obiadu,
a takze dla okoto 5 dzieci korzystajacych tylko z I i II $niadania.

2.3. Dzienna ilos$¢ positkow bedzie si¢ zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci. WyZej wymieniona
liczba dzieci uwzglednia 30% absencje. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za zmniejszenie
lub zwigkszenie ilosci positkow.

2.4 Zamawiajacy przewiduje szacunkowg ilo$¢ positkow w okresie wykonywania zamdwienia:

- ilo§¢ positkow dziennych skladajacych si¢ z I i II $niadania oraz obiadu, ktére maja by¢
przygotowane, a nastepnie dostarczone przez wykonawce do przedszkoli wyniesie:
148 879 sztuk, w tym:

1) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 1 - 21 486 sztuk,

2) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 2 - 19 542 sztuk.

3) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 3 - 37 454 sztuk,

4) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 4 - 19 792 sztuk.

5) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 5 - 17 322 sztuk,

6) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 6 - 14 745 sztuk.

7) Migjskie Przedszkole Publiczne nr 7 - 18 538 sztuk.




- ilo$¢ positkow dziennych skladajacych sie z 1 i II $niadania, ktore maja by¢ przygotowane,
a nastepnie dostarczone przez wykonawce do przedszkoli wyniesie: 2 090 sztuk, w tym:

1) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 1 - 1 045 sztuk,

2) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 7 - 1 045 sztuk.

2.5 Zamawiajacy przewiduje uruchomienie ,,kuchni mlecznej”, jezeli do grupy ztobkowej w Miejskim
Przedszkolu Publicznym Nr 5 uczgszczaé beda dzieci w wieku od 5 miesigca zycia do 1 roku.

2.6 Kazde z przedszkoli bedzie codziennie przekazywaé wykonawcy liczbe dzieci korzystajacych
z positkow. W przypadku niezgodno$ci, wigzacym dokumentem bedzie zapis ewidencji dzieci
w dzienniku zaje¢ danego przedszkola.

2.7. Positki musza by¢ dostarczane codziennie przez 5 dni w tygodniu od poniedziatku do piatku,
z wylaczeniem dni wolnych od zaje¢ przedszkolnych.

2.8. Usluga nie bedzie §wiadczona przez jeden miesigc wakacyjny:
1) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 1 - sierpien 2025 r.

2) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 2 - sierpien 2025 r.

3) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 3 - sierpien 2025 r.

4) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 4 - lipiec 2025 r.

5) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 5 - czerwiec 2025 r.

6) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 6 - lipiec 2025 .

7) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 7 - lipiec 2025 r.

3. Wymagania jakosSciowe przedmiotu zamdwienia

3.1 Jako$¢ positkow powinna by¢ zgodna z zasadami racjonalnego zywienia dla poszczegolnych grup
wiekowych. Wykonawca ustug musi przestrzegac przepisow:

- art. 52c, art. 59, art. 72 ustawy z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia (tj. Dz. U.
22023 r., poz. 1448.),

- rozporzgdzenia nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkow spozywczych,

- art. 22 ustawy z dnia 4 lutego.2011 r. o opiece dzieci w wieku do lat 3 (Dz. U. z 2024 r. poz. 338.) -
ztobki i kluby dzieciece zapewniajq przebywajgcym w nim dzieciom wyzZywienie zgodni
z wymaganiami dla danej grupy wiekowej wynikajgcych z aktualnych norm zywienia dla populacji
polskiej opracowany przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie

- Rozporzqdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016r.(Dz. U. z 2016 poz. 1154) w sprawie grup
srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziez w jednostkach systemu oswiaty
oraz wymagan , jakie muszq spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zZywienia zbiorowego dzieci
i milodziezy w tych jednostkach .oraz innych przepisow szczegolowych dotyczgcych wymagan
higienicznych i zdrowotnych zZywnosci.

3.2 Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCAP. Positki musza spetniaé¢
wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci przedszkolnych w wieku 3 do 6 lat
oraz dzieci w wieku do 3 lat.

3.3 Positki muszg by¢ wykonywane z naturalnych produktow metodg tradycyjng, nie mozna uzywac
produktow typu instant oraz gotowych produktow, np. mrozone pierogi, klopsy, gotabki itp., nie mozna
uzywaé produktow mastopodobnych i seropodobnych.

3.4. W przypadku uruchomienia ,.kuchni mlecznej” w oddziale ztobkowym Miejskiego Przedszkola
Publicznego Nr 5 wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania mlecznych positkow
z mleka w proszku wskazanego przez rodzica.



3.5 Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek podanych positkow
w specjalnie do tego przeznaczonych lodéwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia podania. Pobor
probek i ich przechowywanie zgodnie z wymaganiami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17
kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia
zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U.2007 r. nr 80, poz. 545)

3.6 Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci. Informacja o diecie dziecka zostanie przekazana Wykonawcy pisemnie
w momencie uzyskania informacji od rodzica, najpdzniej na 1 dzief przed podaniem positku.

3.7 Positki musza mie¢ wlasciwa warto$¢ energetyczng oraz sktadac si¢ z odpowiednio dobranych
produktow minimalnie przetworzonych, o zmniejszonej zawartosci Soli, cukru z ograniczeniem
substancji dodatkowych i barwnikow.

Warto$¢ energetyczna positkow dziennych powinna wynosi¢:

I Sniadanie ~ — 350-425 kcal

I Sniadanie ~ — 140-170 kcal

Obiad —420-510 kcal

3.8 Positki muszg spetnia¢ wymogi normy zywienia zbiorowego dla dzieci w wieku przedszkolnym
oraz dzieci w wieku do lat 3.

3.9. Reklamacje jakosciowe serwowanych positkéw kazde z przedszkoli zglasza¢ bedzie wykonawcy
w drodze bezposredniej komunikacji pisemnej lub telefoniczne;j.

3.10. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Powiatowym Panstwowym
Inspektorem Sanitarnym dla miasta Bolestawiec.

3.11 Wykonawca ponosi pelna odpowiedzialno$¢ cywilna, administracyjna i karng za jako$¢
dostarczanych positkow oraz skutki wynikajace z =zaniedban przy ich przygotowywaniu
i transporcie, mogace mie¢ negatywny wpltyw na zdrowie zywionych dzieci.

3.12. Rozliczenie za realizacje zamowienia odbywac si¢ bedzie raz w miesigcu na koniec miesigca na
podstawie faktycznej liczby dostarczonych positkow.

4. Uzgodnienia jadlospisu

§ 19 Rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie znakowania poszczegdlnych
rodzajow Srodkoéw spozywczych z dnia 23 grudnia 2014r (Dz.U 2024 poz. 217) - jadlospisy
positkow serwowanych dzieciom w jednostkach systemu oswiaty powinny zawieraé wykaz
sktadnikow poszczegolnych potraw. W zwigzku z powyzszym rodzice majq prawo wymagaé
udostepnienia  wykazu  skiadnikow  wchodzgcych —w sklad podawanych  produktow
spozywezych np. wedliny, dzemu, pieczywa itp. Wykaz ten powinien znajdowaé sie¢ W miejscu
dostepnym dla rodzicow.

4.1 Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia poszczegolnym dyrektorom przedszkoli
tygodniowego jadlospisu z 5-dniowym wyprzedzeniem. Po uzgodnieniu i zatwierdzeniu przez
dyrektora nalezy wywiesza¢ jadtospis w wyznaczonym miejscu.

4.2 Jadtospis uktadany bedzie przez wykonawce przy udziale dietetyka na okres 10 dni.

4.2.1 Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng i normy produktow
oraz zalecenia zawarte w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016r. (Dz. U.
z 2016 poz. 1154) w sprawie grup $rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan , jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach.



4.3 Dzienny positek obejmuje:

4.3.1 1 s$niadanie powinno by¢ wysokokaloryczne i pelnowarto$ciowe. Nalezy podawaé réznorodne
zupy mleczne (np.: ptatki kukurydziane, ryzowe, jeczmienne, owsiane, kasza manna, kukurydziana,
zacierka), do tego kanapki z mieszanego i razowego pieczywa z np.: mastem, twarogiem, serem zottym,
chudg wedling (min.90% migsa), ryba wedzona, dzemem ( 100% owocoéw) i warzywami np.:
pomidorem, ogoérkiem kiszonym, ogorkiem $§wiezym, salata, szczypiorkiem, rzodkiewka; a takze
jajecznice, chude kietbaski na gorgco (min.90% migsa) , napoje (np.: herbaty ziotlowe, owocowe, herbate
z cytryna, kakao , kawa zbozowa)

4.3.2 11 $niadanie powinno by¢ lekkie, ma si¢ sktadaé np.: z kanapki z wedling, jajkiem, serem biatym,
z6ttym, miodem, sokow owocowo-warzywnych, warzyw i owocow, serkow, jogurtow, koktajli mleczno
— owocowych, deserow np: budyn, kisiel, galaretka, cieptych napojow w okresie p6zno-jesiennym i
zimowym;

4.3.3 obiad jest najbardziej energetycznym positkiem w ciggu dnia, powinien sktadaé si¢
z dwoch dan, kompotu z owocow mrozonych lub §wiezych, soku owocowych i warzywnych lub
deseru. Uktadajac jadlospis nalezy pamietac, ze jezeli w sktad zupy wchodza produkty zbozowe, to nie
moga one si¢ powtarza¢ w drugim daniu. Zupa powinna by¢ przyrzadzana na wywarze jarskim lub
miesnym. Drugie danie powinno zawiera¢ pelnowarto$ciowe biatko, ktore znajdziemy w migsie, rybach,
jajach, serach, warto je polaczy¢ z ziemniakami, makaronem itp. Na talerzu z drugim daniem
obowigzkowo musi by¢ porcja warzyw, gotowanych lub surowych.

4.4 Codzienne zaopatrzenie w wodg¢ butelkowang dla dzieci — 500 ml na dziecko dziennie (moze by¢ 51
na grupe).

4.5. Zamawiajacy nie dopuszcza, zeby w ciggu tygodnia wystgpita powtarzalnos¢ tego samego rodzaju
positkow.

5. Dowoz positkow:

5.1 Wykonawca bedzie dowozit positki do poszczegélnych przedszkoli we wilasnych termosach
i pojemnikach oraz wlasnym transportem dopuszczonym przez wlasciwy organ Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej, przystosowanym do przewozenia cieptej zywnosci co najmniej na 30 minut przed
wydawaniem positkéw. Positki musza posiada¢ forme gotowych potraw.

5.2 Godziny wydawania positkow zgodnie z ramowym rozktadem dnia, tj.
1) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 1 - 8%, 11%,13%,
2) Migjskie Przedszkole Publiczne nr 2 - 8%, 11%,13%,
3) Migjskie Przedszkole Publiczne nr 3 - 8%, 11%,13%,
4) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 4 - 8%, 10%°,13%,
5) Migjskie Przedszkole Publiczne nr 5 - 8%, 10%,13%,
6) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 6 - 8%, 10%,13%,
7) Miejskie Przedszkole Publiczne nr 7 - 8%, 11% 13%,

5.3. Na wykonawcy cigzy obowigzek takiej organizacji dostawy, aby wydawanie positkow odbyto si¢ o
ustalonych porach.

5.4. Posilki nie mogg by¢ dostarczane jednorazowo do przedszkola.

5.5. Polprodukty lub cate dania dostarczane przez Wykonawce winny by¢ transportowane
w odpowiednich, przeznaczonych do tego celu pojemnikach, zapewniajacych temperature  zywnoSci
zgodng z wymogami, tzn. minimalna temperatura zup winna wynosi¢ 75 °C, drugiego dania 65 °C,
ptyndéw 80 °C, a maksymalna temperatura produktow zimnych ( salatki, pasty, sery itp.) 10-12 °C.

6. Obowiazki wykonawcy.

6.1. Do obowigzkéw wykonawcy nalezy:



6.1.1. Przygotowanie i terminowe dostarczenie positkow do przedszkoli.
6.1.2. Mycie i wyparzanie termosoéw oraz pojemnikow, w ktorych beda dostarczane positki.

6.1.3. Codzienny odbidr i utylizacja resztek pokonsumpcyjnych i odpadkéw we wilasnym zakresie
i na wlasny koszt zgodnie z przepisami o ochronie srodowiska.

6.2 Wykonawca powinien przygotowywac positki sam i specjalizowaé si¢ w zywieniu matych dzieci
oraz posiada¢ odpowiednie zaplecze produkcyjne.

6.3 Do kazdego 5 dnia roboczego miesiaca przedstawienie zamawiajacemu rozliczenia wsadu do kotta
za poprzedni miesigc.

Il. Wymagany termin realizacji zamowienia: od 01.01.2025r. do 31.12.2025 r.

I11. Koszt zakupu surowcow tzw. wsad do kotla (optata za I $niadanie, II $niadanie i obiad) nie moze
by¢ nizszy od wartosci ustalonej na podstawie art. 106 ust. 3 ustawy z dnia 14 grudnia 2016 r. Prawo
o$wiatowe (Dz. U. z 2024 r. poz. 854) —tj. 14 zI brutto na jedno dziecko dziennie. Wykonawca
powinien okresli¢ w ofercie wysokos$¢ wsadu do kotla jakg przyjal do wyceny.

Koszt wsadu do kotla, to koszt produktow uzytych do przygotowania positku. Z kwoty wsadu do
kotla wykonawca nie bedzie mogl pokrywaé innych kosztéw zwigzanych z realizacjq zaméwienia.



