Nr postepowania: TP/1/2024/SP2

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC 2 — RYBY

Zat. nr 5.2 do SWZ

LP. ASORTYMENT .M. ILOSC
1. SledZ marynowany kg 10
2. Dorsz, filet mrozony klasa 1, bez polifosforandéw, max 2 % glazury kg 60
3. Miruna filet SHP b/skéry N. Zelandia mrozona, produkcja morska, dopuszczalne do 3 % glazury kg 500
4, Filet z tososia atlantyckiego ze skérg D-trym. Vac. mrozony kg 65
5. tosos atlantycki plastry wedzony na zimno Vac. kg 35
6. Paluszki rybne z fileta (ryby biate 65 %, maka pszenna, olej rzepakowy, sél, naturalne aromaty, drozdze, przyprawy) kg 280
7. Filet rybny zapiekany z serem, panierowany kg 140
8. Filet rybny zapiekany ze szpinakiem, panierowany kg 70
9. Dorsz Czerniak SHP Islandia mrozony, dopuszczalne do 3 % glazury kg 30
10. Filet sledziowy a la matias kg 40
11. Morszczuk filet SHP Argentyna, dopuszczalne 3 % glazury kg 180

Dostawa piec razy w tygodniu: poniedziatek, wtorek, sroda, czwartek, piagtek - w godzinach 6:30-8:00.

Wymagania:
Ryby swieze — mieso ryb powinno mie¢ swiezy zapach, by¢ pozbawione osci, jedrne i sprezyste, po lekkim nacisnieciu natychmiast wraca¢ do stanu
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wyjsciowego.

tuski — bez uszkodzen, przylegajace do skory.

Ryby mrozone — bez glazury, zapach smak swiezy, po odmrozeniu nie rozpadajg sie.
Mrozone filety i inne produkty rybne mrozone majg by¢ mrozone metodg SHP lub IQF.

Termin przydatnosci do spozycia Swiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie krdtszy niz 5 dni od daty dostawy do zamawiajgcego, a w przypadku

produktdw mrozonych — nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy.




Ponadto artykuty zywnosciowe muszg spetniac:

1) wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢
zgodna z zasadami GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzadzania bezpieczenstwem
zdrowotnym zywnosci),

2) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajgce zatacznik 1l do Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci,

3) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
Zywnosci,

4) wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ przedmiot zamodwienia w opakowaniach jednolitych, nieuszkodzonych, odpowiadajgcych wytycznym
Rozporzadzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10
lipca 2007 roku w sprawie znakowania $rodkow spozywczych oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) Nr 853/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcym szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego,

5) wykonawca zobowigzuje sie zapewnic transport powinien odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym dotyczgcym srodkéw transportu zywnosci zgodnie z
ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19
grudnia 2002 roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczacych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz. 179) oraz Rozporzgdzeniu WE
Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkéw spozywczych

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



