Nr postepowania: TP/1/2024/PP3

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC 4 — PIECZYWO, WYROBY CUKIERNICZE

Zat. nr 5.4 do SWZ

LP. ASORTYMENT J.M. ILOSC
1. | Chleb zwykty krojony na naturalnym zakwasie bez konserwantéw, ulepszaczy smaku na swiezych drozdzach 550 g 931 szt.
2. | Chleb wieloziarnisty krojony na naturalnym zakwasie bez konserwantéw i ulepszaczy smaku 550g 30 szt.
3. | Chleb zytni krojony bez konserwantéw i ulepszaczy smaku 550g 30 szt.
4. | Chleb razowy krojony, bez konserwantéw i ulepszaczy smaku 500g 60 szt.
5. | Chleb z maki zytniej, maki pszennej, na naturalnym zakwasie, krojony, bez ulepszaczy smaku i konserwantéw 550 g 30 szt.
6. | Chleb graham krojony, bez konserwantéw i ulepszaczy smaku 500 60 szt.
7. | Rogal bez maku 100g 1 800 szt.
8. | Chleb tostowy, na naturalnym zakwasie, bez konserwantéw i ulepszaczy smaku 500 g 450 szt.
9. Butka zwykta pszenna 70g 1 700 szt.
10. | Butka paryska 250g 750 szt.
11. | Chatka 250g 40 szt.

Dostawa piec razy w tygodniu - w godzinach 6:00 do 7:00.

Wymagania:

> Pieczywo $wieze o smaku charakterystycznym dla danego produktu, z terminem przydatnosci do spozycia.

» Opakowanie zewnetrzne - folia, prawidtowo oznakowane w jezyku polskim, czyste, nie uszkodzone.

> Opakowanie zewnetrzne z tworzywa sztucznego wytozone papierem szarym, czyste, nie uszkodzone z etykietg o zawartosci produktu i terminem
przydatnosci do spozycia.

Ponadto artykuty zywnosciowe muszg spetniac:
1) wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢ zgodna
z zasadami GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzadzania bezpieczeristwem zdrowotnym
Zywnosci),




2)
3)

4)

5)

wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajgce zatgcznik Il do Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci,
wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 paZdziernika 2011 roku w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
Zywnosci,
wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ przedmiot zamdwienia w opakowaniach jednolitych, nieuszkodzonych, odpowiadajgcych wytycznym
Rozporzadzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatéw i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w
sprawie znakowania $rodkéw spozywczych oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajagcym szczegélne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
zwierzecego,
wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ transport powinien odpowiadaé wymaganiom sanitarnym dotyczacym srodkdéw transportu zywnosci zgodnie z
ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19
grudnia 2002 roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczacych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz. 179) oraz Rozporzadzeniu WE Nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkdw spozywczych

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



