Zat. nr 5.6 do SWzZ
Nr postepowania: TP/1/2024/PP3

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC 6 — WARZYWA | OWOCE

LP. ASORTYMENT J.M. ILOSC
1. Arbuz kg 250
2. Awokado szt. 20
3. Banany kg 500
4, Boréowka kg 20
5. Botwinka szt. 20
6. Brzoskwinia kg 12
7. Buraki kg 200
8. Cebula kg 60
9. Cukinia szt. 30
10. |Cytryna kg 40
11. |Czosnek Gtéwka szt. 50
12. | Dynia $wieza kg 20
13. | Gruszka kg 400
14. |Jabtko kg 800
15. | Kalafior szt. 20
16. | Kalarepka szt. 50
17. | Kapusta Biata szt. 80
18. | Kapusta Kiszona kg 180
19. |Kapusta Pekinska szt. 20
20. | Kapusta czerwona szt. 40
21. |Kietki op. 50
22. | Kiwi op. 70
23. | Koper peczek 80
24. | Maliny op. 80
25. | Mandarynki kg 255




26. | Marchew kg 284
27. | Marchew Mtoda peczek 40
28. | Melon kg 31
29. | Morele kg 10
30. | Natka peczek 50
31. | Ogdrek Matosolny kg 20
32. | Ogorki kiszone kg 150
33. | Ogorek zielony kg 300
34. | Papryka $wieza, zielona, czerwona z6tta kg 220
35. [Pietruszka kg 40
36. |Pomarancza kg 30
37. | Pomidory kg 120
38. [ Pomidorki koktajlowe op. 400
39. |Por szt. 90
40. |Rabarbar peczek 10
41. | Roszponka op. 50
42. | Rzodkiewka peczek 350
43. |Satata lodowa szt. 20
44. | Satata mix op. 50
45. | Satata rzymska szt. 50
46. |Satata zielona szt. 70
47. |Seler kg 120
48. | Szczypior peczek 160
49. |Sliwka kg 90
50. | Truskawka swieza kg 50
51. | Winogrono kg 80
52. |[Ziemniak miody kg 120
53. [Ziemniak kg 4200

Dostawa trzy razy w tygodniu: poniedziatek, sroda, piatek - w godzinach 6:30 do 7:30.




Wymagania:

» Ziemniaki, pierwsza klasa jakosci, produkty kierowane na rynek bezposrednio po zbiorze, jak i po odpowiednim czasie przechowywania w warunkach
zapewniajgcych minimalne zmiany w wygladzie. Odpowiednie pakowanie (np. worki umozliwiajgce cyrkulacje powietrza,), wtasciwy transport produktéw
do Zamawiajgcego gwarantujacy dostawy petnowartosciowych produktéw.

» Warzywa i owoce $wieze, pierwsza klasa jakosci, produkty kierowane na rynek bezposrednio po zbiorze, jak i po odpowiednim czasie przechowywania w
warunkach zapewniajgcych minimalne zmiany w wygladzie i podstawowych parametrach opisujgcych ich wiasnosci.

» Odpowiednie pakowanie warzyw i owocow (np. worki umozliwiajgce cyrkulacje powietrza, wyttaczanki chronigce warzywa i owoce miekkie), wtasciwy
transport produktéw do Zamawiajgcego gwarantujgcy dostawy petnowarto$ciowych produktéw.

» Cechy dyskwalifikujgce produkty to:

e porazenie mokrg i suchg zgnilizng,

e zaplesnienie,

® zgnicie,

® zaparzenie,

e zwiedniecie,

e zafermentowanie,

e porazenie chorobami,

e obcy zapach,

e uszkodzenia mechaniczne (w tym powstate w czasie transportu od Wykonawcy do Zamawiajgcego - zmarzniecia, zaparzenia, zwiedniecia itp., bedace
wynikiem transportowania warzyw i owocéw w nieodpowiednich warunkach).

e uszkodzenia wywotane przez szkodniki,

e obecnos¢ szkodnikéw i ich pozostatosci,

o tykowatosé,

e miekkie i sparciate korzenie.

Ponadto artykuty zywnosciowe muszg spetniac:

1) wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢ zgodna
z zasadami GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzadzania bezpieczeristwem zdrowotnym
Zywnosci),

2) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajagce zatgcznik Il do Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci,

3) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
Zywnosci,



4) wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ przedmiot zamodwienia w opakowaniach jednolitych, nieuszkodzonych, odpowiadajgcych wytycznym
Rozporzadzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w
sprawie znakowania S$rodkéw spozywczych oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcym szczegdlne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
zwierzecego,

5) wykonawca zobowigzuje sie zapewnié transport powinien odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym dotyczgcym Srodkéw transportu zywnosci zgodnie z
ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzgdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19
grudnia 2002 roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczacych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz. 179) oraz Rozporzadzeniu WE Nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny Srodkéw spozywczych

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



