Nr postepowania: TP/1/2024/PP3

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC 5 — MIESO | WEDLINY

Zat. nr 5.5 do SWZ

LP. ASORTYMENT J.M. ILOSC

1. Cwiartka z kurczaka, $wieze nie mrozone kg 350

2. Filet z piersi kurczaka mieso Swieze nie mrozone, bez skéry, wyselekcjonowane z piersi z kurczaka, potéwka bez kg 250
Sciegien, kosci i chrzgstek

3. Udziec Drobiowy, bez skéry, nie mrozony kg 150

4, Podudzie drobiowe, Swieze, nie mrozone kg 25

5. Schab bez kosci, mieso Swieze, nie mrozone, element wieprzowy pozbawiony kosci, bez Sciegien i tkanki kg 110
ttuszczowej

6. topatka wieprzowa bez kosci, mieso swieze, nie mrozone, element wieprzowy bez sciegien i tkanki ttuszczowej, kg 300
pozbawiony kosci

7. Karkéwka bez kosci, mieso Swieze, nie mrozone, bez $ciegien, pozbawione kosci kg 80

8. Zeberka wieprzowe, $wieze, nie mrozone kg 30

9. Szynka wieprzowa, bez kosci , kulka” swieza, nie mrozona, bez skory, pozbawiona kosci i tkanki ttuszczowej, bez kg 50
Sciegien, wyselekcjonowany z udzca.

10. Filet z indyka Swiezy, nie mrozony, bez skéry, bez kosci, wyselekcjonowany z piersi indyka kg 40

11. Szynka wieprzowa gotowana z najwyzszej jakosci miesa, w sktadzie mieso wieprzowe min 90 %, bez dodatku kg 30
fosforanéw i glutaminianu monosodowego

12. Szynka drobiowa min 80 % filet z kurczaka, produkt blokowy, drobny, peklowany, parzony ,, z potgczonych kg 40
kawatkdéw miesa” ostonka niejadalna

13. Poledwica Sopocka zawarto$¢ miesa min 75 %, zawartos¢ ttuszczu nie wieksza niz 10 g na 100 g produktu, bez kg 30
dodatkéw biatkowych oraz sztucznych aromatéw ( gtéwnie aromatu dymu wedzarniczego)

14. Kietbasa zywiecka zawartos¢ miesa min 90 % kg 20

15. Kietbasa $laska mata, kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobiona, mieso wieprzowe min 85 % kg 50

16. Paréwki z szynki zawartos¢ miesa min 90% kg 80

17. Kietbasa biata parzona min 82 % miesa, kietbasa srednio rozdrobniona, peklowana, parzona, ostonka jelito kg 10
baranie




18. Pasztet domowy drobiowy kg 10

19. Poledwica wieprzowa bez kosci kg 60

Dostawa dwa razy w tygodniu: poniedziatek, sroda - w godzinach 6:30 do 8:00.

Wymagania:

1.
2.

Produkty przeznaczone do zywienia dzieci, przy dostawie towaru posiada¢ etykiete ze szczegétowym sktadem chemicznym.
Wedlina wieprzowa - niedopuszczalne ztogi ttuszczu sciegien wewnatrz, niedopuszczalne otwory oraz szarozielone plamy $wiadczace o nie do peklowaniu,
bez wyciekdw.

. Wymagania dla miesa i produktéw miesnych oraz podrobdw:

e czystos$é - mieso czyste, bez sladéw zanieczyszczen ciatami obcymi, dobrze wykrwawione;

e konsystencja - jedrna, elastyczna, odksztatcajaca sie;

e smak i zapach - swoisty, charakterystyczny dla miesa, bez oznak zaparzenia i zepsucia, nie dopuszczalny zapach ptciowy lub moczowy;
e barwa - od jasnoczerwonej do ciemnoczerwonej;

e mieso oznakowane przez lekarza weterynarii - zdatne do spozycia, ze sztuk zdrowych;

e mieso wieprzowe nie pochodzace z knuréw i loch;

e barwa charakterystyczna, naturalna dla skéry i miesni danego gatunku drobiu, nie dopuszcza sie wylewdéw krwawych w miesniach.

Ponadto artykuty zywnosciowe muszg spetniac:
1) wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢ zgodna

z zasadami GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzadzania bezpieczeristwem zdrowotnym
Zywnosci),

2) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajace zatgcznik Il do Rozporzadzenia Parlamentu

Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci,

3) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat

Zywnosci,

4) wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ przedmiot zamodwienia w opakowaniach jednolitych, nieuszkodzonych, odpowiadajgcych wytycznym

Rozporzadzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatéw i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w
sprawie znakowania $rodkéw spozywczych oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcym szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
zwierzecego,




5) wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ transport powinien odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym dotyczacym Srodkéw transportu zywnosci zgodnie z
ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19
grudnia 2002 roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczacych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz. 179) oraz Rozporzadzeniu WE Nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkow spozywczych

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



