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Zał. nr 5.1 do SWZ 
Nr postępowania: TP/1/2024/ZŻ 
 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
CZĘŚĆ 1 – RÓŻNE PRODUKTY SPOŻYWCZE 

 

LP. ASORTYMENT GRAMATURA J.M. ILOŚĆ 

1.  Bułka tarta 500 g szt. 30 

2.  Cukier 1 kg kg 610 

3.  Dżem owocowy 300 g szt. 130 

4.  Powidła/marmolada 200 g szt 20 

5.  Musztarda 160 g szt. 50 

6.  Kaszka kukurydziana 400 g szt. 30 

7.  Groszek puszka 150 g szt. 210 

8.  Groszek ptysiowy 150 g szt. 60 

9.  Kasza jęczmienna 1 kg kg 40 

10.  Kaszka manna 1 kg kg 50 

11.  Kawa zbożowa-ekspresowa 84 g szt. 45 

12.  Kasza gryczana 500 g szt. 50 

13.  Kasza jaglana 250 g szt. 180 

14.  Kasza kus-kus 1 kg szt. 120 

15.  Kasza pęczak 1 kg szt. 40 

16.  Koncentrat pomidorowy - słoik 200 g szt. 280 

17.  Kukurydza w puszcze  200 g szt. 90 

18.  Mąka tortowa 1 kg kg 580 

19.  Mąka ziemniaczana 1 kg kg 90 

20.  Miód pszczeli 400 g szt. 20 

21.  Koncentrat pomidorowy  950g szt. 40 

22.  Olej 1 l szt. 290 

23.  Płatki owsiane 500 g szt. 50 

24.  Płatki jęczmienne 500 g szt. 55 

25.  Płatki kukurydziane zwykłe 250 g szt. 120 
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26.  Płatki ryżowe 400 g szt. 60 

27.  Płatki żytnie 400 g szt. 60 

28.  Płatki orkiszowe 400 g szt. 60 

29.  Płatki gryczane 400 g szt. 60 

30.  Powidła śliwkowe 290 g szt. 10 

31.  Ryż 1 kg kg 120 

32.  Otręby owsiane  150 g szt. 50 

33.  Płatki jaglane 200 g szt. 95 

34.  Soczewica czerwona/zielona 400 g szt. 50 

35.  Żelatyna  50 g op. 150 

36.  Sok (nektar) dla dzieci od 4m-ca życia  300 ml szt. 50 

37.  Sok  po 1 roku życia owocowo - warzywny 850 ml szt. 180 

38.  Sól 1 kg kg 150 

39.  Pomidory suszone w oleju 200 g szt. 45 

40.  Wafle ryżowe 105g op. 20 

41.  Wafle kukurydziane 100 g op 15 

42.  Kasza Bulgur 1 kg szt. 40 

43.  Mąka kukurydziana 1 kg szt. 25 

44.  Cynamon 15 g szt. 70 

45.  Liść laurowy 6 g szt. 100 

46.  Majeranek 8 g szt. 130 

47.  Papryka mielona słodka  20 g szt. 140 

48.  Pieprz czarny mielony 20 g szt. 70 

49.  Tymianek 10 g szt. 20 

50.  Zioła prowansalskie 10 g szt. 80 

51.  Ziele angielski 15 g szt. 40 

52.  Proszek do pieczenia 15 g szt. 80 

53.  Kminek mielony 20 g szt. 10 

54.  Gałka muszkatołowa 10 g szt. 15 

55.  Goździki 10 g szt. 10 

56.  Imbir suszony 15 g szt. 40 
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57.  Kurkuma 20 g szt. 30 

58.  Drożdże 100 g szt. 130 

59.  Bakalie  200g szt. 100 

 
Dostawa dwa razy w tygodniu: poniedziałek, środa  – w godzinach 6:30 do 7:30. 
 

WYMAGANIA: 

 Każdy oferowany artykuł powinien być oznakowany etykietą zawierającą następujące dane: nazwa środka spożywczego, nazwa producenta, wykaz 

składników występujących w środku spożywczym, termin przydatności do spożycia.  

 Produkty z długoterminowym okresem przydatności do spożycia muszą posiadać co najmniej 6 miesięczną datę przydatności do spożycia licząc od 

daty ich dostarczenia do Zamawiającego.  

 Przyprawy – zapach świeży po otwarciu produktów, bez oznak spleśnienia, grudek.  

 Produkty sypkie, takie jak ryż, kasze – mają być najwyższej jakości, po ugotowaniu nie sklejać się.  

 Produkty z puszek bez pleśni, mętnej konsystencji.  

 Produkty w puszkach winny być wyposażone w elementy do otwierania ręcznego (bez konieczności używania otwieracza mechanicznego). 

 

Ponadto artykuły żywnościowe muszą spełniać: 

1) wymagania określone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi być 

zgodna z zasadami GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarządzania bezpieczeństwem 

zdrowotnym żywności), 

2) wytyczne Rozporządzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku – zmieniające załącznik II do Rozporządzenia Parlamentu 

Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatków do żywności, 

3) wytyczne Rozporządzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 roku w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat 

żywności, 

4) wykonawca zobowiązany jest dostarczać przedmiot zamówienia w opakowaniach jednolitych, nieuszkodzonych, odpowiadających wytycznym 

Rozporządzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004 roku w sprawie materiałów i wyrobów 

przeznaczonych do kontaktu z żywnością, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 

lipca 2007 roku w sprawie znakowania środków spożywczych oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporządzeniem (WE) Nr 853/2004 

Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiającym szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności 

pochodzenia zwierzęcego, 
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5) wykonawca zobowiązuję się zapewnić transport powinien odpowiadać wymaganiom sanitarnym dotyczącym środków transportu żywności zgodnie z 

ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19 

grudnia 2002 roku w sprawie wymagań sanitarnych dotyczących transportu żywności (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz. 179) oraz Rozporządzeniu WE 

Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny środków spożywczych 

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu. 


