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Zatgcznik Nr 1 — Opis Przedmiotu Zamowienia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedszkola z Oddzialami Integracyjnymi nr 86, ul. Krupnicza 3, 04-719 Warszawa.

1)

2)

3)

4)

5)

Przedmiotem zamoéwienia jest przygotowywanie czterech positkéw dziennie tj.
sniadania, Il $niadania, obiadu skladajacego si¢ z zupy, drugiego dania i kompotu,
podwieczorku - z uwzglednieniem diet specjalnych, a takze dostarczanie positkow w
naczyniach wlasnych Wykonawcy do Przedszkola z Oddzialami Integracyjnymi nr
86 ul. Krupnicza 3, 04-719 Warszawa. Przygotowywanie i dostarczanie positkéw
dotyczy 235 dzieci w wieku od 2,5 do 6 lat zapisanych do Przedszkola z Oddzialami
Integracyjnymi nr 86. Ze wzgledu na frekwencje dzieci liczba zamawianych positkéw
moze ulega¢ zmianie.

Positki nalezy przygotowaé zgodnie z zaleceniami i normami zywienia Instytutu Zywnosci
i Zywienia oraz Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U. 2016 r., poz.
1154), zwanego dalej Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r.

Positki powinny by¢ przygotowywane z surowcow wysokiej, jakosci, $wiezych,
naturalnych, bez $rodkow sztucznie konserwujacych, sztucznie barwiacych, sztucznie
aromatyzowanych zgodnie z (p. pkt. 1).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamoéwienia positkow dla wyodrebnionej grupy
osOb wymagajacych diety specjalnej w tej samej cenie. Zamawiajacy przedstawi
Wykonawcy ilo§¢ dzieci wymagajacych positkow z dieta specjalng w dniu podpisania
umowy z zastrzezeniem prawa do modyfikacji listy w trakcie trwania. Zgloszenie
dodatkowej odrebnej diety bedzie nastgpowalo najp6zniej w dniu poprzedzajacym dzien
zamawiania positkow.

Przez diety specjalne nalezy rozumie¢ diety opracowane dla dzieci wg indywidualnych
zalecen lekarskich, np. z alergiami pokarmowymi: diet¢ bezmleczng, bezglutenowa,
cukrzycowa, pescowegetarianizm, ubogofruktozowa oraz eliminacyjng tj. z wykluczeniem
jednego lub kilku produktéw, z zastosowaniem prawidlowych zamiennikow. Diety
specjalne to takze inne diety potwierdzone zaswiadczeniem lekarza specjalisty - ze wzgledu
na indywidualne schorzenia dziecka. Na potrzeby zlozenia oferty ceny w niniejszym
postepowaniu, Wykonawca powinien zalozy¢ nastepujacag ilos¢ diet specjalnych: dieta
bezmleczna -5, dieta bezglutenowa -3, dieta cukrzycowa -4, dieta pescowegetarianizm-
2,ubogofruktozowa — 2 oraz inna dieta eliminacyjna -4.

Zamowienie obejmuje positek specjalny oraz okoliczno$ciowy przygotowywany na
zyczenie Zamawiajacego jako positek dodatkowy w miejscu $niadania lub podwieczorku.
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6)

7)

8)

9)

a) Posilek specjalny raz w tygodniu - $niadanie w formie ,,szwedzkiego stotu” tj.
dostarczenie sktadnikoéw positku do samodzielnego przygotowania przez dzieci. Rodzaj
1 forma dania specjalnego musi by¢ zaakceptowana przez Zamawiajgcego.

b) Positek okolicznosciowy - zwigzany z tematem podanego §wigta np. dzien dyni, dzien
przedszkolaka itp. Rodzaj i forma dania specjalnego musi by¢ zaakceptowana przez
Zamawiajacego.

Wykonawca powinien dostarczaé positki zgodnie z harmonogramem dostaw positkow tj.:
a) $niadanie i II $niadanie do godz. 7.45;

b) obiad i podwieczorek do godz. 11.45.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy przedszkola, dostawa
positkow moze odby¢ si¢ o innej godzinie niz ustalona powyzej — po wczesniejszym
uzgodnieniu z Wykonawca.

Rzeczywista ilo$¢ zamawianych positkow zglaszana bedzie do Wykonawey dnia
poprzedniego do godz. 16.30 lub w dniu nieobecnosci dzieci do godziny 7.15.
Zamawiajacy okres$la wielko$¢ przedmiotu zamowienia w okresie trwania umowy tj. od
02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. w dni robocze tj. od poniedziatku do piatku z wylaczeniem
miesi¢cy lipieC 1 sierpien z zastrzezeniem dyzuru wakacyjnego trwajacego od dwu- do
czterech tygodni, o ktéorym Wykonawca zostanie poinformowany z 1-miesigcznym
wyprzedzeniem.

10) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na

bazie produktow najwyzszej jakosci 1 zgodnie z bezpieczenstwem oraz z normami HACCP.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ nieodebrania positkow w przypadku, gdy sa
niezgodne z SWZ oraz z umowa.

II. Wykonawca zobowigzany jest do:

1)

2)

3)

4)

Dostarczania positkéw wlasnym $rodkiem transportu, przystosowanym do przewozu
zywnosci, spelniajacym wymogi sanitarno-epidemiologiczne i HACCP. Transport
positkow powinien odbywaé si¢ w termosach zapewniajacych wiasciwg ochrong 1
temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw. Koszty transportu nalezy uja¢ w kalkulacji
ceny oferty.

Positki dostarczane bedg do siedziby Zamawiajacego w pojemnikach termoizolacyjnych
spelniajagcych wymagania sanitarne, gwarantujace dostarczenie positkow o odpowiedniej
temperaturze. Temperatura positkow goracych to 63 st. C dla migsa i ryb, 74 st. C dla zup,
potraw migsno warzywnych, macznych i gotowanych warzyw, 80 st. C dla goracych napoi.
Poszczegolne diety musza by¢ zapakowane w oddzielne pojemniki i odpowiednio
podpisane.

Stosowane przez Wykonawce pojemniki 1 opakowania poszczegolnych diet muszg by¢
zgodne z Zarzadzeniem Nr 886/2019 Prezydenta m.st. Warszawy z dnia 28 maja 2019 roku
w sprawie zakazu stosowania przedmiotow jednorazowego uzytku wykonanych z tworzyw
sztucznych.

Wykonawca zobowigzany jest do usunigcia nieprawidtowosci w dostawie polegajacej na
rozbieznosci pomiedzy dostarczonymi positkami, a zatwierdzonym jadtospisem w ciggu 30
minut ponad przyjety harmonogram dostaw positkow.
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5) Posiadania aktualnych badan lekarskich, niezbednych przy wykonywaniu czynnosci
polegajacych na kontakcie z zywnoscig dla 0sob, ktore beda uczestniczyly w wykonywaniu
zamoOwienia.

6) Zapewnienia roznorodnosci positkow z zachowaniem norm kaloryczno$ci wedtug zasad
racjonalnego zywienia dzieci, zgodnie Z ww. Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 r.

7) Przygotowywania jadlospisow, ktore beda opieraly si¢ na wykorzystaniu sezonowosci
wystepowania produktow z wykorzystaniem mi¢sa wotowego, wieprzowego, drobiowego
1 filetow rybnych. Zamawiajacy zastrzega prawo do dokonywania badan sprawdzajacych
kaloryczno$¢ 1 wage positkow. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie speinia
parametrow okreslonych w zamoéwieniu, kosztami badania Zamawiajacy obcigzy
Wykonawce. Zamawiajacy zastrzega prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania
przez Wykonawce przepisoOw dotyczacych technologii produkeji i jakosci wykonywanych
ustug.

8) Dostarczania droga e-mail: obiady.p86@eduwarszawa.pl dekadowego jadtospisu na co
najmniej 10 dni przed dniem jego wprowadzenia z podaniem sktadnikow uzytych do

przygotowania positku, alergenow, kalorycznosci i gramatury - do wiadomosci
Zamawiajacego.
9) Do jadlospisu ztozonego Zamawiajacemu zgodnie z pkt. Il pkt. 6), Zamawiajacy, w

terminie 2 dni roboczych od jego otrzymania, zglasza zastrzezenia albo zatwierdza jadtospis
bez zastrzezen. W przypadku zgloszenia zastrzezen do jadlospisu z uwagi na jego
niezgodno$¢ z postanowieniami SWZ, Wykonawca na wezwanie Zamawiajacego
zobowigzany bedzie do poprawienia jadlospisu zgodnie z uwagami Zamawiajacego oraz
przestanie na adres email: obiady.p86@eduwarszawa.pl poprawionego jadlospisu w
terminie 3 dni przed jego wprowadzeniem.

10) Wykonawca nie moze wprowadza¢ zadnych zmian do jadlospisu bez zgody
Zamawiajacego.

11) Dostarczane positki muszg by¢ jednakowe pod wzgledem ilosciowym i jako$ciowym (tego
samego asortymentu) w danym dniu.

12) Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania probek zywnosciowych w
ilosci 1 w sposob okreslony w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2023 r. poz. 1448).

13) Wykonawca zobowigzany jest do odbioru pojemnikéw i odpadow pokonsumpcyjnych

niezaleznie od ich ilo$ci. Pojemniki winne by¢ zabierane w dniu dostawy w godzinach od
14.30-15.00. Wykonawca zapewni mycie i dezynfekcje we wlasnych pomieszczeniach
termosow 1 opakowan, W ktorych beda dostarczane positki, zgodnie z zasadami i
przepisami sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

14) Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zamoéwienia w przypadku zaktocenia
procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii elektrycznej, braku
wody itp.) wytwarzanych positkow 1 woéwczas Wykonawca zobowigzany jest przedstawic
alternatywna propozycje dostarczanych positkow np. suchy prowiant.

15) W sytuacjach szczegdlnych (np. zorganizowane wyjazdy dzieci), Zamawiajagcy ma prawo
zgtosi¢ Wykonawcy inny sposob przygotowania positkow np. suchy prowiant, a
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Wykonawca jest zobowigzany do ich realizacji, po uzgodnieniu z Zamawiajagcym terminu i
sposobu wykonania wymaganych dostaw.

16) Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego
za kontakt z Zamawiajacym.

17) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli przez osoby wyznaczone przez
Dyrektora Przedszkola w zakresie realizacji przedmiotu zamoéwienia i1 zgodnosSci
przestrzegania zasad wytyczonych przez Panstwowy Zaktad Higieny oraz Przedstawicieli
Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej, a takze stanu higienicznego samochodu.

18) Zamawiajgcy bedzie prowadzit nastepujgce rejestry:
a)Rejestr Kontroli Temperatur Positkow - rejestr przestrzegania norm jakoSciowych

positkow pod wzgledem temperatury (zgodnie z normami HACCP),
b)Rejestr Dostaw Gotowych Positkow Przywozonych do Przedszkola przez Wykonawce -
rejestr przestrzegania:
— terminowosci dostaw (maksymalne op6znienie Zamawiajacy ustala na 30 minut),
— norm jakos$ciowych positkow pod wzgledem gramatury (zgodnie z normami
HACCP),
— zgodnosci positkow z ustalonym 1 zaakceptowanym przez upowaznione osoby
jadtospisem,
— czystosci, przepisow BHP.

Wpis do kazdego z rejestrow potwierdzony bedzie podpisami dwdch pracownikow placowki

upowaznionych przez dyrektora. Kazdy rejestr bedzie udostepniany Wykonawcy na zadanie.

19) W przypadku wystapienia zatru¢ spowodowanych zla jakoscig positkow Wykonawca
zobowigzany jest pokry¢ wszelkie koszty dotyczace leczenia i przeprowadzenia wszelkich
koniecznych zabiegdéw sanitarnych, w tym dezynfekcji i dezaktywacji oraz do wyplaty
wszelkich roszczen odszkodowawczych bedacych wynikiem zatrucia, kierowanych od
poszkodowanych.

20) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych 1 dostarczonych positkow z oznaczeniem daty, godziny pobrania,
zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie probek, a
na kazde zadanie Zamawiajacego, przedstawia¢ bedzie wyniki badania mikrobiologicznego
Zywnosci.

I11. Posilki muszg spelniaé nastepujace warunki:

1. Sniadanie

— rézne zupy mleczne i potrawy mleczne - (ptatki kukurydziane, ryzowe, owsianka,
jaglanka, kasza manna itp. — jesli stodzone to tylko miodem naturalnym z dodatkiem
$wiezych lub suszonych owocow, orzechow i pestek),

— kanapka - (nie mniej niz 150g) pieczywo razowe, wieloziarniste, pszenne z
dodatkiem, w zaleznosci od skiadu obiadu w danym dniu, takim jak: jajko,
jajecznica, omlet, ser bialy, twarozek, ser zolty, pasty warzywne, jajeczne i rybne,
wedlina wysokiej jako$ci: wieprzowa lub drobiowa, kietbaski na goraco, zielenina,
porcja warzyw/owocoOw t].: satata, pomidor, ogérek swiezy lub kiszony, rzodkiewki,
papryka itp. (min. 20 g na dziecko).
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— w przypadku $niadania nie zawierajagcego zupy mlecznej, dziecko powinno otrzymac
nap6j mleczny,

— herbata owocowa, herbata zwykta z cytryng — 200ml (stodzone miodem naturalnym),
mleko, kakao, napoje mleczne typu maslanka kefir, jogurt.

2. 1I Sniadanie
owoc sezonowy np.: maliny, truskawki, boréwki, kiwi, wisnia, jabtko, gruszka, cytrusy
i in. - podawane w catosci min. 100 g.

3. Obiad

e Zupa

nalezy przygotowa¢ na wywarach jarskich (warzywnych) lub migsnych z dodatkiem

gltownego sktadnika. Podprawianie zup niskotluszczowa $mietang lub mlekiem albo

mastem, bez zaprawiania maka lub zasmazka,

* Drugie danie

— positek migsny: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka,
szynka b/Kk), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz, szasztyki
drobiowe, lub

— ryby (filet) musi wystepowac przynamniej 2 razy w dekadzie: wylacznie ryby z
gatunkoéw dopuszczonych do zywienia dzieci, lub

— positku bezmigsnego: pierogi, nalesniki, placuszki, kluski na parze, kopytka, risotto,
leczo itp.
Z dodatkiem: ziemniakow, ryzu lub kasz (gryczana, jaglana, jeczmienna, ryz,
makaron pelnoziarnisty). Jesli w sktad zupy beda wchodzi¢, np. ziemniaki, kluski,
czy ryz/kasza, nie powinny si¢ one powtarza¢ w drugim daniu — jako dodatek do
positkow migsnych 1 ryby,
suréwka, satatki, warzywa gotowane lub duszone w tym warzywa straczkowe z
dodatkiem jogurtu naturalnego lub wielonasyconych 1 jednonasyconych olejow tj.
rzepakowy, z oliwek).

e Kompot

— ze S$wiezych owocow, niskostodzone (truskawki, wisnie, maliny, jagody,

wieloowocowe)
— soki owocowe bez dodatku cukru.

4. Podwieczorek sktadajacy si¢ z :

— mlecznego napoju lub herbaty z cytryng — poj. 200 ml

— owaoc lub warzywo (min. 50 g),

— 3 x w tygodniu: kanapka z pieczywa zytniego lub pszennego graham, razowego z
dodatkami (r6znigce si¢ od tego co podano na $niadanie i w zalezno$ci od tego co
podano na obiad) tj: wedlina wysokiej jako$ci: wieprzowa lub drobiowa, ser biaty,
hummus, pasty warzywne, jajeczne i rybne, ser zo6tty, ,,zielenina”,
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— 2 x w tygodniu: kisiel,/budyn, jogurty i koktajle mleczne z dodatkiem $wiezych
owocow, serek wiejski, twarozki, satatek z dodatkiem ciast/ciastek wlasnego
wypieku, chatki z mastem, wafli ryzowych, paluchéw kukurydzianych itp.

5. Positki muszg spetnia¢ nastgpujace warunki jakosciowe:

Sniadanie:

— Zupa mleczna — 200g.

— Pieczywo 35¢.

— Masto — 6g.

—  Wedlina/ser zotty — 15-20 g.
— Warzywa — nie mniej niz 50 g
— Napgj - 200ml.

II Sniadanie :
Owoc sezonowy min. 100g

Obiad:
— zupa: ilo$¢ tgczna minimum 250 ml,
— drugie danie: gramatura tgczna min. 350 g + kompot 200ml.

Waga sktadowych drugiego dania powinna ksztaltowac¢ si¢ nastgpujaco:

sztuka miesa lub ryby — 100 g + sos 509
ziemniaki, kasza, ryz lub makaron — 100g-140 g;

surowki lub jarzyny 80 g;

pierogi, nalesniki, racuchy itp. — min. 200 g, plus dodatki stanowi¢ moga 100 g.
Podwieczorek:

— Pieczywo — 35¢.

— Masto — 6g.

— Wedlina/ser zotty — 15-20g.
—  Warzywa — 20-30g.

— Ciasto biszkoptowe — 100g.
— Ciasta — 50g.

— Owoce - 80g.

— Satatki 100g.

6. Owoce podawane dzieciom majg by¢ w catosci — niedopuszczalne jest dzielenie jednego
owocu pomigdzy kilkoro dzieci. Nie dopuszcza si¢ stosowania zamiennikow — ketchup nie
jest warzywem a dzem, kisiel i sok owocowy nie jest owocem.

7. Jadlospis powinien by¢ urozmaicony. Rodzaj potrawy nie moze powtarzac si¢ czgsciej niz
raz na cztery tygodnie (r6znorodnos$¢ jest jednym z kryteriow oceny ofert).

8. Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie przygotowania positkow nastepujacych
produktow:



Numer postepowania: P86/01/2024

10.

11.

12.

+ konserw,

+  przypraw typu vegeta,

* kostek rosotowych,

* tluszczow utwardzonych tj. margaryna, olej palmowy i1 produktow je zawierajacych

* glutaminianu sodu i innych chemicznych §rodkéw smakowych,

+ syropu glukozowo - fruktozowego i produktow jego zawierajacych,

» parowek,

» produktow mastopodobnych i seropodobnych,

* migsa oddzielonego mechanicznie (MMO),

 wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowane;,
fosforanow,

* positkow sporzadzane na bazie potproduktow,

» positkow na bazie Fast Food,

* mrozonych potraw tj. pyzy, kluski, pierogi itp.(dopuszcza si¢ uzywanie mrozonych
warzyw i owocow),

* napojow z proszku, gazowanych, stodzonych lub na bazie suszu,

» produktow spozywczych przetworzonych technologicznie z duza iloscia Srodkow
chemicznych

* soli powyzej 2,5 g na porcje catodziennego positku dla 1 dziecka.

W jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone natomiast

potrawy smazone dopuszczane s3 1 raz w tygodniu.

Wykonawca po zawarciu umowy poinformuje Zamawiajacego o pochodzeniu produktow
wykorzystywanych do sporzadzania positkéw w szczeg6lnosci migsa 1 drobiu. Kazda
zmiana firmy zaopatrujacej w produkty stuzace do przygotowania potraw powinna by¢
zgloszona Zamawiajagcemu. Wykonawca przekazuje Zamawiajacemu informacje o
pochodzeniu produktow wykorzystywanych do sporzadzania positkow takze w przypadku
kazdej zmiany dostawcy.

Produkty wchodzace w sktad drugiego dania powinny by¢ przywozone w odrgbnych
pojemnikach dla kazdego oddzialu przedszkolnego. Sposob transportu i pakowania musi
zapewnia¢ zapobieganiu deformacji oraz utracie temperatury positku.

Dostarczenie positkdbw z miejsca produkcji do rozdzielni positkéw w przedszkolu,
zatadunek 1 roztadunek wszystkich dostaw, realizowane bedzie przez Wykonawce na jego
koszt i odpowiedzialnos¢.

13. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkdw dzieciom korzystajacym z ustug stolowki przedszkolne;.

14.

Rozliczenie za wykonany przedmiot zamoOwienia nastagpi na podstawie rzeczywistego

wykonania przedmiotu umowy, 1 raz w miesigcu na podstawie faktur VAT wystawionych
przez Wykonawce. Cena calodziennego wyzywienia zaoferowana przez Wykonawce w ofercie
przetargowej nie ulegnie zmianie przez caly okres obowigzywania umowy, z zastrzezeniem
postanowien zawartych w istotnych postanowieniach umowy.
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15. Zamawiajacy wymaga aby Wykonawca podal w formularzu ofertowym jedna ceng
catodziennego zywienia na wszystkich zywionych niezaleznie od diety, o ktérych mowa w pkt.

I, ppkt 3).

IV. Pozostale uregulowania dotyczace przedmiotu zamowienia zostaly wskazane w
Rozdziale 11l SWZ oraz projektowanych postanowieniach umowy do SWZ.



