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Zatacznik nr 4 do SWZ
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE
15810000-9 - pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie
15000000-8 — zywnosé, napoje, tyton i produkty pokrewne
15830000-5 — cukier i produkty pokrewne
15840000-8 — kakao, czekolada i wyroby cukiernicze
15850000-1 — produkty z ciasta makaronowego
15870000-7 — przyprawy i przyprawy korzenne
15890000-3 — rézne produkty spozywcze i produkty suszone
15600000-4 — produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktéw skrobiowych
15400000-2 — oleje i ttuszcze zwierzece lub roslinne
15330000-0 — przetworzone owoce i warzywa
15100000-9 — produkty zwierzece, mieso i produkty miesne
15500000-3 — produkty mleczarskie
03221000-6 — warzywa
03311000-2 - ryby
03142500-3 - jaja
03142100-9 — mioéd naturalny
03222000-3 — owoce i orzechy
15800000-6 — rézne produkty spozywcze

e Kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznakowany etykietg zawierajgcg nastepujace
dane: nazwa $rodka spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikdw wystepujacych
w $rodku spozywczym, termin przydatnosci do spozycia.

e Produkty z dtugoterminowym okresem przydatnosci do spozycia muszg posiadac co
najmniej 6 miesieczng date przydatnosci do spozycia liczac od daty ich dostarczenia do
Zamawiajycego.

e PIECZYWO swieze, niegumiaste , chrupiace.

e OWOCE, WARZYWA powinny by¢ niezwiedniete, skorupka twarda, bez uszkodzen
zewnetrznych, warzywa i owoce Swieze cechowac sie beda regularnym ksztattem
wiasciwym dla danej odmiany, bedg wolne od szkodnikow, zanieczyszczen ziemig,
uszkodzen, oznak wyrastania korzenia w ped nasienny, brakiem oznak wiedniecia,
wyschniecia czy gnicia; z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 5 dni od
dostawy. Dostarczone produkty muszg byé zgodne z opisem zawartym w ztozonej ofercie.
Warzywa korzenne- korzenie powinny by¢ jedrne, niepopekane, niesparciate, bez
uszkodzen przez szkodniki, bez plam. Fasola, groch — nasiona nie powinny by¢ zbutwiate,
splesniate. Warzywa- klasy pierwszej, nie powinny byé zaparzone, zamarzniete,
zaplesniate, Owoce, warzywa lisciaste — bez plam, zdrowe, bez uszkodzen.

o JAJA Swieze, niepopekane skorupki, czyste.

e OWOCE WARZYWA MROZONE Warzywa owoce $wieze bez uszkodzen, odpowiednio
mrozone RYBY swieze, mrozone odpowiednio cate , zapach smak swiezy, po odmrozeniu
nie rozpadajg sie bez glazury SHP. Ptaty 175-240 g. w przypadku dostawy produktu
rownowaznego, zamawiajacy wymaga, aby opakowanie tego produktu zawierato wszystkie
informacje umozliwiajgce identyfikacje spetnienia wskazanych wymagan minimalnych
(parametréw) dla danego produktu (gramatura, zawartos$¢ procentowa poszczegdlnych
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sktadnikow, wydajnos¢ z opakowania, wartos¢ odzywecza itp.) wskazanych
w przedmiotowej ofercie.

e MIESO, WEDLINY, DROB - Barwa miesa $wiezego powinna by¢ bladorézowa do czerwonej,
soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekréj majg swiadczy¢ o Swiezosci
produktu, wedliny konsystencja $cista, barwa na przekroju jasno rézowa, smak i zapach
charakterystyczny dla miesa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw, dopuszczalne
pojedyncze skupiska galarety.

e PRODUKTY MLECZARSKIE - Swiezo$¢, dobry smak po otwarciu produktéw, niezbrylone sery
naturalne, geste jogurty.

e Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — majg by¢ najwyzszej jakosci, po ugotowaniu nie
sklejac sie.

e Produkty z puszek bez plesni, metnej konsystencji.

e Produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w elementy do otwierania recznego (bez
koniecznosci uzywania otwieracza mechanicznego).

e Makarony majg by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu
makaron nie skleja sie, jest twardy i sprezysty, zachowuje naturalny zapach i kolor.

e Przyprawy — zapach Swiezy po otwarciu produktow, bez oznak splesnienia, grudek.

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilosciach wynikajgcych
z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajgcego. Osoba upowazniona
przez Zamawiajgcego przekaze Wykonawcy pisemnie zamodwienie z wykazem produktow
wraz z terminem i godzing dostawy osobiscie lub drogg elektroniczng na adres e-mail podany
w formularzu ofertowym, z wyprzedzeniem minimum jednodniowym.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegétowym opisem przedmiotu zamdwienia
z podaniem kategoryzacji rodzajowej i iloSciowe]j przedstawionej w specyfikacji (formularz
ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi orientacyjne ilosci, ktdre moga ulec zmianie
(zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajgcy zapewnia realizacje
przedmiotu umowy do 50% catkowitej wartosci wynagrodzenia umownego brutto.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania zamowien z zakresu poszczegdlnych
kategoryzacji rodzajowych i ilosSciowych towaréw w zaleznosci od wtasnych potrzeb bez
wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod warunkiem
nieprzekroczenia catkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen
jednostkowych, ktére majg charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak réwniez
w przypadku zmniejszenia ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od
Zamawiajgcego. Wykonawcy nie przystuguja wobec Zamawiajgcego roszczenia
odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia zamdwienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru codziennie (od poniedziatku do pigtku),
w godzinach:

e o0d6:00do 6:30dlaczescili2,
e 0d 6:00do 7:00 dla czesci 3, 4, 5, 6.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie z przestanym zamoéwieniem. Zamawiajacy bedzie
sktadat zamdwienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Wykonawca zobowigzuje sie do kazdorazowego potwierdzenia otrzymanego zamdwienia
osobiscie lub za posrednictwem poczty elektronicznej na adres e-mail, z ktérego wyptyneto
powiadomienie.
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Miejscem dostawy bedzie: Zesp6t Szkolno—Przedszkolny z Oddziatami Integracyjnymi
w Libigzu, ul. Paderewskiego 2, 32-590 Libiaz.

Zamawiajgcy potwierdzi na pismie (protokét odbioru) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza sie
pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg
Zamawiajycego.

Wykonawca zobowigzuje sie do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

Wykonawca zobowigzuje sie do dowozu towaru na swéj koszt, w pojemnikach

i opakowaniach zwrotnych i bezzwrotnych, przy uzyciu srodkéw transportowych
przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami tj. zgodnie

Z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia zywnosci na terenie
RP.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go i wnies¢ do
miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego w jego siedzibie.

Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowitg odpowiedzialnos$¢ za
dostawe i jakos$¢ dostarczonego towaru.

Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajgcego: Pani lwona Staroscik
e-mail: zspzoi.intendent@libiaz.pl

Wykonawca zobowigzany jest dostarczyé towar wysokiej jakosci tj. | — go gatunku, swiezy
(termin przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu - jezeli takowe
istnieje), spetniajgcy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci
sensorycznej i mikrobiologicznej, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady
HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania dla zaoferowanego asortymentu
przedfozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajgcego dany produkt do obrotu i spozycia,
wydanego przez organ uprawniony do kontroli jakosci artykutéw spozywczych.

Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajgcego przedstawi¢ dokument
potwierdzajgcy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zaméwienia oraz

z wymaganiami opisanymi w SWZ.

Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty miesne,
okazywany na kazde zgdanie Zamawiajgcego.

llosciowy i jakosciowy odbiér towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajgcego w oparciu o ztozone zamodwienie.

Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialnos¢ za braki i wady powstate w czasie transportu
oraz ponosi z tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

Dostawy artykutéw zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP,
posiadac¢ swiadectwa jakosci przy dostawach miesa, przetwordw miesnych, mleka

i przetworéw mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie jaj aktualne zaswiadczenie

z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment
dotyczy miesa i wyrobdéw wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument
identyfikacyjny.

Dostarczana zywnos$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem
identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czesci
nabiat, jaja; 3 miesigce dla czesci mrozonki, produkty rézne, ryby mrozone i specjalne
produkty spozywcze; w przypadku czesci mieso, dréb, warzywa i owoce, pieczywo, dania
gotowe oraz ,ryba swieza” towar musi by¢ swiezy), umozliwiajagcym identyfikacje artykutu
spozywczego z danej partii produkcyjne;.
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Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

Wykonawca, na zgdanie Zamawiajgcego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie
potrzebnych pojemnikéw przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajgcego na
okres do nastepnej dostawy.

Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach,
Wykonawca winien przeliczyé wartos¢ opakowania do gramatury podanej przez
Zamawiajgcego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spetnione jest minimum wymagane przez
Zamawiajacego a jednostkg miary sg sztuki.

Przedmiot zamdwienia bedzie pochodzit z biezgcej produkgcji, bedzie wytwarzany zgodnie

z zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi byé dopuszczony do obrotu i sprzedazy
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami:

Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia — ( Dz.U. 2023 poz.
1448 z pdin. zm.),

Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow rolno - spozywczych (t.].
Dz.U. 2023 poz. 1980 z p6zn. zm.)

Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego, powotujgcego
Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci oraz ustanawiajagcego procedury w zakresie
bezpieczeristwa Zywnosci (Dz. U. UE Lz 2002 r. Nr 31, poz. 1 z pézn.zm.),

Rozporzadzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika
2004 r. w sprawie materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz
uchylajgcego Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z pézn. zm.),
Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. 2020 poz.
1753 z p6ézn zm.),

Rozporzadzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE Lz 2004 r. Nr 139, poz. 55 z pdzn zm.),
Rozporzadzenia (WE) 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w
odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi
(Dz. Urz. UE Lz 2004 r. Nr 139, poz. 206 z pozn zm.),

Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych ( Dz.U. 2015 poz. 29 z pdzn zm.),
rozporzadzenia (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139, poz. 1z pézn zm.),
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach zawartos$¢ cukréw, sodu/soli oraz ttuszczy
w produktach nie powinna przekracza¢ wartosci wykazanych w wyzej wymienionym
rozporzadzeniu (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z pdzn zm.),

Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéow do zywnosci,

Rozporzadzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r.
ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu
do produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (DZ.U. L139
z 30.04.2004, str. 55 z péin. zm.) Dz. Urz. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 3, t45 str. 75,
z pézin. zm.),
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Nazwy wtasne podane w SWZ nalezy rozumiec jako preferowanego typu. Wykonawca moze
zaproponowac produkty o innej nazwie, jednak muszg one spetnia¢ wymogi tej same;j lub
wyzszej jakosci.

Za "réwnowazne" Zamawiajgcy uzna produkty, ktére beda posiadac te same sktadniki,
konsystencje, gramature oraz wartosci odzywcze i walory smakowe co produkty podane
przyktadowo. W takim przypadku nalezy wpisac jaki produkt proponuje Wykonawca.
Dopuszcza sie zastosowanie rozwigzan rdwnowaznych w stosunku do opisanych norm

i systemoéw odniesienia.

W przypadku dostawy produktu réwnowaznego, zamawiajgcy wymaga, aby opakowanie
tego produktu zawierato wszystkie informacje umozliwiajace identyfikacje spetnienia
wskazanych wymagan minimalnych (parametréw) dla danego produktu (gramatura,
zawartos$¢ procentowa poszczegdlnych sktadnikow, wydajnosc z opakowania, wartoscé
odzywcza itp.) wskazanych w przedmiotowej ofercie.

Towar oferowany przez Wykonawcéw ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ swiezy,
| gatunku, najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujgcymi normami,
atestami, terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi
opakowania.

Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych,
nienaruszonych, oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow
srodkéw spozywczych z pdzniejszymi zmianami (Dz. U. z 2015 r. poz. 29 z pdzn. zm.).

Opakowania produktéw spozywczych powinny zawierac takie informacje jak: nazwe
produktu, nazwe i adres producenta lub przedsiebiorcy paczkujgcego srodek spozywczy,
wykaz i ilos¢ sktadnikéw lub kategorii sktadnikéw, zawartosé netto w opakowaniu, date
minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Dostarczane produkty spetnia¢ muszg prawem okreslone wymogi dla tych produktéw, w tym
wymogi zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu

z 2ywnoscig. Produkty przetworzone (tj. wedliny, przetwory miesne, konserwy) maja
posiadac etykiety okreslajgce nazwe handlowa produktu, procentowy sktad surowcowy — tj.
% zawartos¢ miesa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy
wymaga, aby mieso swieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia polskiego.
Jakos¢ organoleptyczna zywnosci, ktdrej nie mozna ocenic przy przyjeciu towaru,
sprawdzana jest przy obrdbce podczas przygotowywania positkdw u Zamawiajgcego.

W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a fakt ten
zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy Srodkéw spozywczych po
dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi
odmowa przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.



