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Opis przedmiotu zamoéwienia

Swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby Szkoly Podstawowej w Licheniu

Starym

Przedmiot zamoéwienia:

Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringu - przygotowanie i dostarczenie wyzywienia w okresie

od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. dla dzieci w wieku przedszkolnym 3-4 lat uczeszczajgcych do

przedszkola przy Szkole Podstawowej w Licheniu Starym oraz w okresie od 02.01.2025 r. do
26.06.2025 r. i od 01.09.2025 r. do 22.12.2025 r. dla dzieci w wieku 5-6 lat i uczniow w wieku 7-14 lat,

uczeszczajgcych do Szkoty Podstawowej im. mjr. Henryka Sucharskiego w Licheniu Starym.

Szczegobtowy opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiot zaméwienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie:

a)

b)

trzech positkéw dziennie tj. $niadania, obiadu i podwieczorku dla przedszkolakéw codziennie
w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r., z wytgczeniem dni wolnych, w ilosci:

e 47 $niadan,

e 74 obiaddéw (zupa i Il danie),

e 32 podwieczorkow;

jednego positku dla ucznidw szkoty podstawowej w okresie od 02.01.2025 r. do 26.06.2025 r.
i od 01.09.2025 r. do 22.12.2025 r. w postaci jednodaniowego obiadu w ilosci okoto 50
obiadéw dziennie oraz okoto 12 obiadéw dziennie refundowanych przez Miejsko-Gminny

Osrodek Pomocy Spotecznej w Slesinie.

Do positkéw Wykonawca bedzie dostarczat kompot lub sok.

2. Szacunkowy zakres przedmiotu zamowienia w okresie trwania umowy wyniesie:

a)
b)

dla przedszkola: 10000 $niadan, 15500 obiad6éw, 6600 podwieczorkow,

dla szkoty podstawowej: 11660 obiadow dla uczniéw.

Obliczone dane opierajg sie na frekwencji dzieci przedszkolnych oraz na liczbie dotychczas

korzystajgcych uczniéw z dozywiania w szkole. Dokfadna liczba positkéw i dni dostaw beda

ustalane na biezgco z Dyrektorem Szkoty lub z osobg przez niego upowazniona.

3. Positki bedg dostarczane od poniedziatku do pigtku w godzinach:

a)

b)

dla przedszkola:

e Sniadania — w godz. 7.45-8.00,

e obiad — w godz. 10.00-11.00,

e podwieczorek —w godz. 13.00-13.30;

dla szkoty podstawowej: obiady — w godz. 10.00-11.00.

4. Przy planowaniu positkdw nalezy uwzglednic¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkos¢ positkéw

oraz normy produktéw dla uczniéw w wieku 5-14 lat (szkota podstawowa) oraz dzieci w wieku 3-4

lat (przedszkole). Positki winny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia

dzieci i miodziezy.



5. Woyklucza sie positki sporzgdzane na bazie potproduktow oraz na bazie Fast Food lub mrozonych
potraw.

6. Produkty w dziennym jadtospisie muszg by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ Srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach
(Dz. U. z 2016 roku, poz. 1154), a jadtospis musi obejmowac:

1) w Przedszkolu:

a) sSniadanie:

e rbéznorodne zupy mleczne (np. ptatki kukurydziane, ryzowe, jeczmienne, suchary,
biszkopty, ptatki owsiane, kasza manna, kasza kukurydziana, kasza jaglana,
zacierka), do tego — kanapki (z pieczywa mieszanego lub razowego) z jajkiem,
dzemem, serem biatym, z6itym, wedling oraz warzywami np. pomidorem, ogorkiem
kiszonym lub $wiezym, satatg, szczypiorkiem lub rzodkiewka, paprykg lub inne;

e chude kietbaski na gorgco (np. paréwki o zawartosci min. 90% miesa),

e pasta jajeczna lub rybna, ryba na $niadanie 1 raz na tydzien;

b) obiady: zupa, drugie danie: ziemniaki (lub zamiennie ryz, kasza, kopytka, makaron itp.) —
dania miesne np. sztuka miesa, udziec kurczaka, pier$ z indyka, kotlet schabowy, stek z piersi
kurczaka, bitki wotowe, gulasz itp., ryba, pierogi, nalesniki, knedle itp., suréwka, kompot lub
sok;

¢) podwieczorek: owoce lub warzywa, desery owocowe, serki, jogurty, koktajle owocowe, soki
owocowe (pomaranczowy, bananowy, multiwitamina, jabtkowy, karotka), galaretka, kisiel,
butka stodka (jagodzianka, z budyniem, serem, jabtkiem, marmoladg), ciasta pieczone przez
wykonawce, kanapki np. zpasztetem, pieczenig itp., zjajkiem, pomidorem iinnymi
warzywami;
napoje: napoje przygotowane na miejscu mogg byc stodzone cukrem w ilosci
nieprzekraczajgcej 10 g cukrow w 250 ml produktu gotowego do spozycia;

2) w Szkole Podstawowej:

a) obiad: zupa z wktadka lub Il danie, np. makaron z sosem, ziemniaki z miesem i suréwka,
ryba z ziemniakami i suréwkg, makaron z serem, kopytka, pierogi,

b) napoje: kompot lub sok

7. Wykonawca dostarczat bedzie do przedszkola tygodniowy jadtospis w formie pisemnej w kazdy
pigtek poprzedzajgcy kolejny okres dozywiania do godziny 12.00. Na kazdym jadtospisie
powinna widnie¢ gramatura oraz kalorycznos¢ positku, a takze wyszczegdlnione produkty
alergizujgce. Przez jadtospis tygodniowy nalezy rozumie¢ 5 kolejnych dni roboczych, w trakcie
ktérych ustuga bedzie swiadczona przez Wykonawce.

8. Positki muszg byé urozmaicone, wysokiej jakosci, zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury
jak iestetyki. Muszg spetniaé wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka oraz
Instytut Zywnosci i Zywienia dla dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 4 lat i dzieci szkolnych od
5 do 14 lat.

9. Wykonawca dostarczy positki wlkasnym transportem isamodzielnie je przygotowuje, dbajac

o0 ich dobor do wieku dzieci oraz 0 wiasciwy stan dostarczanych positkdw (positki swieze). Stan
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positkow isposdéb dowozenia musi spetnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-

Epidemiologiczne;j.

10. Wykonawca zobowigzany jest ponadto do:

11.

posiadania petnych uprawnien niezbednych do $wiadczenia ustugi wydanych przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego,

terminowego wykonywania przedmiotu zamdwienia,

przygotowywania i dostarczania positkébw zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne
w zakresie personelu, warunkéw produkcji, opakowania i przewozu - odpowiednio
przystosowany srodek transportu oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.
przygotowania positkébw o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci
zgodnie z normami bezpieczenstwa i standardami Systemu Bezpieczenstwa Zywnosci
HACCP, o ktorym mowa w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczehstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz w rozporzadzeniu (WE) 852/2004
w sprawie higieny srodkoéw spozywczych (Dz. Urz. UE z 2004r. ze zm.)

dostarczania do przedszkola positkéw w naczyniach zbiorczych z podziatem na poszczegdine
grupy (specjalistycznych termosach utrzymujgcych odpowiednig temperature do momentu
wydania dzieciom),

dostarczania do szkoty positkbw w naczyniach jednorazowych (specjalistycznych
pojemnikach utrzymujgcych odpowiednig temperature do momentu wydania dzieciom),
kazdorazowego odbioru we wilasnym zakresie i na wilasny koszt resztek po spozytych
positkach oraz zuzytych naczyn jednorazowych,

zapewnienia zastawy wielokrotnego uzytku (kubki, talerze, sztuéce) oraz ponoszenia kosztow
zwigzanych z utrzymaniem czystosci uzywanych naczyn,

zapewnienia positkéw o nie gorszej jakosci, na swoj koszt, z innych zrodet, w przypadku
awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen uniemozliwiajgcych Wykonawcy samodzielne
przygotowanie positkdw,

w razie koniecznosci, do uwzgledniania diet eliminacyjnych w przygotowywanych positkach,
np. diety bezglutenowej, ze skaza biatkowg lub z alergig pokarmowa.

W  przypadku wzmozonej zachorowalnosci lub nieobecnosci dzieci albo uczniow
Zamawiajgcemu przystuguje prawo do ograniczenia ilosci positkéw, zgodnie z rzeczywistg
potrzeba, z zastrzezeniem dokonania uprzedzenia Wykonawcy:

e w odniesieniu do positkéw dla Przedszkola:

v' $niadania bedg zamawiane w danym dniu do godz. 7.00,

v obiad i podwieczorek w danym dniu do godz. 8.30;

e w odniesieniu do obiadu dla Szkoty Podstawowej — obiad w danym dniu do godz. 8.30.



