1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania Przetwordw mlecznych i zywnosci na bazie mleka opisanych w tabeli
cenowej pn. ,,Dostawa artykutéw mleczarskich i nabiatu”.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu
handlowego art. Mlecznymi i nabiatem.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-1SO 8262-3 Przetwory mleczne i zywnos$¢ na bazie mleka.

— PN-EN ISO 707 Mleko i przetwory mleczne - wytyczne do pobierania prébek;

— PN-1S0 5538 Mleko i przetwory mleczne - Pobieranie prébek - Kontrola metodg alternatywng

— PN-1SO 8262-3 Przetwory mleczne i zywnos$¢ na bazie mleka. Oznaczanie zawartosci ttuszczu
metodg grawimetryczng Weibulla- Berntropa (Metoda odwotawcza);

— PN-A-86033 Mleko i przetwory mleczne. Mleko. Wykrywanie antybiotykéw i sulfonamidéw
(Metoda odwotawcza);

— PN-A-86130 Mleko i przetwory mleczarskie - Napoje mleczne - Metody badan;

— PN-A-86061 Mleko i przetwory mleczne. Mleko fermentowane;

— PN-A-86059 Mleko, Smietana i Smietanka- oznaczanie skutecznosci homogenizacji;

—  PN-A-86028 Smietana i $mietanka - metody badan

— PN-A-86230 Mleko i przetwory mleczarskie. Sery podpuszczkowe dojrzewajgce

— PN-A-86300 Mleko i przetwory mleczarskie. Sery twarogowe niedojrzewajace

— PN-A-86232 Mleko i przetwory mleczarskie. Sery - metody badan

— PN- EN ISO 5764 Mleko. Oznaczanie punktu zamarzania. Metoda z uzyciem krioskopu
termistorowego (Metoda odwotawcza);

— PN- EN I1SO 17189 Masto, spozywcze emulsje ttuszczowe i ttuszcze do smarowania —
Oznaczanie zawartosci ttuszczu (Metoda odwotawcza);

— PN- EN ISO 3727-1Masto - oznaczanie zawartosci wody, suchej masy bezttuszczowej
i thuszczu, czes¢ 1: Oznaczanie zawartosci wody (Metoda odwotawcza)

— PN-EN ISO 3727-2 Masto - oznaczanie zawartosci wody, suchej masy bezttuszczowej
i ttuszczu, cze$¢ 2: Oznaczanie zawartosci suchej masy bezttuszczowej (metoda odwotawcza);

— PN-EN ISO 1735 Sery i przetwory topione z seréw. Oznaczanie zawartosci ttuszczu. Metoda
grawimetryczna (Metoda odwotawcza)

— PN-ENISO 5534 Sery i sery topione. Oznaczanie zawartosci catkowitej suchej masy (Metoda
odwotawcza)

— PN- EN ISO 5943 Sery i przetwory topione z serow. Oznaczanie zawartosci chlorku. Metoda
miareczkowania potencjometrycznego

— PN-A-86929 Oleje i ttuszcze rosdlinne oraz zwierzece - Pobieranie i przygotowanie prébek
margaryn do badan chemicznych i fizykochemicznych

— PN-A-86936 Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece - Ocena sensoryczna margaryn metoda
punktowa

— PN-A-86933 Ttuszcze roslinne jadalne - Metody badan - Okreslanie zawartosci substancji
ttuszczowej w margarynie

— PN- ISO 660 Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby kwasowej
i kwasowosci;



— PN- EN ISO 3960 Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby nadtlenkowe;.
Jodometryczne (wizualne) oznaczanie punktu koncowego;

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z p6zn.
zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w sSrodkach spozywczych ( Dz. U. L 364
220.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 273/2008 z dnia 5 marca 2008 r. ustanawiajgce szczegotowe
zasady stosowania rozporzadzenia Rady (WE) nr 1255/1999 w odniesieniu do metod analizy
oraz oceny jakosci mleka i przetworédw mlecznych ( Dz. U. L 88 2 29.03.2008, s 1 z pdzn. zm.);

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740
z pozn. zm.)

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007r. w sprawie
znakowania Srodkéw spozywczych (Dz. U. 2007r nr 137 poz. 966 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych
substancji dodatkowych (Dz. U. z 2010r nr 232 poz. 1525 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008r. w sprawie dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pézn. zm.)

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
2.2. Wymagania organoleptyczne

Wymagania organoleptyczne dla poszczegdlnych produktéw zostaty szczegétowo opisane w Tabeli
cenowej.

2.3. Wymagania chemiczne

Zawartos$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.? 2

2.4. Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem .2

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

1 Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszczer w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 2 20.12.2006, s 5 z pézn. zm.)

2 Rozporzqdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz. U. L 354 231.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

3 Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczqcych
Srodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 2 22.12.2005, s 1 z p6zn. zm.)



3. Masa netto
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.*

4. Trwatosc¢.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Badania
5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg norm PN-EN ISO 707 i PN-ISO 5538

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania.
Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodnosc¢ z pkt. 6.1.16.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tabeli cenowej w opisie
poszczegdlnych produktdow.

5.2.3. Oznaczenie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w dokumentach powotanych.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie’
6.1.1. Pakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

4 Rozporzqdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007r. w sprawie znakowania Srodkéw spozywczych (Dz.
U. z2007r. nr 137 poz. 966 z pézin. zm.)
5 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)



6.1.2. Opakowania transportowe
Opakowania transportowe powinny stanowic:

— Pojemniki (skrzynki) wykonane z tworzyw sztucznych, bezprzegrodowe lub przegrodowe,
— Pudta kartonowe.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

6.2. Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.®

6.3. Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

6 Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007r. w sprawie znakowania Srodkéw spozywczych (Dz.
U. z2007r. nr 137 poz. 966 z pézn. zm.)



