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SPECYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA

w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu

nieograniczonego na:

sukcesywne dostawy artykuléow spozywcezych.

Zamo6wienie realizowane zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzeSnia 2019 r. -

Prawo zaméwien publicznych ( t.j. Dz.U. z 2024 poz.1320)



CZESC 1 MIESO, DROB, WEDLINY,
Mieso wieprzowe - nie moze pochodzi¢ z knuréw i loch, wolowe winno pochodzi¢ z bydia miodego.

Migso winno byé czyste, dobrze wykrwawione, konsystencja jedrna, elastyczna, odksztalcajaca sig,
smak i zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa bez oznak zepsucia i zapachu moczowego, barwa

od jasnoczerwonej do ciemno czerwonej.

Mieso drobiowe - Nie dopuszcza sig migsni i skory niezwigzanych z soba. Linia cigcia rowna, gladka,
barwa charakterystyczna dla skory i migéni kurczaka, nie dopuszcza sig wylew6ow krwawych
w migsniach piersi i nég, zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka. Niedopuszezalny

jest zapach §wiadczacy o procesach rozkladu migsa oraz zapach zjelczalego thuszczu.

Wedliny - klasy I, §wieze, wystudzone, powierzchnia sucha, ostonka scisle przylegajaca, rownomiernie
pomarszczona. Niedopuszczalne sg zacieki thuszezu i galarety pod ostonka, jej pekniecia i wyciek farszu.
Migso i wedliny winny by¢ oznakowane i posia¢ etykiete w jezyku polskim, z nazwa asortymentu
i terminem przydatnosci do spozycia.

CZESC 2 MLEKO [ PRODUKTY MLECZARSKIE.
Mileko spoiywcze 2% ~ pasteryzowane butelki lub worki 1 1, smak i zapach mlekowy z lekkim

posmakiem pasteryzacji, barwa jasna, biata.

Jogurt naturalny i smakowy — opakowanie kubek z tworzywa sztucznego, zamykane termozgrzewalng
zakrywka z folii aluminiowej, ukwaszone czystymi kulturami bakterii fermentacji mlekowej, skrzep
jednolity widoczne kawatki owocow, barwa biata do lekko kremowej, zabarwienie charakterystyczne
dla owocdw, smak i zapach czysty lekko kwasny, orzezwiajacy bez obeych smakéw i zapachow.
Kefir — kubek z tworzywa sztucznego zamykane termozgrzewalna zakrywka z folii aluminiowej, skrzep
jednolity z pecherzykami dwutlenku weggla, konsystencja jednolita, zawiesista, barwa biata do lekko
kremowej smak i zapach lekko kwasny, lekko drozdzowy, orzezwiajacy bez obcych smakow
i zapachow.

Mieko zsiadle — opakowanie kubek z tworzywa sztucznege zamykane termozgrzewalna zakrywka
z folii aluminiowe], skrzep kwasowy i ptynny, konsystencja ggsta.

Maslo ekstra — opakowanie z folii, barwa jednolita nieznacznie intensywniejsza na powierzchni,
powierzchnia gtadka, sucha, konsystencja jednolita, zwarta, smarowna smak i zapach lekko kwasny,
mlekowy o zawartosci thuszczu nie mniej niz 82 %.

Smietana 18% -~ opakowanie z tworzywa sztucznego zamykane termozgrzewalng zakrywka
z folii aluminiowej, ukwaszone czystymi kulturami bakterii fermentacji mlekowej, plyn jednorodny
bez klaczkow scigtego sernika, bez podstoju serwatki barwa jednolita, jasnokremowa lub kremowa.
Ser zélty — powloka z tworzywa sztucznego lub parafina, migzsz elastyczny, jednolity w calej masie
zwarty z rzadko rozmieszczonymi oczkami, smak i zapach tagodny czysty, ksztalt regularny blokow

lub plaskich cylindrow.



Bulki drozdzowe stodkie 100g.

Wyroby z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z polaczenia maki pszennej, tluszezu, jaj, cukru,
i innych surowcéw okreslonych receptura, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z marmolady, sera,
jabtka lub jagdd.

Paczek 100g

Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z polaczenia maki, thuszezu, jaj, cukru
i innych surowcéw okre§lonych receptura, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z marmolady, dzemu,
smazone w Huszezu, wykaficzane cukrem pudrem lub lukrem. Ksztalt i wyglad zewnetrzny winien by¢
charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa, skorka winna by¢ sprezysta, SciSle zwigzana
z miekiszem w kolorze od jasno brazowej do ciemnobragzowe niepopgkana bez uszkodzen
mechanicznych. Migkisz winien byé dobrze wypieczony, elastyczny, niekruszacy sig, réwnomiernie
porowaty o jednolitej barwie bez grudek maki, smak i zapach charakterystyczny dla danego rodzaju
pieczywa. Niedopuszczalny jest smak i zapach obcy, stechly, gorzki, kwasny, nie stony lub bardzo
stony, pieczywo winno by¢ Swieze i opakowane.

Opakowanie - kosze plastikowe wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia. Powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,

powinny byé czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzeri mechanicznych.

CZESC 4 ROZNE ARTYKULY SPOZYWCZE.

Maka - torebki odpowiednio oznakowane, czyste bez oznak zawilgocenia, zapleénienia, cale, szczelne
bez obecnodci szkodnikéw zbozowo — macznych, barwa biata z odcieniem zéftawym, konsystencja
gladka sliska w dotyku, sypka bez grudek, smak i zapach swoisty, charakterystyczny dla danej maki bez
obcych zapachéw bez zanieczyszezen fizycznych i biologicznych.

Makaron, kasze, ryz, produkty zbozowe — torebki odpowiednio oznakowane, cale, szczelne, czyste
bez oznak zawilgocenia, zaplesnienia bez obecnosci szkodnikéw zbozowo — macznych.

Prawidlowy ksztalt i barwa bez zanieczyszczen fizycznych i biologicznych. Po ugotowaniu smak
i zapach odpowiadajacy produktowi swiezemu bez obeych zapachdw, wykluczony posmak skwasniaty,
gorzki, stgchty.

Olej — opakowanie czyste nieuszkodzone, szczelnie zamknigte, oznakowane, barwa jasnokremowa
smak i zapach typowy dla surowca, bez zanieczyszezei fizycznych i biologicznych.

Diemy - opakowanie szklane bez wyszczerbief,, szezelne, czyste, oznakowane. Barwa
charakterystyczna dla uzytych owocéw, soki naturalnie metne, dzemy zzZelowane, smak
i zapach sokéw charakterystyczny dla uzytych owocow, dzemy stodko —kwasne bez obcych posmakow,
bez obcych zapachéw, bez oznak plesni lub fermentacji, bez zanieczyszczef mikrobiologicznych

i bakterii chorobotworezych.



whadciwy, charakterystyczny dla danego gatunku bez obcych posmakéw, zanieczyszczei biologicznych

oraz bakterii chorobotwérczych.

CZESC 5 RYBY I KONSERWY RYBNE.

Ryby mrozone filety — opakowanie zewngtrzne kartony, opakowanie wewnetrzne folia, warstwy

filetéw przefozone folia, czyste nicuszkodzone, szczelne, oznakowane w jezyku polskim, fatwe
wydobywanie pojedynczych elementow z bloku bez koniecznosci rozmrazania catosci. Wyglad - brak
oznak rozmrozenia, temperatura przy przyjeciu — 18° C, filety z miruny ze skra, filety z dorsza
bez skoéry, bez kosci i obcych zanieczyszezen, tkanka migsna jasna o naturalnej barwie,
charakterystyczna dla danego gatunku. Zapach wiaciwy dla ryby mrozone;.

Makrela wedzona tusza - tusze cale, bez obcych zapachéw, skéra blyszezaca o barwie brunatnej do
ziotobrunatnej, jedma, réwnomiernie uwgdzona, migso soczyste, delikatne. Niedopuszezalny jest

zapach i smak migsa zjetezaly, gorzki, kwasny, gnilny, mazista tekstura tkanki migsnej, wystepowanie
pasozZytow, zanieczyszezen przez szkodniki oraz obecnosé plesni.

Sledz po kaszubska, §ledZ po wiejsku, otrzymany przez marynowanie (utrwalanie z uzyciem octu
i soli kuchennej) ryb z ewentualnym dodatkiem warzyw, innych S$rodkéw spozywczych
i dozwolonych substancji dodatkowych, w zalewie pomidorowej, $ledZ po wiejsku w zalewie z oleju
przeznaczony do bezpoéredniego spozycia. Zapach charakterystyczny dla uzytych ryb, srodkow
spozywezych i sposobu przygotowania, niedopuszczalny zapach zjelczaly, gnilny, stechly lub inny
obcy. Barwa charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw i sposobu przygotowania, niedopuszczalna
barwa zmieniona, zalewa winna by¢é zawiesista, niedopuszczalne jest jej rozwarstwienie,

Konserwy rybme, przetwory rybne - dostarczane konserwy i przetwory rybne musza speiniac
obowiazujace wymagania i normy jakoSciowe, muszg posiada¢ wazne terminy do spozycia, musza by¢
dostarczane w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych, zamknigtych, prawidtowo oznakowanych
w jezyku polskim puszkach, z podang informacjg dotyczaca nazwy produktu, zawartosei, terminu
waznoéci oraz nazwy i adresu producenta. Konserwy powinny by¢ dostarczane w tatwo otwieranych

puszkach (samo otwieracz, bez koniecznosci uzycia otwieracza mechanicznego).

CZESC 6 WARZYWA I OWOCE MROZONE
Opakowanie zewnetrzne kartonowe i opakowanie wewngtrzne torby foliowe, trwale

i prawidtowo oznakowane w jezyku polskim, czyste, nieuszkodzone, temperatura surowca
w momencie przyjecia min — 18° C. Owoce lub warzywa jednolite odmianowo w stanie dojrzatosci
konsumpceyjnej, czyste, sypkie, nieoblodzone, bez uszkodzeii mechanicznych. Barwa typowa dla danego
gatunku i odmiany, jednolita w partii (z wyjatkiem mieszanek). Smak i zapach charakterystyczny
dla danego produktu nieco ostabiony bez obcych posmakéw i zapachéw. Warzywa i owoce winny by¢
bez zanieczyszezef chemicznych i obecnoscei plesni, bez zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii

chorobotwérczych., Warzywa mrozone powinny zawieraé 4 rodzaje warzyw marchewka, pietruszka,



2. W przypadku oferty skladanej przez wykonawcow ubiegajacych sig wspélnie o udzielenie
zam6wienia publicznego oéwiadczenia potwierdzajace, ze wykonawca nie podlega wykluczeniu,
o ktorym mowa w art. 108 ust. 1 pkt 5 oraz art. 109 ust. 1 pkt 4, 5 sklada kazdy z wykonawcow
oddzielnie.

3. Wykonawca zlozy oéwiadczenie o przynaleznosci lub braku przynaleznodei do grupy kapitatowsj,
o ktérej mowa w art.108 ust 1 pkt 5 i przekaze w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia na stronie
internetowej prowadzomego postepowania przez Zamawiajacego informacji, o wyborze

najkorzystniejszej oferty.

7. Informacje o Srodkach komunikacji elektronicznej, przy uzycia ktérych Zamawiajacy
bedzie komunikowal si¢ z Wykonawcami oraz informacje o wymaganiach technicznych
i organizacyjnych — sporzadzania, wysylania i odbierania korespondencji.

1. W postgpowaniu o udzielenie zaméwienia komunikacja migdzy Zamawiajgcym a Wykonawca/
Wykonawcami odbywa sie droga elektroniczng przy uzyciu Platformy e—Zamowienia, ktora jest
dostegpna ped adresem hitps://ezamowienia.gov.pl oraz poczty elekfronicznej
zamowienia(@dpskonskie.pl

2. Wykonawca zamierzajacy wzia¢ udzial w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego,
musi posiadaé konto podmiotu ,,Wykonawca” na Platformie e-Zamowienia. Szczegdlowe informacje
odnoszace sig do zakladania kont podmiotéw oraz zasad i warunkéw korzystania
z platformy ¢ — Zaméwienia okresla ,Regulamin Platformy e-Zaméwienia™ — dostepny na stronie

internetowej https://ezamowienia.gov.pl/ w zakladce ,, Centrum Pomocy™.

3. Sposéb sporzadzenia dokument6w elektronicznych lub dokumentow elektronicznych bedacych kopig
elektroniczng tresci zapisanej w postaci papierowsj(cyfrowe odwzorowania) musi by¢ zgodny
z wymaganiami okre§lonymi w rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministrow w sprawie wymagat
dla dokumentow elektronicznych.

4, Maksymalny rozmiar plikéw przesytanych za posrednictwem ,,Formularzy do komunikacji” wynosi
150 MB.

5. Za date przekazania oferty, o§wiadczenia, o ktérym mowa w art. 125 ust 1 ustawy, podmiotowych
srodkéw dowodowych oraz innych informacji, o$wiadczenn lub dokumentéw, przekazanych
w postgpowaniu, przyjmuje si¢ date ich przekazania odpowiednio na platformie e — zamoéwienia
lub poczte elektroniczng Zamawiajgcego.

6. W postepowaniu o udzielenie zaméwienia korespondencja elektroniczna (inna niz zlozenie oferty
przez Wykonaweg i zatacznikow do oferty) odbywa sig za pomoca poczty elektronicznej.

7. Dokumenty elektroniczne skladane sg przez Wykonawce za posrednictwem poczty elektronicznej
zamowienia@dpskonskie.pl (nie dotyczy oferty i jej zatgcznikéw) w tytule e — mail nalezy podac¢ znak
postepowania : DPS.VI.26.11.1521.2024

8.0sobg upowazniong ze strony Zamawiajacego do kontaktowania si¢ z Wykonawcami



EPPi EPO dostepne sa dla zalogowanego Wykonawcy w zakiadce ,,Oferty/Wnioski”.

7. Oferta moze byé ztozona tylko do uptywu terminu skladania ofert.

8. Wykonawca moze przed uplywem terminu skiadania ofert wycofaé oferte. Wykonawca wycofuje
oferte w zakladee ,,Oferty/wnioski” uzywajac przycisku ,,Wycofaj ofertg™.

9. Jezeli okaze sie, ze otwarcie pliku bedzie nie mozliwe, a przyczyna lezy po stronie Wykonawcy,
Zamawiajacy jest upowazniony do uznania, ze oferta nie zostata przez tego Wykonaweg zioZona.

10. Maksymalny laczny rozmiar plikéw stanowigcych ofertg lub sktadanych wraz z oferta to 250 MB.
11. Uprawnienie 0séb podpisujacych ofertg do reprezentowania wykonawcy w postepowaniu musi
bezposrednio wynikaé z dokumentéw dotgczonych do oferty.

12. Jezeli w imieniu wykonawcy dziata osoba, ktérej umocowanie do jego reprezentowania nie wynika
z dokumentéw, Zamawiajacy zada od wykonawcy zlozenia petnomocnictwa lub innego dokumentu
potwierdzajacego umocowanie do reprezentowania wykonawcy.

13. Koszty zwigzane z przygotowaniem oferty ponosi sktadajacy ofertg.

14. Oferta oraz wszystkie wymagane zalaczniki, o$wiadczenia i dokumenty wymagaja podpisu
elektronicznego osdb uprawnionych do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym, zgodnie
z aktem rejestracyjnym oraz przepisami prawa.

15. Oferta, zalaczniki, o$wiadczenia i dokumenty podpisane przez upowaznionego przedstawiciela
Wykonawcy wymagaja zalaczenia pelnomocnictwa. Pelnomocnictwo musi w swej tresci jednoznacznie
wskazywaé uprawnienia do podpisania oferty. Musi by¢ ztozone w oryginale lub kopii poswiadczonej
za zgodno$é z oryginalem, opatrzone podpisem elektronicznym.

16. Oferta powinna zawiera¢ wszystkie wymagane zalaczniki, oSwiadczenia 1 dokumenty,
o ktérych mowa w tresci niniejszej SWZ.

17. Oferta, zalgczniki i oswiadczenia powinny byé sporzadzone zgodnie z przedstawionymi przez
Zamawiajacego wzorami i zawiera¢ informacje w nich okreslone.

18. Wypelniajac kosztorys cenowy nalezy pamigta¢ o pelnym i doktadnym wypetnieniu wszystkich
pozycji, podajac wszystkie wartosci do dwéch miejsc po przecinku.

19. Brak wypetnienia jednej pozycji zaméwienia bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty.

20. Zaleca sie, by kaida poprawka, przerobienie, uzupelnienie, przekredlenie bylo podpisane
lub parafowane przez wykonawce lub osobg upowaznions.

21. W przypadku réznic w gramaturze artykulu spozywczego posiadanego przez wykonawceg nalezy

przeliczy¢ ceng na wielkosé sztuki podanej przez Zamawiajgcego.

22. Na oferte sktadajg sig:

a) Formularz ofertowy — zatacznik numer 1,

b) Kosztorys cenowy - zalacznik numer 2 oddzielny dla kazdej czesci,
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ja w zapisie liczbowym i slownie z dokladnoscig do grosza (zaokraglajac do dwdch miejsc
po przecinku).Cena oferty uwzglgdniajgca wszystkie zobowigzania, jakie poniesie Wykonawca, musi
byé podana w PLN cyfrowo i stownie z dwoma miejscami po przecinku. Cena podana w ofercie
(Kosztorysie Cenowym — zal. nr 2) i przeniesiona do (Formularza Ofertowego — zal. nr 1) powinna

obejmowaé wszystkie koszty i skladniki zwigzane z wykonaniem zamdwienia.

13. Opis kryteriéw, ktérymi Zamawiajacy bedzie si¢ kierowal przy wyborze oferty, wraz
z podaniem wag tych kryteriéw i sposobu oceny ofert.

1. Zamawiajacy uzna oferty za spelniajgce wymagania SWZ i przyjmie do szezegblowego
rozpatrywania, jezeli:

a. oferta, co do formy opracowania i tresci spelnia wymagania okreslone w SWZ,

b. z ilodci i tresci zlozonych o$wiadczen wynika, ze Wykonawca spelnia warunki formalne
okreslone w SWZ,

¢. Ztozone o$wiadczenia, dokumenty, winny by¢ aktualne na dzien sktadania ofert lub oswiadczen
i podpisane przez Wykonawcg lub osoby uprawnione w formie elektronicznej pod rygorem
niewaznosci.

2. Kryteria oceny ofert — stosowanie matematycznych obliczefi przy ocenie ofert, stanowi
podstawowa zasadg oceny ofert, ktore oceniane bgda w odniesieniu do najkorzystniejszych
warunkéw przedstawionych przez Wykonawcoéw w zakresie kryterium.

3. Za parametry najkorzystniejsze w kryterium, oferta otrzyma maksymaina ilo$¢ punktow ustalona
w ponizszym opisie, pozostale bgdg oceniane odpowiednio — proporcjonalnie do parametru

najkorzystniejszego.

Wybor oferty dokonany zostanic na podstawie opisanego kryterium oraz ustalong punktacjg

0 - 100 punktéw (100%=100 punktow).

4. Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktéra uzyska najwyisza liczbg punktow

obliczonych w oparciu o ustalone kryterium przedstawione ponizej:

Kryterium najnizsza cena brutto — 100%, sposob oceny — 100 punktéw.

Kryterium najnizsza cena dotyczy wszystkich czg¢$ci zamdwienia.

5. Uzyskana liczba punktéw w ramach kryterium zaokraglana bedzie do drugiego miejsca

po przecinku.

6. Przyznawana ilo§¢ punktéw poszezegélnym ofertom odbywaé sig bgdzie wg nastepujgce]

zasady:




umowy W sprawie zaméwienia, ogélne warunki umowy albo wzér umowy, jezeli
Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy, aby zawarl z nim umowg¢ w sprawie zamowienia
publicznego na takich warunkach.

Istotne postanowienia umowy zawarto we wzorze umowy, ktory stanowi, zal. nr 3 do SWZ.

17.Pouczenie o $srodkach ochrony prawnej przystugujacych Wykonawcy

1. Srodki ochrony prawnej okreélone w niniejszym dziale przystuguja wykonawcy, uczestnikowi
konkursu oraz innemu podmiotowi, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu zaméwienia lub nagrody
w konkursie oraz poniést lub moze ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajacego
przepiséw ustawy PZP.

2. Srodki ochrony prawnej wobec ogloszenia wszczynajacego postgpowanie o udzielenie
zamdéwienia lub ogloszenia o konkursie oraz dokumentéw zamdéwienia przystugujg roéwniez
organizacjom wpisanym na listg, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 PZP oraz Rzecznikdéw Matych
i Srednich Przedsigbiorcéw.

3. Odwotanie przystuguje na:

a. niezgodng z przepisami ustawy czynno$é Zamawiajacego, podjeta w postgpowaniu o udzielenie
zamowienia, w tym na projektowane postanowienie umowy;

b. zaniechanie czynnoici w postgpowaniu o udzielenie zamowienia do ktérej Zamawiajacy byt
obowigzany na podstawie ustawy;

4. Odwotanie wnosi sie do Prezesa Izby. Odwotujacy przekazuje kopig odwotania Zamawiajacemu
przed uptywem terminu do wniesienia odwolania w taki sposob, aby mogt on zapoznadé si¢ z jego trescig
przed uplywem tego terminu.

5. Odwolanie wobec tresci ogloszenia lub tresci SWZ wnosi sig w terminie 5 dni od dnia
zamieszczenia ogloszenia w Biuletynie Zamowieri Publicznych Iub tresci SWZ na stronie
internctowej.

6. Odwolanie wnosi si¢ w terminie:

a. 5 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajacego stanowiacej podstawg jego
wniesienia, jezeli informacja zostala przekazana przy uzyciu $rodkow komunikacji
elektronicznej,

b. 10 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajacego stanowiacej podstawg jego
wniesienia, jezeli informacja zostala przekazana w sposéb inny niz okreslony w pkt 1.
7. Odwolanie w przypadkach innych niz okre$lone w pkt 5 i 6 wnosi si¢ w terminie 5 dni od dnia,
w ktérym powzieto lub przy zachowaniu nalezytej starannosei mozna bylo powzial wiadomosé

o okoliczno$ciach stanowigcych podstawg jego wniesienia.

8. W postgpowaniu toczacym sig wskutek wniesienia skargi stosuje si¢ odpowiednio przepisy ustawy

z dnia 17 listopada 1964 r. — Kodeks postgpowania cywilnego o apelacji, jezeli przepisy niniejszego
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e Zgodnie z art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;
e Prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych ul. Stawki 2, 00 —
193 Warszawa, gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
narusza przepisy RODO;
8. Nie przystuguje Pani/Panu:
e W zwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych osobowych;
e Prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
e Na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawa prawna przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.
9. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bgda podejmowane w sposdb

zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO.

19. Inne postanowienia.

e Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej,

e Zamawiajacy nie przewiduje zamowien uzupetniajacych,

e Zamawiajacy nie przewiduje sktadania ofert rownowaznych,

e Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert wariantowych,

e Zamawiajacy nie przewiduje prowadzenia aukcji elektronicznej,
® Zamawiajacy nie przewiduje rozliczenia si¢ w walutach obcych.

e Zamawiajacy nie przewiduje udzielenia zaliczek na poczet wykonania zamowienia.

20. Zalaczniki. B
1. Formularz ofertowy. Zalacznik nr 1
2. Kosztorys cenowy oddzielny dla kazdej czesci. Zalacznik nr 2
3. Wzor umowy. Zalgcznik nr 3

4. O$wiadczenie Wykonawcy skfadane na podstawie art. 125 ust. 1 dotyczace przestanek
wykluczenia z postepowania zgodnie z art. 108 ust. 1 oraz 109 ust. 1 pkt 4,5 ustawy PZP.
5. Oéwiadczenie Wykonawcy sktadane na podstawie art. 7 ust 1 ustawy z dnia 13 kwietnia

Zalacznik nr 4

2022 r. o szczegblnych rozwiazaniach w zakresie przeciwdzialania wspieraniu agresji na Zalgconil -3
Ukraine oraz shuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego.
6. O$wiadczenie Wykonawcy skiadane na podstawie art. 125 ust. 1 dotyczace przestanki FZabeanik bF6

wykluczenia z postepowania na podstawie art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy PZP.

ZALACZNIKI SKLADAJA SIE NA INTEGRALNA CALOSC SPECYFIKACII WARUNKOW
ZAMOWIENIA.

Specyfikacje sporzadzila: Zatwierdzam:
Iwona Koza DYREKTOR
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