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SPECYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA

W postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu

nieograniczonego na:

sukcesywne dostawy artykulow spozywczych.

Zamoéwienie realizowane zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. -

Prawo zamoéwien publicznych ( t.j. Dz.U. z 2024 poz.1320)



1. Nazwa (firma) oraz adres Zamawiajacego.

Dom Pomocy Spotecznej Cichy Zakatek, ul. Warszawska 25, 26 - 200 Konskie
e-mail: zamowienia@dpskonskie.pl

Strona internetowa: https://dpskonskie.bip.gov.pl/

Godziny urzedowania 7% do 15%

Telefon: (41) 372 51 57

E. Tryb udzielenia zamoéwienia.

Postepowanie o udzielenie zamowienia publicznego prowadzone jest w trybie przetargu
nieograniczonego na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. (tekst ujednolicony:
Dz. U. 22024 r. poz. 1320) zwanej dalej Ustawa Pzp.

3. Opis przedmiotu zaméwienia.

OPIS CZESCI ZAMOWIENT:
ARTYKULY SPOZYWCZE KOD CPV 15000000-8

Cze¢$é 1 - Migso, drob, wedliny, Kod CPV 15100000-9, CPV 15412100-0
Cze$¢ 2 - Mleko i produkty mleczarskie, Kod CPV 15500000 — 3
Cze¢$¢ 3 - Pieczywo i wyroby cukiernicze, Kod CPV 15810000 -9
Cze$¢ 4 - Rozne artykuly spozywcze, Kod CPV 15330000-0, CPV 15411100 - 3,
CPV 15600000 — 4, CPV 15800000 - 6
Cze$¢ 5 - Ryby i konserwy rybne, Kod CPV 15200000 -0
Cze$¢ 6 - Warzywa i owoce mrozone, Kod CPV 15331170-9, 15896000 — S
Czes¢ 7 - Warzywa i owoce, Kod CPV 03220000 — 9, CPV 03142500 — 3, CPV 15300000
-1, CPV 15330000 - 0

Przedmiotem zamowienia sa sukcesywne dostawy artykutow spozywczych do magazynu DPS ,,Cichy

Zakatek” w Konskich. Wykonawcy moga zlozy¢ oferty na dowolna ilo$¢ czgsci. Szczegdtowy opis

przedmiotu zamowienia stanowi kosztorys cenowy oddzielny dla kazdej czgsci — zatacznik numer

2 do SWZ. Wykonawca sklada oferte na wszystkie artykuly spozywcze zawarte w danej czesci.

Zamawiajacy informuje, ze ilosci artykutow wyszczegélnionych w Kosztorysie cenowym moga ulec
zmianie, zmniejszeniu lub zwigkszeniu w ramach wartosci umowy. Zamawiajacy zobowiazuje si¢
zakupi¢ towar o facznej wartosci brutto w co najmniej 50% wynagrodzenia brutto okreslonego
w umowie. Wykonawca dostarcza artykuly pierwszej klasy jakosci, $wieze, odpowiadajace normom
jakosciowym, wiasciwym dla danego rodzaju produktu oraz o aktualnych terminach przydatnosci
do spozycia. Zamawiajacy dopuszcza zmiany w trakcie realizacji umowy w zakresie zmiany nazwy
handlowej dostarczonego przedmiotu zaméwienia z zastrzezeniem, ze dostarczony przedmiot

zamOwienia jest tozsamy z przedmiotem zamoéwienia zaoferowanym w umowie.



CZESC 1 MIESO, DROB, WEDLINY.

Migso wieprzowe - nie moze pochodzi¢ z knuréw i loch, wolowe winno pochodzi¢ z bydta miodego.
Mieso winno by¢ czyste, dobrze wykrwawione, konsystencja jedrna, elastyczna, odksztalcajaca sie,
smak i zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa bez oznak zepsucia i zapachu moczowego, barwa

od jasnoczerwonej do ciemno czerwonej.

Mieso drobiowe - Nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwiazanych z soba. Linia cigcia roéwna, gladka,
barwa charakterystyczna dla skory i miesni kurczaka, nie dopuszcza si¢ wylewoéw krwawych
w miedniach piersi i n6g, zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka. Niedopuszczalny

jest zapach §wiadczacy o procesach rozktadu migsa oraz zapach zjelczatego thuszczu.

Wedliny - klasy I, $wieze, wystudzone, powierzchnia sucha, ostonka scisle przylegajaca, rownomiernie
pomarszczona. Niedopuszczalne sa zacieki ttuszezu i galarety pod ostonka, jej pgknigcia i wyciek farszu.
Mieso i wedliny winny by¢ oznakowane i posia¢ etykiete w jezyku polskim, z nazwa asortymentu
i terminem przydatnosci do spozycia.

CZESC 2 MLEKO I PRODUKTY MLECZARSKIE.
Mleko spozywcze 2% — pasteryzowane butelki lub worki 1 1, smak i zapach mlekowy z lekkim

posmakiem pasteryzacji, barwa jasna, biata.

Jogurt naturalny i smakowy — opakowanie kubek z tworzywa sztucznego, zamykane termozgrzewalna
zakrywka z folii aluminiowej, ukwaszone czystymi kulturami bakterii fermentacji mlekowej, skrzep
jednolity widoczne kawalki owocow, barwa biata do lekko kremowej, zabarwienie charakterystyczne
dla owocow, smak i zapach czysty lekko kwasny, orzezwiajacy bez obcych smakéw i zapachow.
Kefir — kubek z tworzywa sztucznego zamykane termozgrzewalng zakrywka z folii aluminiowej, skrzep
jednolity z pecherzykami dwutlenku wegla, konsystencja jednolita, zawiesista, barwa biata do lekko
kremowej smak i zapach lekko kwasny, lekko drozdzowy, orzezwiajacy bez obcych smakow
i zapachow.

Mleko zsiadle — opakowanie kubek z tworzywa sztucznego zamykane termozgrzewalna zakrywka
z folii aluminiowej, skrzep kwasowy i ptynny, konsystencja gesta.

Maslo ekstra — opakowanie z folii, barwa jednolita nieznacznie intensywniejsza na powierzchni,
powierzchnia gladka, sucha, konsystencja jednolita, zwarta, smarowna smak i zapach lekko kwasny,
mlekowy o zawarto$ci thuszczu nie mniej niz 82 %.

Smietana 18% - opakowanie z tworzywa sztucznego zamykane termozgrzewalng zakrywka
z folii aluminiowej, ukwaszone czystymi kulturami bakterii fermentacji mlekowej, ptyn jednorodny
bez klaczkow Scietego sernika, bez podstoju serwatki barwa jednolita, jasnokremowa lub kremowa.
Ser zo6lty — powloka z tworzywa sztucznego lub parafina, migzsz elastyczny, jednolity w calej masie
zwarty z rzadko rozmieszczonymi oczkami, smak i zapach tagodny czysty, ksztalt regularny blokow

lub ptaskich cylindrow.



Ser topiony - opakowanie z folii aluminiowej lub z tworzywa sztucznego, smak i zapach fagodny,
konsystencja zwigzta lub smarowna, jednolita bez ziarnistosci.

Twarég thusty/ péltlusty - opakowany w pergamin lub folie, smak i zapach czysty, fagodny, lekko
kwasny, struktura jednolita, zwarta bez grudek lub lekko ziarnista barwa biala do kremowej, jednolita
w calej masie.

Serek homogenizowany naturalny i smakowy — opakowanie z tworzywa sztucznego przykrywka
z folii aluminiowej, smak i zapach fagodny, w przypadku smakowych charakterystyczny dla danego

dodatku, barwa jednolita, naturalna, konsystencja smarowna.

CZESC 3 PIECZYWO I WYROBY CUKIERNICZE.
Chleb zwykly 1 kg krojony w folii.

Pieczywo mieszane wyrabiane z maki Zytniej i pszennej, na naturalnym zakwasie z dodatkiem drozdzy,
soli i innych surowééw okreslonych receptura, krojone w kromki, pakowane w foli¢ z tworzywa
sztucznego.

Chleb razowy 0,50 kg krojony w folii.

Pieczywo produkowane z maki zytniej, maki pszennej, maki razowej zytniej na naturalnym zakwasie
z dodatkiem drozdzy, soli i innych surowcoéw okreslonych receptura, krojone w kromki, pakowane
w folig z tworzywa sztucznego.

Bulki pszenne zwykle 50 g,

Pieczywo pszenne zwykle wyrabiane z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, i innych
surowcow okreslonych receptura.

Bulki pszenne 300g krojone w folii.

Pieczywo pszenne zwykle wyrabiane z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, i innych
surowcow okreslonych receptura, krojone w kromki, pakowne w foli¢ z tworzywa sztucznego.

Bulki pszenne 300g niekrojone.

Pieczywo pszenne zwykle wyrabiane z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli i innych
surowcow okreslonych receptura.

Bulka tarta 0,50 kg pakowana w torby papierowe przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.
Produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwyklego.

Bulki grahamki 100 g

Pieczywo pszenne zwykle wyrabiane z maki pszennej graham, maki pszennej, na drozdzach,
z dodatkiem soli i innych surowcow okreslonych receptura.

Rogale pszenne 100g

Pieczywo pszenne zwykle wyrabiane z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli i innych

surowcow okreslonych receptura.



Bulki drozdzowe slodkie 100g.

Wyroby z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z pofaczenia maki pszennej, tluszczu, jaj, cukru,
i innych surowcow okreslonych receptura, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z marmolady, sera,
jablka Iub jagod.

Paczek 100g

Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z polaczenia maki, thuszczu, jaj, cukru
i innych surowcow okreslonych receptura, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z marmolady, dzemu,
smazone w tluszczu, wykanczane cukrem pudrem lub lukrem. Ksztatt i wyglad zewnetrzny winien by¢
charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa, skorka winna by¢ sprezysta, Scisle zwiazana
z migkiszem w kolorze od jasno brazowej do ciemnobragzowe niepopgkana bez uszkodzen
mechanicznych. Miekisz winien by¢ dobrze wypieczony, elastyczny, niekruszacy si¢, rownomiernie
porowaty o jednolitej barwie bez grudek maki, smak i zapach charakterystyczny dla danego rodzaju
pieczywa. Niedopuszczalny jest smak i zapach obcy, stgchly, gorzki, kwasny, nie stony lub bardzo
stony, pieczywo winno by¢ swieze i opakowane.

Opakowanie - kosze plastikowe wykonane z materialdw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig. Powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,

powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

CZESC 4 ROZNE ARTYKULY SPOZYWCZE.

Maka - torebki odpowiednio oznakowane, czyste bez oznak zawilgocenia, zaplesnienia, cale, szczelne
bez obecnosci szkodnikéw zbozowo — macznych, barwa biata z odcieniem zéttawym, konsystencja
gladka $liska w dotyku, sypka bez grudek, smak i zapach swoisty, charakterystyczny dla danej maki bez
obcych zapachow bez zanieczyszczen fizycznych i biologicznych.

Makaron, kasze, ryz, produkty zbozowe — torebki odpowiednio oznakowane, cate, szczelne, czyste
bez oznak zawilgocenia, zaplesnienia bez obecnosci szkodnikéw zbozowo — macznych.

Prawidlowy ksztalt i barwa bez zanieczyszczen fizycznych i biologicznych. Po ugotowaniu smak
i zapach odpowiadajacy produktowi swiezemu bez obcych zapachow, wykluczony posmak skwasniaty,
gorzki, stechly.

Olej — opakowanie czyste nieuszkodzone, szczelnie zamknigte, oznakowane, barwa jasnokremowa
smak i zapach typowy dla surowca, bez zanieczyszczen fizycznych i biologicznych.

Dzemy - opakowanie szklane bez wyszczerbien, szczelne, czyste, oznakowane. Barwa
charakterystyczna dla uzytych owocoéw, soki naturalnie metne, dzemy zzelowane, smak
i zapach sokow charakterystyczny dla uzytych owocéw, dzemy stodko — kwasne bez obcych posmakow,
bez obcych zapachow, bez oznak plesni lub fermentacji, bez zanieczyszczen mikrobiologicznych

i bakterii chorobotworczych.



Majonez, musztarda — opakowania szklane bez wyszczerbien, szczelne, czyste, oznakowane, majonez
bez konserwantow, barwa jasnokremowa, jednolita, musztarda brazowa niejednolita
z drobinami przypraw. Smak i zapach charakterystyczny bez posmakéw i obcych zapachow, brak oznak
zaplesnienia, psucia, sfermentowania, zanieczyszczen chemicznych, mikrobiologicznych i bakterii
chorobotworczych.

Marynaty warzywne: ogorki konserwowe, papryka konserwowa, chrzan, seler konserwowy -
opakowanie szklane, szczelne, oznakowane, czyste. Zalewa klarowna z dopuszczalnym osadem
pochodzacym z przypraw i nasion, smak i zapach kwasno —stodki z wyczuwalnym smakiem i aromatem
przypraw bez zapachéw i posmakéw obcych, bez zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii
chorobotworczych.

Konserwy owocowo — warzywne: ananasy, brzoskwinie, groszek, fasola czerwona, kukurydza:
puszka z blachy, szczelna bez odksztalcen, czysta, oznakowana, zachowany ksztatt i forma owocow
i warzyw, barwa typowa dla danego sktadnika, zmieniona procesem technologicznym, smak i zapach
charakterystyczny bez obcych posmakéw i zapachow.

Przeciery: pomidorowy i szczawiowy, ocet — opakowanie szklane bez wyszczerbien nieuszkodzone,
szczelne, czyste, wlasciwie oznakowane, barwa wiasciwa dla danego gatunku, ocet bezbarwny.
Tekstura i konsystencja jednorodna, przetarta masa bez rozwarstwien, ocet — plynna, klarowna, smak
i zapach charakterystyczny dla surowca, lekko kwasny, ocet kwasny, bez zanieczyszczen chemicznych,
bez oznak gnicia, zaple$nienia, sfermentowania bez zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii
chorobotworczych.

S6l, cukier, cukier puder, cukier waniliowy - torebki odpowiednio oznakowane, czyste, suche bez
zawilgocenia, zaples$nienia, bez obecnosci szkodnikow, cate, szczelne, barwa biala, krysztaty sypkie bez
grudek. Wyglad, tekstura, konsystencja, smak charakterystyczny dla danego rodzaju artykutu bez
obcych posmakéw, zapach przyjemny bez obcych zapachéw, bez zanieczyszczen fizycznych
i biologicznych. Opakowania winny mie¢ wyraznie trwate oznakowanie data przydatnosci do spozycia.
Koncentraty spozywcze: kisiele, budynie, kwasek cytrynowy, proszek do pieczenia — torebki

papierowe, cale, szczelne, oznakowane, czyste bez oznak zawilgocenia, zaple$nienia, obecnosci

szkodnikéw. Wyglad i barwa charakterystyczna dla danego rodzaju, sypkie bez grudek, bez zbrylen,
tatwo rozpuszczalne, smak i zapach charakterystyczny dla danego rodzaju, bez obcych posmakéw, bez
obcych zapachow, bez zanieczyszczen fizycznych, biologicznych oraz bakterii chorobotwdérczych.
Przyprawy — torebki papierowe z foliag wielowarstwowa, cale, szczelne, oznakowane, czyste bez oznak
zawilgocenia i zaplesnienia. Smak i zapach charakterystyczny dla danego rodzaju surowca bez obcych
posmakéw i zapachow, bez zanieczyszczef fizycznych, oznak pozostatosci szkodnikow,
bez zanieczyszczen biologicznych oraz bakterii chorobotwoérczych.

Herbata — opakowanie torebki odpowiednio oznakowane, czyste bez oznak zawilgocenia, zaplesnienia,

obecnosci szkodnikow, cate, szczelne, granulat suchy bez zbrylen i grudek smak i zapach naparu



wlasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku bez obcych posmakdow, zanieczyszczen biologicznych

oraz bakterii chorobotworczych.

CZESC 5 RYBY I KONSERWY RYBNE.

Ryby mrozone filety — opakowanie zewnetrzne kartony, opakowanie wewngtrzne folia, warstwy

filetow przetozone folia, czyste nieuszkodzone, szczelne, oznakowane w jezyku polskim, tatwe
wydobywanie pojedynczych elementéw z bloku bez koniecznosci rozmrazania catosci. Wyglad - brak
oznak rozmrozenia, temperatura przy przyjeciu — 18° C, filety z miruny ze skora, filety z dorsza
bez skory, bez kosci i obcych zanieczyszczen, tkanka migsna jasna o naturalnej barwie,
charakterystyczna dla danego gatunku. Zapach wlasciwy dla ryby mrozone;.

Makrela wedzona tusza - tusze cale, bez obcych zapachéw, skéra blyszczaca o barwie brunatnej do
zlotobrunatnej, jedrna, réwnomiernie uwedzona, migso soczyste, delikatne. Niedopuszczalny jest

zapach i smak miesa zjelczaly, gorzki, kwasny, gnilny, mazista tekstura tkanki migsnej, wystgpowanie
pasozytow, zanieczyszczen przez szkodniki oraz obecnos¢ plesni.

Sledz po kaszubska, $ledz po wiejsku, otrzymany przez marynowanie (utrwalanie z uzyciem octu
i soli kuchennej) ryb z ewentualnym dodatkiem warzyw, innych S$rodkéw spozywczych
i dozwolonych substancji dodatkowych, w zalewie pomidorowej, sledz po wiejsku w zalewie z oleju
przeznaczony do bezposredniego spozycia. Zapach charakterystyczny dla uzytych ryb, srodkow
spozywczych i sposobu przygotowania, niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, stechty lub inny
obcy. Barwa charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw i sposobu przygotowania, niedopuszczalna
barwa zmieniona, zalewa winna by¢ zawiesista, niedopuszczalne jest jej rozwarstwienie.

Konserwy rybne, przetwory rybne - dostarczane konserwy i przetwory rybne musza spetnia¢
obowigzujace wymagania i normy jakosciowe, musza posiada¢ wazne terminy do spozycia, musza by¢
dostarczane w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych, zamknigtych, prawidtowo oznakowanych
w jezyku polskim puszkach, z podang informacja dotyczaca nazwy produktu, zawartosci, terminu
waznosci oraz nazwy i adresu producenta. Konserwy powinny by¢ dostarczane w latwo otwieranych

puszkach (samo otwieracz, bez koniecznosci uzycia otwieracza mechanicznego).

CZESC 6 WARZYWA I OWOCE MROZONE
Opakowanie zewnetrzne kartonowe i opakowanie wewngtrzne torby foliowe, trwale

i prawidlowo oznakowane w jezyku polskim, czyste, nieuszkodzone, temperatura surowca
w momencie przyjecia min — 18° C. Owoce lub warzywa jednolite odmianowo w stanie dojrzatosci
konsumpcyjnej, czyste, sypkie, nieoblodzone, bez uszkodzen mechanicznych. Barwa typowa dla danego
gatunku i odmiany, jednolita w partii (z wyjatkiem mieszanek). Smak i zapach charakterystyczny
dla danego produktu nieco ostabiony bez obcych posmakoéw i zapachow. Warzywa i owoce winny by¢
bez zanieczyszczen chemicznych i obecnosci plesni, bez zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii

chorobotworczych. Warzywa mrozone powinny zawiera¢ 4 rodzaje warzyw marchewka, pietruszka,



seler i por, krojone w paski. Mieszanka kompotowa powinna zawiera¢ cztery rodzaje owocow

tj. Sliwka, czarna porzeczka, czerwona porzeczka, wisnia w dowolnych proporcjach.

CZESC 7 WARZYWA I OWOCE
Warzywa i owoce winny by¢ §wieze, pierwszej, jakosci, w opakowaniach umozliwiajacych cyrkulacje

powietrza, czyste, wolne od zanieczyszczen, porazen zgnilizng, zaplesnieniem, sfermentowaniem
bez uszkodzen przez szkodniki i mechanicznych, bez oznak zwigdnigcia, wyro$nigcia wolne od obcych
zapachow i smakow, wlasciwie obcigte i typowe w ksztalcie.

Susze owocowe, straczkowe suche — torebki foliowe odpowiednio oznakowane, czyste, cale,
niezawilgocone, ksztalt jednorodny, barwa typowa dla gatunku, konsystencja elastyczna, niezlepiajaca
si¢ przy ucisku, bez zbrylen smak i zapach charakterystyczny dla owocéw suszonych bez posmakow
i zapachow obcych, niedopuszczalna obecnos$¢ szkodnikéw lub ich $ladéw, plesni i bakterii
chorobotworczych. 7

Jajka $wieze, kurze klasy A w kategorii wagowej L — skorupka o normalnym ksztalcie, czysta,

nieuszkodzona, biatko przejrzyste, geste, zottko kuliste o swoistym zapachu.

l 4. Termin wykonania zamoéwienia. ]

Od 1 stycznia 2025r. do 31 grudnia 2025 r.

| 5. Warunki udzialu w postepowaniu. ‘

O udzielenie zamoOwienia moga ubiega¢ si¢ wykonawcy, ktoérzy nie podlegaja wykluczeniu
na podstawie art. 108 ust. 1, art. 109 ust 1 pkt 4, 5 ustawy Pzp, oraz art. 7 ust. 1 ustawy o szczeg6lnych
rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzacych ochronie

bezpieczenstwa narodowego.

6. Wykaz oswiadczen lub dokumentéw, jakie maja dostarczy¢ Wykonawcy w celu
potwierdzenia spelnienia warunkow udzialu w post¢powaniu oraz braku podstaw
wykluczenia.

Do oferty, kazdy wykonawca musi dolaczy¢ aktualne na dzien skladania ofert oswiadczenie
w postaci elektronicznej, opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym
w zakresie:

1. braku podstaw wykluczenia — wzor zatacznika numer 4 oraz numer 5 do SWZ.

Informacje zawarte w oswiadczeniu beda stanowi¢ potwierdzenie, ze Wykonawca nie podlega
wykluczeniu.

Wykonawca, ktory powotuje si¢ na zasoby innych podmiotéw, w celu wykazania braku wobec nich
podstaw wykluczenia w zakresie, w jakim powotuje si¢ na ich zasoby sklada takze oswiadczenie
dotyczace tych podmiotow zamieszczajac informacje o tych podmiotach w oswiadczeniu.
Wykonawca, ktory zamierza powierzy¢ wykonanie czesci zamoéwienia podwykonawcom, w celu
wykazania braku wobec nich podstaw do wykluczenia z udziatu w postgpowaniu sktada oswiadczenie,

z informacja o podwykonawcach.



2. W przypadku oferty skladanej przez wykonawcéw ubiegajacych si¢ wspdlnie o udzielenie
zamOwienia publicznego oswiadczenia potwierdzajace, ze wykonawca nie podlega wykluczeniu,
o ktorym mowa w art. 108 ust. 1 pkt 5 oraz art. 109 ust. 1 pkt 4, 5 skfada kazdy z wykonawcow
oddzielnie.

3. Wykonawca ztozy oswiadczenie o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do grupy kapitalowe;j,
o ktérej mowa w art.108 ust 1 pkt 5 i przekaze w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia na stronie
internetowej prowadzonego postepowania przez Zamawiajacego informacji, o wyborze

najkorzystniejszej oferty.

7. Informacje o Srodkach komunikacji elektronicznej, przy uzyciu ktérych Zamawiajacy
bedzie komunikowal si¢ z Wykonawcami oraz informacje o wymaganiach technicznych
i organizacyjnych — sporzadzania, wysylania i odbierania korespondencji.

1. W postgpowaniu o udzielenie zamowienia komunikacja miedzy Zamawiajacym a Wykonawca/
Wykonawcami odbywa si¢ droga elektroniczng przy uzyciu Platformy e—Zamoéwienia, ktora jest

dostgpna pod adresem https://ezamowienia.gov.pl oraz poczty elektronicznej

zamowienia@dpskonskie.pl

2. Wykonawca zamierzajacy wzia¢ udzial w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego,
musi posiada¢ konto podmiotu ,,Wykonawca™ na Platformie e-Zamoéwienia. Szczegotowe informacje
odnoszace si¢ do zakladania kont podmiotéw oraz zasad i warunkéw korzystania
z platformy e — Zamowienia okresla ,,Regulamin Platformy e-Zaméwienia” — dostgpny na stronie

internetowej https://ezamowienia.gov.pl/ w zaktadce ,, Centrum Pomocy”.

3. Sposob sporzadzenia dokumentow elektronicznych lub dokumentow elektronicznych bgdacych kopia
elektroniczng tresci zapisanej w postaci papierowej(cyfrowe odwzorowania) musi by¢ zgodny
z wymaganiami okreslonymi w rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministrow w sprawie wymagan
dla dokumentow elektronicznych.

4. Maksymalny rozmiar plikow przesytanych za posrednictwem ,,Formularzy do komunikacji” wynosi
150 MB.

5. Za date przekazania oferty, o§wiadczenia, o ktorym mowa w art. 125 ust 1 ustawy, podmiotowych
srodkéw dowodowych oraz innych informacji, os$wiadczen lub dokumentéw, przekazanych
w postepowaniu, przyjmuje si¢ datg¢ ich przekazania odpowiednio na platformie e — zamowienia
lub pocztg elektroniczng Zamawiajacego.

6. W postepowaniu o udzielenie zamoéwienia korespondencja elektroniczna (inna niz zlozenie oferty
przez Wykonawce i zalacznikow do oferty) odbywa si¢ za pomoca poczty elektroniczne;.

7. Dokumenty elektroniczne sktadane sg przez Wykonawce za posrednictwem poczty elektroniczne;j
zamowienia@dpskonskie.pl (nie dotyczy oferty i jej zatagcznikow) w tytule e — mail nalezy podaé¢ znak

postgpowania : DPS.VI1.26.11.1521.2024

8.0sobg upowazniong ze strony Zamawiajacego do kontaktowania si¢ z Wykonawcami



w sprawach procedury przetargowej jak i w sprawach zwiazanych z przedmiotem zamdwienia jest:
Iwona Koza; telefon 41 — 260 — 48 — 87 Ilub / faks 41 372 51 57/ pokdj 309

w godz. 7% — 15% z wylgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy.

| 8. Wymagania dotyczace wadium.

Zamawiajacy nie wymaga wplaty wadium.

| 9. Termin zwigzania oferta.

Termin zwigzania oferta wynosi 30 dni. Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna sig

wraz z uplywem terminu sktadania ofert.

10. Opis sposobu przygotowania ofert.

Przygotowanie oferty:

1. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna ofertg, sporzadzona w jezyku polskim. Ofert¢ sktada si¢
pod rygorem niewaznosci w formie elektronicznej (oferta opatrzona podpisem zaufanym
lub podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym).

2. Zamawiajacy nie udostepnia interaktywnego formularza ofertowego na platformie. Ofert¢ nalezy
ztozy¢ na formularzu oferty zalaczonym przez Zamawiajacego wraz z zatacznikami, udostgpnionymi
na platformie postgpowania.

3. Wykonawca sktada oferte za posrednictwem zaktadki ,,Oferty/wnioski” widocznej w podgladzie
postepowania po zalogowaniu si¢ na konto Wykonawcy. Po wybraniu przycisku ,,Z16z ofertg” system
prezentuje okno sktadania oferty umozliwiajace przekazanie dokumentéw elektronicznych, w ktérym
znajduja sie dwa pola drag & drop (przeciagnij” i ,,upus¢”) stuzace do dodawania plikow.

4. Wykonawca dodaje wypetniony z dysku i uprzednio podpisany ,,Formularz ofertowy” w pierwszym
polu (,, Wypelnij formularz ofertowy”). W kolejnym polu (,,Zataczniki i inne dokumenty przedstawione
w ofercie przez Wykonawceg™) wykonawca dodaje pozostate pliki stanowiace ofert¢ lub skladane
z ofertg.

Uwaga ! W przypadku pojawienia si¢ komunikatu ,,Czy chcesz kontynuowa¢? Postepowanie nie
posiada opublikowanego formularza do tego etapu post¢epowania. Plik nie jest poprawnym
formularzem interaktywnym wygenerowanym na Platformie” Nalezy kliknaé przycisk
»Tak, chce kontynuowaé”.

5. Formularz ofertowy podpisuje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym
lub podpisem osobistym. Rekomendowanym wariantem podpisu jest typ wewngtrzny.
Podpis formularza ofertowego wariantem podpisu w typie zewngtrznym rowniez jest mozliwy, tylko
w tym przypadku powstaly oddzielny plik podpisu dla tego formularza nalezy zalaczy¢
w polu ,,Zalgczniki i inne dokumenty przedstawione w ofercie przez Wykonawce”.

6. System sprawdza, czy ztozone pliki sa podpisane i automatycznie je szyfruje, jednoczesnie informujac
o tym Wykonawce. Potwierdzenie czasu przekazania i odbioru oferty znajduje si¢ w Elektronicznym

Potwierdzeniu Przestania (EPP) i Elektronicznym Potwierdzeniu Odebrania (EPO).
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EPP i EPO dostepne sa dla zalogowanego Wykonawcy w zaktadce ,,Oferty/Wnioski”.

7. Oferta moze by¢ ztozona tylko do uptywu terminu sktadania ofert.

8. Wykonawca moze przed uptywem terminu skladania ofert wycofa¢ oferte. Wykonawca wycofuje
oferte w zaktadce ,,Oferty/wnioski” uzywajac przycisku ,,Wycofaj ofertg™.

9. Jezeli okaze sie, ze otwarcie pliku bedzie nie mozliwe, a przyczyna lezy po stronie Wykonawcy,
Zamawiajacy jest upowazniony do uznania, ze oferta nie zostata przez tego Wykonawce ztozona.

10. Maksymalny faczny rozmiar plikow stanowiacych oferte lub skfadanych wraz z oferta to 250 MB.
11. Uprawnienie osob podpisujacych oferte do reprezentowania wykonawcy w postgpowaniu musi
bezposrednio wynika¢ z dokumentow dolaczonych do oferty.

12. Jezeli w imieniu wykonawcy dziala osoba, ktorej umocowanie do jego reprezentowania nie wynika
z dokumentow, Zamawiajacy zada od wykonawcy zlozenia petnomocnictwa lub innego dokumentu
potwierdzajacego umocowanie do reprezentowania wykonawcy.

13. Koszty zwigzane z przygotowaniem oferty ponosi sktadajacy ofertg.

14. Oferta oraz wszystkie wymagane zafaczniki, oswiadczenia i dokumenty wymagaja podpisu
elektronicznego 0so6b uprawnionych do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym, zgodnie
z aktem rejestracyjnym oraz przepisami prawa.

15. Oferta, zataczniki, o$wiadczenia i dokumenty podpisane przez upowaznionego przedstawiciela
Wykonawcy wymagaja zataczenia pelnomocnictwa. Pelnomocnictwo musi w swej tresci jednoznacznie
wskazywac uprawnienia do podpisania oferty. Musi by¢ ztozone w oryginale lub kopii poswiadczonej
za zgodno$¢ z oryginalem, opatrzone podpisem elektronicznym.

16. Oferta powinna zawiera¢ wszystkie wymagane zalgczniki, oswiadczenia i dokumenty,
o ktorych mowa w tresci niniejszej SWZ.

17. Oferta, zalaczniki i oswiadczenia powinny by¢ sporzadzone zgodnie z przedstawionymi przez
Zamawiajgcego wzorami i zawiera¢ informacje w nich okreslone.

18. Wypelniajac kosztorys cenowy nalezy pamigta¢ o pelnym i doktadnym wypetnieniu wszystkich
pozycji, podajac wszystkie wartosci do dwoch miejsc po przecinku.

19. Brak wypehienia jednej pozycji zamowienia bgdzie skutkowaé odrzuceniem oferty.

20. Zaleca sig, by kazda poprawka, przerobienie, uzupeinienie, przekreslenie bylo podpisane
lub parafowane przez wykonawce lub osobg upowazniona.

21. W przypadku r6znic w gramaturze artykutu spozywczego posiadanego przez wykonawce nalezy

przeliczy¢ ceng na wielkos¢ sztuki podanej przez Zamawiajacego.

22. Na ofertg skladaja sig:

a) Formularz ofertowy — zatacznik numer 1,

b) Kosztorys cenowy - zalacznik numer 2 oddzielny dla kazdej czgsci,




¢) Oswiadczenie Wykonawcy skladane na podstawie art. 125 ust 1 ustawy dotyczace przeslanek
wykluczenia z postepowania zgodnie z art. 108 ust 1 oraz art. 109 ust 1 pkt 4,5 ustawy PZP z dnia

11 wrze$nia 2019 r. — zalacznik numer 4,

d) Oswiadczenie Wykonawcy skladane na podstawie art. 7 ust 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022
r. o szczegolnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdzialania wspieraniu agresji na Ukraing oraz

stuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego. — zalacznik numer 5,

e) Oswiadczenie Wykonawcy skladane na podstawie art. 125 ust 1 ustawy z dnia 11 wrzesSnia 2019
Pzp dotyczgce przestanki wykluczenia z post¢powania na podstawie art. 108 ust. 1 pkt 5 — zalacznik
numer 6,

skladane w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia informacji przez Zamawiajacego, na stronie

internetowej prowadzonego postepowania.

f) Pelnomocnictwo dla osob reprezentujacych wykonawce, okreslajace zakres umocowania
podpisane przez osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy opatrzone podpisem
elektronicznym.

Jezeli Wykonawca nie ztozy oswiadczen, pelnomocnictw o ktorych mowa powyzej lub sa niekompletne,
zawieraja bledy lub budza wskazane przez Zamawiajacego watpliwosci, Zamawiajacy wezwie do ich

zlozenia, uzupetnienia lub do udzielenia wyjasnien w terminie przez siebie wskazanym.

| 11. Termin skladania i otwarcia ofert.

1. Oferty nalezy skladaé do dnia: 27.11.2024 r. godz. 9°°

2. Otwarcie ofert nastapi w dniu: 27.11.2024 r. godz. 9*°

3. Otwarcie jest niejawne.

4. Otwarcie ofert nastgpuje poprzez uzycie odszyfrowania ofert na platformie e — zamoéwienia.

5. Zamawiajacy, najpozniej przed otwarciem ofert udostepni na stronie internetowej prowadzonego

postepowania informacj¢ o kwocie jaka zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia.

6. Zamawiajacy, niezwlocznie po otwarciu ofert, udostgpni na stronie internetowej prowadzonego
postepowania informacje o nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach
prowadzonej dziatalnosci gospodarczej, ktorych oferty zostaly otwarte oraz o cenach zawartych
w ofertach.

7. W przypadku wystapienia awarii systemu teleinformatycznego, ktéra spowoduje brak mozliwosci
otwarcia ofert w terminie okreslonym przez Zamawiajacego, otwarcie ofert nastapi po usunigciu awarii,

0 czym Zamawiajacy poinformuje na stronie prowadzonego postgpowania.

12. Opis sposobu obliczenia ceny.

Wykonawca okresli ceng oferty odrgbnie na kazda czgs¢ zamodwienia, ktora stanowi¢ bedzie

wynagrodzenie za zrealizowanie dostaw artykuléw spozywczych tej czesci, podajac



ja w zapisie liczbowym i stownie z dokladnoscia do grosza (zaokraglajac do dwoch miejsc

po przecinku).Cena oferty uwzgledniajaca wszystkie zobowigzania, jakie poniesie Wykonawca, musi

by¢ podana w PLN cyfrowo i stownie z dwoma miejscami po przecinku. Cena podana w ofercie

(Kosztorysie Cenowym — zal. nr 2) i przeniesiona do (Formularza Ofertowego — zal. nr 1) powinna

obejmowac wszystkie koszty i sktadniki zwigzane z wykonaniem zamodwienia.

13. Opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie si¢ kierowal przy wyborze oferty, wraz

z podaniem wag tych kryteriow i sposobu oceny ofert.

1. Zamawiajacy uzna oferty za spelniajace wymagania SWZ i przyjmie do szczegdlowego
rozpatrywania, jezeli:

a. oferta, co do formy opracowania i tresci spelnia wymagania okreslone w SWZ,

b. z ilosci i tresci ztozonych o$wiadczen wynika, ze Wykonawca spetnia warunki formalne
okreslone w SWZ,

¢. ztozone oswiadczenia, dokumenty, winny by¢ aktualne na dzien sktadania ofert lub oswiadczen
i podpisane przez Wykonawce lub osoby uprawnione w formie elektronicznej pod rygorem
niewaznosci.

2. Kryteria oceny ofert — stosowanie matematycznych obliczen przy ocenie ofert, stanowi
podstawowa zasade oceny ofert, ktore oceniane bgda w odniesieniu do najkorzystniejszych
warunkow przedstawionych przez Wykonawcéw w zakresie kryterium.

3. Za parametry najkorzystniejsze w kryterium, oferta otrzyma maksymalng ilo$¢ punktow ustalong
W ponizszym opisie, pozostatle bgda oceniane odpowiednio — proporcjonalnie do parametru

najkorzystniejszego.

Wybor oferty dokonany zostanie na podstawie opisanego kryterium oraz ustalong punktacja

0 — 100 punktéw (100%=100 punktow).

4. Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktora uzyska najwyzsza liczbg punktow

obliczonych w oparciu o ustalone kryterium przedstawione ponizej:

Kryterium najnizsza cena brutto — 100%, sposéb oceny — 100 punktow.

Kryterium najnizsza cena dotyczy wszystkich czesci zamowienia.

5. Uzyskana liczba punktow w ramach kryterium zaokraglana bgdzie do drugiego miejsca

po przecinku.

6. Przyznawana ilo$¢ punktow poszczegdlnym ofertom odbywac si¢ bedzie wg nastgpujacej

zasady:




Najnizsza cena (brutto) sposrod zakwalifikowanych ofert

Liczba punktéw = x 100
Cena brutto oferty badanej

7. Wynik — oferta, ktora przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba przyznanych punktow
w oparciu o ustalone kryterium) zostanie uznana za najkorzystniejsza, pozostate oferty sklasyfikowane
zostang zgodnie z iloscig uzyskanych punktow. Realizacja zamoéwienia powierzona zostanie
Wykonawcy, ktérego oferta uzyska najwyzsza ilos¢ punktow.

8. Zamawiajacy poprawi w ofercie: oczywiste omytki pisarskie, oczywiste omytki rachunkowe,
z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek, inne omylki polegajace

na niezgodnosci oferty ze SWZ niepowodujace istotnych zmian w tresci oferty.

9. Jezeli w ofercie cena istotnych czesci sktadowych bedzie razaco niska w stosunku do przedmiotu

zamdOwienia Zamawiajacy zwroci si¢ do wykonawcy o udzielenie wyjasnien.

W przypadku, gdy cena catkowita oferty bedzie nizsza o co najmniej 30% sredniej arytmetycznej cen
wszystkich ztozonych (w danej czgsci) ofert, Zamawiajacy zwrdci si¢ do wykonawcy o udzielenie

wyjasnien zgodnie z art. 224 ust. 1.

14. Informacja o formalnoS$ciach, jakie powinny zosta¢ dopelnione po wyborze oferty
w celu zawarcia umowy w sprawie zamoéwienia publicznego.

1. Umowa w sprawie realizacji zamoéwienia publicznego zawarta zostanie z uwzglednieniem
postanowien wynikajacych z tresci niniejszej SWZ oraz danych zawartych w ofercie.

2. Zamawiajacy podpisze umowe z Wykonawca, ktdry przedtozy najkorzystniejsza oferte
z punktu widzenia kryterium przyjetym w SWZ.

3. W przypadku, gdyby wyloniona w prowadzonym postgpowaniu oferta zostata ztozona przez dwoch
lub wigcej Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamodwienia publicznego,
Zamawiajacy zazada umowy regulujacej wspolprace tych podmiotéw przed przystapieniem
do podpisania umowy o zamdéwienie publiczne.

4. Wykonawcy, ktorzy zloza oferty zostang zawiadomieni niezwlocznie o dokonanym wyborze.
Zawiadomienie bedzie zawiera¢ informacje okreslone w art. 253 ust. 1 pkt 1 oraz ust art. 253
ust. 2 ustawy PZP.

5. Umowa zostanie zawarta w formie pisemnej w terminie nie krotszym niz okresla to Ustawa Prawo
Zamowien Publicznych (art. 264 ust. 1 oraz art. 264 ust. 2 pkt 1)

6. Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana przed podpisaniem umowy poda pisemng informacje

tj. warto$¢ netto zamowienia oraz kwotg¢ podatku od towaréw i ustug VAT.

| 15. Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy. ]

Zamawiajacy nie zada wnoszenia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

l 16. Istotne dla stron postanowienia, ktére zostana wprowadzone do tre$ci zawieranej ‘
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umowy w sprawie zamoéwienia, ogélne warunki umowy albo wzér umowy, jezeli
Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy, aby zawarl z nim umowe¢ w sprawie zamdéwienia
publicznego na takich warunkach.

Istotne postanowienia umowy zawarto we wzorze umowy, ktory stanowi, zal. nr 3 do SWZ.

17.Pouczenie o Srodkach ochrony prawnej przyshugujacych Wykonawcy

1. Srodki ochrony prawnej okreslone w niniejszym dziale przystuguja wykonawcy, uczestnikowi
konkursu oraz innemu podmiotowi, jezeli ma lub mial interes w uzyskaniu zamowienia lub nagrody
w konkursie oraz poniést lub moze ponies¢ szkod¢ w wyniku naruszenia przez Zamawiajacego
przepisow ustawy PZP.

2. Srodki ochrony prawnej wobec ogloszenia wszczynajacego postepowanie o udzielenie
zamOwienia lub ogloszenia o konkursie oraz dokumentéw zamodwienia przystuguja réwniez
organizacjom wpisanym na listg, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 PZP oraz Rzecznikow Matych
i Srednich Przedsiebiorcow.

3. Odwotanie przystuguje na:

a. niezgodng z przepisami ustawy czynno$¢ Zamawiajacego, podjeta w postegpowaniu o udzielenie
zamOwienia, w tym na projektowane postanowienie umowy;

b. zaniechanie czynnosci w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia do ktérej Zamawiajacy byt
obowigzany na podstawie ustawy;

4. Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa Izby. Odwolujacy przekazuje kopig¢ odwolania Zamawiajgcemu
przed uplywem terminu do wniesienia odwotania w taki spos6b, aby mogt on zapoznac si¢ z jego trescia
przed uptywem tego terminu.

5. Odwotanie wobec tresci ogloszenia lub tresci SWZ wnosi si¢ w terminie 5 dni od dnia
zamieszczenia ogloszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych lub tresci SWZ na stronie
internetowe;j.

6. Odwotanie wnosi si¢ w terminie:

a. 5 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajacego stanowiacej podstawe jego
wniesienia, jezeli informacja zostala przekazana przy uzyciu S$rodkéw  komunikacji
elektronicznej,

b. 107 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajacego stanowiacej podstawe jego
wniesienia, jezeli informacja zostatla przekazana w sposob inny niz okreslony w pkt 1.
7. Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w pkt 5 i 6 wnosi si¢ w terminie 5 dni od dnia,
w ktorym powzigto lub przy zachowaniu nalezytej starannosci mozna bylo powzia¢ wiadomos¢

o okolicznosciach stanowigcych podstawe jego wniesienia.

8. W postepowaniu toczacym si¢ wskutek wniesienia skargi stosuje si¢ odpowiednio przepisy ustawy

z dnia 17 listopada 1964 r. — Kodeks postgpowania cywilnego o apelacji, jezeli przepisy niniejszego



rozdziatu nie stanowig inaczej.

9. Skarge wnosi sie do Sadu Okregowego w Warszawie - sadu zaméwien publicznych, zwanego dalej
"sgdem zamowien publicznych".

10. Skarge wnosi si¢ za posrednictwem Prezesa Izby, w terminie 14 dni od dnia dorgczenia
orzeczenia Izby lub postanowienia Prezesa Izby, o ktéorym mowa w art. 519 ust. 1 ustawy PZP,
przesylajac jednoczesnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Zlozenie skargi w placowce pocztowej
operatora wyznaczonego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. — Prawo pocztowe jest
réwnoznaczne z jej wniesieniem.

11. Prezes Izby przekazuje skargg wraz z aktami postgpowania odwotawczego do sadu zamowien

publicznych w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.

18. Ochrona danych osobowych 0séb fizycznych i klauzula informacyjna

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0séb fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 96/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych), (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuje,
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1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Dom Pomocy Spotecznej ,,Cichy Zakatek™ ul.
Warszawska 25, 26 — 200 Konskie. Dane kontaktowe — tel. 41 372-51-57 wew. 300

2. Administrator powotat Inspektora ochrony danych osobowych w Domu Pomocy Spotecznej — Dane
kontaktowe tel. 41 372 — 51 — 57 wew. 317, adres mail: iod@dpskonskie.pl

3. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bgda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu

| przeprowadzenia postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego, a nastgpnie zawarcia umowy
z wybranym wykonawca, jej realizacji oraz rozliczen.

4. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bgda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie
dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. —
Prawo Zamowien Publicznych zwanym dalej ,,ustawa Pzp”;

5. Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane zgodnie z art. 78 ust. 1, Pzp, przez 'okres
4 lat od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania umowy
przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caly czas trwania umowy;

6. Obowiagzek podania Pani/Pana danych osobowych jest wymogiem ustawowym okreslonym
w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udzialem w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia

publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp;

7. Posiada Pani/Pan:

e Zgodnie z art. 15 RODO prawo dostgpu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;



e Zgodnie z art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;
e Prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych ul. Stawki 2, 00 —
193 Warszawa, gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
narusza przepisy RODO;
8. Nie przystuguje Pani/Panu:
e W zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych osobowych;
e Prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
e Na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.
9. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bgeda podejmowane w sposob

zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO.

19. Inne postanowienia.

e Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej,

e Zamawiajacy nie przewiduje zamoéwien uzupetniajacych,

e Zamawiajacy nie przewiduje skladania ofert rownowaznych,

e Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych,

e Zamawiajacy nie przewiduje prowadzenia aukcji elektronicznej,
e Zamawiajacy nie przewiduje rozliczenia si¢ w walutach obcych.

e Zamawiajacy nie przewiduje udzielenia zaliczek na poczet wykonania zaméwienia.

20. Zalaczniki.
1. Formularz ofertowy. Zalacznik nr 1
2. Kosztorys cenowy oddzielny dla kazdej czesci. Zalacznik nr 2
3. Wz6ér umowy. Zalacznik nr 3

4. Oswiadczenie Wykonawcy skfadane na podstawie art. 125 ust. 1 dotyczace przestanek
wykluczenia z postepowania zgodnie z art. 108 ust. 1 oraz 109 ust. 1 pkt 4,5 ustawy PZP.
5. Oswiadczenie Wykonawcy skiadane na podstawie art. 7 ust 1 ustawy z dnia 13 kwietnia
2022 r. o szczeg6lnych rozwiazaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na
Ukraine oraz stuzacych ochronie bezpieczefistwa narodowego.

6. Oswiadczenie Wykonawcy skfadane na podstawie art. 125 ust. 1 dotyczace przestanki

wykluczenia z postepowania na podstawie art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy PZP.

Zalacznik nr 4

Zalgcznik nr 5

Zalacznik nr 6

ZALACZNIKI SKLADAJA SIE NA INTEGRALNA CALOSC SPECYFIKACJI WARUNKOW
ZAMOWIENIA.

Specyfikacje sporzadzila: Zatwierdzam:

Iwona Koza DYRE

Domu Pomoc
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