ST/DZP/38/2024 - Zatgcznik nr 2
Zamawiajacy:
Samodzielny Publiczny Zespét Zaktadéw Opieki Zdrowotnej ,Sanatorium” im. Jana Pawta |l w Gérnie,
36-051 Goérno, ul. Rzeszowska 5

FORMULARZ CENOWY
dostawa miesa i wyrobéw miesnych

(Petna nazwa Wykonawcy/Wykonawcow w przypadku wykonawcow
wspolnie ubiegajacych sie o udzielenie zamoéwienia)

: .. |Cenajedn. x Stawka | Kwota x
Lp. Nazwa/Opis Producent J.m. llosé netto Wartos¢ netto VAT VAT Wartos¢ brutto | Nazwa handlowa
1 B.oczek. \{vefi.zony/parzony (o zawartosci miesa kg 130
nie mniej niz 91%)
2 |Golonka surowa kg 15
3 |Karkowka b/k kg 180
4 |Kaszanka kg 50
Kietbasa golonkowa/golonka blok (o
5 e . C kg 190
zawartosci miesa nie mniej niz 51%)
Kietbasa kminkowa (o zawartosci miesa nie
6 | mniej niz 57%) kg 130
Kietbasa szynkowa (o zawartosci miesa nie
! mniej niz 60%) kg 300
8 Kle?blas_a' zywiecka (o zawartosci miesa nie kg 50
mniej niz 90%)
Kietbasa lenczowa (o zawarto$ci miesa nie
0 mniej niz 60%) kg 30
Kietbasa zwyczajna (o zawartosci migsa nie
10| mnie niz 60%) kg 80
Kietbasa wiejska (o0 zawarto$ci miesa nie mniej
11 {4z 90%) kg 60
12 k|§+basa lpodlaska/ torunska ( o zawartosci kg 60
miesa min 70%)
kietbasa $lgska (o zawartosci migsa nie mniej
13 niz 73%) kg 100




14

Kosci kulinarne (z karkéw, ze schabu rgbane)

kg

800

15

t opatka wieprzowa b/k

kg

200

16

t opatka wotowa b/k

kg

80

17

Pasztet drobiowy, produkt otrzymany z miesa
drobiowego (min. 52 %), z dodatkiem miesa
wieprzowego (min. 7%). Wyglad: drobno
rozdrobniona pastowata masa wypetniajagca
opakowanie, dopuszcza sie niewielkg ilosé¢
wydzielonego tluszczu i galarety. Barwa bloku:
od jasnokremowej do brgzowej z odcieniem
rozowym, lekko szklista; Smak i zapach
charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, z
wyczuwalnymi uzytymi przyprawami;
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy. Konsystencja stata

w temperaturze 18°C, pastowata, smarowna w
catej masie, zestalona; niedopuszczalna
ziarnistos¢ oraz konsystencja zbyt twarda i
mazista. Uktad i jakos$¢ sktadnikow: Wszystkie
sktadniki pasztetu drobno rozdrobnione,
kutrowane, rbwnomiernie wymieszane z
przyprawami.

kg

50

18

Pasztet wieprzowy. Produkt otrzymany z miesa
wieprzowego (min 60%)

kg

30

19

Paréwka drobiowa (o zawarto$ci miesa nie
mniej niz 70%)

kg

300

20

Paréwka wieprzowa (o zawartosci miesa nie
mniej niz 70%)

kg

120

21

Poledwica drobiowa (o zawartosci miesa nie
mniej niz 49%)

kg

220

22

Rapety wieprzowe

kg

10

23

Salceson

kg

60

24

Schab b/k

kg

180

25

Stonina b/skory

kg

100

26

Smalec wp

kg

70

27

Szynka drobiowa (o zawartosci miesa nie
mniej niz 57%)

kg

130

28

Szynka got. w siatce extra (o zawarto$ci miesa
nie mniej niz 60%)

kg

100




29 Sgynka ywepr.zo'wg.mlelona (o zawartosci kg 240
miesa nie mniej niz 55%)

30 Sgynka }Mepr.zo.wai\_ konserwowa (o zawartosci kg 220
miesa nie mniej niz 54%)

31 |Mieso mielone wieprzowe kg 80
Kietbasa potsucha (o zawartosci miesa nie

32 | mniej niz 90%) kg | 60

Ogoétem
....................................... dnia......... ......... 2024 r

podpis Wykonawcy




