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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest wykonanie wustug restauracyjnych - cateringu,
przygotowania i dostarczenia positkow dla dzieci uczeszczajacych do Przedszkola
Publicznego nr 15 w Glogowie, Plac Mieszka I 11 reprezentowanego przez Dyrektora -
Patrycje Raczkowskg - Oziebata.

I. Przedmiotem zamoéwienia objete s3a ustugi Zzywieniowe polegajace na:

1) przygotowaniu prognozowanej liczby ok. 147 positkéw dziennie na, ktére sktada sie
(I danie - zupa z podwieczorkiem; II danie + kompot) codziennie od 02.01.2025
do 31.12.2025 roku z wytgczeniem miesigca lipca lub sierpnia 2025 r. nalezy dostarczy¢
ok 34104 positkow.

UWAGA! Podana powyzej ilo$¢ positkdw jest szacunkowa i w czasie obowigzywania umowy

moze ulec zmianie.

Na szacunek sktada sie faktyczna ilo$¢ dzieci (184) pomniejszona o przewidywang absencje

(20%). Nie stanowi to, zatem ostatecznego wymiaru zamdéwienia, w wyniku, czego nie moze

by¢ podstawa do zgltoszen z tytutu zrealizowanych dostaw lub by¢ podstawg odmowy

zrealizowania zamdéwienia. Zamawiajacy zastrzega prawo zmniejszenia lub zwiekszenia
liczby dzieci objetych dozywianiem, Wykonawcy wowczas bedzie przystugiwato prawo do
wynagrodzenia wytacznie za faktycznie dostarczone positki.

Ewentualne zmiany iloSci zamawianych obiadéw (zup, podwieczorkéw) i Il-ich dan +

kompot) Zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy telefonicznie lub w formie sms

najpdzniej do godz. 8:40 danego dnia.

Szacunkowa ilo$¢ dni, w ktorych odbywaja sie zajecia przedszkolne w terminie

od 2 stycznia 2025 roku do 31 grudnia 2025 roku z wytgczeniem miesigca lipca lub sierpnia

2025 roku: 232,

2) Positki nalezy przygotowac zgodnie z zaleceniami i normami Zywienia Instytutu
Zywnosci i Zywienia oraz Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetniac srodki
spozywcze stosowane w ramach Zzywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz.U. 2016 r. poz. 1154), zwanego dalej Rozporzgdzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r.

3) Positki powinny by¢ przygotowywane z surowcoéw wysokiej, jakosci, $wiezych,

naturalnych, bez srodkéw sztucznie konserwujacych, sztucznie barwiacych, sztucznie
aromatyzowanych oraz zgodnie z ww. Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 .

4) Wykonawca powinien uwzgledni¢ podczas przygotowywania positkéw takze dzieci
z dietami pokarmowymi: (ok. 8% - dotyczy roku szkolnego 2024/2025 )

- Bezmleczna

- bezglutenowg

- cukrzycowa

- bezjajeczng

-z wykluczeniem innych produktéw zgtoszonych przez Zamawiajacego

5) dostawie zupy z podwieczorkiem do Przedszkola Publicznego nr 15 w Glogowie

Strona |1



Sygn.: PP15.25.1.2024

od poniedziatku do pigtku w godz. 09:45 - 10.10

6) dostawie II dania + kompot do Przedszkola Publicznego nr 15 w Glogowie
od poniedziatku do pigtku w godz. 12.30-12.50

7) raz w miesigcu posiltek specjalny wskazany przez Zamawiajacego w dowolnym
terminie. Czas dostawy zgodny z ww. pkt. 5)

Positek specjalny przygotowany jeden raz w miesigcu na zyczenie Zamawiajgcego.

W formie ustalonej przez Zleceniodawce jako positek dodatkowy w miejsce podwieczorku

lub II dania.

Positek okoliczno$ciowy - specjalny zwigzany z tematem podanego $wieta, np.:

- dzien dyni - ciastka dyniowe,

- dzien dziecka - nale$niki z owocami i polewa czekoladowa.

Rodzaj i forma dania specjalnego musi by¢ zaakceptowana przez Zamawiajacego.

8) W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy przedszkola,
dostawa positkbw moze odby¢ sie o innej godzinie niZ ustalona powyzej - po
wczes$niejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

9) W przypadku zgloszenia zapotrzebowania przez Zamawiajgcego na positki dla dzieci
z dietg, Wykonawca przygotuje i dostarczy tego typu positki.

10) Szczegétowe harmonogramy dostawy positkow zostang ustalone z Intendentem
Zamawiajgcego.

11) Ustugi wchodzace w zakres przedmiotu zamdwienia bedg realizowane we wszystkie
dni pracy przedszkola z wyjatkiem $wiat, miesigca lipca lub sierpnia 2025 roku oraz
innych dni wolnych, o ktérych poinformuje dyrektor przedszkola.

II. Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Dostarczania positkéw do Przedszkola Publicznego nr 15 w Glogowie w termosach.

2) Dostarczania positkow wtasnym Srodkiem transportu, przystosowanym do przewozu
zywnosci, spetniajgcym wymogi sanitarno-epidemiologiczne i HCPP Transport
positkdbw powinien odbywac sie w termosach zapewniajacych wtasciwg ochrone
i temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw. Temperatura positkdw nie moze by¢
nizsza niz 60°C. Koszty transportu nalezy uja¢ w kalkulacji ceny oferty.

3) Posiadania aktualnych badan lekarskich, niezbednych przy wykonywaniu czynnosci
polegajacych na kontakcie z zywnoscia dla os6b, ktére beda uczestniczyty
w wykonywaniu zamoéwienia.

4) Zapewnienia réznorodnosci, zup, podwieczorkéw i drugich dan z zachowaniem norm
kalorycznosci wedtug zasad racjonalnego zywienia dzieci.

5) Przygotowywania jadtospisow, ktore beda sie opieraty na wykorzystaniu sezonowosci
wystepowania produktéw z wykorzystaniem miesa wotowego, wieprzowego,
drobiowego i filetow rybnych. Zamawiajacy zastrzega prawo do dokonywania badan
sprawdzajacych kaloryczno$¢ i wage positkéw. W przypadku stwierdzenia, Ze positek
nie spetnia parametréw okreslonych w zamoéwieniu, kosztami badania Zamawiajacy
obcigzy Wykonawce. Zamawiajacy zastrzega prawo biezacej kontroli w zakresie
przestrzegania przez Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji
i jakosci wykonywanych ustug.

6) Wykonawca w tygodniu poprzedzajacym (najp6Zniej w Srode) dostarczat bedzie droga
e-mail sekretariat@pp15.glogow.pl dekadowy jadlospis na co najmniej 5 dni roboczych
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przed dniem jego wprowadzenia z podaniem sktadnikéw uzytych do przygotowania
positku, alergenéw, kalorycznosci i gramatury - do wiadomosci Zamawiajgcego.

7) Do jadtospisu ztozonego Zamawiajgcemu zgodnie z pkt. 6), Zamawiajgcy, w terminie
2 dni roboczych od jego otrzymania, zgtasza zastrzezenia albo zatwierdza jadtospis bez
zastrzezen. W przypadku zgloszenia zastrzezen do jadtospisu z uwagi na jego
niezgodno$¢ z postanowieniami SWZ, Wykonawca na wezwanie Zamawiajgcego
zobowiazany bedzie do poprawienia jadtospisu zgodnie z uwagami Zamawiajgcego
oraz przestanie na adres sekretariat@ppl5.glogow.pl poprawionego jadtospisu

w terminie okreslonym przez Zamawiajacego.

8) Uzgodniony i zaakceptowany przez Zamawiajgcego jadtospis Wykonawca dostarczac
bedzie Zamawiajgcemu na ww. adres e-mail w terminie do 3 dni przed jego
wprowadzeniem.

9) Wykonawca nie moze wprowadza¢ zadnych zmian do jadlospisu bez zgody
Zamawiajgcego. Wszelkie ewentualne zmiany w jadtospisie musza by¢ zglaszane
z wyprzedzeniem co najmniej 2 dni i zaakceptowane przez Zamawiajgcego. Zgloszenie
podpisane przez osobe upowazniong powinno by¢ dostarczone do siedziby
Zamawiajgcego przez pracownika przywozacego positki.

10) Positki musza by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami okreslonymi w ustawie z dnia
25 sierpnia 2006 r. (Dz.U. z 2023 r., poz. 1448) i zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. Wykonawca zobowigzany jest do bezwzglednego
przestrzegania norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze, okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywno$ci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia dzieci.

11) Dostarczane positki musza by¢ jednakowe pod wzgledem iloSciowym i jakoSciowym
(tego samego asortymentu) w danym dniu.

12) Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania préobek zywnos$ciowych
w ilo$ci i w sposéb okreslony w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz.U.z 2023 r., poz. 1448).

13) Wykonawca zapewni mycie i dezynfekcje we wtasnych pomieszczeniach termosow
i opakowan, w ktorych beda dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami
sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

14) Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zamowienia w przypadku
zaktécenia procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii
elektrycznej, braku wody itp.) wytwarzanych positkow i woéwczas Wykonawca
zobowigzany jest przedstawi¢ alternatywna propozycje dostarczanych positkdw
np. suchy prowiant.

15) W sytuacjach szczegblnych (np. zorganizowane wyjazdy dzieci), Zamawiajacy ma
prawo zgtosi¢ Wykonawcy inny sposob przygotowania positkdw - suchy prowiant,
a Wykonawca jest zobowigzany do ich realizacji, po uzgodnieniu z Zamawiajagcym
terminu i sposobu wykonania wymaganych dostaw.
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III.

IV.

1
2)
3)
4)

Pozostate uregulowania dotyczace przedmiotu zamoéwienia zostaly wskazane
w Projektowanych postanowieniach umowy - zat. Nr 3 do SWZ.

Dodatkowo Zamawiajacy informuje, ze:

nie przewiduje mozliwosci udzielania zamdéwien uzupetniajgcych.
rozliczenia miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg prowadzone bedg w PLN.
nie przewiduje zwrotu kosztéw udziatu w niniejszym postepowaniu.
postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim.

Positki musza spelnia¢ nastepujace warunki:

Obiad:

1) pierwsze danie - zupa wraz z podwieczorkiem

a) Podwieczorek (trzy produkty):

- wafle lekkie 30 g, wafle ryzowe 20 g, twarozek Smietankowy z owocami, $wiezy
owoc, warzywo, ciasto wtasnego wyrobu, ryz z owocami 150 g, kisiel 250 ml, budyn
250 ml, galaretka nie mniej niz 150 g, satatka warzywna/owocowa 250 ml,
ciasteczka petnoziarniste 50 g, koktajle 100 ml , jabtka pieczone 50 g, gofry nie
mniej niz 50 g, ciasteczka maslane 50 g, babeczki 60 g, jogurt 150 g, serek waniliowy
150 g, biszkopty 50 g, owoce suszone, orzechy (bez dodatku soli i cukru),rodzynki
50g, kisiel 200ml, owoc lub drozdzéwka/ciasto - 1 sztuka/na 1 dziecko

- sok owocowy na dziecko.

b) zupa:

- zupa, ktéra powinna by¢ przygotowana na wywarze miesno - warzywnym wg
proporcji i w gramaturach przedstawionych w tabeli ponizej.

Receptura na wywar 1 porcja - ok. 300ml przedszkole
Sktadnik llos¢ [g]
marchew 40

pietruszka 15
seler 15

por 8
Ziemniaki* 70
Lopatka b/k** 20
Kurczak*** 50

e nie dotyczy zup zawierajgcych sktadnik weglowodanowy w postaci makaronu lub ryzu;

**topatka b/k lub kurczak zamiennie;
***rosot: kurczak 100/150 g.

« nie dopuszcza sie sporzadzania zup na wywarze z kosci;

* nie dopuszcza sie dodawania do wywaru ttuszczu innego niz pochodzacego
zwywaru z miesa oraz polepszania wywaru dodatkiem bulionéw lub kostek
rosotowych, przypraw w ptynie i Vegety;

« asortyment zup, czestotliwo$¢ podawania i sposéb wykonczenia wg tabeli ponizej.
Sktad, czestotliwo$¢ oraz sposdb wykonczenia zup nie wymienionych w tabeli
nalezy skonsultowac z Zamawiajacym.
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Czestotliwos¢ Sposdb
Nazwa zupy . , . .
podawania wykonczenia/dodatki
Pomidorowa z makaronem,
ryzem lub lanymi Zabielana
kluskami
Ogorkowa Zabielana
Kapusniak Bez zasmazki
: AT Zabielana lub bez
Jarzynowa Nie czeSciej niz 1 raz na , _
i wykonczenia
dwie dekady
Barszcz :
_ Zabielany/-a
czerwony/botwina
Krupnik Zabielan}y lub .bez
wykonczenia
Ros6t z makaronem Nac¢ pietruszki*
) , Nie czeSciej niz 1 raz na Zabielana /jajko gotowane
Szczawiowa/szpinakowa
/szp dwie dekady** 25-30g/os.
C niel 1
Grochowa, fasolowa 0 hajmnie] ) razw Bez zasmazki
dekadzie**

* w osobnym pojemniku, bez taczenia z zupa
**10 dniowa

2) drugie danie + kompot

a) winno by¢ positkiem miesnym 4 razy w tygodniu w tym jeden dzien moze to by¢
danie rybne, urozmaiconym suré6wkami lub gotowanymi jarzynami lub jeden dzien
w tygodniu drugie danie maczne typu np. naleéniki, pierogi, racuchy itp.,

b) do miesa powinny by¢ podawane ziemniaki, kasze, ryz lub makaron,

c) wyklucza sie podawanie nastepujacych dan: kaszanka, paréwki, jajka gotowane,
Sledz, podroby, grzyby.

d) kompot; woda z cytryna, herbata ziotowa: naprzemiennie owoc, jogurt owocowy,
sok, mus owocowy, mus owocowo-warzywny, kefir, maslanka.

Positki winny by¢ wykonywane z naturalnych produktéow z gwarancja SwiezoSci

artykutéw i produktéw, bez uzycia produktéw typu instant.

Wyklucza sie mozliwo$¢ wykorzystywania produktéw zawierajacych mieso oddzielane

mechanicznie (MOM) np.: paréwki, mortadele.

Positki musza spetniac¢ nastepujace warunki jakoSciowe:

1) zupa:ilo$¢ taczna minimum 250 ml, plus pieczywo minimum ok. 30g;

2) drugie danie: gramatura tgczna min. 350 g + kompot 200ml.

Waga sktadowych drugiego dania powinna ksztattowac sie nastepujaco:

1) sztuka miesa lub ryby - 100 g + sos 50g

2) ziemniaki, kasza, ryz lub makaron - 100g-140 g;

3) surowkilub jarzyny 80 g;

4) pierogi, nalesniki, racuchy itp. - min. 200 g, plus dodatki stanowi¢ moga 100 g.

Jadlospis powinien by¢ urozmaicony. Rodzaj potrawy w ramach Il dania nie moze

powtarzac sie czeSciej niz raz na 1 lub 2 miesigce (réznorodnosc¢ Il dania jest

jednym z kryteriow oceny ofert).
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10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych.

W jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone natomiast
potrawy smazone dopuszczane s3 1 raz w tygodniu.

Do przygotowania positku wymagane jest stosowanie tluszczéw roS$linnych,
stosowanie duzej ilo$ci warzyw i owocow, réznego rodzaju kasz.

Positki powinny by¢ estetycznie zapakowane.

Wykonawca po zawarciu umowy poinformuje Zamawiajacego o pochodzeniu
produktéow wykorzystywanych do sporzadzania positkdbw w szczegbélnosci miesa
i drobiu. Kazda zmiana firmy zaopatrujacej w produkty stuzace do przygotowania
potraw powinna by¢ zgloszona Zamawiajagcemu. Wykonawca przekazuje
Zamawiajgcemu informacje o pochodzeniu produktéow wykorzystywanych do
sporzadzania positkow takze w przypadku kazdej zmiany dostawcy.

Produkty wchodzace w sklad drugiego dania typu: kotlety, kurczak, ryba,
nales$niki itp. - dania porcjowane, powinny by¢ przywozone w termosie
zodrebnymi pojemnikami/po6tkami. Sposdb transportu musi zapewniac
zapobieganie deformowaniu, sklejaniu, odksztalcaniu i niszczeniu sie
produktow.

Dostarczenie positkéw z miejsca produkcji do rozdzielni positkéw w przedszkolu,
zatadunek i roztadunek wszystkich dostaw, realizowane bedzie przez Wykonawce na
jego koszt i odpowiedzialnos¢.

Zamawiajgcy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom korzystajagcym z ustug stotowki
przedszkolne;j.

Rozliczenie za wykonany przedmiot zaméwienia nastgpi na podstawie rzeczywistego
wykonania przedmiotu umowy, 2 razy w miesigcu na podstawie faktur VAT
wystawionych przez Wykonawce. Ceny jednostkowe zaoferowane przez Wykonawce w
ofercie przetargowej sa ryczattowymi cenami jednostkowymi i nie ulegng zmianie
przez caty okres obowigzywania umowy, z zastrzezeniem postanowien zawartych
w istotnych postanowieniach umowy.

Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych oraz w postaci katalogow
elektronicznych.

Zamawiajacy wymaga aby Wykonawca podatl w formularzu ofertowym jedna
cene catodziennego zywienia na wszystkich zywionych niezaleznie od diety, o ktérych
mowa w pkt. [, pkt 4).

Zamawiajacy skorzysta z prawa opcji w przypadku wystapienia potrzeby zaméwienia
dodatkowego asortymentu w zwigzku z przydzielonymi srodkami finansowych na ten
cel. Do zamowien objetych prawem opcji stosuje sie postanowienia odnoszace sie do
zambéwienia podstawowego. Zamawiajacy zastrzega prawo do niewykorzystania
catosci badz czeSci zamowienia objetego prawem opcji, a Wykonawca oSwiadcza, Ze nie
bedzie z tego powodu wnosit Zadnych roszczen.

Zamawiajacy przewiduje zastosowanie prawa opcji w wysokosci 50 % wartosci
zamoOwienia podstawowego w trybie art. 441 ustawy Pzp. Pojecie zamodwienia
opcjonalnego to mozliwo$¢ skorzystania przez Zamawiajacego, bez ponownego
przeprowadzenia procedury przetargowej, udzielanie zamdwienia publicznego temu
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samemu wytonionemu wykonawcy w ramach okreslonej wielko$ci opisanej w prawie
opcji. Opcja rozumiana jest jako rozszerzenie zamoéwienia podstawowego /
szacowanego o wskazane, wyszczego6lnione pozycje w formularzu ofertowym. Jest
to uprawnienie Zamawiajgcego, a nie obowigzek. Z zaméwienia w zakresie prawa opcji
Zamawiajgcy bedzie korzystat w terminie zamowienia podstawowego okreslonego w
projektowanych postanowieniach umowy.
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