OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest usluga polegajaca na przygotowaniu i wydaniu goracego positku
jednodaniowego od poniedziatku do piatku dla dzieci, mtodziezy i osob dorostych na terenie Gminy
Gluszyca (okoto 48 os6b) oraz dowozu positku dla oséb starszych i niepetnosprawnych na terenie
Gminy Ghuszyca (Gluszyca miasto, Gluszyca Gorna, Kolce, Sierpnica, Grzmigca, Lomnica) (okoto 4

0s0b)

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

1.

10.

Wykonawca musi posiada¢ odpowiednio przygotowane zaplecze techniczne, miejsce do
wydawania positkéw oraz zapewni¢ odpowiedni transport positkow do o0so6b tego
wymagajacych.
Sposoéb przygotowywania positkdéw powinien odbywaé sie z zachowaniem warunkéw
higieniczno- sanitarnych oraz spelnia¢ warunki okre$lone w przepisach ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia, positki muszg posiadaé wartos$¢
energetyczna zgodna z normg zywieniowa, musza by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami
sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego (wg. Systemu Analizy Zagrozen i
Krytycznych punktow HACCP).
Spozywanie positkow odbywa si¢ w siedzibie wykonawcy z zastrzezeniem, iz na wniosek
osoby uprawnionej moze by¢ wydawany na wynos.
Pod pojeciem obiadu nalezy rozumie¢:
- zupy z wktadka migsng + pieczywo ( 2 razy w tygodniu: poniedziatek i $roda),
- drugie danie migsne ( 2 razy w tygodniu: wtorek i czwartek),
- drugie danie jarskie ( 1 raz w tygodniu- pigtek)
Waga- objetos¢ positkow, nie mniej niz:
a. Zupa z wktadka migsng 500 g + 100 g pieczywo
b. Drugie danie:
- migso lub ryba - 150 g
- ziemniaki, kasza, ryz lub makaron - 200 g
- suréwki, jarzyny - 150 g.
c. Drugie danie jarskie: np. nalesniki - 3 sztuki, racuchy- 5 sztuk, placki ziemniaczane
- 300 gram, pierogi - 6 sztuk, makaron z serem, tazanki, kluski $lgskie- 300 gram,
itp. Podane gramatury sa po obrébce termiczne;.
Positki musza posiada¢ warto$¢ energetyczng zgodna z normg zywieniowa, muszg byc
sporzadzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla Zzywienia zbiorowego.
Warto$¢ kaloryczna powinna uwzgledniaé racj¢ pokarmowa dla 0sob dorostych ustalong przez
Instytut Zywnoéci i Zywienia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan
sprawdzajacych kaloryczno$¢ i jakos¢ zamawianego positku. W przypadku stwierdzenia, ze
positek nie spetnia parametréw okreslonych w zaméwieniu zamawiajacy kosztami badania
obcigzy Wykonawce. Do przygotowania positkow nalezy uzywac¢ produktéw wysokiej jakosci
i zawsze $wiezych, nabytych Zrodlach dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami
sanitarnymi.
Positki muszg by¢ sporzadzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla
zywienia zbiorowego. Muszg by¢ wykonywane ze S$wiezych artykutow spozywczych
posiadajgcych aktualne terminy waznosci.
Wykonawca bedzie przygotowywal i wydawal positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢
za ich przestrzeganie.
Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia w ofercie wszystkich kosztow zwigzanych z
realizacja zamowienia.
Wykonawca zapewni na wlasny koszt:
- wykonanie positkow,
- przechowywanie goracych positkow do czasu ich wydania,



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

- porcjowanie;

- wydawanie positkow.

Wykonawca zapewni na wlasny koszt: naczynia jednorazowego uzycia spelniajace
wymagania przepiséw prawa dla opakowan przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.
Wykonawca zadba o czysto§¢ pomieszczen, w ktorych odbywa sie porcjowanie i wydawanie
positkow, jak rowniez usunie wszelkie odpadki.

Zamawiajacy nie dopuszcza azeby w ciggu 14 dni wystgpila powtarzalno$¢ tego samego
positku.

Wykonawca bedzie podawat tygodniowy jadlospis do wiadomosci Osrodka Pomocy
Spotecznej oraz wywieszat w miejscu ogolnie dostepnym na terenie swojej placowki.

Posilek wydawany bedzie na podstawie otrzymanej informacji o osobach uprawnionych do
odbioru positkéw przez Osrodek Pomocy Spotecznej w Gluszycy.

Dzienna ilo$¢ obiadow ok. 86 porcji dziennie (liczba ta podczas trwania umowy moze ulec
zmianie polegajacej na zwickszeniu lub zmniejszeniu) od poniedziatku do piagtku, wylaczajac
dni ustawowo wolne od pracy, w godz. od 13:00 do 15:00. [lo§¢ positkow jest orientacyjna i
moze ulec zmianie w zaleznosci od potrzeb zamawiajacego.

Dzienna ilo§¢ obiadow dowozonych dla 0sob starszych i niepetnosprawnych na terenie Gminy
Ghluszyca moze wynosi¢ ok. 10 dziennie. (liczba ta podczas trwania umowy moze ulec
zmianie polegajacej na zwickszeniu lub zmniejszeniu).

Informacje uzupelniajace

1.

2.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewnic¢ positki, o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrodet.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za zadne szkody wyrzadzone przez wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli przez upowazniong przez siebie osobe
stosowanych surowcow oraz przestrzegania przez Wykonawce dziennych racji pokarmowych
w obecnosci przedstawiciela Wykonawcy z mozliwoscig sprawdzenia gramatury positkow. W
przypadku stwierdzenia uchybien Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zlecenia badania
pokarmu odpowiednim instytucjom, na koszt Wykonawcy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dostepu do kopii protokotow pokontrolnych oraz
wszystkich atestow na surowce i sprzet wykorzystany w procesie produkcji positkow.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrow
wykonania

przedmiotowej ustugi, na kazdym etapie produkcji (przygotowania) i dostawy positkow, a
Wykonawca umozliwi dostep do linii technologicznych i wyprodukowanych positkow.
Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za zatrudnienie zgodnie z obowiazujgcymi przepisami,
wlasciwie przeszkolonego personelu, spetniajacego wymagania zdrowotne oraz higieniczne
niezbedne do pracy z zywnoscig.

Wymagania sanitarne

1.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania standardow sanitarno-epidemiologicznych,
przepisow w zakresie organizacji zywienia zbiorowego zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia ( t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) a takze innych
przepisow powszechnie obowigzujgcych dot. zywienia, bezpieczenstwa i higieny pracy.
Probki zywnosciowe bedg pobierane przez Wykonawce zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia (tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia w sprawie pobierania probek zywnosci przez zaktady
zywienia zbiorowego typu zamknigtego ( Dz. U. z 2007 r., Nr 80, poz. 545).

Przygotowywane przez Wykonawce positki musza by¢ dowozone do osob starszych i
niepetnosprawnych  samochodami przystosowanymi do transportu zZywno$ci w sposob



zapewniajagcy wymagany standard sanitarno—epidemiologiczny, zgodny z Ustawg z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia ( t. j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 i
zatgcznikiem Il do rozporzadzenia (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 w
sprawie higieny srodkow spozywczych.

4. Transport positkbw musi odbywaé si¢ w przystosowanych do tego celu hermetycznych
pojemnikach gwarantujgcych utrzymanie wlasciwej temperatury, niezaleznie od rodzaju
positku, zgodnie z wymaganiami sanitarnymi.

Inne postanowienia

1. Wykonawca poda w ofercie ceng za positek (jedno danie gorace)

2. Strony ustalaja miesi¢czny okres rozliczeniowy ustugi. Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie platne
wedtug wyliczenia: iloczyn stawki jednostkowej oraz sumy za kazdy rodzaj zamoéwionego i

wydanego positku.

3. Wykonawca o§wiadcza, ze cena ofertowa zawiera wszelkie ponoszone przez niego koszty oraz, ze
wycenit wszelkie niezbedne do prawidtowego wykonania umowy elementy.

4. Termin realizacji zamowienia: od 1 stycznia do 31 grudnia 2025 .

5. Zamawiajacy szacuje, ze maksymalna liczba positkéw w skali umowy wyniesie:

1) 12 176 szt.

6. Wykonawca o$wiadcza, ze zobowiagzuje si¢ do realizacji przedmiotowej ustugi i jest Swiadom, ze
liczba 0sOb korzystajacych z positkdbw Zamawiajacego moze ulega¢ zmianie, a co za tym idzie
faktyczna ilo$¢ przygotowanych oraz dostarczonych positkow moze by¢ inna od liczby okre$lonej w
pkt 5.



