Zalacznik nr 1
ZS1L..D.271.21.2024
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Ogodlna charakterystyka zamowienia:

a) Dostawa artykulow spozywczych, pieczywa, warzyw 1 owocOw, mrozonek, nabiatu,
migsa i wedlin oraz drobiu do Zespotu Szkot Lesnych im. Romana Gesinga w Zagnansku ul. Spacerowa
4, 26-050 Zagnansk

b) Wykonawca bedzie dostarczat artykuly spozywcze, pieczywo, warzywa i owoce, mrozonki, nabiat,
migso 1 wedliny oraz drob - pierwszej klasy jakosci, Swieze, odpowiadajgce normom jakosciowym
wilasciwym dla danego rodzaju produktow, ktore obowiazuja na terenie Polski, o aktualnych terminach
przydatnosci do spozycia. Opakowania dostarczanych przez Wykonawce artykutow spozywczych
muszg by¢ oznakowane widoczng datg terminu przydatnosci do spozycia.

2. Wszystkie artykuty suche (nasiona i owoce suszone) powinny by¢ pakowane w czyste opakowania
jednostkowe przeznaczone do kontaktu z Zywnos$cia chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Nasiona
powinny by¢ suche, bez obecnosci szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez §ladow
plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne sa produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte
opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

3. Artykuty piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikoéw oraz uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, bez §ladow plesni czy wilgoci, bez obcych zapachow . Nie dopuszczalne sa
produkty uszkodzone mechanicznie, potamane, niewyro$ni¢te, zakalcowate wewnatrz lub o zbyt
ciemnym kolorze skorki.

4. Warzywa i owoce powinny by¢:

a) Wyglad: zdrowe (bez $ladow gnicia i plesni), wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, nie zwigdnigte, czyste, nie uszkodzone;

b) Barwa: Typowa dla odmiany;
c) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;

d) Jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jako$ci, wielkosci
I mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju;

e) Opakowanie: towar winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego przeznaczonych
wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia, nie uszkodzone, nie
zamoczone i czyste, bez sladow plesni i obcych zapachow.

5. Mrozonki powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu
z zywnoscia chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki powinny by¢ suche, bez obecnos$ci
szkodnikow oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez §ladow plesni. Nie dopuszczalne sg produkty
uszkodzone, polamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.



6. Migso, wedliny, drob powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane
z materialow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia, nie uszkodzone, nie zamoczone
i czyste, bez §ladéw plesni i obcych zapachow.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania artykutoéw spozywczych, pieczywa, warzyw i owocow,
mrozonek, nabialu, mi¢sa i wedlin oraz drobiu do magazynu kuchennego Zamawiajacego wlasnym
transportem na wiasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu odpowiednich rezimow sanitarnych
wymaganych dla przewozu zywno$ci zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywno$ci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. 2020r. poz. 2021) oraz innymi aktualnie obowiazujacymi
przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony
w oferowane ceny jednostkowe artykutdow spozywczych, Wykonawcy nie przyshuguje odrebne
wynagrodzenie z tytutu dostarczenia produktow.

8. Zamawiajagcy wymaga, aby Wykonawca dostarczal towar wraz z wniesieniem do miejscu
wskazanego przez Zamawiajacego oraz byl obecny podczas sprawdzenia zgodno$ci towaru
z zamOwieniem.

9. Zakres przedmiotowy:

Pakiet nr 1 Produkty mrozone

Nazwa produktu Opis przedmiotu zamdwienia Jednostka | llos¢
miary
Marchewka Mini 1kg 150
Marchewka kostka 1kg 150
Mieszanka warzywna 4 sktadnikowa 1kg 250
Warzywa na patelnie W réznych proporcjach kalafior, |1 kg 300

brokut, marchew, papryka,
fasola, por, kukurydza.

Bukiet warzyw (kalafior, brokut, marchew) 1kg 50
Szpinak mrozony 1kg 150
Mieszanka kompotowa W réznych proporcjach wisniaz | 1kg 400

pestka, aronia, czerwona
porzeczka i $liwka z pestka.

Truskawki mrozone 1kg 200

Paluszki rybne z fileta ryb biatych Filet ryb biatych bez skéry min 1kg 300
65% z potaczonych kawatkéw
ryby.

10 | Miruna kostka ok. 100g, cieta z blokéw z Miruna nowozelandzka filet bez | 1kg 300
fileta skéry 92 %, woda




11 | Filet miruna ze skérg SHP 1kg 100
12 |Filet dorsz SHP 1kg 100
13 | Kluski $lgskie "Jawo" lub réwnowazine Ziemniaki gotowane min 65% 1kg 50
14 | Kluski $lgskie z miesem "Jawo" lub Ziemniaki gotowane min 50%, 1kg 100
rownowazne mieso wotowe min 4%, mieso
wieprzowe min 8 %
15 | Kopytka "Jawo" lub réwnowazne Ziemniaki gotowane min 45%, 1kg 400
bez dodatku skrobii
modyfikowanej
16 | Knedle z owocami "Jawo" lub réwnowazne | Ziemniaki gotowane min 45%, 1kg 150
Sliwki lub truskawki min 14%, bez
dodatku skrobii modyfikowanej
17 | Kartacze z miesem "Jawo" lub rGwnowazne | Mieso wotowe min 7%, mieso 1kg 50
wieprzowe min 4%, bez dodatku
skrobbii modyfikowane;j
18 | Pyzy z miesem "Jawo" lub réwnowazne Mieso wotowe min 4%, mieso 1kg 200
wieprzowe min 7%, bez dodatku
skrobii modyfikowanej
19 | Pierogi z miesem "Jawo" lub réwnowazne Mieso wotowe min 8%, mieso 1kg 50
wieprzowe min 18%, bez
dodatku podrobdéw
20 | Pierogi z kapustg i miesem "Jawo" lub Kapusta kiszona min 17%, mieso |1 kg 50
réwnowazne wotowe min 8%.
21 | Pierogi z serem "Jawo" lub réwnowazne Ser twarogowy min 30 % 1kg 150

W przypadku oferowania produktu rownowaznego nalezy poda¢ w zalaczniku do formularza
nazwe oraz producenta produktu rownowaznego.

Opis wymaganego towaru:

Ryby mrozone — filet mrozony bez glazury, bez przebarwien, zapach swoisty, bez oznak rozmrozenia;
warzywa mrozone - barwa odpowiednia, zapach swoisty, bez oznak rozmrozenia;

wyroby garmazeryjne mrozone — barwa odpowiednia, zapach swoisty, bez oznak rozmrozenia.



Cechy dyskwalifikujgce:

Widoczne oznaki rozmrozenia towaru;
Zapach $wiadczacy o procesach psucia sig.
Do wypelnionego pakietu nalezy dolaczy¢ specyfikacje /karte charakterystyki/ dla produktow
od numeru 1 do numeru 21.

Pakiet nr 2 Dréb
Lp Nazwa produktu Jednostka miary Tlosé
1 Udko/noga z kurczaka extra (§wieze, bez|1Kkg 800
kregostupa)
2 Kurczak (swiezy) 1kg 100
3 Filety z kurczaka ($wiezy, bez kosci) 1 kg 800
4 Skrzydetka z kuraczaka $wieze 1 kg 50
Opakowania:
Opakowania plastikowe z pokrywa, zawierajace oznaczenia
wyrobow zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie normami. Material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia:
Oznakowanie opakowan zbiorczych powinno zawiera¢é:
nazwa $§rodka spozywczego, dane identyfikujace producenta §rodka spozywczego, dane identyfikujace
miejsce pochodzenia,
zawarto$¢ netto srodka spozywczego,
Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, o§lizgtos$c¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
w przypadku watroby wystgpowanie pozostatosci po rozlaniu woreczka zotciowego, skrzepow krwi,
zazielenienie
stosowanie $rodkow konserwujacych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci
1 elastycznoscli,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, brak Handlowego Dokumentu
Identyfikujacego
warunki termiczne transportu lub temperatura surowcéw nie odpowiadajaca wymaganiom, (temperatura
tuszki drobiowej i elementow drobiowych do 4°C)
Pakiet nr 3 Rozne artykuly spozywcze
Lp |Nazwa produktu Opis przedmiotu zamdwienia Jednostka Ilos¢
miary
1 Kasza jeczmienna op lkg 1 kg 200




2 Kasza gryczana op 1 kg 1 kg 30
3 Maka pszenna typ 500 op 1 kg W opakowaniach papierowych |1 kg 400
4 Platki kukurydziane "Corn Flakes" lub Zawierajace witaminy i 1 kg 60
rownowazne bez glutenu sktadniki mineralne B2, B3,
B5, B6, B9
5 Ryz paraboiled op 1 kg W opakowaniach papierowych |1 kg 150
1 kg
6 Ryz brazowy op 1 kg W opakowaniach papierowych |1 kg 10
1 kg
7 Maka ziemniaczana op 0,5 kg W opakowaniach papierowych |1 kg 10
8 Makaron nitki W opakowaniach 1 kg 1 kg 140
9 Makaron-swiderki W opakowaniach 1 kg 1kg 400
10 | Makaron: muszelki, wstazki, piora, rurki, Z pszenicy durum, w 1kg 500
kolanka, kokardy z pszenicy durum opakowaniach 1 kg lub 500¢g
11 | Makaron nitki "Goliard" lub rownowazny, Maka z pszenicy zwyczajnej, 1kg 10
opakowania 2509 maka z pszenicy durum,
pasteryzowana masa jajowa min
20%
12 | Makaron pelnoziarnisty Makaron z maki makaronowej |1 kg 25
pszennej petnoziarnistej
13 | Makaron spaghetti Z pszenicy durum, w 1kg 170
opakowaniach 1 kg lub 500g
14 | Barszcz biaty 0,5 1 | 70
15 | Majonez kielecki - SPOLEM (op. 310 ml) lub | Nie zawierajacy dodatkow do 1kg 200
rOwnowazny zywnosci, zawarto$c zoltka min.
7%, thuszcz min. 65%
16 | Musztarda kielecka — SPOLEM (op. 190g) lub | Nie zawierajaca dodatkéw do 1kg 80
rOwnowazna zywnosci
17 | Musztarda kielecka — SPOLEM (op.20ml/20g) | Nie zawierajaca dodatkéw do 1kg 50
lub rownowazna zywnosci
18 | Bazylia (op. 10 g) Prymat, Kamis lub W opakowaniach papierowych |1 kg 1

rownowazna




19 | Gatka muszkatatowa (op 10 g) Prymat, Kamis | W opakowaniach papierowych |1 kg 0,15
lub réwnowazna

20 | Liscie laurowe (op. 8g) Prymat, Kamis lub W opakowaniach papierowych |1 kg 1,5
rOwnowazne

21 | Majeranek (op.8g) Prymat, Kamis lub W opakowaniach papierowych |1 kg 2
rOwnowazny

22 | Ziele angielskie (op.15g) Prymat, Kamis lub W opakowaniach papierowych |1 kg 1,5
rownowazne

23 | Oregano (op. 8 g) Prymat, Kamis lub W opakowaniach papierowych |1 kg 1
rownowazne

24 | Przyprawa curry (op. 20g) Prymat, Kamis lub | W opakowaniach papierowych |1 kg 1
rOwnowazna

25 | Pieprz naturalny - mielony (op. 20g) Prymat, | W opakowaniach papierowych |1 kg 10
Kamis lub rownowazny

26 | Przyprawa warzywna naturalna (rézne Bez dodatku glutaminianu sodu, |1 kg 10
rodzaje), opakowanie 75 lub 2009 substancji konserwujecych,

barwnikow

27 | Przyprawa warzywna naturalna "Kucharek" Bez dodatku glutaminianu sodu, | 1kg 20

Smak Natury (op. 75 lub 150q) substancji konserwujecych,
barwnikoéw

28 | Papryka ostra mielona ( op. 20g) Prymat, W opakowaniach papierowych |1 kg 1
Kamis lub rownowazna

29 | Papryka stodka mielona ( op. 20g) Prymat, W opakowaniach papierowych |1 kg 10
Kamis Iub rownowazna

30 |Ziota prowansalskie (op.10g) Prymat, Kamis | W opakowaniach papierowych |1 kg 1
lub réwnowazna

31 | Przyprawa Gyros (op. 30gr), Prymat, Kamis W opakowaniach papierowych |1 kg 1
lub rownowazna

32 | Herbata ekspresowa (op.100 szt) Lipton lub W opakowaniach papierowych |1 kg 2
rOwnowazna

33 | Herbata lisciasta (op. 100g) Eternal lub 1kg 60
rOwnowazna

34 | Kakao naturalne DecoMorreno (op.150g) lub | W opakowaniach papierowych |1 kg 6
rOwnowazne

35 | Cukier W opakowaniach papierowych |1 kg 700




36 | Cukier puder 1 kg 5
37 | Mieszanka studencka Bakali, Bakalland (40g, 1kg 200
50g, 100g) lub rownowazna
38 | Ciastka Sante 50g lub rownowazne rézne Bez dodatku cukru 1 kg 100
rodzaje
39 | Koncentrat pomidorowy 30% (op. 200g) bez | Nie zawierajacy dodatkéw do 1kg 120
dodatku soli Zywnosci
40 | Koncentrat pomidorowy 30% (op. 980g) bez |Nie zawierajagcy dodatkéw do 1kg 10
dodatku soli Zywnosci
41 | Ketchup Kotlin lub réwnowazny (op. 450g) Zawartos¢ soli nie wigcej niz 1kg 250
2,2 g na 100g produktu, (145 g
pomidoréw na 100 g produktu)
42 | Ketchup Kotlin lub réwnowazny (op. Zawartos$¢ soli nie wiecej niz 1kg 80
20ml/209) 2,2 g na 100g produktu, (145 g
pomidoréw na 100 g produktu)
43 | Chrzan (op.2009) Bez dodatku substancji 1kg 30
konswerwujacych w tym
pirosiarczynu sodu i innych
dodatkoéw do zywnosci
44 | Dzem truskawowy niskostodzony(op. 280g) Nie zawierajacy syropu 1kg 50
glukozowo-fruktozowego, sub.
konserwujacych i regulatora
kwasowosci - kwasku
cytrynowego
45 | Dzem brzoskwiniowy niskostodzony (op. Nie zawierajacy syropu 1 kg 50
2809) glukozowo-fruktozowego, sub.
konserwujacych i regulatora
kwasowosci - kwasku
cytrynowego
46 | Dzem wisniowy niskostodzony (op. 280g) Nie zawierajacy syropu 1 kg 50
glukozowo-fruktozowego, sub.
konserwujacych i regulatora
kwasowosci - kwasku
cytrynowego
47 | Dzem z czarnej porzeczki niskostodzony Nie zawierajacy syropu 1kg 50

(op.2809)

glukozowo-fruktozowego, sub.
konserwujacych i regulatora




kwasowosci - kwasku
cytrynowego

48 | S6l o obnizonej zawarto$ci sodu (sodowo- 1kg 110
potasowa)
49 | Kawa zbozowa (op 100g) 1kg 3
50 | Midd naturalny (op. 25 gr) 1 kg 60
51 |Jaja spozywcze L/1B/ 1 szt 1000
52 | Olej Kujawski lub rownowazny o zawartos$ci 11 400
kwasdéw jednonienasyconych powyzej 50% i
kwasow wielonienasyconych ponizej 40%, op
1l
53 | Konserwa rybna, szprotki w oleju lub zawarto$¢ ryby min. 55 % 1kg 50
pomidorach w puszkach z otwieraczami ( op
170g)
54 | Konserwa rybna, filety z makreli w oleju lub zawarto$¢ ryby min. 55 % 1 kg 150
pomidorach w puszkach z otwieraczami ( op
170g)
55 | Makaron zacierka "Goliard" lub réwnowazny 1kg 5
(op 2509)
56 | Lis$¢ lubczyku (op. 10 g) Prymat, Kamis lub W opakowaniach papierowych | 1kg 0,5

roOwnowazna

W przypadku oferowania produktu rownowaznego nalezy poda¢ w zalaczniku do formularza
nazwe oraz producenta produktu rownowaznego.

Opakowania

Artykuty spozywcze powinny by¢ dostarczane w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach
zawierajacych oznaczenia fabryczne, tzn. rodzaj, nazw¢ wyrobu, date przydatnosci do spozycia,

ilo$¢, datg nazwe 1 adres producenta oraz inne oznakowania zgodne z obowigzujacymi

w tym zakresie przepisami prawa Zywnosciowego

WYMAGANIA JAKOSCIOWE:
Jaja

jaja powinny by¢ $wieze i dobrej jakosci;
termin przydatnosci do spozycia 21 dni;




- skorupka i kutikula: czysta, nieuszkodzona, normalny ksztatt;

- 20ltko: bez wyraznego zarysu, lekko ruchome podczas obrotu jajem;

- biatko: przejrzyste, przezroczyste;

- zarodek: rozwini¢cie niewidoczne;

- ciala obce: niedopuszczalne;

- zapach obcy: niedopuszczalny.

Przyprawy

- minimalny termin przydatnos$ci do spozycia od dnia dostawy minimum 6 miesiecy;

- smak i zapach charakterystyczny dla w/w artykutow, o dobrej jakos$ci bez obcych posmakow i zapachows;

- konsystencja sypka, nie zlepiajgca si¢ lub zbrylona - wilgotna;

Makarany i wyroby maczne

- minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy na w/w artykuly musi wynosi¢ minimum 6 miesigcy;
- smak i zapach - charakterystyczny dla artykutdéw macznych, bez posmakoéw i zapachow obceych;

- konsystencja - sypka, nie zlepiajaca sie przy nacisku;

- zawarto$¢ szkodnikéw - niedopuszczalna;

sosy, musztarda, ketchup

minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy minimum 3 miesigce;

- smak i zapach charakterystyczny dla w/w artykuldéw, o dobrej jakosci i dobrych walorach smakowych, bez obcych
posmakow i zapachow;

Dzemy

minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy na w/w artykul minimum 6 miesigcy

- wyglad i konsystencja jednolita, lepka, galaretowata;

- smak i zapach: charakterystyczny, typowy dla w/w artykutu, o dobrej jakosci i dobrych walorach smakowych, bez
obcych posmakow i zapachow..

Konserwy rybne

puszka wyposazona w uchwyt do otwierania, zawarto$¢ ryby nie mniej niz 55 %, konsystencja farszu konserw
jednolita, smak i zapach charakterystyczny dla wyrobu;

Pakiet nr 4 Artykuly mleczarskie, nabial
Lp Nazwa produktu Opis przedmiotu zamowienia Jednostka Hosé
miary
1 Mieko swieze zaw tt 2 % 1 litr 1800
2 Mleko smakowe UHT w 1 litr 1400
kartonie ze stomka 200
ml
3 Ser biaty $mietankowy 1 kg 100
4 Ser biaty potthusty 1 kg 150
5 Jogurt typu islandzkiego, Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 kg 100
skyr "Pigtnica" lub gotowego do spozycia nie wigcej niz
rownowazny rozne smaki 13549




6 Jogurt smakowy "Jogobella” | Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 kg 300
lub réwnowazny gotowego do spozycia nie wiecej niz
135¢g
7 Jogurt Bakoma "Twist" lub | Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 kg 300
rownowazny gotowego do spozycia nie wigcej niz
13,59
8 Jogurt smakowy pitny Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 kg 150
"Bakus shake" lub gotowego do spozycia nie wigcej niz
roéwnowazny 1359
9 Jogurt Bakoma "Polskie Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1kg 100
smaki z musem"” lub gotowego do spozycia nie wigcej niz
rownowazny 135¢
10 |Jogurt Bakoma Premium lub | Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 kg 150
roéwnowazny gotowego do spozycia nie wigcej niz
135¢g
11 |Jogurt Bakoma 7-zb6z lub Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 kg 60
roéwnowazny gotowego do spozycia nie wigcej niz
1359
12 | Jogurt Bakoma "Kremowy" | Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1kg 150
rézne smaki gotowego do spozycia nie wigcej niz
135¢g
13 |Jogurt pitny "Satino Gold Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1kg 200
drink™ 230gr lub gotowego do spozycia nie wigcej niz
réwnowazny 13549
14 | Serek wiejski "Wloszczowa" 1 kg 100
lub rownowazny
15 | Serek wiejski smakowy Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 kg 100
"Pigtnica" lub rownowazny | gotowego do spozycia nie wigcej niz
135¢g
16 |Puding Bakoma"Satino" lub | Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 kg 200
roéwnowazny gotowego do spozycia nie wigcej niz
1359
17 | Serek homogenizowany Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1kg 150
Danio lub rownowazny gotowego do spozycia nie wigcej niz
1359
18 | Jogurt Danone Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 kg 150

"Biszkoptowy" lub
réwnowazny

gotowego do spozycia nie wigcej niz
13549




19 | Serek homogenizowany 1kg 50
Miechoéw lub rownowazny

20 | Serek homogenizowany Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | 1kg 50
"Hej" OSM Radomsko lub gotowego do spozycia nie wigcej niz
roéwnowazny 135¢g

21 | Serek homogenizowany Zawarto$¢ cukru w 100g/ml produktu | kg 50
"Bakus" lub rownowazny gotowego do spozycia nie wigcej niz

135¢g

22 | Maslanka naturalna 1litr 800
Wtoszczowa 11

23 | Maslanka Mragowska Zawartos¢ cukru w 100g/ml produktu | 1 litr 800
truskawkowa gotowego do spozycia nie wigcej niz

135¢g

24 | Masto min. zaw. thuszczu Nie zawierajacy azotynu potasu 1 kg 1000
82% (op. 2009)

25 | Serek "Almette" lub 1 kg 100
réwnowazny

26 | Serek Pigtnica w plastrach, 1 kg 20
"Milandia"

27 | Serck Piatnica Puszysty 1 kg 20
"Twoj smak" lub
réwnowazny

28 | Serek "Laciaty puszysty" lub 1 kg 40
rownowazny

29 | Ser z6lty typu "Gouda" lub 1 kg 1400
rownowazny

30 |Smietana 12% 1 litr 600

31 | Smietana 36% litr 120

32 | Mleko UHT w kartonie 3,2% 1 litr 100

W przypadku oferowania produktu r6wnowaznego nalezy podaé¢ w zalaczniku

do formularza nazwe¢ oraz producenta produktu rownowaznego.




Wymagania jakoSciowe

Cechy dyskwalifikujace wspolne dla wyrobow mleczarskich:

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny, stony, stechty, mdtly, ; zanieczyszczenia
mechaniczne, organiczne; objawy ple$nienia, psucia; uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane
zgniecione, porozrywane; obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan.

Pakiet nr 5 Mieso i wyroby wedliniarskie

Lp Nazwa produktu Opis przedmiotu zamowienia Jednostka Tlosé
miary
1 | Mieso wotowe rosotowe 1 kg 20
2 | Miegso wolowe gulaszowe | bez kosci 1 kg 20
3 | Szponder wolowy 1 kg 10
4 | Kark wotowy bez kosci 1 kg 100
5 | Pieczen wotowa zudzca | bez kosci 1 kg 150
6 | Wotowina b/k bez kosci extra 1 kg 150
7 | Schab wieprzowy b/k bez kosci, bez otoki thuszczowej 1 kg 600
8 | Zeberka wieprzowe paski z warstwa mi¢sa 1 kg 100
L opatka wieprzowa bez golonki, bez skory, bez thuszczu, bez 1 kg 400
9 kosci
10 |Karczek bez kosci 1 kg 100
11 | Szynka wieprzowa bez kosci, bez skory, bez thuszczu 1kg 800
12 | Stonina 1 kg 15
13 | Podgardle wp. 1 kg 20
14 | Kielbasa zwyczajna Wedlina z mi¢sa wieprzowego, wedzona- 1 kg 50
parzona VACUM lub MAP, termin waznosci
min 21 dni, min 60% migsa
15 |Kielbasa $laska Wedlina z migsa wieprzowego, wedzona- 1 kg 1000
parzona VACUM lub MAP, termin waznosci
min 21 dni, min 70% migsa




16

Kieltbasa wiejska

Wedlina z migsa wieprzowego lub wieprzwo-
wolowa, wedzona- parzona VACUM lub
MAP, termin wazno$ci min 21 dni, min
100% migsa

1 kg

200

17

Frankfurterki

Wedlina z mi¢sa wieprzowego, wgdzona-
parzona VACUM Ilub MAP, termin waznosci
min 21 dni, min 80% migsa, w jelicie
baranim lub ostonce kolagenowej

1 kg

200

18

Kieltbasa podlaska

Wedlina z migsa wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP, termin wazno$ci
min 21 dni, min 70% migsa

1 kg

200

19

Kietbasa szynkowa

Wedlina z migsa wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP, termin wazno$ci
min 21 dni, min 70% migsa

1 kg

50

20

Kietbasa krakowska,
podsuszana

Wedlina z migsa wieprzowego lub
wieprzowo-drobiowego , wedzona- parzona
VACUM lub MAP, termin wazno$ci min 21
dni, min 100% mie¢sa

1 kg

100

21

Kietbasa krakowska

Wedlina z migsa wieprzowego, wedzona-
parzona VACUM lub MAP, termin wazno$ci
min 21 dni, min 70% migsa

1 kg

100

22

Kietbasa zywiecka,
podsuszana

Wedlina z migsa wieprzowego lub
wieprzowo-drobiowego, wedzona- parzona
VACUM lub MAP, termin wazno$ci min 21
dni, min 100 % miegsa

1 kg

100

23

Kietbasa zywiecka

Wedlina z migsa wieprzowego, wgdzona-
parzona VACUM lub MAP, termin wazno$ci
min 21 dni, min 70 % migsa

1 kg

100

24

Ogonowka

Wedlina wieprzowa, wedzona- parzona
VACUM lub MAP termin przydatnos$¢i min
21 dni, min 75% migsa

1 kg

200

25

Szynka

Wedlina wieprzowa, wedzona- parzona
VACUM lub MAP termin przydatnos$¢i min
21 dni, min 75% migsa

1 kg

200

26

Szynka extra

Wedlina wieprzowa, wgdzona- parzona
VACUM lub MAP termin przydatnoséi min
21 dni, min 90% migsa

1 kg

100




27

Szynka gotowana

Wedlina wieprzowa, wedzona- parzona
VACUM lub MAP termin przydatnos$¢i min
21 dni, min 60 % migsa

1 kg

50

28

Szynka pieczona

Wedlina wieprzowa, wedzona - pieczona
VACUM lub MAP termin przydatnoséi min
21 dni, 100g produktu wyprodukowano min
ze 110g migsa

1 kg

100

29

Baleron

Wedlina wieprzowa, wgdzona- parzona
VACUM lub MAP termin przydatnos$¢i min
21 dni, min 75% migsa

1 kg

50

30

Schab tradycyjny

Wedlina wieprzowa, wedzona- parzona
VACUM lub MAP termin przydatno$¢i min
21 dni, 100g produktu wyprodukowano ze
110g migsa

1 kg

150

31

Poledwica sopocka

Wedlina wieprzowa, wedzona- parzona
VACUM lub MAP termin przydatno$éi min
21 dni, min 70 % mie¢sa

1 kg

200

32

Szynka konserwowa

Wedlina z migsa wieprzowego, ostonka
barierowa, termin przydatnosci min 14 dni,
min 80% miecsa

1 kg

50

33

Szynka biata

Wedlina z migsa wieprzowego, ostonka
barierowa, termin przydatnosci min 14 dni,
min 65% micsa

1 kg

50

34

Szynka w galarecie

Wedlina z migsa wieprzowego, ostonka
barierowa, termin przydatnosci min 14 dni,
min 50% mie¢sa

1kg

50

35

Pasztet drobiowy

Pasztet z mig¢sa drobiowego lub drobiowo-
wieprzowy, VACUM lub MAP, termin
przydatno$ci min 14 dni

1 kg

30

36

Pasztet z pieca

Pasztet o zawarto$ci migsa minimum
65%,VACUM lub MAP, termin przydatnos$ci
min 14 dni. Bez dodatku MOM

kg

30

37

Pasztet wieprzowy

Pasztet z migsa wieprzowego, VACUM lub
MAP, termin przydatnos$ci min 14 dni

1 kg

30

38

Kiszka jeczmienna

Wedlina podrobowa wieprzowa, VACUM
lub MAP, termin przydatno$ci min 14 dni

1 kg

200

39

Kabanosy

Wedlina z migsa wieprzowego, wgdzona-
podsuszana VACUM lub MAP, termin

1 kg

100




wazno$ci min 21 dni, min 95 % migsa, w
jelicie baranim

40

Boczek rolowany

Wedlina wieprzowa, wedzona- parzona
VACUM lub MAP termin przydatno$¢i min
21 dni

1 kg

100

41

Boczek wedzono-parzony

Wedlina wieprzowa, wedzona- parzona
VACUM lub MAP termin przydatnos$¢i min
21 dni

1 kg

300

42

Lopatka prasowana

Wedlina z migsa wieprzowego, wedzona-
parzona, ostonka barierowa, termin
przydatno$¢i min. 21 dni

1 kg

50

43

Tyrolska

Wedlina z migsa wieprzowego, parzona
VACUM lub MAP, termin wazno$ci min 21
dni

1 kg

50

44

Szynka mielona

Wedlina z migsa wieprzowego, parzona
VACUM lub MAP, termin wazno$ci min 21
dni

1 kg

50

45

Parowki

Wedlina z migsa wieprzowego, pardéwka
$niadaniowa w ostonce barierowej wedzona-
parzona,VACUM lub MAP, termin wazno$ci
min 21 dni, min 70% migsa

1 kg

400

46

Delikatesowa z
warzywami

Wedlina z migsa wieprzowego, parzona
VACUM lub MAP, termin waznos$ci min 21
dni

1 kg

50

47

Poledwica z indyka

Wedlina z migsa indyka, kawatek miesa nie
rozdrobniony wedzony, parzony VACUM
lub MAP, termin waznosci min 21 dni, min
70% migsa z indyka

1 kg

100

48

Baton drobiowy

Wedlina z mi¢sa drobiowego, parzona,
ostonka barierowa, termin waznosci min 21
dni, min 70% migsa drobiowego

1 kg

50

49

Poledwica drobiowa

Wedlina z mi¢sa drobiowego, parzona
VACUM lub MAP, termin waznos$ci min 21
dni, min 80% migsa drobiowego

1 kg

50

50

Smaczek w konserwie

Wedlina z mi¢sa wieprzowego, parzona
VACUM lub MAP, termin waznosci min 21
dni

1 kg

100




51 | Salami Wedlina wieprzowa, dojrzewajaca VACUM |1 kg 100
lub MAP termin przydatno$éi min. 21 dni

Wymagania jakosciowe

Wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych

pokrywa.

Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta zawierajaca dane zgodnie z podanym nizej sposobem
oznakowania opakowania zbiorczego. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku

Oznakowania opakowania zbiorczego:

nazwa $rodka spozywczego

dane identyfikujace producenta $rodka spozywczego

dane identyfikujace miejsce pochodzenia

zawartos$¢ netto srodka spozywczego

data minimalnej trwatos$ci lub termin przydatnos$ci do spozycia

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy,

oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona,

objawy obnizenia jedrnoSci i elastyczno$ci, objawy wskazujace na zaparzenie mig¢sa

obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwodrczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

zanieczyszczenia fizyczne lub chemiczne

Do wypelnionego pakietu nalezy dolaczy¢ specyfikacje /karte charakterystyki/ dla produktéw

od numeru 14 do numeru 51

Pakiet nr 6 pieczywo i wyroby ciastkarskie
Lp Nazwa produktu Jednostka Tlos¢
miary
1 | Chleb razowy, na naturalnym zakwasie 1 kg 200
2 | Chleb stonecznikowy, nasiona stonecznika min 10%, na naturalnym zakwasie 1 kg 200
3 | Chleb wieloziarnisty o niskim indeksie glikemicznym 1 kg 100
4 | Chleb zwykty (600g, niekrojony, niepakowany w foli¢), na naturalnym 1 kg 2000
zakwasie
5 | Bufki pszenne (50g) 1 kg 3000
6 | Butki graham 1kg 200
7 | Butki wieloziarniste 1kg 800




8 | Ciasto drozdzowe na bazie §wiezych jaj z marmoladg lub serem twarogowym 1kg 150
9 | Buika stodka (100g), na bazie $§wiezych jaj 1 kg 1200
10 |Butka tarta (500g) 1 kg 300
Opis produktu
Cechy dyskwalifikujace pieczywo i wyroby piekarskie:
Pieczywo zdeformowane, zgniecione, uszkodzone mechanicznie;
Pieczywo zabrudzone, spalone;
Mickisz lepki niedopieczony z zakalcem z obecnoscig grudek maki i soli;
Smak gorzki, kwasny, zbyt stony lub niestony;
Uwaga! Nalezy dolaczy¢ karty charakterystyki do kazdego produktu z dokladnym skladem.
Pakiet nr 7 Owoce, warzywa, ryby, woda mineralna, soki
Lp Nazwa produktu Jednostka Tlosé
miary
1 |Banany 1kg 1800
2 | Ananas szt. 200
3 | Pomarancze 1kg 600
4 | Arbuz 1kg 300
5 | Winogron 1 kg 400
6 | Mandarynki 1 kg 400
7 | Cytryna 1 kg 170
8 |[Kiwi 1kg 100
9 | Szczypiorek peczek 600
10 | Koperek peczek 1200
11 | Czosnek kg 20
12 | Pieczarki kg 250
13 | Mix satat pakowany po 250g, 500g lub 1000g kg 50
14 | Satata lodowa szt. 300
15 | Satata swieza szt. 1000
16 | Kalafior §wiezy szt. 100




17 | Rzodkiewka peczek 700
18 | Kapusta pekinska 1 kg 600
19 | Pietruszka natka peczek 1200
20 | Papryka $wieza 1 kg 300
21 | Groch tuskany 1kg 120
22 |Fasola 1 kg 200
23 | Ogorki szklarnia swieze 1 kg 900
24 | Ogorki grunt $wieze 1 kg 200
25 | Pomidory $wieze gruntowe 1kg 400
26 | Pomidory $wieze szklarniowe 1 kg 1000
27 | Pomidory koktajlowe 1 kg 200
28 | Ziemniaki mlode 1 kg 1000
29 | Ziemniaki 1 kg 9000
30 | Marchew 1 kg 300
31 | Pietruszka korzen 1kg 100
32 | Seler 1kg 100
33 | Por 1kg 200
34 | Buraki ¢wiktowe 1kg 600
35 | Cebula 1 kg 500
36 | Kapusta czerwona 1 kg 500
37 | Kapusta biata 1kg 800
38 | Jabtka Celesta 1kg 400
39 | Jabtka Rubin 1 kg 400
40 | Jablka Champion 1 kg 400
41 | Gruszki Klapsa 1 kg 100
42 | Gruszki Konferencja 1 kg 500
43 | Sliwki President 1 kg 50




44 | Sliwki Wegierka 1kg 40
45 | Brzoskwinia 1kg 100
46 | Nektarynka 1 kg 300
47 | Truskawki 1kg 200
48 | Kapusta kiszona 1 kg 1050
49 | Ogorki kiszone 1kg 500
50 | Makrela wedzona 1kg 100
51 |Sledzie po kaszubsku Lisner lub rownowazne 1 kg 20
52 |Sledzie w $mietanie Lisner lub rownowazne 1kg 20
53 | Sledzie wiejskie Lisner lub réownowazne 1kg 20
54 | Sledzie po goralsku Lisner lub rownowazne 1kg 20
55 | Platy $ledziowe "Matias" 1kg 80
56 | Woda mineralna niegazowana nisko lub sredniozmineralizowana but. 1,5 1 1l 600
57 | Woda mineralna niegazowana nisko lub sredniozmineralizowana but. 0,5 1 1l 1000
58 | Sok jabtkowy, pomaranczowy, porzeczkowy, multiwitamina 100% bez dodatku 1l 3000
cukrow i substancji stodzacych Tymbark op. 1000 ml
59 | Sok pomaranczowy, multiwitamina, jablkowy i porzeczkowy 100% bez dodatku 1l 300
cukrow i substancji stodzacych Tymbark 300 ml
60 | Sok Tymbark VITA MINI bez dodatku cukréw i substancji stodzacych Tymbark 11 2000
300 ml
61 | Napdj owocowy Tymbark (jabtko-migta, jabtko-brzoskwinia, pomarancza- 1l 500

brzoskwinia, jablko-wisnia) op. 500 ml

Cechy dyskwalifikujace wspolne dla owocéw i warzyw:

Mocne znieksztatcenia, oznaki choroby, zaparzenie, zgnicie, obce zapachy, pozostatosci srodkéw ochrony roslin.

Wymagania w zakresie opakowan:

pojemniki czyste, bez obcych zapachow, powinny by¢ przeznaczone tylko dla jednego asortymentu, elementy

powinny by¢ ulozone w opakowaniu

w sposob niepowodujacy deformacji i zapewniajacy estetyczny wyglad gotowego wyrobu
Dostarczane owoce i warzywa winny by¢ §wieze, dobrej jakosci , pozbawione oznak niewtasciwego

przechowywania i transportu.

W przypadku oferowania produktu rownowaznego nalezy poda¢ w zalaczniku do

formularza nazwe oraz producenta produktu rownowaznego.




