ZOW.A.27.3.2024

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)
»Przygotowanie positkow z dostawg do Dziennego Domu Senior+ przy
ul. Lotniczej 5 w Bielawie w roku 2025”

Przedmiotem zamdwienia jest przygotowanie positkbw z dostawg do Dziennego Domu Senior+ przy ul.
Lotniczej 5 w Bielawie w roku 2025 dla maksymalnie 75 oséb od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem dni
Swiagtecznych, oraz wolnych od pracy.

1) Zamawiajgcy oswiadcza, ze wskazana powyzej liczba os6b ma charakter wylgcznie szacunkowy, a
rzeczywista ilos¢ zamawianych positkbw wynika¢ bedzie z biezgcych potrzeb zamawiajgcego,
zaleznych od frekwencji (Srednio 58 positkéw 2023 r. dziennie). Przewidywana catkowita ilos¢
positkéw w okresie swiadczenia ustugi od 02 stycznia 2025 r. do 31 grudnia 2025 r. wynosi
14.000 szt.

2) _llo$¢ zamawianych positkéw okreslona bedzie przez zamawiajgcego codziennie do godziny 9:30

3) Godziny dostarczenia positkdw do Dziennego Domu Senior + ul Lotnicza 5:
13:30-14:00

4) Na wyzywienie sktada sie:
*  zupa - minimum 0/5 litra zupy gotowanej na wywarze miesnym lub warzywnym,

* Il danie - minimum 150gram miesa, ryby( waga po przetworzeniu) lub jaja, 150 gram surowki,
jarzyn lub warzyw gotowanych, 150-200 gram gotowanej kaszy , ryzu, makarony , 2x w tygodniu
ziemniaki

5) Positki winny by¢ dostarczone;
* w jednorazowych opakowaniach wraz ze sztu¢cami jednorazowymi,
lub
¢ w termosach obiadowych
(Wykonawca we wilasnym zakresie zapewni: wydawanie na miejscu positkbw na swoich
naczyniach wraz ze sztuécami oraz wykona prace porzgdkowe m.in. wywoz i utylizacja zuzytych
opakowan po zakonczonym positku)

6) Positki wykonawca dostarczaé bedzie wilasnym transportem, w specjalistycznych termosach
gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.
Minimalna temperatura zupy winna wynosi¢ 750C, drugiego dania 650C, a maksymalna temperatura
produktéw zimnych (suréwki) 150C.

7) Temperatura winna zosta¢ utrzymywana przez caly czas wydawania positkéw. Positki winny by¢
przewozone pojazdem przystosowanym do przewozu positkbw dopuszczonym przez Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

8) Positki winny spetnia¢ normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi dla senioréw.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkow o] najwyzszym
standardzie na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
Positki muszg spetnia¢é wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Zywnosci i Zywienia w
Warszawie dla danej grupy wiekowe;j.

9) Dopuszcza sie dwa razy w tygodniu przygotowanie positku bez miesa np. ryby, jaja.

10) Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie jadtospisu. Jadtospis ten powinien by¢ dostarczony
Zamawiajgcemu na 3 dni przed okresem jego obowigzywania.

11) W trakcie wykonywania ustugi Zamawiajacy zastrzega mozliwosé kazdorazowego sprawdzania
jakosci i ilosci dostarczonych positkdw, jak roéwniez jakosci pracy personelu Wykonawcy,
wykonujgcego przedmiot umowy

12) Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego za kontakt
z Zamawiajgcym.



