Zatgeznik nr 1

Opis przedmiotu zamowienia

Kod CPV: 55321000-6 — ustuga przygotowywania positkdw

Kod CPV: 55520000-1 - ustuga dostarczenia positkdw

1.

Przedmiotem zamowienia jest ustuga polegajagca na przygotowaniu i dostarczaniu
dwudaniowych obiadéw (zupa, drugie danie, suréwka) dla podopiecznych Dziennych Doméw
Pomocy Spotecznej mieszczacych sig w Warszawie przy ul. Paca 42 i ul. Walecznych 59
z uwzglednieniem obiadéw dietetycznych. Dostawa gotowych obiadéw nastgpi transportem
Wykonawcy do placowek wskazanych przez Zamawiajacego przez 5 (pie¢) dni w tygodniu od
poniedziatku do piatku, pomiedzy godzinami 12:00 a 14:00, w okresie 12 miesiecy liczonych od
dnia zawarcia umowy nie wczeéniej niz od 02.01.2024 roku.

Prognozowana liczba positkdw:

DDPS ul. Paca 42 — w liczbie 30 obiaddw dziennie

DDPS ul. Walecznych 59 — w liczbie 12 obiaddw dziennie

Zamawiajacy przewiduje, ze dziennie naleizy przygotowa¢ ok 40 obiadéw. Zamawiajacy
informuje, ze z uwagi na przedmiot zamowienia nie jest w stanie przewidzie¢ doktadnej,
dziennej liczby positkéw, dlatego tez liczba ok. 40 jest szacunkowa. Zamawiajacy przewiduje,
ze liczba obiadow bedzie ulegac zmianie w zaleznosci od potrzeb, ktérych Zamawiajacy nie jest
w stanie przewidzie¢ w chwili zaméwienia. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do codziennego
powiadamiania Wykonawcy do godz. 9:00 o liczbie positkéw, ktére majg by¢ dostarczone
danego dnia. Zamawiajacy informuje, ze mozliwe jest zwiekszenie lub obnizenie liczby
positkow o0 20%.

tgczna liczba obiadéw w okresie trwania umowy wynosi szacunkowo 9.600 szt.

Gramatura podstawowych potraw ( po obrdbce w tym termicznej):

- zupa 400 mil.

- ziemniaki, ryz makaron, kopytka, leniwe, pierogi — 250 g

- mieso, ryba—120g.

- naleéniki, krokiety — 3 szt,

- surowka, jarzynka — 120 g.

- kompot- 250 ml,

- pieczywo — 100 g.

Zamawiajacy nie dopuszcza aby w ciggu jednego tygodnia wystapita powtarzalno$¢ tego
samego zestawu obiadowego.

Koniecznosc zapewnienia co najmniej: trzech positkéw miesnych w tygodniu, oraz 3 razy
w tygodniu jarzynki z gotowanych warzyw, raz w tygodniu danie rybne.

Gramatura positkow, ich wartos¢ odzywcza i energetyczna musi byé zgodna z okreslonymi
normami i wytycznymi dla oséb starszych ustalonymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia.
Przygotowywanie potraw dietetycznych w ilosciach okreslonych kazdorazowo przy skiadaniu
zamowienia dla kazdego Dziennego Domu odrebnie.

Wykonawca jest zobowigzany dostarczy¢ positki wtasnym transportem na wtasny koszt.
Gorgce obiady musza odpowiada¢ normom odzywczym obowigzujacym w tak zwanych
punktach zbiorowego zywienia tj. positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia, sporzadzone z petnowartosciowych, $wiezych art. spozywczych
posiadajgcych aktualne terminy przydatnosci do spozycia.

Positki przygotowane przez Wykonawce pod wzgledem technologii wykonania i jakosci,
spetnia¢ muszg normy okreélone w ustawie o bezpieczefstwie Zywnosci i zywienia (tekst




10.

11.

12.

13.
14.

jednolity Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 z péin. zm.) taczny z przepisami wykonawczymi do tej
ustawy oraz wykonane zgodnie z wymogami dietetycznymi w szczegolnych przypadkach
zgtoszonych przez Zamawiajacego.

Zamawiajacy zakazuje stosowania produktow z glutaminianem sodu, produktu z zawartoscig
barwnikow, konserwantéw i zageszczaczy szkodliwych dla zdrowia.

Gorgce obiady beda dostarczane w termosach i bemarach stanowigcych wtasnosé
Wykonawcy.

Wykonawca odpowiedzialny jest za pobieranie i przechowywanie probek potraw
przygotowywanych w celu realizacji zamdwienia w trybie okreslonym w art. 72 ust. 2 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2023 r poz. 1448 tekst
jednolity).

Zamawiajacy ma prawo kontroli jakosci wykonywanych ustug w kazdym czasie.

Wykonawca uktada i dostarcza Zamawiajacemu tygodniowe jadtospisy (osobny jadtospis dla
0sob na diecie)



