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Opis przedmiotu zamoéwienia

Chleb mieszany pszenno-zytni, krojony, paczkowany

- pieczywo mieszane, wyrabiane z maki pszennej i zZytniej na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub drozdzach, z dodatkiem soli,
mleka, ekstraktu stodowego i innych surowcow okreslonych receptura, krojone w kromki, pakowane w folie.

- ogolne — bochenki o masie 350 g,

- wyglad zewngetrzny — niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze §ladami plesni,

- skorka — $cisle potaczona z migkiszem, blyszczaca o barwie od brazowej do ciemnobrazowe;j,

- migkisz — 0 do$¢ rownomiernej porowatosci i rOwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, o dobrej krajalnosci, migkisz po lekkim
nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu z zakalcem,
kruszacym si¢, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki Iub soli,

- smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy,

- zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem,

- wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Chleb pszenny, krojony, paczkowany

- pieczywo pszenne zwykte produkowane z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, cukru i innych surowcoéw okreslonych
receptura, krojone w kromki, pakowane w folig.

- ogolne — bochenki o masie 350 g,

- wyglad zewngtrzny - niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami ple$ni,

- skorka — $cisle potaczona z migkiszem, btyszczaca o barwie od ztocistej do jasnobrazowe;;

- migkisz o do$¢ rOwnomiernej porowatosci i rOwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci; migkisz po lekkim
nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza si¢ wyrobéw o migkiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnos$cia grudek maki lub soli,

- smak i zapach aromatyczny, typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy,

- zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem,

- wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Chleb razowy, krojony, paczkowany

- pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, maki zytniej razowej na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na
drozdzach z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkdow smakowych i konserwujacych zgodnie z receptura,
krojone w kromki, pakowane w folig.

- ogoblne — bochenki o masie 500 g,

- wyglad zewngtrzny — niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni,

- skorka — $ci$le potaczona z migkiszem, blyszczaca o barwie od brazowej do ciemnobrazowe;j,

- migkisz — o do$¢ rownomiernej porowatosci i rOwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, o dobrej krajalnosci, migkisz po lekkim
nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu z zakalcem,
kruszacym si¢, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki Iub soli,

- smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub

inny obcy,



- zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem,

- wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Opakowania:

- jednostkowe — stanowi torba foliowa wykonana z materiatow dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,

- zbiorcze — stanowig kosze wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania
powinny by¢ suche, czyste, bez obcych zapachow, powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Oznakowanie kazdego bochenka i opakowania zbiorczego powinno zawiera¢é:

- nazw¢ produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujace miejsce pochodzenia,

- zawarto$¢ netto produktu,

- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjnej

- termin przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, nalot plesni, zawilgocenie powierzchni, uszkodzenie,
potamanie,

- pieczywo o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym
si¢, z obecnoscig grudek maki lub soli,

- obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci,

- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Trwalos$¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4 dni od daty dostawy do magazynu
odbiorcy.

Bulka tarta

- produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwyklego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien
i zdobien.

Wymagania:

- masa netto produktu — 1000 g,

- wyglad zewngtrzny — posta¢ sypka, bez grudek, niedopuszczalny produkt zabrudzony, spalony, ze sladami plesni,

- barwa — od szarokremowej do zlocistej, moze by¢ niejednolita,

- smak i zapach —typowy dla suszonego pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

- zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych i substancji pomagajacych w przetwarzaniu
zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem,

- wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Opakowania:

- jednostkowe — torby papierowe wykonane z materialdéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoScia, powinny zabezpiecza¢ produkt
przez zanieczyszczeniem i zniszczeniem,

- zbiorcze — stanowig folia termokurczliwa lub pudia kartonowe od 5 do 10kg wykonane z materiatbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig. Opakowania powinny by¢ suche, czyste, bez obcych zapachow, niezaples$niate, powinny
zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.

Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

- nazwe produktu,



- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujace miejsce pochodzenia,

- zawarto$¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatos$ci lub termin przydatnosci do spozycia,
- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjne;.

Cechy dyskwalifikujace

- obce posmaki, objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,

- obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Trwalos$¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 1 miesiac od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.



