10.

Zatacznik Nr 1 do SWz

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia sg dostawy pieczywa, ttuszczy i nabiatu do Zaktadu Karnego w Brzegu.

Sktadanie zamodwien:

a) czesc¢ 1 - pieczywo

Zamowienia bedg sktadane i przyjmowane telefonicznie lub pocztg elektroniczng (e-mail) na nastepng dostawe.
Zamowienia beda sktadane przez Zamawiajgcego z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem. Dostawy beda
przyjmowane od poniedziatku do soboty w godzinach od 8.00 do 12.00. W wyjatkowych sytuacjach
dopuszczalna jest zmiana godziny dostawy po uprzednim uzgodnieniu telefonicznym pomiedzy Wykonawca
i Zamawiajgcym (w godzinach pracy magazynu).

b) cze$¢ 2 - ttuszcze oraz cze$é 3 - nabiat

Zamowienia bedg sktadane i przyjmowane telefonicznie lub pocztg elektroniczng (e-mail) na nastepng dostawe).
Zamowienia beda sktadane przez Zamawiajgcego z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem. Dostawy beda
przyjmowane od poniedziatku do czwartku w godzinach od 8.00 do 12.00. W wyjgtkowych sytuacjach
dopuszczalna jest zmiana godziny dostawy po uprzednim uzgodnieniu telefonicznym pomiedzy Wykonawca
i Zamawiajgcym (w godzinach pracy magazynu).

Towar wraz z fakturg dostarczany bedzie do magazynu mieszczacego sie wewngtrz Zaktadu Karnego
w Brzegu przy ul. B. Chrobrego 29.

Podana ilos¢ ww artykutéw ma charakter szacunkowy i nie stanowi ostatecznego wymiaru zamodwienia,
w wyniku czego nie moze by¢ podstawg do zgtaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych dostaw. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo zmiany ilosci poszczegdlnych produktéw w dostawach, zmniejszajgc ilosci maksymalnie
0 30% kazdego produktu ze wzgledu na wystgpienie okolicznosci, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w dacie
zawierania umowy w tym zwfaszcza powodowanych zmniejszeniem liczby skazanych, badZz innymi
nadzwyczajnymi zdarzeniami lub sytuacjami.

Wykonawcy nie przystuguje od zamawiajgcego odszkodowanie w przypadku zmniejszenia catkowitej ilosci
dostaw.

Realizacja dostaw musi odbywac sie zgodnie w wymogami sanitarnymi okreslonymi w Ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 z pézn. zm. ).

Wykonawca realizuje dostawy wtasnym transportem i na witasne ryzyko (m.in. kwestia zabezpieczenia
i ubezpieczenia przewozonej partii towaru). Ustala sie iz, kazdorazowo przed wydaniem przedmiotu umowy ilo$¢
dostarczonego towaru oraz jego zgodnos$¢ z zamdwieniem, sprawdzona zostanie w siedzibie Zamawiajgcego
przez strony umowy.

Dostarczone towary muszg spetnia¢ obowigzujgce wymagania i normy jakosciowe zgodnie z wymaganiami
zawartymi w Polskich Normach muszg by¢ swieze lub posiadaé wazne terminy przydatnosci do spozycia.
W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego ztej jakosci dostarczonego towaru, strony sporzadzajg protokét
wskazujac w nim rodzaj stwierdzonych wad. Protokét ten stanowié bedzie wezwanie Zamawiajacego skierowane
do Wykonawcy o wymiane dostarczonej partii towaru lub jej poszczegdlnego elementu na nowa partie na
wiasny koszt i ryzyko.

Odbidr jakosciowy, gwarancja i reklamacja: Zamawiajgcy zbada dostarczong partie towaru w trakcie przyjecia do
magazynu. W przypadku stwierdzenia wad, Zamawiajacy niezwtocznie poinformuje o tym fakcie Wykonawce.
Wykonaweca jest zobowigzany wymieni¢ w tym samym dniu wadliwg partie towaru. Przedmiot zamdwienia
winien by¢ odpowiednio oznakowany (zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i rozwoju wsi z dnia
23 grudnia 2014 r.) oraz posiada¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny.

Dostawy produktéw spozywczych obok ceny zakupu Zamawiajgcy zasadniczo nie ponosi dodatkowych kosztow
zwigzanych z korzystaniem z przedmiotu zamdwienia. Jedynym uwzglednianym przez Zamawiajgcego jest koszt
dostawy. Korzystanie wyfacznie z kryterium cenowego pozwala Zamawiajagcemu zgodnie z art. 246 ust. 2 ustawy
Prawo zamoéwien publicznych zastosowaé jedno kryterium. Wymagania jakoSciowe okreslone w opisie
przedmiotu zamdwienia odnoszg sie do gtéwnych elementdw, istotnych cech sktadajgcych sie na przedmiot
zamowienia uregulowanych w dyrektywach i aktach prawnych. Wymagany opis gwarantowa¢ ma to, ze
Wykonawcy zaoferujg przedmiot zamdwienia nierdznigcy sie jakosciowo, realizowany w taki sam sposdb i na
takich samych zasadach. W takich okolicznosciach Wykonawcy mogg konkurowac¢ ze sobg wytacznie lub przede
wszystkim ceng. Nalezy bowiem pamietaé, ze gospodarne, celowe i efektywne wydatkowanie s$rodkéw
publicznych nie polega na ponoszeniu wyzszych kosztow za Swiadczenie w zamian za nieistotne z punktu
widzenia Zamawiajgcego ,wzrosty jego jakosci”. Stanowigc kryteria nalezy mie¢ na uwadze obowigzek
zachowania nowej zasady efektywnosci ekonomicznej z art. 17 ustawy. Zasada ta wyraza sie w obowigzku



udzielenia zamowienia w sposdb zapewniajacy zaréwno najlepszg jakos¢ przedmiotu zamédwienia w stosunku do
Srodkow, ktére Zamawiajgcy moze przeznaczy¢ na jego realizacje, jaki i najlepszy stosunek naktadow do efektéw,
w tym efektéw spotecznych, srodowiskowych i gospodarczych. Szacujac wartos¢ zamdwien na dostawy
produktéw spozywczych uwzgledniono przedmiot (dostawa), koszty transportu towaréw do Zamawiajgcego,
a takze towarzyszacych transportowi ustug. Koszt zuzycia réwna sie kosztowi nabycia.

Czes$c¢ 1 - pieczywo

Lp Nazwa Stawka Vat % jm ilos¢

1 Chleb mieszany pszenno-zytni 5 Kg 21760

Chleb mieszany pszenno-zytni, krojony, paczkowany po 320 g - ok. 21.760,00 kg (68.000 szt.)
CPV - 15811100-7 pokrojony na rowne kromki grubosci w zakresie od 11 do 13 mm, pakowany w opakowania
jednostkowe - woreczki foliowe dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Na kazdym bochenku musi znajdowa¢é

sie informacja o produkcie, dacie przydatnosci do spozycia oraz wadzel . Bez konserwantéw i polepszaczy.
Pieczywo Swieze. Skorka rownomiernie zabarwiona, bez peknie¢ na powierzchni i na bokach, Scisle zrosnieta z
miekiszem, miekisz powinien by¢ elastyczny, zapach i smak pieczywa odpowiedni dla danego rodzaju pieczywa.
Chleb wytwarzany zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywienia i zywnosci oraz rozporzgdzeniami wydanymi
na jej podstawie, a takze bedzie odpowiadac standardom okreslonym w Polskich Normach. Zamawiajgcy moze
zada¢ od Wykonawcy okazania w stosunku do kazdego produktu odpowiedniego certyfikatu zgodnosci z Polska
Norma lub normami europejskimi. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni liczony od dnia dostawy do
magazynu zamawiajgcego.

2 | Chleb pszenny | 5 | Kg | 5760

Chleb pszenny, krojony, paczkowany po 320 g — ok. 5.760,00 kg (18.000 szt.) - CPV - 15811100-7 pokrojony na
rowne kromki grubosci w zakresie od 11 do 13 mm, pakowany w opakowania jednostkowe - woreczki foliowe
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Na kazdym bochenku musi znajdowac sie informacja o produkcie, dacie

przydatnosci do spozycia oraz wadze®. Bez konserwantéw i polepszaczy. Pieczywo $wieze. Skérka réwnomiernie
zabarwiona, bez peknie¢ na powierzchni i na bokach, scisle zrosnieta z miekiszem, miekisz powinien by¢
elastyczny, zapach i smak pieczywa odpowiedni dla danego rodzaju pieczywa. Chleb wytwarzany zgodnie z
ustawg o bezpieczenstwie zywienia i zywnosci oraz rozporzadzeniami wydanymi na jej podstawie, a takze
bedzie odpowiada¢ standardom okreslonym w Polskich Normach. Zamawiajagcy moze zgda¢ od Wykonawcy
okazania w stosunku do kazdego produktu odpowiedniego certyfikatu zgodnosci z Polskg Normg lub normami
europejskimi. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni liczony od dnia dostawy do magazynu
zamawiajacego.

3 | Chleb graham | 5 lkg | 968

Chleb graham, krojony, paczkowany po 320 g — ok. 968 kg (3.025 szt.) - CPV - 15811100-7 pokrojony na réwne
kromki grubosci w zakresie od 11 do 13 mm, pakowany w opakowania jednostkowe - woreczki foliowe
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Na kazdym bochenku musi znajdowac sie informacja o produkcie, dacie
przydatnosci do spozycia oraz wadze®. Bez konserwantéw i polepszaczy. Pieczywo $wieze. Skérka réwnomiernie
zabarwiona, bez peknie¢ na powierzchni i na bokach, scisle zrosnieta z miekiszem, miekisz powinien by¢
elastyczny, zapach i smak pieczywa odpowiedni dla danego rodzaju pieczywa. Chleb wytwarzany zgodnie z
ustawg o bezpieczenstwie zywienia i zywnosci oraz rozporzadzeniami wydanymi na jej podstawie, a takze
bedzie odpowiadac standardom okreslonym w Polskich Normach. Zamawiajacy moze zgda¢ od Wykonawcy
okazania w stosunku do kazdego produktu odpowiedniego certyfikatu zgodnosci z Polskg Normg lub normami
europejskimi. Termin przydatnosci do spozycia minimum 5 dni liczony od dnia dostawy do magazynu
zamawiajacego.

4 | Bufka tarta | 5 | kg | 100

Butka tarta w opakowaniach 0,5-1 kg. ok. 100,00 kg - CPV - 15821000-9

Zapach: powinien by¢ czysty z wtasciwym aromatem, niedopuszczalny jest zapach stechty, spalony i inny obcy,
Konsystencja:sypka bez grudek i zbrylen

Barwa: rownomiernie zabarwiona, o odcieniu zétto-ztotym

Oznakowanie: Metki na kazdym opakowaniu powinny zawieracl: Nazwe Srodka spozywczego, sktadniki
wystepujgce w Srodku spozywczym, date minimalnej trwatosci, dane identyfikujgce wartosé netto, warunki
przechowywania. Termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesigc liczony od dnia dostawy do magazynu
zamawiajgcego.

) Zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i rozwoju wsi z dnia 23 grudnia 2014 r w sprawie znakowania $rodkéw spozywczych.
(Dz.U. 2015 poz. 29 z p6in.zm.).



Cze$c 2 - ttuszcze

Lp Nazwa S\t;‘:';a jm ilos¢

1 | Margaryna mleczna do smarowania PN- A-86901, CPV- 15431100-9 5 kg 3900
Margaryna do smarowania pieczywa w kostkach o wadze 200 do 250g o zawartosci ttuszczu od 30%
do 50% termin przydatnosci do spozycia minimum 2 miesigce (widoczny termin przydatnosci do
spozycia na opakowaniu) ¥

2 | Olej roslinny - jadalny PN-A-86908, CPV- 15411100-3 | 5 | L | 1200
Olej roslinny -jadalny- (do smazenia i suréwek), Butelki o pojemnosci od 0,9L do 5L.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce (widoczny termin przydatnosci do spozycia na
opakowaniu) ¥

1 Zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i rozwoju wsi z dnia 23 grudnia 2014 r w sprawie znakowania $Srodkéw spozywczych.
(Dz.U. 2015 poz. 29).

Cze$¢ 3 - nabiat

Lp Nazwa Szl jm ilos¢
Vat %

1 | Twarég chudy PN-A-86300:1991/Az3:2001, CPV 15542100-0 5 kg 2000
Preferencje zamawiajgcego w zakresie jakosci:
Twardg chudy swiezy, o wadze do 200 g pakowany w folie vacum, jedna gramatura przez caty okres
trwania umowy, ewentualna zmiana gramatury w stosunku do poprzedniej dostawy po ustaleniu z
zamawiajgcym.
Oznakowanie: metki na kazdym opakowaniu powinny zawieraé*
Nazwe srodka spozywczego, sktadniki wystepujgce w Srodku spozywczym, date minimalnej trwatosci
(widoczny termin przydatnosci do spozycia na opakowaniu), dane identyfikujgce wartos¢ netto,
warunki przechowywania.
Termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni liczone od dnia dostarczenia.

2 | Kostka topiona 100g, CPV 15431200-0 | 5 | ke | 480
Preferencje zamawiajgcego w zakresie jakosci:
Produkt topiony, mleczno-ttuszczowy, w ktérym sery podpuszczkowe zostaty czesciowo zastgpione
ttuszczem roslinnym utwardzonym, o zawartosci ttuszczu min. 16%, opakowanie jednostkowe: kostka
100g.
Oznakowanie: metki na kazdym opakowaniu powinny zawieraé :
Nazwe Srodka spozywczego, sktadniki wystepujgce w srodku spozywczym, date minimalnej trwatosci
(widoczny termin przydatnosci do spozycia na opakowaniu), dane identyfikujgce wartos¢ netto,
warunki przechowywania.
Termin przydatnosci do spozycia min. 1 m-c, liczony od dnia dostarczenia do magazynu
zamawiajacego.

3 | Serek typu fromage CPV 15542200-1 | 5 | ke | 500
Preferencje zamawiajgcego w zakresie jakosci:
Serek fromage o wadze do 100g w opakowaniach jednostkowych. Dodatek smakowy: warzywa,
ewentualnie inne po konsultacji z zamawiajgcym, jedna gramatura przez caty okres trwania umowy,
ewentualna zmiana gramatury w stosunku do poprzedniej dostawy po ustaleniu z zamawiajgcym
Oznakowanie: metki na kazdym opakowaniu powinny zawieraé*
Nazwe srodka spozywczego, sktadniki wystepujgce w Srodku spozywczym, date minimalnej trwatosci
(widoczny termin przydatnosci do spozycia na opakowaniu), dane identyfikujgce, wartos¢ netto,
warunki przechowywania.
Termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni liczone od dnia dostarczenia.

4 | $mietana ukwaszona 12% PN-A-86050:2002/Az1:2006, CPV 15512100-1 | 5 | kg | 300
Preferencje zamawiajgcego w zakresie jakosci:




Smietana ukwaszona 12%, w kartonie lub kubku do 400g jedna gramatura przez caty okres trwania
umowy, ewentualna zmiana gramatury w stosunku do poprzedniej dostawy po ustaleniu z
zamawiajgcym.

Oznakowanie: metki na kazdym opakowaniu powinny zawieraé?!

Nazwe S$rodka spozywczego, sktadniki wystepujagce w S$rodku spozywczym, date minimalnej
trwatosci(widoczny termin przydatnosci do spozycia na opakowaniu), dane identyfikujgce wartosé
netto, warunki przechowywania.

Termin przydatnosci do spozycia min. 21 dni od dnia dostarczenia.

5 | Jogurt naturalny czysty CPV 15551310-1 | s | kg | 180

Preferencje zamawiajgcego w zakresie jakosci:

Jogurt naturalny z zawartoscig ttuszczu do 10%, o wadze do 150g w opakowaniach jednostkowych,
jedna gramatura przez caty okres trwania umowy, ewentualna zmiana gramatury w stosunku do
poprzedniej dostawy po ustaleniu z zamawiajgcym.

Oznakowanie: metki na kazdym opakowaniu powinny zawieraé®

Nazwe $rodka spozywczego, sktadniki wystepujgce w srodku spozywczym, date minimalnej trwatosci
(widoczny termin przydatnosci do spozycia na opakowaniu), dane identyfikujgce, wartos¢ netto,
warunki przechowywania.

Termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni liczone od dnia dostarczenia.

6 | Serek twarogowy kremowy, typu "kanapkowy" do smarowania 5 kg 200
pieczywa, CPV 15542100-0

Preferencje zamawiajgcego w zakresie jakosci:

Serek twarogowy z zawartoscig ttuszczu do 20%, o wadze do 100 g w opakowaniach jednostkowych,
jedna gramatura przez caty okres trwania umowy, ewentualna zmiana gramatury w stosunku do
poprzedniej dostawy po ustaleniu z zamawiajgcym.

Oznakowanie: metki na kazdym opakowaniu powinny zawieraé*

Nazwe Srodka spozywczego, sktadniki wystepujgce w srodku spozywczym, date minimalnej trwatosci
(widoczny termin przydatnosci do spozycia na opakowaniu), dane identyfikujgce, wartos¢ netto,
warunki przechowywania.

Termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni liczone od dnia dostarczenia

) Zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i rozwoju wsi z dnia 23 grudnia 2014 r w sprawie znakowania Srodkéw spozywczych.
(Dz.U. 2015 poz. 29).




