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75G.0051.2.2024
Zalacznik nr 4 — Cze$¢ Nr 2, Nr 3, Nr 4

WZOR - UMOWA DF ....oeuneannnn....

zawarta w £.0dzi w dnit ceeeeeieinieiniiiniinainns r. pomiedzy:
= Miastem 1.60dZ, ul. Piotrkowska 104, 90-926 ¥.6dz, NIP: 725-002-89-02, w imieniu ktorego dziala Zespol
Szkél Gastronomicznych w Yodzi, ul. Sienkiewicza 88, 90-357 Y.6dz, reprezentowany przez Dyrektora /
Zastepce Dyrektora Zespolu Szkét Gastronomicznych w Lodzi - ........coevennennene. , zwanym dalej
»Zamawiajacym” lub ,,Zleceniodawca”

N , zwanym dalej ,,Wykonawcg” lub ,,Zleceniobiorcg”

Umowa zostata zawarta na podstawie dokonanego przez Zamawiajacego wyboru oferty Wykonawcy w
postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy Prawo zamowien
publicznych (Pzp)

§1
1. Zleceniobiorca zobowigzuje si¢ wykona¢ dla Zleceniodawcy zlecenie polegajace na przeprowadzeniu kursow:

CZESC Nr 2* — Kursy dla uczniéw, w tym:
1.1.: Kurs ..Zero waste w restauracji
1.2.: Slodki stét — cukiernictwo bankietowe

1.3. Nowoczesne techniki cukiernicze od podstaw
Czesé Nr 3*: Kursy dla nauczycieli, w tym:
2.1. Skuteczny marketing twojego lokalu
2.2.Szef kuchni
Czesé Nr 4*: Przeciwdzialanie dyskryminacji_cyberprzemocy i mowie nienawisci — szkolenie online

uzupehié¢ zgodnie ze ztozong ofertg*.

2. Zakres wykonywanej ustugi obejmuje dla*:

,»Czes¢ Nr 2 — Kursy dla uczniow*:

1.1. Zero waste w restauracji

Ustuga szkoleniowa realizowana na terenie miejsca pracy zleceniobiorcy, Kurs powinien si¢ odbywa¢ w promieniu

maksymalnie 30 km od Lodzi - w przypadku prowadzenia zaje¢ poza Lodzig Wykonawca zobowigzany jest do
zapewnienia transportu kursantéw z t.odzi do miejsca prowadzenia kursu i z powrotem. Surowce do zajgc

szkoleniowych zakupione przez zleceniobiorcg, Urzadzenia i drobny sprzet gastronomiczny zapewnia zleceniobiorca,
Termin realizacji zaméwienia: od dnia podpisania umowy do dnia 30 czerwca 2025 r.

Czas trwania: 16h/grupe x 2gr. = 32h

Liczebno$¢ grup: 1gr = 10 uczniow x 2gr = 20 uczniéw

Tematyka zaje¢ powinna obejmowaé m.in. zajecia teoretyczne i praktyczne o tematyce m.in. rodzaje nozy i ostrzatek
do sushi, dodatki do sushi, ryby i owoce morza — filetowanie i krojenie, technika przygotowywania dodatkow z jajek
do sushi, sosy do sushi, technika wykonania futomaki sushi, specjalne maki, serce sushi — ryz zakwaszony zalewg na
bazie octu.

Tematyka kursu powinna obejmowac:
Opracowanie indywidualnego menu sktadajace si¢ z:
e ZUp
e dan gtownych
e przystawek kolacyjnych
o salatek
Na organizacj¢ szkolenia powinno réwniez si¢ sktadac:
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¢ Przygotowanie przepisow.
e Przygotowanie listy zakupoéw oraz zakup towaru na szkolenie (towar w cenie szkolenia).
e 2 dni gotowania po 8h z omdwieniem:
— jak wybra¢ dobrej jako$ci produkt, na co zwrdci¢ uwage
— omowienie, z jakich etapow sktada si¢ przygotowanie produktu,
— obrdbka wstepna,
— marynowanie/ doprawianie,
— obrobka termiczna,
— omowienie, jak powinno si¢ je przechowywac,
— omowienie, czy ktorys ze sktadnikow mozna poming¢/ zamienic,
— pokazanie przyktadowego dekorowania,
— degustacja.
Kurs powinien obejmowac roéwniez:
e Sztuke dekorowania i prezentacji potraw warsztat.
e Tworzenie standaryzacji, produkcji, powtarzalno$¢ produkcji.
e Tworzenie dan na podstawie taczenia smakow.
¢ Klasyczne zasady oraz nowoczesne metody.
o Dekonstrukcje przepisow klasycznych (klasyczne potrawy podane w nowatorski sposob).
e Przygotowanie potraw do sesji zdjgciowej oraz wykonanie zdjec.
Ilos¢ 0s6b w grupie - 20 uczniéw: dopuszcza si¢ zmiang liczby 0sob miedzy grupami i w grupach.
1.2. Stodki st6l — cukiernictwo bankietowe
Ustuga szkoleniowa realizowana na terenie miejsca pracy zleceniobiorcy, Kurs powinien si¢ odbywa¢ w promieniu
maksymalnie 30 km od Lodzi - w przypadku prowadzenia zaje¢¢ poza Lodzia Wykonawca zobowigzany jest do
zapewnienia transportu kursantdéw z Lodzi do miejsca prowadzenia kursu i z powrotem. Surowce do zajegc
szkoleniowych zakupione przez zleceniobiorcg, Urzadzenia i drobny sprzet gastronomiczny zapewnia zleceniobiorca,
Ilos¢ 0s6b w grupie - 20 uczniéw: dopuszcza si¢ zmiang liczby 0s6b miedzy grupami i w grupach.
Czas trwania: 16h/grupe x 2gr. = 32h
Liczebno$¢ grup: 1gr = 10 uczniow x 2gr = 20 uczniéw
Tematem szkolenia beda: ptysie, monoporcje, makaroniki, verrines, tarty oraz tort - cukiernictwo bankietowe na
wesela, komunie i inne uroczystosci.
Podczas kursu uczniowie powinni naby¢ umiejetnosci, takie jak:
— przygotowanie i wypiek ciasta parzonego
— tworzenie ,,verrines” czyli deserow w stoiczkach/ naczyniach
— wykonywanie monoporcji oraz ich elementéw
— przyrzadzanie makaronikow od podstaw, ktore zawsze wychodza
— wyrabianie i wypiekanie ciasto kruche wraz z wypetnieniami
— szykowanie tortu musowego od podstaw wraz z niezbednymi sktadnikami
— tworzenie dekoracji do deseréw zgodnie z najnowszymi trendami cukierniczymi
1.3. Nowoczesne techniki cukiernicze od podstaw
Ustuga szkoleniowa realizowana na terenie miejsca pracy zleceniobiorcy, Kurs powinien si¢ odbywa¢ w promieniu
maksymalnie 30 km od Lodzi - w przypadku prowadzenia zaje¢ poza Lodzig Wykonawca zobowigzany jest do
zapewnienia transportu kursantéw z t.odzi do miejsca prowadzenia kursu i z powrotem. Surowce do zajgc
szkoleniowych zakupione przez zleceniobiorcg, Urzadzenia 1 drobny sprzet gastronomiczny zapewnia zleceniobiorca,
Termin realizacji zaméwienia: od dnia podpisania umowy do dnia 30 czerwca 2025 r.
Tematyka zaje¢ powinna obejmowaé m.in. zajecia teoretyczne i praktyczne o tematyce m.in. rodzaje nozy i ostrzatek
do sushi, dodatki do sushi, ryby i owoce morza — filetowanie i krojenie, technika przygotowywania dodatkoéw z jajek
do sushi, sosy do sushi, technika wykonania futomaki sushi, specjalne maki, serce sushi — ryz zakwaszony zalewg na
bazie octu.
Ilo$¢ 0s6b w grupie - 20 ucznidow: dopuszcza si¢ zmiang liczby 0s6b miedzy grupami i w grupach.
Czas trwania: 16h/grupe x 2gr. = 32h
Liczebno$¢ grup: 1gr = 10 uczniow x 2gr = 20 ucznidw
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Program szkolenia:

— Omowienie rodzajéw narzedzi i form potrzebnych do tworzenia aplikacji

— Omowienie roli zelatyny w aplikacjach

— Omowienie sposobu wykonania ciast parzonych, drozdzowych i ucieranych

— Tworzenie i rodzaje biszkoptow

— Podstawy temperowania czekolady i tworzenie réznych rodzajéw kremdéw na jej bazie
— Zelifikacja jako wazny czynnik stabilizacji i tekstur aplikacji na przyktadzie pektyn i gum
— Tworzenie galaretek i konfitur oraz compote

— Omowienie 1 tworzenie musow

— Infuzje na zimno i ciepto

— Rozne rodzaje polew od czekolado - thuszczowych do mirror glaze
Czes$¢ 3 - Kursy dla nauczycieli*
3.1. Skuteczny marketing twojego lokalu: 16h, dla S nauczycieli:
Ustuga szkoleniowa realizowana na terenie miejsca pracy zleceniobiorcy, Kurs powinien si¢ odbywa¢ w promieniu
maksymalnie 30 km od Lodzi - w przypadku prowadzenia zaje¢¢ poza Lodzia Wykonawca zobowigzany jest do
zapewnienia transportu kursantéw z L.odzi do miejsca prowadzenia kursu i z powrotem.
Termin realizacji zaméwienia: od dnia podpisania umowy do dnia 30 czerwca 2025 r.
Tematyka zaje¢ powinna obejmowac¢ m.in. rola Public Relations, budowanie wizerunku w praktyce — gotowe
rozwiazania, Key visual i jego zastosowanie w praktyce, kampania reklamowe i jej sktadowe, programy lojalno$ciowe
i ich przyktady, marketing szeptany — sita polecen, ocen i referencji, media spotecznosciowe: Facebook, Instragram,
Tiktok, aplikacje do obrobki zdje¢, tworzenia filmikéw, RTM — Real Time Marketing, zarzgdzanie budzetem i gotowy
plan dziatania
Podczas kursu stuchacze powinni naby¢ umiejetnosci, takie jak:

— skutecznego sposobu przyciggania i zatrzymania uwagi otoczenia i potencjalnych lub obecnych gosci,

— stosowanie zasad skutecznego marketingu w gastronomii

— adziegki ¢wiczeniom nauczg si¢ stosowac je w zZyciu codziennym.
3.2.Szef kuchni”: 24h, dla 15n-li

Ustuga szkoleniowa realizowana na terenie migjsca pracy zleceniobiorcy. Kurs powinien si¢ odbywa¢ w promieniu
maksymalnie 30 km od Lodzi - w przypadku prowadzenia zaje¢ poza Lodzia Wykonawca zobowigzany jest do
zapewnienia transportu kursantéw z L.odzi do miejsca prowadzenia kursu i z powrotem

Termin realizacji zaméwienia: od dnia podpisania umowy do dnia 30 czerwca 2025 r.

Tematyka zaje¢ powinna obejmowac m.in. Rola szefa kuchni i jego realny wptyw na funkcjonowanie lokalu, hierarchia
i schemat organizacji pracownikéw kuchni, standaryzacja pracy na kuchni —Swiadome budowania autorytetu w
zespole, analiza rynku gastronomii i metody konkurowania na rynku, karty menu — zasady tworzenia, obowigzkowe
informacje, uktad, podstawy tworzenia receptury kuchennej, karta rozbioru produktu i jej zastosowanie, rodzaje
kontroli i uprawienia inspektoréw sanitarnych, przechowywanie zywnosci — zasady segregacji w chtodni i lodowkach,
praktyczne zarzadzanie i prowadzenie dokumentacji GHP/GMP/HACCP.

Podczas kursu stuchacze powinni naby¢ umiejetnosci, takie jak.:  zarzadzanie personelem, organizacja pracy,
zarzadzania kosztami w kuchni, tworzenia receptury, posiada wiedzg na temat przechowywania zywnos$ci, norm
sanitarnych oraz tworzenia menu;

Cze$¢ Nr 4: Przeciwdzialanie dyskryminacji cyberprzemocy i mowie nienawisci — szkolenie online dla 20
nauczycieli, czas trwania: 4 h *, Usluga szkoleniowa realizowana w formule online.

Termin realizacji zaméwienia: od dnia podpisania umowy do dnia 30 czerwca 2025 r.

Tematyka zaje¢ powinna obejmowac m.in.: terminologia dotyczacg dyskryminacji i mowy nienawisci, zasady i metody
edukacji o prawach czlowieka zwigzane z przeciwdzialaniem dyskryminacji i mowie nienawi$ci w szkole,
wykorzystywanie dostgpnych materiatéw dydaktycznych zwigzanych z ww. problematyka przygotowanie nauczycieli
do prowadzenia zaj¢¢ edukacji antydyskryminacyjnej w szkole, cyberprzemoc — czym jest, jakie sg jej rodzaje i skala
zjawiska, zjawisko hejtu i mowy nienawisci, jako szczegolne formy cyberprzemocy dotykajace mlodziez, czy mozna
nie sta¢ si¢ ofiarg cyberprzemocy? jak to zrobi¢? rola szkoty i rodziny w zapobieganiu i przeciwdziataniu
cyberprzemocy — profilaktyka i interwencja
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E Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez

W efekcie udziatu w szkoleniu uczestnik:

e definiuje czym jest dyskryminacja, cyberprzemoc i mowa nienawisci

¢ wyszukuje materialy w internecie pomocne w profilaktyce tych zjawisk

e przygotowuje zajecia (lekcje) poswigcone profilaktyce tych zjawisk

e interweniuje w sytuacjach, kiedy jest §wiadkiem dyskryminacji, (cyber)przemocy i mowy nienawisci

. Przedmiot zaméwienia: ,,Ustugi szkolenia specjalistycznego dla nauczycieli i uczniéw” w ramach projektu
»Mlodzi z pasja”. Zadania realizowane sa w ramach projektu pn.: ,,Mlodzi z pasja”, Projekt Nr FELD.08.08-
172.00-0051/23-00 pn.: ,,Mlodzi 7 pasjg”, wspotfinansowany ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus
w ramach Programu Regionalnego Fundusze Europejskie dla £.6dzkiego na lata 2021 — 2027.

. Zleceniobiorca bedzie wykonywat Umowe i wynikajace z niej powierzone mu czynno$ci zgodnie z terminem

okreslonym w ust. 2 dla danej cze$ci zamoOwienia oraz zgodnie z zatwierdzonym programem szkolenia i
harmonogramem zaj¢c.
§2

. Za wykonanie czynnos$ci wymienionych w §1 przystuguje Wykonawcy wynagrodzenie taczne do kwoty brutto:

...................... PLN, w tym*:

1.1.Cze$¢ 2: Zleceniodawca zobowiazuje si¢ zaptaci¢ Zleceniobiorcy wynagrodzenie brutto do kwoty:
..................... zt (stownie: .........................), w tym za 1 godzin¢ zaje¢: ................. zt - za
zorganizowanie kursu dla uczniow,

1.2.Cze$¢ 3: Zleceniodawca zobowiazuje si¢ zaptaci¢ Zleceniobiorcy wynagrodzenie brutto do kwoty:
..................... 7zt (stownie: .........................), W tym za 1 godzing zaje¢: ................. zt - za
zorganizowanie kursu dla nauczycieli,

1.3.Cze$¢ 4: Zleceniodawca zobowiazuje si¢ zaptaci¢ Zleceniobiorcy wynagrodzenie brutto do kwoty:
..................... 7zt (stownie: .........................), W tym za 1 godzine¢ zaje¢: ................. zt - za
zorganizowanie kursu dla nauczycieli.

. Wynagrodzenie wspoétinansowane jest Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus w ramach Programu

Regionalnego Fundusze Europejskie dla £.6dzkiego na lata 2021 — 2027.

. Po przyjeciu przez Zleceniodawce dokumentacji potwierdzajacej nalezyte wykonanie zlecenia Zleceniobiorca

wystawi Zleceniodawcy faktur¢ VAT w terminie 7 dni od daty przyjecia dokumentacji.

. Wyplata wynagrodzenia bedzie nastgpowata na podstawie przedstawionej faktury, pod warunkiem prawidtowego

wypetnienia przez Zleceniobiorce obowigzkoéw i raportu miesiecznej pracy oraz przekazanie Zleceniodawcy przez

Instytucje Posredniczaca naleznych §rodkéw pienigznych, w terminie do 30 dni od dnia zlozenia prawidtowo

wystawionej faktury Zamawiajgcemu.

. Zleceniobiorca nie bedzie obciazat Zleceniodawcy odsetkami z tytutu ewentualnej opoznionej wyplaty.

. Opodznienie w wyplacie spowodowane nieterminowym wypetnieniem dokumentacji przez Zleceniobiorcg lub nie

przekazaniem w terminie $rodkdéw pieni¢znych przez Instytucje Posredniczacg w Zaden sposdb nie zwolni

Zleceniobiorcy od pelnego wywigzania si¢ z postanowien niniejszej umowy.

. Zleceniobiorca o$wiadcza, iz zostal poinformowany, ze $wiadczenie ustug objetych niniejszag umowg jest

realizowane w ramach projektu pn.: ,,Mlodzi z pasja”, Projekt Nr FELD.08.08-1Z.00-0051/23-00 pn.: ,,Mtodzi

pasjqg”’, wspotfinansowany ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus w ramach Programu

Regionalnego Fundusze Europejskie dla L.odzkiego na lata 2021 — 2027.

. Zleceniobiorca os$wiadcza, ze posiada tytul ubezpieczenia spotecznego i1 nie podlega obowigzkowym

ubezpieczeniom spolecznym z tytulu zawarcia niniejszej umowy. Zleceniobiorca o§wiadcza, Ze nie wnosi o objecie

go dobrowolnymi ubezpieczeniami spotecznymi z tytulu zawarcia niniejszej umowy.

. Dla uniknigcia wszelkich watpliwosci Zleceniobiorca oswiadcza, ze wybdr formy prawnej wspotpracy byt

dobrowolny i nie jest zainteresowany zawarciem umowy o prace.
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§3
W przypadku zaistnienia usprawiedliwionej okolicznosci powodujacej statg badz czasowa niemozliwos¢ wypetniania
umowy, Zleceniobiorca zobowiazany jest do natychmiastowego poinformowania Zleceniodawcy o tym fakcie i do
zaproponowania zastgpstwa lub niezwlocznego terminu odpracowania - po uzyskaniu akceptacji Zleceniodawcy.
Osoba proponowana na zastgpstwo musi posiada¢ kwalifikacje nie nizsze niz przedstawione w ofercie i
udokumentowac je przed podjeciem wykonywania umowy.

§4
1. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:
1.1. Przygotowanie i uzgodnienie z Zamawiajagcym harmonogramu kursu, w ciggu 3 dni od dnia podpisania umowy
0 zamowienie publiczne,
1.2. poinformowania uczestnikow na pierwszym spotkaniu o wspotfinansowaniu projektu ze $rodkéw Unii
Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus,
1.3. prowadzenie dokumentacji szkoleniowej,
1.4. przeprowadzenie testow przed i po zakonczeniu zajec,
1.5. poinformowanie Zamawiajacego o trudnosciach z frekwencja na zajeciach, rezygnacji uczestnika z kursu oraz
innych sytuacjach, ktore maja wptyw na realizacj¢ programu kursu i umowy,
1.6. prowadzenie kursu zgodnie z dokumentacja zamowienia,
1.7. zapewnienia bezpieczenstwa uczestnikow podczas realizacji kursu, zgodnie z przepisami bezpieczenstwa i
higieny pracy,
1.8. zapewnienia materiatéw dydaktycznych — o ile s niezbedne,
1.9. zapewnienie i dostarczenie niezbednych produktéw do zrealizowania zaje¢, w odpowiedniej iloSci, potrzebnej
do jak najlepszego wykonania ustugi,
1.10. stosowanie zasad promocji i informacji, zgodnie z wytycznymi dla projektow dofinansowanych ze srodkow
Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus,
1.11. przekazanie Zamawiajacemu, w terminie do 14 dni od dnia zakonczenia realizacji umowy kompletu
nastepujacych dokumentow, odrebnie dla grupy uczniow i nauczycieli:
1.11.1. listy obecnosci uczestnikow na zajeciach,
1.11.2. potwierdzenie przekazania/odbioru materiatéw szkoleniowych,*o ile dotyczy
1.11.3. protokotu z przebiegu egzaminu wraz z zestawieniem wynikoéw,*o ile dotyczy
1.11.4. potwierdzenia odbioru Certyfikatow / za§wiadczen uzyskanych przez uczestnikow,
1.11.5. kserokopii potwierdzonych za zgodno$¢ z oryginalem wydanych Certyfikatow / Zaswiadczen o
ukonczeniu kursu,

2. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za uczestnikow kursu w trakcie jego trwania, a takze za ewentualne
szkody, ktore mogg powsta¢ w zwiazku z ich udziatem.

3. Wykonawca obowiazany jest do zapewnienia realizacji kursu przez trenera wskazanego w ofercie, posiadajacego
stosowne kwalifikacje i uprawnienia.

4. Wykonawca moze zapewni¢ zastgpstwo w przypadku nieobecnosci osoby prowadzacej kurs, po wczesniejszym
uzgodnieniu z Zamawiajagcym, wylacznie na osob¢ posiadajaca stosowne kwalifikacje i uprawnienia w
przedmiotowym zakresie.

5. Zleceniobiorca o$wiadcza, ze posiada do$wiadczenie, kwalifikacje i umiej¢tnosci wymagane do wykonania
postanowien niniejszej Umowy.

6. Przedlozenie Zamawiajacemu przed rozpoczeciem prowadzenia kursu, informacji z krajowego rejestru
karnego, dla kazdej osoby prowadzacej kurs, sporzadzong nie wezeSniej niz 6 miesiecy przed jej zlozeniem,
w zakresie: art. 21 ust. 3 ustawy z dnia 13 maja 2016 r. o przeciwdzialaniu zagrozeniom przestepczoscia na
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tle seksualnym i ochronie maloletnich (Dz. U. z 2024 r. poz. 560) - ,,Rodzaj danych, ktére majga by¢
przedmiotem informacji o osobie” musi by¢ wskazana Kartoteka karna oraz Kartoteka nieletnich.
W przypadku braku ztozenia informacji z KRK, zgodnie z ust. 6, Zamawiajacy odmawia zgody na rozpoczecie
kuru i nalicza kar¢ umowng zgodnie z §5 ust. 9.

§5
Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kare umowna w wysokosci 1% tacznego wynagrodzenia umownego brutto,
okreslonego w §2 ust. 1 pkt. - odpowiednio 1.1.*, 1.2.*, 1.3.*, za niedopelnienie obowigzku, o ktorym mowa w §
4ust. 1, pkt 1.1.
Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcy kary umownej w wysokosci 10% tacznego wynagrodzenia umownego
brutto, okreslonego w §2 ust. 1 pkt. - odpowiednio 1.1.*, 1.2.*, 1.3.*, w przypadku odstgpienia od umowy przez
Zamawiajacego z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy.
Wykonawca moze zada¢ od Zamawiajgcego kary umownej w wysokosci 10% tacznego wynagrodzenia umownego
brutto, okreslonego w §2 ust. 1 pkt. - odpowiednio 1.1.*, 1.2.*, 1.3.*, w przypadku odstgpienia od umowy przez
Wykonawcg, z przyczyn lezacych po stronie Zamawiajacego.

. Zamawiajacy ma prawo dochodzenia odszkodowania uzupetiajacego w przypadku gdy wysoko$¢ poniesionej

szkody przewyzszy wysokos$¢ kary umowne;.

Wykonawca wyraza zgode na potracanie kar umownych z wystawionej faktury/rachunku.

Wykonawca nie moze przenies¢ na rzecz osob trzecich wierzytelnosci wynikajacej z niniejszej umowy, bez
pisemnej zgody Zamawiajacego.

. Wykonawca zaplaci Zamawiajagcemu kar¢ umowna w wysokosci 1% wynagrodzenia umownego, okreslonego w

§2 ust. 1 pkt. - odpowiednio 1.1.*, 1.2.*, 1.3.*, za niedopetnienie obowigzku, o ktorym mowa w § 8 ust. 11 4.

W przypadku nie dopelienia obowiazku, dostarczenia odpowiednich surowcoéw do danego rodzaju zajec,
Zamawiajacy odstapi od umowy i naliczy Wykonawcy kar¢ umowa w wysokos$ci 40% lacznego wynagrodzenia
umownego brutto, okre§lonego w §2 ust. 1, pkt. - odpowiednio 1.1.*, 1.2.*%, 1.3.*.

Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu karg umowna w wysokosci 30% }acznego wynagrodzenia umownego brutto,
okreslonego w §2 ust. 1 pkt. - odpowiednio 1.1.*, 1.2.*, 1.3.*  za kazdorazowy brak przedtozenia informacji z
KRK, o ktorej mowa w § 4 ust. 6.

10.Maksymalna wysoko$¢ naliczonych kar umownych, nie moze przekroczy¢ 30% tacznego wynagrodzenia

(B

umownego brutto, okre§lonego w §2 ust. 1, pkt. - odpowiednio 1.1.*, 1.2.*, 1.3.*.

§6
W przypadku rozwigzania Umowy o dofinansowanie Projektu pomiedzy Wojewddztwem Lodzkim i
Zleceniodawcg niniejsza Umowa traci swoja waznosc.

. Zleceniodawca moze rozwigza¢ umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia w przypadku razacego naruszenia

postanowien niniejszej umowy.

§7
Zleceniobiorca wyraza zgode na przekazanie jego danych osobowych Instytucji Posredniczacej i Zarzadzajacej
Projektem oraz instytucjom uprawnionym do kontroli prawidtowosci realizacji Projektu i innym wykonawcom
biorgcym udzial w realizacji Projektu, w zakresie niezbednym do wykonania powierzonych im obowigzkéw oraz
celu Projektu.
Zleceniobiorca oswiadcza, ze zostal poinformowany o prawach przystugujacych instytucjom uprawnionym do
kontroli prawidlowosci realizacji Projektu, w szczegolnosci o dostepie do pelnej informacji dotyczacej zasad
niniejszej umowy, prawie do wgladu do niniejszej umowy i uzyskiwania jej kopii w celach zwigzanych z kontrolg
prawidtowosci realizacji Projektu.
Zleceniobiorca o$wiadcza, iz zostal poinformowany o prawie wgladu, poprawianiu i usuwania jego danych
osobowych z zastrzezeniem, iz zgoda na przetwarzanie jest niezb¢dna do wykonania niniejszej umowy.
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§8
Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia bezpieczenstwa i wlasciwej ochrony danych zgodnie z Ustawa o
ochronie danych osobowych.
Wykonawca o$wiadcza, ze zachowa w tajemnicy udostgpnione przez Zamawiajacego dane osobowe, nawet po
ustaniu umowy.
Zamawiajacy zastrzega sobie nadzor i kontrole nad przetwarzaniem i ochrong danych osobowych.
Ujawnienie przez Wykonawce danych objetych ochrong bedzie stanowilo podstawg do odstgpienia przez
Zamawiajacego od umowy ze skutkiem jednoczesnego obciazenia karg umowna, o ktorej mowa w §5 ust. 7.
Naliczenie kary umownej nie wytacza mozliwosci dochodzenia odszkodowania na drodze sagdowe;.
Szczegotowe uregulowania w zakresie powierzenia danych osobowych zostang zawarte w odrgbnej umowie
powierzenia przetwarzania danych osobowych.

§9

Dopuszczalne sg nastepujgce zmiany umowy:

1.1 gdy konieczno$¢ wprowadzenia zmian bedzie nastepstwem zmian wprowadzonych w umowach pomigdzy
Zamawiajacym a inng niz Wykonawca strona, w szczegdlnosci Instytucja Zarzadzajaca, a takze innymi
instytucjami, ktore na podstawie przepisow prawa mogg wptywacé na realizacje zamowienia,

1.2 gdy konieczno$¢ wprowadzenia zmian bedzie nastgpstwem zmian wytycznych dotyczacych Projektu lub
wytycznych i zalecen, Instytucji Zarzadzajacej, w szczegolnosci w zakresie sprawozdawczosci itp.,

1.3 gdy konieczno$§¢ wprowadzenia zmian bedzie nastepstwem dziatania sity wyzszej lub wystapienia
obiektywnych czynnikow niezaleznych od Zamawiajacego i Wykonawcy,

1.4 gdy konieczno$¢ wprowadzenia zmian bedzie korzystna dla Zamawiajacego,

1.5 zmian¢ wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, w przypadku zmiany stawki podatku od towarow i
ustug,

Powyzsze zmiany wymagaja formy pisemnej w postaci aneksu do umowy.
Zmiana wysoko$ci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy w przypadku zaistnienia przestanki, o ktorej mowa w
ust. 1 pkt 1.5., bedzie odnosi¢ si¢ wylgcznie do czgsci przedmiotu Umowy zrealizowanej, zgodnie z terminami
ustalonymi Umowa, po dniu wejscia w zycie przepisOw zmieniajacych stawke podatku od towardéw i ustug oraz
wylacznie do czeg$ci przedmiotu Umowy, do ktdrej zastosowanie znajdzie zmiana stawki podatku od towarow i
ustug.
W celu zawarcia aneksu, kazda ze Stron moze wystapi¢ do drugiej Strony z wnioskiem o dokonanie zmiany, w
tym wysoko$ci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, wraz z uzasadnieniem zawierajacym w szczegolnosci
szczegOtowe wyliczenie catkowitej kwoty, o jaka wynagrodzenie Wykonawcy powinno ulec zmianie, oraz
wskazaniem daty, od ktdrej nastgpita badz nastapi zmiana wysokosci kosztow wykonania Umowy uzasadniajaca
zmiang wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy. Do wniosku nalezy dotaczy¢ niezbedne dokumenty do
zweryfikowania wzrostu wynagrodzenia.

W terminie 5 dni roboczych od dnia przekazania wniosku, o ktorym mowa w ust. 3, Strona, ktora otrzymata

whniosek, przekaze drugiej Stronie informacj¢ o zakresie, w jakim zatwierdza wniosek oraz wskaze kwote, o ktorg

wynagrodzenie nalezne Wykonawcy powinno ulec zmianie, albo informacj¢ o niezatwierdzeniu wniosku wraz z

uzasadnieniem.

W przypadku otrzymania przez Strong¢ informacji o niezatwierdzeniu wniosku lub czgSciowym zatwierdzeniu

wniosku, Strona ta moze ponownie wystgpi¢ z wnioskiem, o ktérym mowa w ust. 3. W takim przypadku przepisy

ust. 3-4 oraz 6 stosuje si¢ odpowiednio.

Zawarcie aneksu nastapi nie pozniej niz w terminie 7 dni roboczych od dnia zatwierdzenia wniosku o dokonanie

zmiany wysoko$ci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.

§9
Umowa niniejsza jest poufna i strony zobowigzuja si¢ zachowa¢ wszelkie jej postanowienia w tajemnicy.
W sprawach nie uregulowanych niniejszg Umowg majg zastosowanie odpowiednie przepisy prawa krajowego, w
tym w szczegolnosci Kodeksu Cywilnego i innych powszechnie obowigzujacych przepisow.
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3. Wszelkie spory mogace wynikngé w trakcie Iub po zakonczeniu realizacji umowy strony zobowigzuja si¢
rozstrzygac polubownie.

4. W przypadku braku porozumienia, wtasciwym do rozpoznania sporéw wyniktych na tle realizacji Umowy jest sad
powszechny wlasciwy dla aktualnej siedziby Zleceniodawcy.

5. Umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

Zleceniodawca Zleceniobiorca

*uzupeknia¢ odpowiednio lub usnaé niewlasciwa czgsé


http://zsg.ddns.net/strona/
http://www.bip.zsglodz.wikom.pl/
mailto:projekty@zsg.elodz.edu.pl

