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Szczegdbtowy opis przedmiotu zamdéwienia — czesé |

zapiekany

Lp. |Przedmiot Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
zamoOwienia

1 |Miegso wieprzowe Migso surowe wieprzowe, swieze, niemrozone, bez zanieczyszczen, §ciggien, bez
gulaszowe bez kosci zewnetrznego tluszczu, bez skory, konsystencja: jedrna, elastyczna, barwa od
KL I jasnorézowej do czerwonej.

2 | Migso wolowe Migso surowe wotowe, $wieze, niemrozone, bez zanieczyszczen, S$ciggien, bez
gulaszowe bez Kkosci zewngtrznego tluszczu, bez skory, konsystencja: jedrna, elastyczna, barwa od
KL I jasnorézowej do czerwonej.

3 | Watroba wieprzowa Swieza (niemrozona) watroba pozbawiona woreczka zélciowego, struktura nieznacznie
KL I ziarnista. Struktura migkka, do$¢ delikatna jedrna. Na powierzchni posiada

charakterystyczny, marmurkowy wzoér. Barwa bragzowowisniowa. Niezbyt intensywny
swoisty zapach.

4 |Smalec topiony ze Produkt pakowany w folie (ostonka poliamidowa) lub w pojemniki jednorazowe z
skwarkami i cebula atestem do zywnos$ci. Produkt nadajacy si¢ do smarowania uzyskany z wytopu sadta,
(smarowidlo) stoniny, podgardla z dodatkiem skwarkéw powstatych z wytopu tluszczu smazonej

cebuli i przypraw. Barwa biata do kremowej Niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Porcje smalcu domowego umieszczone w
pojemnikach zamykanych wieczkiem na ktorych naklejona jest etykieta lub w formie
kietbaski.

5 | Galaretka Produkt powstaty z przerobu nézek wieprzowych, kawatkéw migsa, zelatyny, przypraw
wieprzowa o charakterystycznym dla galarety zapachu i smaku. Produkt pakowany w folie (ostonka

poliamidowa) lub w pojemniki jednorazowe z atestem do Zywnosci.

6 |Kaszanka Wedlina podrobowa wieprzowa, parzona, sktadajgca si¢ z kaszy jeczmiennej, krwi
jeczmienna wieprzowej, pachwiny i pluc wieprzowych z dodatkiem soli, pieprzu, cebuli.

Konsystencja do§¢ S$cista nie powodujaca rozpadania sig. Wyréb w ostonkach
sztucznych, przezroczystych bez nadruku, Scisle przylegajacy do farszu w formie batonu
powierzchnia batondw czysta, sucha, gtadka. Na przekroju - surowce réwnomiernie
rozlozone, dopuszcza si¢ niewielkie ilo$ci wytopionego tluszczu, barwa na przekroju
brunatno-bragzowa. Smak i1 zapach charakterystyczny, z wyczuwalnym smakiem
przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieSwiezoS$ci lub inny obcy.

7 | Pasztetowa Produkt z mielonych podrobéw, wyrdb w ostonkach sztucznych, przezroczystych, $cisle
przylegajacy do farszu. Konsystencja jedrna, jednolita. Barwa jasnokremowa z
odcieniem szarym. Smak i zapach charakterystyczny dla wedliny podrobowej, parzonej
wyczuwalne przyprawy i posmak gotowanej watroby. Niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy.

8 |Salceson wloski Wedlina podrobowa otrzymywana z migsa glow wieprzowych, wotowych, skorek,
migsa wieprzowego z dodatkiem przypraw. Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztuczne;j.
Barwa szara do r6zowej, konsystencja zwarta plaster o grubosci Smm nie powinien si¢
rozpadac. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie§wiezosci lub inny obcy.

9 |Salceson Wyrdb z podrobow, krwi, okrawkéw migsa, skorek wieprzowych i przypraw. Migso na

brunszwicki salceson poddaje si¢ peklowaniu, obgotowane, odpowiednio przyprawione. Wyrob w
ostonce naturalnej lub sztucznej. Niedopuszczalny smak i1 zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy.

10 |Pasztet migsny Produkt blokowy wyrob garmazeryjny migsny lub podrobowy wyprodukowany z

gotowanego migsa wieprzowego , watroby wieprzowej z dodatkiem sktadnikow
aromatyczno smakowych. Pieczony o powierzchni czystej, sucha na przekroju surowce
rownomiernie roztozone, konsystencja stala, krajalna plaster o grubosci Smm nie
powinien si¢ rozpada¢. Barwa na przekroju jasnokremowa poprzez bezowa do
brazowej. Smak i zapach charakterystyczny z wyczuwalnym smakiem gotowanej
watroby 1 przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie§wiezosci lub
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inny obcy.

11

ParowKki cienkie

Kietbasa homogenizowana, parzona, sktadajaca si¢ z mi¢sa wieprzowego, wotowego,
skorek wieprzowych, tluszczu wieprzowego, wody, substancji dodatkowych i
uzupetniajacych, kompozycji przypraw. Produkt w ostonce sztucznej o $rednicy uzytej
ostonki pozostawione w zwojach, powierzchnia czysta, sucha; ostonka $cisle
przylegajaca do farszu w odcinkach 12-14 cm, pozostawione w zwojach, powierzchnia
batonu barwy rézowej do jasnobrazowej z odcieniem zlocistym, ostona S$cisle
przylegajaca do farszu. Niedopuszczalna barwa szaro-zielona, plamy na powierzchni
wynikajace z niedowedzenia oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. Wyglad na
przekroju - barwa migsa: jasnor6ézowa; rozdrobnienie i uklad sktadnikow; surowce
drobno rozdrobnione rownomiernie roztozone na przekroju: dopuszczalne pojedyncze
otwory powietrzne o S$rednicy do 2mm nie polagczone ze zmiang barwy.
Niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety. Na przekroju masa
jednolita, konsystencja do$¢ Scista, elastyczna, soczysta po podgrzaniu. Smak i zapach-
charakterystyczny dla parowek z migsa wieprzowego
z lekkim wyczuciem przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach $§wiadczacy o
nie$wiezosci lub inny obcy zapach.

12

Kielbasa serdelowa

Kietbasa homogenizowana, parzona, wyrabiana ze srednio thustej wieprzowiny, stoniny,
skorek wieprzowych i migsa wotowego. Migso oddzielone mechanicznie z dodatkiem
thuszczu wieprzowego, tkanki tacznej, wody, substancji dodatkowych i uzupetniajgcych
oraz kompozycji przypraw. Wyrdéb w ostonkach sztucznych Iub naturalnych $cisle
przylegajacy do farszu. Powierzchnia kielbasy czysta, sucha, gtadka. Na przekroju
surowce rownomiernie rozlozone. Konsystencja $cista, barwa migsa od blado rézowe;j
do rozowej. Smak i zapach charakterystyczny dla migsa peklowanego, parzonego z
wyczuwalnym smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy.

13

Kielbasa mortadela

Kietbasa homogenizowana, parzona lub wedzona sktadajaca si¢ z migsa oddzielonego
mechanicznie, thuszczu wieprzowego, tkanki tacznej, wody, substancji dodatkowych
uzupehniajacych, oraz kompozycji przypraw. Wyrdéb w ostonkach sztucznych lub
naturalnych. Barwa jasnor6zowa do brazowej. Powierzchnia batonu czysta, sucha,
ghadka. Na przekroju surowce rownomiernie roztozone. Konsystencja $cista, elastyczna.
Dopuszcza si¢ niewielkie otwory powietrza , lekkie odcieki galarety i thuszczu. Smak i
zapach charakterystyczny dla migsa peklowanego, wedzonego, parzonego z
wyczuwalnym smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy.

14

Kielbasa zwyczajna

Kietbasa  mieszana, $rednio  rozdrobiona, = parzona, sktadajaca  sie
z thuszczu wieprzowego, skorek wieprzowych, migsa wotowego, wieprzowego, wody,
substancji dodatkowych i uzupetiajacych, kompozycji przypraw. Wyrdb w ostonkach
naturalnych cienkich $cisle przylegajacych do farszu, obkrgcanych w batony o dlugosci
ok. 25 cm. Powierzchnia kietbasy czysta, sucha. Na przekroju surowce rdwnomiernie
rozlozone, S$rednio rozdrobnione, konsystencja $cista, barwy rézowej do
ciemnor6ézowej. Smak i zapach charakterystycznych dla migsa peklowanego,
wedzonego z wyczuwalnym smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

15

Kielbasa podlaska

Kieltbasa wieprzowa, $rednio rozdrobniona, wedzona, parzona, sktadajaca si¢ z migsa
wieprzowego 1 kompozycji przypraw. Kietbasa w ostonkach naturalnych wieprzowych
Scisle przylegajacych do farszu, powierzchnia kietbasy czysta, sucha, barwa ostonki
brazowa, barwa migsa r6zowa do ciemnordézowej. Smak i zapach charakterystyczny dla
migsa peklowanego z wyczuwalnym smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy.

16

Kielbasa biala
parzona

Kielbasa $rednio rozdrobiona, peklowana, parzona, sktadajagca si¢ z migsa
wieprzowego, wody oraz kompozycji przypraw. Wyréb w ostonkach naturalnych $cisle
przylegajacych do farszu, obkrgcanych w batony o dtugosci ok. 15 cm. Powierzchnia
batonow czysta, sucha. Na przekroju surowce rownomiernie roztozone, o konsystencji
$cistej, barwa ostonki jasno-szara. Smak i zapach charakterystyczny dla migsa
peklowanego z wyczuwalnym smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i1 zapach
$wiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy.
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Kielbasa
podwawelska

Kietbasa wieprzowa, $rednio rozdrobniona, peklowana, wedzona, parzona, sktadajaca
si¢ z: migsa wieprzowego, wody, substancji uzupetniajacych oraz kompozycji przypraw.
Wyréb w ostonkach naturalnych lub sztucznych $cisle przylegajacych do farszu,
obkrecanych w batony o dlugosci ok. 25 cm. Powierzchnia kietbasy czysta, sucha. Na
przekroju surowce rownomiernie roztozone o barwie jasnorézowej do ciemnordézowej,
konsystencja $cista, barwa ostonki jasno-brazowa do brazowej. Smak i zapach
charakterystycznych dla mig¢sa peklowanego, wedzonego z wyczuwalnym smakiem
przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie§wiezosci lub inny obcy.

18

Szynka kanapkowa

Wyrdb wieprzowy, grubo rozdrobniony, parzony, pakowany w ostonki sztuczne $cisle
przylegajace do farszu o powierzchni czystej i gtadkiej. Barwa na przekroju od rézowe;j
do ciemnorézowej. Konsystencja do$¢ Scista, elastyczna. Plaster o grubosci 4mm nie
powinien rozpada¢ si¢, wyczuwalny smak 1 zapach dodanych przypraw.
Niedopuszczalny jest obcy zapach i barwa, §wiadczaca o tym, ze produkt jest nieswiezy.
Produkt bezglutenowy.

19

Szynka biala

Wyrdb wieprzowy, Srednio rozdrobniony, parzony, pakowany w ostonki sztuczne $cisle
przylegajace do farszu o powierzchni czystej 1 gladkiej. Zapach produktu
charakterystyczny dla $wiezego migsa wieprzowego z wyczuwalnym aromatem
przypraw. Barwa na przekroju od jasno-r6zowej do rézowej. Niedopuszczalny jest obcy
zapach 1 barwa, $wiadczaca o tym, ze produkt jest nieSwiezy. Produkt bezglutenowy.
Termin przydatnosci do spozycia: nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy.

20

Szynka delikatesowa

Wyréb wieprzowy, grubo rozdrobniony, parzony, pakowany w ostonki sztuczne $cisle
przylegajace do farszu o powierzchni czystej i gladkiej. Konsystencja dos¢ Scista,
elastyczna. Plaster o grubosci 4mm nie powinien rozpadaé si¢, wyczuwalny smak i
zapach dodanych przypraw. Niedopuszczalny jest obcy zapach i barwa, swiadczaca
o tym, ze produkt jest nieSwiezy. Produkt bezglutenowy.

21

Szynka wiejska
wieprzowa

Wyrdéb z migsa wieprzowego otrzymywany z calej lub cze$ci szynki lub topatki
wieprzowej parzony, gotowany. Ksztalt nieforemnego walca lub okragta w siatce
elastycznej lub sznurowana wzdtuz i poprzek. Konsystencja produktu $cista, elastyczna.
Barwa na przekroju winna by¢ koloru rézowego lub ciemnorézowego. Barwa na
powierzchni brazowa. Zapach produktu charakterystyczny dla danej wedliny.
Niedopuszczalny jest obcy zapach i barwa, $wiadczaca o tym, ze produkt jest nieswiezy.

22

Szynka $niadaniowa

Wyréb wieprzowy, srednio rozdrobniony, parzony, pakowany w ostonki sztuczne §cisle
przylegajace do farszu o powierzchni czystej i gtadkiej. Konsystencja dos¢ Scista,
elastyczna. Plaster o grubos$ci 4mm nie powinien rozpadaé si¢, wyczuwalny smak i
zapach dodanych przypraw. Niedopuszczalny jest obcy zapach i barwa, §wiadczaca o
tym, ze produkt jest nie§wiezy. Produkt bezglutenowy.

23

Szynka tyrolska

Wyréb wieprzowy, drobno rozdrobniony, parzony. Pakowany w ostonki sztuczne $cisle
przylegajace do farszu o powierzchni czystej i gladkiej. Konsystencja dos¢ Scista,
elastyczna. Barwa szynki tyrolskiej na przekroju winna by¢ koloru ré6zowego. Zapach
produktu charakterystyczny dla $§wiezego migsa wieprzowego z wyczuwalnym
aromatem przypraw. Niedopuszczalny jest obcy zapach i barwa, §wiadczaca o tym, ze
produkt jest nieswiezy.

24

Schab gotowany

Wyrob wieprzowy bez kosci, parzony, gotowany. Konsystencja produktu S$cista,
elastyczna. Barwa schabu na przekroju winna by¢ koloru r6zowego. Zapach produktu
charakterystyczny dla $wiezego schabu z wyczuwalnym aromatem przypraw.
Niedopuszczalny jest obcy zapach i barwa, §wiadczaca o tym, ze produkt jest nieSwiezy.

25

Stonina bez skory

Podskorna tkanka tluszczowa zdjgta z grzbietu, tylnej czgsci tutowia (w tym z szynki) i
bokow swini (w tym z topatki) w formie ptatow. Platy stoniny nie poddawane zadnym
procesom technologicznym. Powierzchnia — sucha, czysta, w dotyku wyczuwalna
wilgo¢ 1 lekka lepkos¢, Struktura i konsystencja jedrna, migkka, odksztalcajaca sig.
Barwa biata jednolita w calej masie, Smak i zapach swoisty dla stoniny surowe;j.
Niedopuszczalna barwa z6lta §wiadczaca o zapoczatkowanym procesie jelczenia.

26

Smalec

Smalec — produkt pochodzacy z wytopu $wiezych, oczyszczonych z tkanki migsniowe;j
tkanek tluszczowych §win. Barwa biala z odcieniem jasnoniebieskim lub
jasnokremowym. Konsystencja stata, migkka, smarowna, jednorodna, gtadka. Smak i
zapach charakterystyczny dla smalcu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy.
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