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Szczegdtowy opis przedmiotu zamdwienia — czesé Il

Lp. | Przedmiot Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
zamoOwienia
1 | Kurczak $wiezy kl. | Swieza (niemrozona) tusza kurczaka patroszona, bez podrobow, czysta, schtodzona nie

I (tusza)

mrozona, bez jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych oraz krwi. Skéra bez
przebarwien 1 uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla migsa drobiowego §wiezego.

Udko z kurczaka Kkl.
I (udziec bez
kregostupa i
podudzia)

Swiezy (niemrozony) udziec bez kregostupa i bez podudzia. Noga wihasciwie umig$niona,
prawidtowo wykrawiona i ociekni¢ta, linie nacigcia rowne i gladkie, powierzchnia powinna
by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi;
dopuszcza si¢ niewielkie nacigcia skory i migs$ni przy krawedziach cigcia, nie dopuszcza
si¢ migsni i skory nie zwigzanych ze soba. Barwa migsni naturalna, jasnorézowa, nie
dopuszcza si¢ wylewoéw krwawych w migs$niach. Skora bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa
drobiowego $wiezego. Niedopuszczalny zapach s§wiadczacy o nie§wiezos$ci Iub inny obcy.

Mieso drobiowe
gulaszowe $wieze kl.
I

Swieze (niemrozone) migénie  piersiowe pozbawione  skéry, bez  kosci
i $ciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz
bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Migso $wieze, nie mrozone, w kawatkach nie
mnigjszych niz ok 7cm, bez zewngtrznego thuszczu. Zapach swoisty i charakterystyczny dla
migsa $wiezego, bez oznak zepsucia.

Watroba drobiowa
$wieza kl. 1

Podwojne lub pojedyncze platy bez zanieczyszczen i skrzepdéw krwi, dopuszcza si¢
pojedyncze czgsci ptatdow o wielkosci nie mniejszej niz potowa ptata; usuniety catkowicie
woreczek zolciowy wraz ze skrawkiem zazielenialej watroby; na powierzchni
niedopuszczalna oslizglos¢ lub nalot ple$ni czy przebarwien, powierzchnia mokra
z naturalnym potyskiem. Swieza (niemrozona) jedrna i elastyczna. Watroba powinna byé
czysta, bez $ladow jakiegokolwiek zanieczyszczenia. Barwa bezowa do brunatno
wisniowej. Zapach naturalny, charakterystyczny dla $wiezej watroby drobiowe;j,
niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezos$ci lub inny obcy. Bez oznak zaparzenia.

Serca drobiowe
swieze Kl. I

Swieze (niemrozone) serca o ksztalcie owalnym, budowie zwartej, serca suche lub lekko
wilgotne, czyste, bez $ladow jakichkolwiek zanieczyszczen, barwa i zapach swoisty,
charakterystyczny dla podrobéw drobiowych, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢
psucia.

Zoladki drobiowe
Swieze kl. I

Swieze (niemrozone) uzyskane podczas patroszenia tuszek, pozbawione czesci
niejadalnych. Zotadek mieéniowy oczyszczony z tresci pokarmowej i pozbawiony
rogowatego nablonka z odcigtym przy migs$niu zotadkiem gruczolowym i dwunastnica,
thuszcz usunigty; dopuszcza si¢ niewielkie uszkodzenie migsnia zotadka oraz pozostatosci
tkanki lacznej i niewielka ilo§¢ tkanki thuszczowej; powierzchnia mokra z naturalnym
polyskiem. Barwa naturalna na przekroju migsni jasnoczerwona do ciemnoczerwonej,
niedopuszczalna zielonkawa, powierzchnia wewnetrzna pokryta jasnobezowa Sluzowka.
Zapach naturalny charakterystyczny, niedopuszczalny $wiadczacy o nieswiezosci. Bez
oznak zaparzenia.

Baton drobiowy

Wyrdb w ostonce barierowej ok. @ 80mm, batony o dlugosci ok. 25¢cm zamykane
klipsem. Poddawany procesowi parzenia. Pakowane VAC. Powierzchnia ma by¢ czysta,
sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu, powierzchnia gtadka. Na przekroju surowce
réwnomiernie roztozone, niedopuszczalne sg skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki
thuszczu i galarety. Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
$wiadczacy o nieswiezosci. Nie dopuszcza si¢ dodatku tkanki tacznej wieprzowej, biatka
zwierzgcego wieprzowego. Produkt bezglutenowy. Termin przydatnosci do spozycia: nie
krotszy niz 10 dni od daty dostawy

Szynka drobiowa

Wyrdb otrzymywany z catych lub grubo rozdrobnionych peklowanych migsni piersiowych
drobiowych, bez udziatu innych drobno rozdrobnionych surowcoéw migsno — ttuszczowych,
niewedzony parzony lub pieczony. Wyrdb w ostonce sztucznej, batony o dlugosci ok. 25
cm, poddawane procesowi parzenia. Powierzchnia powinna by¢ czysta, sucha, ostonka
Scisle przylegajaca do farszu, powierzchnia gtadka. Na przekroju barwa mig¢sa jasnorozowa
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do rézowej, typowa dla uzytego migsa drobiowego, surowce réwnomiernie roztozone,
niedopuszczalne sg skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki thuszczu oraz galarety. Smak
i zapach charakterystyczny dla wedliny drobiowej, niedopuszczalny jest smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Nie dopuszcza si¢ dodatku tkanki tacznej
wieprzowej, biatka zwierzecego wieprzowego. Produkt bezglutenowy.

Parowki drobiowe

Kietbasa drobiowa homogenizowana, w ostonce, wyprodukowana z peklowanych lub
niepeklowanych surowcéw drobiowych, ktore zostaty zhomogenizowane, z dodatkiem
przypraw, niewgdzona, poddana obrobce cieplnej. Smak i zapach charakterystyczny dla
wedliny drobiowej, niedopuszczalny $wiadczacy o nieswiezoSci. Produkt w ostonce
naturalnej lub sztucznej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu.
Na przekroju masa jednolita, homogenizowana barwy r6zowej. Dopuszcza si¢ pojedyncze
otwory powietrzne, konsystencja dos$¢ Scista. Nie dopuszcza si¢ dodatku tkanki tacznej
wieprzowej, biatka zwierzecego wieprzowego. Produkt bezglutenowy.
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