Zalacznik nr 5

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamowienia — zestawienie ilosci:

Lp. Przedmiot zamowienia Ilos¢ Jm.
1 | Makaron 2-jajeczny 3000,00| Kg
2 |Kasza jeczmienna Srednia 12,00 kg
3 | Drozdze spozywcze 600,00| kg
4 |Kasza manna 300,00| kg
5 |Maka pszenna 1kg 500,00| Kg
6 |Maka ziemniaczana 200,00 kg
7 | Platki kukurydziane 200,00 kg
8 | Platki owsiane 50,00 Kg
9 |Ryz 1kg 1800,00| Kg

Lp. Przedmiot zamowienia Hos¢ Jm.
1 | Granulat sojowy 180| kg
2 | Kostka sojowa 180| kg
3 | Kaotlet z soi a'la schabowy 180| kg
4 | Pasztet sojowy 234| kg

Lp. Przedmiot zamowienia Ilos¢ Jm.
1 |Dzem w op. 10-15 kg 450,00 kg
2 |Marmolada w op. 10-15 kg 450,00 kg
3 | Midd sztuczny pltynny w op. 400 g 30,00 kg
4 | Powidlo w op. 10-15 kg 450,00 kg

Lp. Przedmiot zamowienia Hos¢ Jm.
1 Margaryna do smarowania pieczywa w kostce 200 lub 250 kg

g 2160,00
2 | Olej uniwersalny op. jednostkowe do 5 | 1000,00 I




Lp. Przedmiot zamoéwienia Ilos¢ Jm.
1 |Fasolka szparagowa zielona konserwowa 200| kg
2 | Groszek konserwowy 60| Kkg
3 | Kapusta czerwona konserwowa 240| kg
4 | Koncentrat pomidorowy 30 % 500| kg
5 | Kukurydza w puszce 60| Kkg
6 |Leczo pieczarkowe 400| kg
7 |Papryka konserwowa 120| kg
8 |[Salatka szwedzka 240| kg
9 |[Salatka wielowarzywna 240| kg
10 | Szczaw konserwowy 120| kg

Lp. Przedmiot zamowienia Ilos¢ Jm.
1 |Barszcz bialy w proszku 60,00 kg
2 | Barszcz czerwony w proszku 60,00 kg
3 | Bazylia suszona 15,00 kg
4 | Bulion drobiowy 100,00| kg
5 | Bulion jarzynowy 100,00 Kg
6 |Chrzan tarty w op. do 1kg 12500| Kg
7 | Cukier wop. 1 kg 1400,00| kg
8 | Cynamon mielony 15,00| kg
9 | Czosnek granulowany 20,00 kg
10 |Herbata czarna (luz) 300,00/ kg
11 | Kakao 60,00 kg
12 | Kawa zbozowa 100,00| kg
13 | Ketchup 250,00| Kg
14 | Kminek 20,00 kg
15 | Koper suszony 20,00| kg
16 | Kwasek cytrynowy 15,00| kg
17 |Lis¢ laurowy 20,00 Kg
18 | Majeranek 20,00 Kg
19 | Majonez 250,00 Kg

20 | Mieszanka warzyw suszonych 15,00 kg

21 | Musztarda 250,00| kg

22 | Natka pietruszki suszona 20,00/ kg

23 | Ocet 100,00 |

24 | Papryka mielona 20,00| kg

25 | Pieprz mielony 50,00 Kg




26 | Przyprawa do zupy w plynie 145,00
27 | Przyprawa typu Vegeta 145,00| kg
28 | Sos bialy 60,00 Kg
29 | Sos bolonski 60,00 kg
30 | Sos grzybowy w proszku 60,00 kg
31 | Sél czosnkowa 15,00 Kg
32 | Sél jodowana warzona 180,00| kg
33 | Syrop owocowy (opakowanie od 1 do 5 ) 150,00 |
34 | Ziele angielskie cale 15,00 Kg
35 | Zupa jarzynowa w proszku 60,00 kg
36 | Zupa kalafiorowa w proszku 60,00 kg
37 | Zupa ogonowa w proszku 60,00 kg
38 | Zupa pieczarkowa w proszku 60,00 kg
39 | Zupa porowa w proszku 60,00| kg
40 | Zupa selerowa w proszku 60,00| kg
41 | Zurek w plynie 1 litrowy 60,00 |
42 | Zurek w proszku 60,00 kg
Lp. Przedmiot zamowienia Ilos¢ Jm.
1 | Mielonka drobiowa — 130 g lub 131 g 300,00 kg
2 | Mielonka drobiowa — 300 g lub 330 g 130,00| kg
3 | Pasztet drobiowy w puszce alu. — 130 g lub 131 g 300,00| kg
4 | Pasztet drobiowy w puszce - 300 g lub 330 g 156,00 kg
5 |Kkonserwa miesna wieprzowa 300 g lub 330 g 300,00| Kg
6 |konserwa miesna wieprzowa 130 g lub 131 g 156,00 kg
Lp. Przedmiot zamowienia Hlos¢ Jm.
1 |Fasola ja$ 200,00 kg
2 | Groch luskany 200,00| Kg
3 |Soczewica 200,00 kg




| 4 |Ciecierzyca

200,00] kg |

Lp. Przedmiot zamowienia Ilos¢
1 |Paprykarz szczecinski w opakowaniach
300-330¢g 330
2 | Paprykarz szczecinski w puszce
aluminiowej 125 - 131 g 156
3 | Satatka makrelowa/satatka rybna
pikantna w opakowaniach 300 — 330 g 330

2. Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia:

Makaron nie moze by¢ zbrylony, zawilgocony, zawiera¢ szkodnikéw i obcych zapachow.
Oferowany makaron powinny by¢ w opakowaniu oryginalnym producenta (opakowanie
nieuszkodzone, zamknigte) oraz oznakowane zgodnie z wymogami tj. oznakowanie musi
zawiera¢ nazwe, pod ktorg Srodek jest wprowadzony do obrotu, wykaz 1 ilo$¢ sktadnikow
lub kategorii sktadnikéw, zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwato$ci lub
termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, firm¢ i adres producenta lub
przedsigbiorcy pakujacego srodek spozywczy.

Lp.

Przedmiot zamowienia

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

1

Makaron 2-jajeczny

(Swiderki, wstazki —
szerokie, muszelki,
kolanka, nitki, zacierka,
spaghetti)

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 5 kg
do 10 kg

Produkt spozywczy wytwarzany na bazie maki makaronowej
petoziarnistej, wody z dodatkiem jaj.

Wyglad — makaron w ksztatcie $widerkow, makaron w
ksztalcie szerokiej wstazki, makaron w ksztatcie muszelki,
makaron w ksztalcie kolanka oraz w ksztalcie nitki.

Barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, od jasno
z6ttej do zolte;.

Smak i zapach — charakterystyczny dla produktéw macznych.
Niedopuszczalne jest: obcy posmak, obcy zapach, stechty
zapach, zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie, objawy
psucia, plesnienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia
mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢.
Brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci
szkodnikéw, brak zanieczyszczen biologicznych, plesni.
Opakowania jednostkowe powinny zawierac:

- nazwe dostawcy — producenta,

- adres,

- nazwe produktu,

- pojemno$¢ opakowania,

- date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia

- warunki przechowywania oraz pozostate informacje zgodnie
z aktualnie obowigzujacym prawem.




Artykuly sypkie, produkty zbozowe — nie moga by¢ zbrylone, zawilgocone, zawieraé
szkodnikéw 1 obcych zapachow. Oferowane artykuly spozywcze powinny by¢ w

opakowaniu oryginalnym producenta (opakowanie nieuszkodzone,

zamknigte) oraz

oznakowane zgodnie z wymogami tj. oznakowanie musi zawiera¢ nazwe, pod ktorg srodek
jest wprowadzony do obrotu, wykaz i ilo$¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawartos¢
netto w opakowaniu, date minimalnej trwalosci lub termin przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania, firme¢ i adres producenta lub przedsigbiorcy pakujacego $rodek

SPOZYWCZY.

1

Lp.

Przedmiot zamowienia Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Kasza jeczmienna
Srednia

pakowana w
opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 10 kg

Kasza manna

pakowana w
opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 10 kg

Maka pszenna typ 500 w

pakowana w
opakowanie

jednostkowe od 0,500 kg

do 1 kg

Kasza otrzymana z ziarna jeczmienia szklistego,
oczyszczonego, obluszczonego, pokrojonego
niepolerowanego o cienkiej tusce, przeznaczona do celow
konsumpcyjnych. Barwa jasnoszara z odcieniem od
zielonkawego do zottawego, dopuszcza si¢ zawarto$¢ ziaren z
odcieniem bragzowym w ilo$ci nie wigkszej niz 10 %.
Wyglad charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak
zepsucia, uszkodzen, prawidlowy ksztalt 1 barwa ziaren, bez
zanieczyszczen fizycznych.

Tekstura i konsystencja charakterystyczna dla stopnia
rozdrobnienia, sypka, suche, bez oznak lepkosci 1 grudek.
Po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajacy produktowi
swiezemu, wykluczony posmak skwasniaty lub gorzki.
Zapach charakterystyczny, bez obcych zapachow, stechtych.
Kasza otrzymana z przemiatu ziarna pszenicy,
drobnoziarnista, ziarna biale z odcieniem zéttawym, drobne
czastki bielma bez widocznych ciemnych czastek
otrgbowych. Nie powinno by¢ zamaczenia.

Wyglad charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak
zepsucia, uszkodzen, prawidlowy ksztalt i barwa ziaren, bez
zanieczyszczen fizycznych.

Tekstura i konsystencja charakterystyczna dla stopnia
rozdrobnienia, sypka, suche, bez oznak lepkosci i grudek.
Kasza po ugotowaniu powinna by¢ sypka i nie powinna si¢
skleja¢. Smak 1 zapach po ugotowaniu odpowiadajacy
produktowi swiezemu, wykluczony posmak skwasniaty lub
gorzki.

Zapach charakterystyczny, bez obcych zapachow, stechtych.

Produkt uzyskany z silnie rozdrobnionego zboza pszenicy.
Zapach przyjemny, swoisty, charakterystyczny dla danej
maki, bez obcych zapachow.

Smak swoisty lekko stodkawy.

Barwa biata z odcieniem z6itym, jednolita bez smug.
Konsystencja gtadka, $cista w dotyku, sypka.

Nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen fizycznych (piasku) i




biologicznych, obecnosci plesni oraz szkodnikow.

4 Maka ziemniaczana 100% skrobi ziemniaczanej, konsystencja sypka bez grudek i

zlepow, dopuszcza si¢ niewielkie tatwo rozsypujace si¢

pakowana w zbrylenia, smak i zapach wtasciwe dla produktu. Mgka ma

opakowanie charakterystyczny ziemniaczany smak, a konsystencja

jednostkowe od 0,100 kg Przypomina make pszenna.

do 1 kg Jednolity bialy kolor. Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia
organiczne 1 nieorganiczne. Wolne od szkodnikow 1 ich
pozostatosci.

5 Ptatki kukurydziane Produkt otrzymany z ziaren kukurydzy, struktura i
pakowane w konsystencja sypka, ptatki niepokruszone, bez grudek, barwa
opakowanie ztotozota z r6znymi odcieniami, smak 1 zapach
jednostkowe od 1 kg charakterystyczny dla ptatkéw kukurydzianych lekko stodki.
do 5 kg

6 Ptatki owsiane Produkt otrzymany z ziarna owsa oczyszczonego. Uzyskany

przez zgniecenie obluszczonego ziarna na walcach i poddane
pakowane w obrobce hydrotermiczne;.
opakowanie Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w postaci
jednostkowe od 0,100 kg odrebnych, nie sklejonych ptatkow. Niedopuszczalne sg
do 1 kg zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od
szkodnikow 1 ich pozostatosci.

7 Ryz biaty Ryz bialy dlugoziarnisty. Ziarno powinno by¢ wolne od

mineralnych i innych szkodliwych substancji.

pakowany w Ziarno po ugotowaniu sypkie, lekkie, puszyste, niesklejone,

opakowanie ziarna powinny si¢ rozdzielac.

jednostkowe od 0,500 kg Smak typowy dla ryzu, bez obcych posmakow.

do 1 kg Zapach typowy dla ryzu, bez obcych zapachow.

8 Drozdze spozywcze Suchy dodatek spozywczy, ktory pozwala na przygotowanie

ciasta

w opakowaniu 0 masie |0 odpowiednim migkiszu oraz strukturze.

netto do 100 g Suchy dodatek spozywczy zawierajacy wyselekcjonowane i
aktywne szczepy drozdzy zdolnych do szybkiej fermentacji
ciasta

Oferowane artykuly spozywcze powinny by¢ w opakowaniu oryginalnym producenta
(opakowanie nieuszkodzone, zamknigte) oraz oznakowane zgodnie z wymogami tj.
oznakowanie musi zawiera¢ nazwe, pod ktora srodek jest wprowadzony do obrotu, wykaz i
ilos¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawartos¢ netto w opakowaniu, date minimalne;j
trwalosci lub termin przydatnos$ci do spozycia, warunki przechowywania, firm¢ i adres
producenta lub przedsigbiorcy pakujacego srodek spozywczy.



Lp. Przedmiot zamdéwienia  Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

1  Granulat sojowy Produkt suchy, o nieregularnym ksztalcie (wymiary ok.
5x3x4 mm).

Bez szkodnikéw, plesni, pozostatosci po szkodnikach,
zanieczyszczen mineralnych (piasek, kamienie).

2  Kostka sojowa Produkt suchy, o nieregularnym ksztalcie (wymiary ok.
20x20x15 mm).

Bez szkodnikdw, plesni, pozostatosci po szkodnikach,
zanieczyszczen mineralnych (piasek, kamienie) oraz
mechanicznych.

Konsystencja — dos¢ twarda, lekko krucha, po przyrzadzeniu
migkka, elastyczna.

3  Kaotlet z soi a’la schabowy Produkt suchy, o nieregularnym ksztalcie (wymiary ok.
50x50x10 mm).

Bez szkodnikéw, plesni, pozostatosci po szkodnikach,
zanieczyszczen mineralnych (piasek, kamienie) oraz
mechanicznych.

Konsystencja — dos¢ twarda, lekko krucha, po przyrzadzeniu
migkka, elastyczna.

4  Pasztet sojowy Produkt uzyskany z biatka sojowego (nie mniej niz 10 %),
bez zawartos$ci glutenu.

Oferowane artykuty spozywcze powinny by¢ w opakowaniu oryginalnym producenta
(opakowanie nieuszkodzone, zamknigte) oraz oznakowane zgodnie z wymogami tj.
oznakowanie musi zawiera¢ nazwe, pod ktora srodek jest wprowadzony do obrotu, wykaz i
lo$¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikdéw, zawartos¢ netto w opakowaniu, date minimalne;j
trwalos$ci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, firm¢ i adres
producenta lub przedsigbiorcy pakujacego srodek spozywczy.

Lp. Przedmiot zaméwienia Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

1  Dzem w opakowaniach 10  Dzem niskostodzony z kawatkami owocodw rdézne smaki:
—15Kkg truskawkowy, brzoskwiniowy, czarna porzeczka,

wieloowocowy.

Przecier owocowy, cukier, zawarto$¢ ekstraktu min. 60%.

Produkt bez srodkow konserwujacych.

2 Marmoladaw Przecier jabtkowy min. 82%, zawarto$¢ cukru min. 58%,
opakowaniach 10 — 15 kg  syrop glukozowo - fruktozowy, btonnik jabtkowy,

konsystencja twarda lub migkka.

Produkt bez srodkow konserwujacych.

3  Midd sztuczny pltynny w Produkt spozywczy 0 konsystencji ptynnej otrzymanej w
opakowaniach do 400 g wyniku kwasowej hydrolizy sacharozy z dodatkiem syropu

ziemniaczanego i esencji miodowe;j.

Konsystencja gestej cieczy drobnokrystalicznej, jednolitej,

smarowna w calej masie.




Zapach swoisty, przypominajacy midd naturalny bez obcego
zapachu.

Smak stodki, przypominajgcy smak miodu naturalnego, bez
obcego smaku.

4 Powidlo §liwkowe w Koncentrat przecieru owocowego o charakterystycznym

opakowaniach 10 - 15 kg  stodko-kwasnym aromacie, ciemnej barwie i smarownej
papkowatej konsystencji. Uzyskany ze §liwek. Produkt
trwaly bez $rodkow konserwujacych.

Oferowane artykuly spozywcze powinny by¢ w opakowaniu oryginalnym producenta
(opakowanie nieuszkodzone, zamknigte) oraz oznakowane zgodnie z wymogami tj.
oznakowanie musi zawiera¢ nazwe, pod ktorg srodek jest wprowadzony do obrotu, wykaz i
lo$¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikdw, zawarto$¢ netto w opakowaniu, date minimalne;j
trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, firme¢ i adres
producenta lub przedsigbiorcy pakujacego srodek spozywczy.

Lp. Przedmiot zaméwienia Szczegélowy opis przedmiotu zaméwienia

1 Margaryna do Produkt o zawartos$ci th. wylacznie roslinnych min. 60 %,
smarowania pieczywa w  nieulegajacy podczas porcjowania rozpadaniu si¢, bez
kostce 200 lub 250 g sztucznych barwnikow i konserwantow oraz dodatku

thuszczy roslinnych powodujacych zmiang zapachu i smaku
(np. thuszcz kokosowy).

2 Olej uniwersalny w Rafinowany/nierafinowany olej o najwyzszej jakosci, 0
opakowaniach charakterystycznym catkowicie oboj¢tnym smaku i zapachu
jednostkowych 1 jasnostomkowej barwie. Niedopuszczalne jest
od11do5l| wystepowanie smaku zjetczalego lub innego obcego.

Konsystencja powinna by¢ ptynna i idealnie klarowna.
Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia chemiczne lub
biologiczne, obecnos¢ plesni, zanieczyszczen
mikrobiologicznych.

Oferowane artykuly spozywcze powinny by¢ w opakowaniu oryginalnym producenta
(opakowanie nieuszkodzone, zamknigte) oraz oznakowane zgodnie z wymogami tj.
oznakowanie musi zawiera¢ nazwe, pod ktorg srodek jest wprowadzony do obrotu, wykaz i
ilo§¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalne;j
trwalo$ci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, firme¢ i adres
producenta lub przedsigbiorcy pakujacego srodek spozywczy.

Lp. Przedmiot Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia
zamoOwienia

1  Fasolka szparagowa Szparagowa barwa zielona w naturalnej zalewie, krojona,
zielona konserwowa gotowa do spozycia po otwarciu opakowania, sktadniki: fasolka




szparagowa, woda, sOl; smak: charakterystyczny dla fasolki
szparagowe] bez obcych smakow, zapach: pasteryzowany, bez
obcych zapachow, konsystencja: migkka, fasolka cata
nieuszkodzona, barwa: zielona, m¢tna z osadem tkanki roslinne;j
na dnie opakowania cena jednostkowa zaproponowana przez
Wykonawcow musi odnosi¢ si¢ do kg samego produktu
(przetworu) po odcieku zalewy, marynaty, itp. artykuty
przyjmowane beda jako masa netto produktu (wsadu) po
odcieku (bez zalewy), podanej na opakowaniu jednostkowym.

Groszek konserwowy

Kolor zielony, soczysty, ziarna cale, niezepsute, bez obcych
zapachoéw, opakowania puszki tatwo otwieralne. Zalewa
opalizujaca z niewielkim osadem na dnie opakowania,
pochodzacym z tkanki roslinne;.

Konsystencja wyrdwnana, niedopuszczalna zbyt migkka lub
zbyt twarda.

Smak 1 zapach charakterystyczny dla surowcow, po obrobce
termicznej stonawostodki, bez obcych posmakow i zapachow.
Barwa warzyw typowa dla warzyw po obrdbce termiczne;.
Barwa zalewy typowa dla uzytego surowca, jasnoztocista z
odcieniem.

Kapusta czerwona
konserwowa

Produkt spozywczy otrzymany z szatkowanej §wiezej kapusty
czerwonej, w zalewie, z dodatkiem kwasow spozywczych, soli,
cukru, przypraw aromatyczno — smakowych i poddany
procesowi pasteryzaciji.

Wyglad — poszatkowana czerwona kapusta zanurzona w
klarownej zalewie z osadem pochodzacym od uzytych
dodatkow, przypraw i warzyw.

Konsystencja — kapusta lekko migkka, nie rozpadajaca sig,
konsystencja wyréwnana.

Smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikow,
kwasno — stodki.

Nie dopuszcza si¢: obcego posmaku, zapachu, smaku stechlego,
objawy zaples$nienia, psucia, obecnosci zanieczyszczen
mechanicznych.

Koncentrat
pomidorowy 30 %

Koncentrat z naturalnych sktadnikow, zawierajacy nie wigcej
niz 10 g cukréw w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia
oraz nie wigcej niz 10 g thuszczu w 100 g/ml produktu
gotowego do spozycia.

Struktura i konsystencja — jednolita, potptynna do gestej, bez
rozdziatu sktadnikow, lekko kremowa.

Barwa produktu — pomaranczowo — bordowa, wlasciwa dla
zastosowanych surowcow 1 dodanych sktadnikow smakowo
zapachowych. Dopuszcza si¢ wystepowanie czarnych
punkcikdéw pochodzacych od zastosowanych przypraw,
jednolita w catej masie. Dopuszcza si¢ nieznaczng 1lo$¢
wigkszych czastek przypraw.

Smak i zapach — kwasny, stonawy, wlasciwy dla koncentratu z




Kukurydza w puszce

Leczo pieczarkowe

wyczuwalnym zapachem i smakiem pomidorow.

Produkt bez dodatku glutaminianu sodu.

Nie dopuszcza si¢ obcych posmakéw, zapachow, zmiany barwy,
jej niejednolitosci, trwatego rozwarstwienia sktadnikow,
objawéw plesnienia, fermentacji, psucia, jak réwniez
zanieczyszczenia mechanicznego, zabrudzen.

Produkt otrzymany z ziaren kukurydzy cukrowej zalanych
roztworem cukru i soli kuchennej, utrwalony termicznie w
opakowaniach hermetycznie zamkni¢tych.

Ziarna cate, nieuszkodzone o barwie zottobialej i zottej. Zalewa
opalizujgca lub metna z osadem tkanki roslinnej na dnie
opakowania.

Konsystencja migkka, wyrownana; dopuszcza si¢ ziarna o
twardszej konsystencji.

Smak 1 zapach stonawostodki, charakterystyczny dla kukurydzy
konserwowej, bez posmakdw 1 zapachow obcych; dopuszczalna
wyczuwalna maczystosc.

Produkt spozywczy otrzymany ze §wiezych warzyw i pieczarek,
utrwalony przez pasteryzacje, o konsystencji potptynnej do
gestej. Pieczarki min. 22%, papryka min. 16%, cebula min.
15%, koncentrat pomid. min. 5%, produkt pasteryzowany.
Barwa typowa dla uzytych sktadnikéw, zmieniona procesem
technologicznym.

Konsystencja i wyglad - potptynna do gestej, z widocznymi
czastkami przypraw, kawatkami warzyw i pieczarek.

Smak 1 zapach charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, bez
posmakow i zapachow obcych.

Papryka konserwowa

Satatka wielowarzywna

Produkt spozywczy otrzymany z papryki §wiezej potstodkie;j,
stodkiej, pozbawionej gniazd nasiennych i innych czgsci
niejadalnych w zalewie octowej z dodatkiem soli, cukru, olejow
jadalnych oraz roslinnych przypraw aromatyczno — smakowych
I poddany procesowi pasteryzacji.

Bez dodatku glutaminianu sodu.

Wyglad — papryka $wieza potéwki marynowana.

Konsystencja — papryka jedrna lekko migkka, nie rozpadajgca
sig.

Smak i zapach — charakterystyczny dla papryki, kwasnostodki,
ztagodzony dodatkiem oleju.

Produkt otrzymany z krojonych warzyw (kapusty bialej,
ogorkow kwaszonych, cebuli, marchwi, papryki) w zalewie, z
dodatkiem kwasow spozywczych, soli, cukru, przypraw
aromatyczno-smakowych, utrwalony termicznie w
opakowaniach hermetycznie zamknietych.




Warzywa pokrojone, zachowujace ksztalt nadany im przy
rozdrabnianiu, migkkie lecz nie rozpadajace sie¢.

Barwa typowa dla uzytych sktadnikdw zmieniona procesem
technologiczny.

Smak 1 zapach charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, bez
posmakow 1 zapachow obcych.

9  Szczaw konserwowy  Produkt otrzymany ze $§wiezych przetartych lub pokrojonych
lisci szczawiu z dodatkiem soli kuchennej lub solonych
przetartych lisci szczawiu, utrwalonych przez pasteryzacje.
Jednolita przetarta masa o barwie oliwkowozielonej do
ciemnozielonej; dopuszczalne rozwarstwienie.

Konsystencja - gesta masa o konsystencji od statej do
pOtptynne;.

Smak i zapach charakterystyczny dla przecieru szczawiowego,
bez posmakow 1 zapachow obcych.

Artykuty sypkie, przyprawy — nie mogg by¢ zbrylone, zawilgocone, zawiera¢ szkodnikow 1
obcych zapachow. Oferowane artykuty spozywcze powinny by¢ w opakowaniach
oryginalnych producenta (opakowanie nieuszkodzone, szczelnie zamknigte) oraz
oznakowane zgodnie z wymogami, tj. oznakowanie musi zawiera¢ nazwe, pod ktora srodek
jest wprowadzony do obrotu, wykaz i ilo§¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikdéw, zawarto$§¢
netto w opakowaniu, date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania, firme i adres producenta lub przedsigbiorcy pakujacego srodek
SpOZyWCZy.

Opakowania jednostkowe powinny by¢ zaopatrzone w nadruki lub etykiety zawierajace
nast¢pujace dane:

a) nazwe, adres i znak fabryczny wytworni,

b) wagg netto,

¢) sposob przechowywania,

d) termin przydatno$ci do spozycia.

Lp. Przedmiot zaméwienia Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Barszcz biaty w proszku Produkt bez konserwantow.

Smak: typowy, bez obcych posmakow.
pakowany w opakowanie  Zapach: typowy, bez obcych posmakow.
jednostkowe od 1 kg

do 5 kg
Barszcz czerwony w Produkt bez konserwantow.
proszku Smak: typowy, bez obcych posmakow.

Zapach: typowy, bez obcych posmakdow.
pakowany w opakowanie




jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Bazylia suszona

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Produkt przeznaczony do poprawienia smaku i zapachu
przygotowanych potraw, barwa naturalna, smak i zapach
aromatyczny, charakterystyczny dla bazylii.
Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecnos$¢ bakterii salmonelli 1 z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania przypraw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Bulion drobiowy

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 5 kg
do 10 kg

Produkt przeznaczony do poprawienia smaku i zapachu
przygotowanych potraw. Niedopuszczalne s3: obce posmaki,
zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenia, obecnos¢ bakterii salmonelli 1 z grupy
coli, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania przypraw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Bulion jarzynowy

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 5 kg
do 10 kg

Chrzan tarty w opakowaniu

1 kg

Cukier biaty krysztat w
opakowaniach 1 kg

Cynamon mielony

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Produkt przeznaczony do poprawienia smaku i zapachu
przygotowanych potraw. Niedopuszczalne s3: obce posmaki,
zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenia, obecno$¢ bakterii salmonelli 1 z grupy
coli, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania przypraw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia. Niedopuszczalny jest dodatek
sktadnikow pochodzenia zwierzgcego tj. thuszcz wieprzowy,
wotowy 1 drobiowy.

Produkt zawiera chrzan naturalny min. 40%, kwasek
cytrynowy, cukier, przyprawy.

Krysztaly sypkie, bez zlepow 1 grudek, dopuszcza si¢
obecnos$¢ zrostow, krysztatow blizniaczych.

Barwa biata, dopuszcza si¢ odcien lekko kremowy.
Smak stodki, charakterystyczny dla cukru.

- Bez obcego zapachu.

Produkt przeznaczony do poprawienia smaku i zapachu
przygotowanych potraw, barwa naturalna, smak i zapach
aromatyczny, charakterystyczny. Struktura i konsystencja -
sypka bez grudek, barwa zotto-pomaranczowa. Przyprawy
W postaci sproszkowanej, bez dodatku glutaminianu

sodu.

Czosnek granulowany

pakowany w opakowanie

Suszony czosnek 100%, smak ostry, kolor jasnokremowy,
konsystencja sypka, zapach swoisty dla czosnku.
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jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Herbata czarna
granulowana (luz)

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 10 kg

Herbata granulowana, po zaparzeniu esencjonalny napar,
wyraznie wyczuwalny smak herbaty, po zaparzeniu kolor
ciemnobrgzowy, bez obcych zapachow.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecnos$¢ bakterii salmonelli 1 z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci.

11
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Kakao

pakowane w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 10 kg

Kawa zbozowa
pakowana w opakowanie

jednostkowe od 1 kg
do 10 kg

Ketchup

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Kakao mielone do sporzadzania napoju na zimno lub
goraco.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecnos$¢ bakterii salmonelli 1 z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikdéw zywych, martwych oraz ich
pozostatosci

Kawa zbozowa klasyczna na bazie zb6z i1 cykorii.
Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecno$¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich
pozostalo$ci.

Sktad ketchupu: pomidory (co najmniej 120 g w 100 g
ketchupu), cukier, ocet, sol. Sktadniki (dodatkowe): aromaty
naturalne. Produkt nie moze zawiera¢ konserwantow.
Ketchup tagodny lub pikantny.

Struktura i konsystencja — jednolita, potptynna do gestej, bez
rozdziatu sktadnikow, lekko kremowa.

Barwa — pomaranczowo — bordowa, wtasciwa dla
zastosowanych surowcow i dodanych sktadnikow
zapachowo - smakowych, dopuszcza si¢ wystepowanie
czarnych punkcikoéw pochodzacych od

zastosowanych przypraw, jednolita w calej masie.

Smak i zapach — tagodny, kwasny, stonawy, wtasciwy dla
ketchupu z wyczuwalnym zapachem i smakiem pomidorow.
Bez glutaminianu sodu, dopuszcza si¢ nieznaczng ilos$¢
wigkszych czastek przypraw.

Nie dopuszcza si¢ obcych posmakéw, zapachow, zmiany
barwy, jej niejednolitosci, trwatego rozwarstwienia
sktadnikow, objawow plesnienia, fermentacji, psucia,
zanizonej zawarto$¢ masy suchej, przekroczenia normy
zawarto$ci wody 1 metali, zanieczyszczen mechanicznych.



Pojemniki plastikowe lub szklane — niedopuszczalne worki.
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Kminek

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Koper suszony

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Struktura i konsystencja — sypka, barwa naturalna,
niejednolita, wtasciwa uzytym sktadnikom.

Smak i zapach - aromatyczny, charakterystyczny dla
sktadnikow.

Nie dopuszcza si¢: obcych posmakow, zapachow,
zanieczyszczen mechanicznych, objawdw ples$nienia,

psucia, zawilgocenia, obecnosci bakterii salmonelli 1 z grupy
coli, obecnosci szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania przypraw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Nie dopuszcza si¢: obcych posmakow, zapachow,
zanieczyszczen mechanicznych, objawdw ples$nienia,

psucia, zawilgocenia, obecnosci bakterii salmonelli i z grupy
coli, obecnosci szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania przypraw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.
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Kwasek cytrynowy

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Kwasek produkt sypki, suchy, przechowywany w
chtodnych, sterylnych warunkach.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecnos¢ bakterii salmonelli 1 z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatos$ci.
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Lis¢ laurowy

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Produkt otrzymany przez wysuszenie lisci laurowych,
przeznaczony do poprawienia smaku i zapachu
przygotowywanych potraw, barwa naturalna, niejednolita,
wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach - aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecno$¢ bakterii salmonelli 1 z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci.
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Majeranek

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Produkt otrzymany przez wysuszenie ziela majeranku,
przeznaczony do poprawienia smaku i zapachu
przygotowywanych potraw, barwa naturalna, niejednolita,
wlasciwa dla uzytych sktadnikéw.

Smak i zapach - aromatyczny, charakterystyczny dla
sktadnikow.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecno$¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci.

19

Majonez

Sktadniki: olej roslinny, zottko jaja min. 6%, ocet,
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pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Mieszanka warzywna
suszonych

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Musztarda

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

musztarda, cukier, sol, przyprawy, kwas cytrynowy.
Zawartos$¢ thuszczu minimum 50 %. Bez dodatku substancji
zageszezajacych, takich jak: skrobia i/lub skrobia
modyfikowana, guma ksantanowa.

Pojemniki plastikowe lub szklane — niedopuszczalne worki.

Warzywa suszone tj.: marchewka, pietruszka, cebula, seler,
kapusta lub inne.

Produkt naturalny, bez konserwantéw, nie siarkowany.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecno$¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich
pozostatosci.

Struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gesta.
Barwa wlasciwa dla zastosowanych surowcow i dodanych
sktadnikéw smakowo - zapachowych, dopuszcza si¢
wystepowanie czarnych punkcikow w przypadku
stosowania gorczycy czarnej, jednolita w calej masie.

Smak i zapach — piekacy, stonawy, wlasciwy dla musztardy
z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy.
Dopuszczalne tolerancje dopuszcza si¢ nieznaczng ilos¢
czastek gorczycy i przypraw.

Nie dopuszcza si¢ obcych posmakéw, zapachow, zmiany
barwy, jej niejednolitos¢, trwale rozwarstwienie sktadnikoéw,
objawy ples$nienia, fermentacji, psucia, zanieczyszczenia
mechaniczne.
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Natka pietruszki suszona

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Produkt naturalny, bez konserwantéw, nie siarkowany.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecno$¢ bakterii salmonelli 1 z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci.
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Ocet

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,500 |
doll

Produkt przeznaczony do spozycia, otrzymany wytacznie W
procesie biologicznym dwoch fermentacji, alkoholowe;j i
octowej z surowcOw pochodzenia rolniczego. Ocet powinien
by¢ wyprodukowany z nast¢pujacych surowcow:

- przedestylowanego alkoholu pochodzenia rolniczego,

- innych produktéw pochodzenia rolniczego, zawierajacych
skrobig, cukry lub skrobig 1 cukry, wiaczajac, lecz
nieograniczajac go do ziarna zbdz, stodu jeczmiennego,
serwatki.

Inne sktadniki 1 materiaty pomocnicze zgodnie z
obowigzujacym prawem. Nizej podane substancje nie
powinny by¢ stosowane w produkcji octu:




- sztuczne dodatki smakowo-aromatyczne,

- sztuczne i naturalne olejki winogronowe,

- pozostatosci po destylacji, pozostatosci pofermentacyjne i
ich produkty uboczne,

- substancje wyekstrahowane z wyttokow,

- kwasy z wytgczeniem naturalnie obecnych w
zastosowanych surowcach lub w jakiejkolwiek substancji, w
ktorej dodatek jest dozwolony.

Opakowanie jednostkowe — ocet pakowany w butelKi
szklane lub plastikowe z nakretka (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig).
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Papryka mielona

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Przyprawy w postaci sproszkowanej, bez dodatku
glutaminianu sodu smak stodki, kolor czerwony,
konsystencja sypka, zapach swoisty dla papryki.
Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecnos$¢ bakterii salmonelli 1 z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci.
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Pieprz mielony

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

Przyprawy w postaci sproszkowanej bez dodatku
glutaminianu sodu wyrazisty, ostry aromat i piekacy smak.
Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecno$¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostalo$ci.
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Przyprawa do zupy w
ptynie

pakowana w opakowanie

Struktura i konsystencja - jednolita, klarowna, ptynna,
barwa ciemnobrgzowa, smak i zapach - czysty, mocno,
dopuszczalny jest niewielki osad wyrobu.

Nie dopuszcza si¢: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy -

jednostkowe od 0,500 | zmetnienie, zanieczyszczenia mechaniczne, pozostatosci po
do1l destylacji, pozostatosci po fermentacyjne 1 ich produkty
uboczne, brak oznakowania butelek, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.
27 Przyprawa typu Vegeta Struktura i konsystencja - sypka,

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg

barwa naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom,
smak i zapach - aromatyczny zapach i stodkawy smak,
zawarto$¢ suszonych warzyw min 15%.

Nie dopuszcza si¢:

- obce posmaki, zapachy,

- zanieczyszczenia mechaniczne,

- objawy ples$nienia, psucia, zawilgocenie,

- obecno$¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,

- obecnos$¢ szkodnikdéw zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci,

- brak oznakowania przypraw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.
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Sos biaty w proszku

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Sos bolonski w proszku

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Sos grzybowy w proszku

pakowany w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Produkt spozywczy otrzymywany z maltodekstryny, skrobi
modyfikowany, mleka odtluszczonego w proszku (min.
18%), zasmazki (maka pszenna, ttuszcz roslinny), ttuszczu
roslinnego, soli, skrobi, oleju roslinnego, laktozy, biatka
mleka , cukru, cebuli, ekstraktu drozdzowego, aromatow (w
tym pochodne mleka).

Niedopuszczalne si¢: obce posmaki, zapachy,
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu, zanieczyszczenia mechaniczne 1 organiczne,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy bakterii beztlenowych
redukujacych siarczyny, obecno$¢ szkodnikoéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci.

Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych,
zageszezonych lub przetworzonych surowcoéw roslinnych,
zwierzgcych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych
przypraw roslinnych, spozywczych dodatkéw smakowo -
zapachowych, substancji wzmacniajacych smak 1 zapach,
substancji poprawiajacych strukture produktu, naturalnych
lub identycznych z naturalnymi barwnikéw organicznych
oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania przez
upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktory po
przyrzadzeniu stanowi sos - dodatek do dan drugich gotowy
do spozycia, struktura i konsystencja - sypka, jednolity
proszek lub granulki bez grudek, barwa, smak i zapach -
charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i
przypraw.

Niedopuszczalne si¢: obce posmaki, zapachy,
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, trwale zbrylenia,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy bakterii beztlenowych
redukujacych siarczyny, obecno$¢ szkodnikoéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci.

Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych,
zageszczonych lub przetworzonych surowcow roslinnych,
zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych
przypraw roslinnych, spozywczych dodatkow smakowo -
zapachowych, substancji wzmacniajacych smak i zapach,
substancji poprawiajacych strukturg produktu, naturalnych
lub identycznych z naturalnymi barwnikdéw organicznych
oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania przez
upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktory po
przyrzadzeniu stanowi sos - dodatek do dan drugich gotowy
do spozycia, zawarto$¢ suchych grzybow: borowik min. 3,5
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Sol czosnkowa

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

%, maslak min. 0,2 %, struktura i konsystencja - Sypka,
jednolity proszek lub granulki bez grudek, barwa, smak i
zapach - charakterystyczny dla uzytych do produkcji
sktadnikoéw i przypraw.

Dopuszcza si¢ nieliczne tatwo rozsypujace si¢ zbrylenia,
oraz ciemniejsze czastki pochodzace z zastosowanych
SUTOWCOW.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy, niedostateczna
ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i1 z
grupy bakterii beztlenowych redukujacych siarczyny,
obecnos$¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Produkt naturalny, bez konserwantow, nie siarkowany.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecnos¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci.

32
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S6l jodowana warzona

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 0,500 kg
do 1 kg

Syrop owocowy
(opakowanieod 1 do51)

Produkt spozywczy, struktura i konsystencja — sypka,
drobnoziarnista bez grudek, barwa - biata, sktad - chlorek
sodu min. 99,8 %, substancja przeciwzbrylajaca, dodatek
wzbogacajacy jodan potasu, smak i zapach -
charakterystyczny dla soli, opakowanie jednostkowe - sol
nalezy pakowac w torby polietylenowa spawane (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia).
Dopuszcza si¢ nieliczne tatwo rozsypujace si¢ zbrylenia.
Niedopuszczalne s3 : obce posmaki, zapachy, np. stgchty,
plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci.

Bez konserwantow 1 sztucznych barwnikéw.

34

Ziele angielskie cate

pakowane w opakowanie
jednostkowe od 0,100 kg
do 1 kg pakowane w

Produkt otrzymany przez wysuszenie ziela angielskiego
(Pimenta diolican), przeznaczony do poprawienia smaku i
zapachu przygotowywanych potraw, barwa naturalna,
niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach -
aromatyczny, charakterystyczny dla sktadnikow.
Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, obecno$¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.




35

Zupa jarzynowa w proszku

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, obecno$¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

36

Zupa kalafiorowa w
proszku

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

37
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Zupa ogonowa W proszku

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Zupa pieczarkowa w
proszku

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Zupa porowa w proszku

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, obecno$¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

40

Zupa selerowa w proszku

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli i z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

41

Zurek w ptynie 1 litrowy

Smak: typowy dla zurku, lekko kwasny i stony, bez obcych
posmakow.

42

Zurek w proszku

Smak: typowy dla zurku, lekko kwasny i stony, z nutg
wedzonego boczku, bez obcych posmakdow.




pakowany w opakowanie

jednostkowe od 1 kg
do 5 kg

Postaé: biaty proszek.

Opakowania jednostkowe powinny by¢ zaopatrzone /w nadruki lub etykiety zawierajace
nastgpujace dane:
a) nazwe, adres i znak fabryczny wytworni,
b) wage netto,

¢) sposob przechowywania,
d) termin przydatno$ci do spozycia.

Oferowane artykuty spozywcze powinny by¢ w opakowaniu oryginalnym producenta
(opakowanie nieuszkodzone, zamknigte) oraz oznakowane zgodnie z wymogami tj.
oznakowanie musi zawiera¢ nazwe, pod ktorg srodek jest wprowadzony do obrotu, wykaz 1
lo$¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikdéw, zawarto$¢ netto w opakowaniu, date minimalne;j
trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, firme¢ i adres
producenta lub przedsigbiorcy pakujacego srodek spozywczy.

Lp.

Przedmiot zamowienia

Mielonka drobiowa w
opakowaniu 300 g lub 330
oraz alupaku 130 g lub
131

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Konserwa migsna — produkt spozywczy wyprodukowany z
surowcow spetniajgcych wymagania jakosciowe okreslone
w obowigzujacych przepisach prawnych, sporzadzony z
migsa drobiowego (niedozwolony dodatek migsa
mechanicznie oddzielonego, biatek i preparatow
biatkowych), skrobi i przypraw, utrwalony przez
sterylizacje (zapewniajacg trwalos¢ i bezpieczenstwo
zdrowotne), w opakowaniach hermetycznie zamknietych,
zapewniajacych trwato$¢ produktu przechowywanego w
temperaturze pokojowej. Zawartos¢ konserwy powinna
stanowic¢ jedng catos¢ o ksztalcie zastosowanego
opakowania. Produkt powinien by¢ wyprodukowany z
surowcow migsnych drobno rozdrobnionych i $rednio
rozdrobnionych. Zawarto$¢ mig¢sa w produkcie powinna
wynosi¢ co najmniej 32%.

Produkt bez dodatku mi¢sa wieprzowego.

Pasztet drobiowy w

Konserwa wyprodukowana z migsa drobiowego, z




oraz alupaku 130 g lub
131

opakowaniu 300 g lub 330

dodatkiem wody i soli oraz z dodatkiem substancji
dodatkowych dozwolonych.

Konserwy powinny by¢ szczelne 1 nie wykazywa¢ wad
zamknigcia puszki, min. 38% surowcow z kurczaka .
Produkt bez dodatku mi¢sa wieprzowego.

Konserwa migsna

wieprzowa 300 g lub 330 g
oraz alupaku 130 g lub 131

Konserwa migsna — produkt spozywczy wyprodukowany z
surowcow spetniajagcych wymagania jakosciowe okreslone
w obowigzujacych przepisach prawnych, sporzadzony z
migsa drobiowego (niedozwolony dodatek migsa
mechanicznie oddzielonego, biatek i preparatow
biatkowych), skrobi i przypraw, utrwalony przez
sterylizacje (zapewniajacg trwatos¢ 1 bezpieczenstwo
zdrowotne), w opakowaniach hermetycznie zamknigtych,
zapewniajacych trwatos¢ produktu przechowywanego w
temperaturze pokojowej. Zawarto$¢ konserwy powinna
stanowi¢ jedng catos¢ o ksztalcie zastosowanego
opakowania. Produkt powinien by¢ wyprodukowany z
surowcoéw migsnych drobno rozdrobnionych 1 $rednio
rozdrobnionych. Zawarto$¢ migsa w produkcie powinna
wynosi¢ co najmniej 32%.

Lp.

Przedmiot zamowienia

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Fasola Ja$

pakowana w opakowanie
jednostkowe od 0,500 kg
do 25 kg

Roslina straczkowa z terminem przydatnosci do spozycia min. 2
miesigce od daty dostawy.

Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia
mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
bakterii salmonelli i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikoéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci.

2 | Groch Caty Roslina straczkowa z terminem przydatnosci do spozycia min. 2
miesigce od daty dostawy.
pakowany w opakowanie | Niedopuszczalne sg: obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia
jednostkowe od 0,500 kg |mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
do 25 kg bakterii salmonelli i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci.
3 | Soczewica czerwona Roslina straczkowa z terminem przydatnosci do spozycia min. 2
miesigce od daty dostawy.
pakowana w opakowanie |Niedopuszczalne sg: obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia
jednostkowe od 0,500 kg |mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
do 25 kg bakterii salmonelli i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci.
4 | Ciecierzyca biata Roslina straczkowa z terminem przydatno$ci do spozycia min. 2




miesigce od daty dostawy.

pakowana w opakowanie |Niedopuszczalne s3: obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia
jednostkowe od 0,500 kg |mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
do 25 kg bakterii salmonelli i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow zywych,

martwych, oraz ich pozostatosci.

Lp.

Przedmiot Szczegolowy opis przedmiotu zaméwienia

zamowienia

Paprykarz Ryba rozdrobniona (min. 40% - 52 g), z dodatkiem ryzu, warzyw, koncentratu
szczecinski w pomidorowego, oleju i przypraw.

opakowaniu 300-330 Opakowanie szczelne, czyste, bez odksztalcen, odpowiednio oznakowane.
g oraz alupak 125 -  Opakowanie jednostkowe: puszka tatwo otwicralna.

131g

Satatka rybna/satatka Mieszanina rozdrobnionego migsa makreli lub innej ryby w ilosci nie mniejszej niz
makrelowa w 36% oraz cebuli, selera, koncentratu pomidorowego, oleju i przypraw.

opakowaniu 300-330 Opakowanie szczelne, czyste, bez odksztalcen, odpowiednio oznakowane.

g Opakowanie jednostkowe: puszka tatwo otwieralna.

Opracowat: st.sierz. Radostaw Kokoszka




